
VORSPEISEN
VORSPEISENVARIATION 

für 2 Personen 1690 | jede weitere Person 790

Eine Auswahl unserer afrikanischen Vorspeisen – 
abwechslungsreich, aromatisch und ideal zum Teilen

WECHSELNDE TAGESSUPPE 690

Täglich frisch zubereitete Suppe, inspiriert von 
saisonalen Zutaten und afrikanischen Aromen

UNSERE EMPFEHLUNG

VORSPEISE

1-2
TAPAS

PRO PERSON

HAUPTSPEISE

3-5
TAPAS

PRO PERSON

TAPAS
Unsere Hauptgerichte als kleine Portion

Ihr könnt alle Hauptgerichte von der grünen Seite auch als kleine Tapas-Portion bestellen.

Die Gerichte findet ihr im Menü auf der grünen Seite.

Perfekt zum Probieren, Teilen oder wenn ihr euch nicht entscheiden könnt – 

stellt euch einfach eure Lieblingsgerichte als Tapas zusammen.

auch vegetarisch möglich



APERITIF
LILLET BLANC WILD BERRY L,1,2,10 0,2l 750

Lillet, Schweppes Wild Berry, gemischte Beeren

HUGO L,2,10 0,2l 750

Martini Prosecco, Minze, Holundersirup, Limette, Soda

MANGO BUBBLY L,1,2,10 0,2l 590

Martini Prosecco, Mango Granita

APEROL SPRITZ L,1 0,2l 750

Martini Prosecco, Aperol, Soda, Orange

MARTINI BIANCO POMEGRANATE SPRITZ L,1,2,10 0,2l 750

Martini Bianco, Schweppes Granatapfel
mit Martini Floreale und Martini Vibrante 

auch alkoholfrei erhältlich!

POMEGRANAT CAIPIRINHA 10 1090

Limette, Granatapfel, Cachaca

VIRGIN POMEGRANAT 
CAIPIRINHA 10 950

ALKOHOLFREI
Limette, Granatapfel

PASSIONFRUIT MOJITO 10 1090

Limette, Minze, Passionsfrucht, Havana Club

VIRGIN PASSIONFRUIT MOJITO 10 950

ALKOHOLFREI
Limette, Minze, Passionsfrucht

PAARL PISCO SOUR C,10 1090

Capel Pisco, Zitrone, pasteurisiertes Eiweiß

LIMPOPO LYCHEE 2,10 1090

Beefeater Gin, Lychee, Rosenblüten

VIRGIN LIMPOPO LYCHEE 2,10,12 950

ALKOHOLFREI
Lychee, Rosenblüten, Tonic

MANGO BANG G,1,2,10 1090

Bacardi Weiß, Mango, Maracuja, Sahne

VIRGIN MANGO BANG G,1,2,10 950

ALKOHOLFREI
Mango, Maracuja, Sahne

ESPRESSO MARTINI 1,2,5,10 1090

Wodka, Espresso und Kaffeelikör

HOMEMADE 
COCKTAILS

AUF WUNSCH AUCH ZUCKERFREI ERHÄLTLICH

HAPPY HOUR!
MO-SA 21:30 - 22:30

JEDER COCKTAIL 890

EARLY BIRD!
MO-DO 17 - 18:30

JEDER COCKTAIL 850



MENÜ
HOMEMADE GROUND BEEF OR 

VEGETARIAN SAMOOSA A,10 TAPAS-PORTION 490  
Eine frittierte, hausgemachte Teigtasche mit Rinderhack- oder Gemüsefüllung 

SWEET POTATO WEDGES | MUSHROOM CREAM G,10 TAPAS-PORTION 580  
Wedges aus weißen Süßkartoffeln | Champignoncreme

ROASTED BUTTERNUT AND CHICK PEA & CURRY TAPAS-PORTION 720  
Butternutkürbis | Kichererbsen | Curry

TANZANIAN FISH STEW D,10 TAPAS-PORTION 750

Kaphecht | Tomaten | Spinat | Kokosmilch

MALAWIAN LEMON CHICKEN 10 TAPAS-PORTION 790

ausgelöste Hähnchenkeule | Tomaten | Zwiebel | Ingwer | eingelegte Zitronen

THREE BEAN BEEF AND BEER POTJIE A,L,10 TAPAS-PORTION 790

Rindfleisch-Biereintopf mit dreierlei Bohnen (alkoholfrei)

MEALIE FRITTERS | PAPRIKA AIOLI C,G,J,10 TAPAS-PORTION 790

zwei Maisrösti | Käse | grüne Chilis

BEILAGEN
REIS TAPAS-PORTION 450

PAP TAPAS-PORTION 450 
Traditioneller südafrikanischer Maisbrei

veganvegetarisch

Lemon Chicken

Mealie Fritters



EXTRA PORTION 470

nur in Zusammenhang mit einem obigen Menü

SINGLE PORTION 1350

alle Gerichte, ein Preis, ohne Beilage und Brot

BEILAGE 450

Reis oder Mealie Pap

BROT A1,G 450

mit hausgemachter Zwiebelcreme

HAUSGEMACHTE SAUCEN/DIPS 1,2,10 250

Mrs Balls Chutney / Peri-Peri Hot Sauce / 
Shaka Zulu Extreme Hot Sauce

ACHAR L,2,10 150

scharf eingelegtes Gemüse

SNACKS A,H,K,2,8,10 750

Papadam, Dukka, Oliven, Peppadew

BILTONG L,2 50G 750 | 100G 1000

Dörrfleisch vom Rind

ZU ALLEN MENÜSservieren wir Brot A1 mit 
hausgemachter Zwiebelcreme G

MENÜ PREISE

MEDIUM MEAL 1790

von der grünen Seite gegenüber: 4 Gerichte nach Wahl + 1 Beilage

LADY‘S MEAL 1490

von der grünen Seite gegenüber: 3 Gerichte nach Wahl + 1 Beilage

MINI COMMUNAL MEAL 2390

mit kleineren Portionen, ohne Nachschlag, min. 2 Personen
Alle 7 Gerichte auf der grünen Seite gegenüber; 2 Beilagen, Dessert 

COMMUNAL MEAL (ALL-YOU-CAN-EAT 2990

NUR TISCHWEISE BESTELLBAR
Alle 7 Gerichte der grünen Seite gegenüber mit Nachschlag;

2 Beilagen, Dessert plus Bread & Spread und Snacks (Oliven, Dukka, Papadam)
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www.shaka-zulu.de

 

WOCHENMENÜ 
4 Tapas-Gerichte – 1700 

· MALAWIAN LEMON CHICKEN 
ausgelöste Hühnerkeule Tomaten  

Ingwer | eingelegte Zitronen 

· MOZAMBIQUE BACALHAU FISH CAKES 
Stockfisch-Kartoffelbällchen  

mit Paprika Aioli 

 

· DURBAN SPICY VEGETABLE DAL 
Gemüse-Linseneintopf 

· CRISPY CASSAVA WEDGES 
knusprige Cassavawedges 

· REIS 
 
 

VEGETARIAN COMMUNAL MEAL min. 2 Personen 
6 veg. Gerichte aus der Haupt- & Wochenkarte, 2 Beilagen & Dessert 

 

COMMUNAL MEAL | 3000 p.P 
mit Nachschlag, (Tischweise) & Snacks  

 

MINI-COMMUNAL MEAL  | 2350 p.P  
kleinere Portionen, ohne Nachschlag 
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TAGESTIPP! 
Ein täglich wechselndes Gericht aus unserer Küche. 

Frisch, saisonal & nur solange der Vorrat reicht. 

BOBOTIE - 2290 
traditionell südafrikanischer Hackfleischauflauf 

Mit aromatischen Gewürzen, Rosinen und Eierstich, 
serviert mit Kurkuma-Basmati-Reis und Aprikosen-Chutney 




