APERITIF

LILLET BLANC WILD BERRY -20,2| 7°°
Lillet, Schweppes Wild Berry, gemischte Beeren

HUGO ‘2 0,2l 75°

s Martini Prosecco, Minze, Holundersirup, Limette, Soda

QOO

MONA'S APPLE MELON BUBBLY -20,2| 5%°
| Frischer Apfel, Midori-Melonenlikér, Martini Prosecco
|
} APEROL SPRITZ 2 0,2] 7°°
Martini Prosecco, Aperol, Soda, Orange
‘;:)/ MARTINI BIANCO POMEGRANATE SPRITZ -2 0,2 7°° j
o Martini Bianco, Schweppes Granatapfel
e mit Martini Floreale und Martini Vibrante
auch alkoholfrei erhaltlich!
HAPPY HOUR!
MO-SA 21:30 - 22:380
seoercocxae” | HOMEMADE
EARLY BIRD!
wo-oo-1830. | (COCKTAILS |
JEDER COCKTAIL 8 AUF WUNSCH AUCH ZUCKERFREI ERHALTLICH gfié!:j/ e >~

APPLE CAIPIRINHA 10%°

gruner Apfel, Limette, Cachaca

VIRGIN APPLE CAIPIRINHA 9%°
griner Apfel, Limette, Soda

CAPE TOWN MOJITO 10%°

Limette, Minze, Ingwer, Rum Gold

VIRGIN CAPE TOWN MOJITO 95°

Limette, Minze, Ingwer, Ginger Beer

MAMA AFRICA ¢+210%°

Amarula, Rum Gold, Blutorange, Ananas

VIRGIN MAMA AFRICA ¢9%°

Karamell, Blutorange, Ananas, Sahne

LYCHEE COLADA ¢2 10%°

weiBer Rum, Litschi, Ananas, Cocos, Sahne
auch vegan erhaltlich!

VIRGIN LYCHEE COLADA ¢2 930

Litschi, Ananas, Cocos, Sahne
auch vegan erhaltlich!

DURBAN MELON SOUR €2 10%°

Vodka, Zitrone, Melone, Orange Bitters, Eiweil3



OO
Hausgemacht!

ALKOHOLFREIES

POMEGRANATE MINT
LEMONADE 0,41 6%°

Granatapfel, Minze, Zitrone, Soda

ROOIBOS PAPAYA-GINGER
ICE TEA 0,4l 6°°

Rooibos Tee, Blutorange, Papaya, Ingwer

VOSLAUER
MINERALWASSER 0,251 2°°]| 0,751 7°°
Sprudel | Still
GLAS WASSER 0,21 22°| 0,4l 37°
Sprudel | Still

SOFTDRINKS 0,21 2°°] 0,4l 3%°
Coca Cola 2" | Coca Cola Zero 267" |
Fanta 2 | Sprite 2

AFRI COLA 2" 0,2] 2%

OO

HEISSGETRANKE

QOO

RED BULL 2" 0,25] 4%°

GRANINI TRINKGENUSS 20,2| 3%°
Apfel Trub | Orange | Mango | Maracuja |
schwarze Johannisbeere | Rhabarber | Tomate

FRUCHTSCHORLEN 2 0,21 2°°]| 0,4l 4°°
Apfel Trub | Rhabarber | Maracuja |
schwarze Johannisbeere

SCHWEPPES 0,2! 3%°
Bitter Lemon 2'° | Tonic Water ° | Wild Berry 2 |
Pomegranate 2 | Ginger Ale 2 | Ginger Beer

PALOMA 2 0,25 4°°

Pink Grapefruit Limonade
, VITA MALZ » 0,33] 3%

vi4 AFROSODA :0,33] 4°°
=2 Golden Hibiscus | Kinky Coconut

w =g
— -~
fect)
=8
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HOT ELEPHANT ¢+ 550

Kakao mit Amarula, Sahne und Schokoraspeln

CAFE CREME "2°%°
ESPRESSO "2%°
ESPRESSO DOPPIO " 3%°
ESPRESSO MACCHIATO &M 29
ESPRESSO CORTADO &1 2%

CAPPUCCINO ¢ 490
LATTE MACCHIATO & 45
MILCHKAFFEE &1 450
KAKAO © 3%

mit Sahne ¢ + 07°



OGO ROSEWEIN SOGO

BUITENVERWACHTING ROSE ¢

Western Cape, Constantia
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc - eleganter Rosé

Erdbeeren, Pfirsich, frisch, feine Frucht

0,11 3°°] 0,21 6°°]| 0,75l 23°°

OO BIERE OO
VOM FASS

STARNBERGER HELL #* 0,31 3°°| 0,51 58°

auch als Radler oder Alster méglich

AUS DER FLASCHE

KROMBACHER HEFE WEIZEN ~' 0,5] 5% DJUDJU BIER 440,33 59|

/ " Palm | Mango =
FRUH KOLSCH 440,331 4°°

X FRUH KOLSCH 0,0% 24 0,33| 4°°
FRUH NATURRADLER 440,33 4°°

KROMBACHER WEIZEN
ALKOHOLFREI A" 0,51 5%°

SEO TEE HEOO
ROOIBOS NATUR 3'© FRISCHER INGWER ZITRONENTEE 4%
ROOIBOS PAPAYA-INGWER 350 FRISCHER MINZTEE 450
V4 AL FRISCHER MINZ-INGWERTEE 45°

ROOIBOS LEMONFRESH 3"

Lemongras, Nana-Minze

EARL GREY 350



OO WEISSWEINE OO
OFFENE WEINE

BARISTA CHARDONNAY - M.A.N ,FREE-RUN STEEN*
Robertson CHENIN BLANCt
100 % Chardonnay i Paarl, Western Cape
Reife Ananas, Pfirsich, feine Vanille = 100 % Chenin Blanc

Cremige Textur, dezente Réstaromen

0,11 3°°| 0,21 7°°] 0,75l 28°°

BOEKENHOUTSKLOOF
PORCUPINE RIDGE
SAUVIGNON BLANC*

Western Cape
100 % Sauvignon Blanc
Tropische Friichte, Zitronengras,
Passionsfrucht, Mineralisch, lebendige Saure

0,11 37°| 0,21 6°°| 0,751 24°°

FLASCHENWEINE

Tropische Friichte, Ananas, reife Birne
Frisch, saftig, ausgewogene Saure

L 0,11 3%°| 0,21 62°| 0,75 21°°

BOSCHENDAL ,LE BOUQUET"“* STARK-CONDE
Franschhoek, Stellenbosch : FIELD BLEND *
Chenin Blanc, Chardonnay, Weisser Riesling, | Jonkershoek Valley, Stellenbosch
Viognier, Muscadel und Gewdrztraminer Roussanne, Chenin Blanc, Verdelho, Viognier
Fruchtig, rote Apfel, Lychee, Papaya WeiBe Bliiten, reife Birne, Aprikose
0,751 27°° Zitrusfrische, feine Krauter
0,751 46°°

HAUTE CABRIERE
CHARDONNAY PINOT NOIR *

Western Cape
typische Champagner-Cuvée,
Chardonnay, Pinot Noir
frische und fruchtige Aromen

0,75l 340




HOOD ROTWEIN OO
OFFENE WEINE

BOEKENHOUTSKLOOF M.A.N ,JAN FISKAAL“ MERLOT *-
PORCUPINE RIDGE SYRAH - Paarl, Western Cape
Western Cape Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon

Pflaumen, dunkle Kirschen

100% Syrah : o .
Feine Gewlrznoten, dezente Krauter

Pflaumen, Brombeeren, Veilchen \
Pfeffer, Nelken, Lakritz : l 0,1 340| 0,2l 620| 0,75l 2190
0,11 4°°| 0,21 8°°| 0,751 29%° - \

BARISTA PINOTAGE - By -
W) 8 ‘

Robertson
100% Chardonnay
Reife Maulbeeren, Pflaumen, Kirschen -
Vanille, Mokka, feine Réstaromen ——

0,11 3%°| 0,21 7°°] 0,75l 28°°

FLASCHENWEINE

BOSCHENDAL ,LANOY*“ - KANONKOP ,KADETTE“ PINOTAGE -
Franschhoek 1 Stellenbosch
Merlot, Cabernet Sauvignon 100% Pinotage
Schwarze Johannisbeeren, reife Pflaumen \  Himbeeren, Erdbeeren, reife Pflaumen
Cewdurze, Zedernholz, Zigarrenkiste / \ Vanille, feine Holznoten, weiche Tannine,

rund, harmonischer Abgang

0,75l 39%°

l LIEVLAND CABERNET SAUVIGNON ‘-
Stellenbosch

0,75| 39%°

SHORT LEFT RED BLEND *

Stellenbosch, Western Cape
Cabernet Sauvignon, Cinsault,

Grenache, NeflotMalbec >  Cabernet Sauvignon, Cinsault, Shiraz
Dunkle Beeren, schwarze Johannisbeere, Dunkle Beeren, schwarze Johannisbeere
Kréftig, balanciert, langer Abgang Graphit, Schokolade, Lakritz
0,751 292° Strukturiert, feine Tannine, elegante Saure

0,75l 36%°



o000 CHAMPAGNER & SEKT <000

TAITTINGER CHAMPAGNER BRUT * 0,751 823°
MARTINI PROSECCO 0,11 4°°| 0,751 29°°

OO LONGDRINKS OO

PIMM'S NO1 CUP "2 0,4l 8%°

Pimm’s Nol, Gurke, Ginger Ale

MONKEY 47 GIN & TONIC ™ 0,31 10%°
BEEFEATER GIN & TONIC '° 0,3] 7°°
AMARULA GIN & TONIC ¢-1°0,3] 9%

FLUERE ALKOHOLFREIER
GIN & TONIC ©0,3] 8°°

ABSOLUT VODKA REDBULL 2"0,3] 9%
CUBA LIBRE 2" 0,3] 9%

Havana Club 7 Jahre, Coca Cola, Limette

OLMECA TEQUILA & PALOMA
PINK GRAPEFRUIT 2 0,31 9%

PATRON TEQUILA & PALOMA
PINK GRAPEFRUIT 2 0,31 10°°

FOUR ROSES WHISKEY
& COKE 2"0,3| 8%°

MOSCOW MULE 0,3] 9%°
Absolut Vodka, Ginger Beer, Limette, Gurke



OOGD CIDRE SOGD

APFEL RAUBER:

0,33| 5°°
SO SPIRITUOSEN SO0
MARTINI L25¢]| 45° HAVANA CLUB 7 ANOS 2c¢| 3%°
Bianco / Dry / Rosso / Floreale / 0% Vol
BUMBU RUM ORIGINAL 2cl 4%°
ABSOLUT VODKA 2cl 2%°
BUMBU XO 2cl 5%°
KOSKENKORVA VODKA 2c| 35°
RON ZACAPA 23 2cl 5%
OLMECA TEQUILA 2c| 2%°
Reposado / Silver FOUR ROSES SINGLE BARREL
90
ROOSTER TEQUILA 2¢ 20 BOURBON WHISKEY 2cl 4
Reposado / Blanco GLENLIVET 15 YEARS 2c¢| 5%
PATRON TEQUILA 2c| 3%° LAGAVULIN 16 YEARS MALT 2cl 5%

Reposado / Silver
RAMAZZOTTI / AVERNA 4cl 4°°

JAGERMEISTER 2cl 2°°

GRAPPA 2cl 2%
SAMBUCA MOLINARI 2 2¢c] 2%°

SOUTH AFRICAN

QRO RO
KWV 10 YEARS BRANDY - 2cl 4%° AMARULA ¢t 5¢| 4°°
WILDERER PINOTAGE TRESTER ' 2cl 5°° SPRINGBOKKIE ¢22¢]| 350
Peppermint Liqueur, Amarula
WILDERER ROGUE APPLE
PIE MOONSHINE 2¢| 550 GEMSBOCK ¢ 2c| 3%

Sambuca, Amarula

BAIN \?v ﬁfsif('zlc?g;g”“” SOWETO TOILET &+22¢] 350

Licor 43, Amarula, Chocolate Ligeur



g

Allergene & Zusatzstoffe:
A: Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. Al Weizen, A4 Gerste, B: Krebstiere/-Erzeugnisse,
C: Eier/-Erzeugnisse, D: Fisch/-Erzeugnisse, E: ErdnUsse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse,

G: Milch/-Erzeugnisse, H: Schalenfriichte/-Erzeugnisse, I: Sellerie/-Erzeugnisse, J: Senf/-Erzeugnisse, ,_;-:5;’1
K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulphite, M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse : = e
- -""

1: mit Konservierungsstoffen, 2: mit Farbstoffen, 3: mit Antioxidationsmittel, 4: mit SuBungsmltteI Saccharin,

5: mit StBungsmittel, 6: mit SUBungsmittel Aspartam, 7: mit SiBungsmittel Acesulfam, 8: mit Phosphat, *
9: geschwefelt, 10: chininhaltig, 11: koffeinhaltig, 12: mit Geschmacksverstarker, 13: geschwarzt, 14: gewachst, w
15: gentechnisch verandert e

Alle Preise in € inkl. MwSt.

Shaka Zulu Gastronomie GmbH /
Limburger StraBe 29 /
50672 Koln

www.shaka-zulu.de =





