LA TEGLIA

Un classico dello street food nato nella Capitale e esportato in tutta Italia:
la Pizza in Teglia Romana ¢ lalternativa golosa alla merenda e al pranzo al
sacco. Il suo formato € ideale per 'asporto ma ¢ la farina a renderla tanto
digeribile e croccante da essere un perfetto spuntino.

La farina di riso contenuta in questo mix ritarda lasciugatura del prodotto
mantenendo a lungo la croccantezza anche a freddo.

La doppia pasta acida di riso e di frumento sono garanzia di massima
digeribilita, Un mix di farine di alta qualita, perfetto per ottenere una
consistenza soffice e alveolata, per una perfetta Pizza in Teglia alla
Romana.

LA TONDA

Elevato profumo donato dalla doppia pasta acida di riso e di frumento;
digeribilita assoluta con 24 ore di lievitazione. Sapare unico e rustico.

Con I'apporto di farina di farro integrale linnovativo mix per “pizza tonda
alla romana”, rende la pizza fina e croccante, con profumo inconfondibile
di lievitazioni naturali e il sapore del farro integrale. :

LA PINSA

II mix di farine con cui viene realizzato questo tipo di impasto (frumento,
soia, riso e pasta madre) abbinato allalto grado di idratazione e una
lavorazione diversa dalla normale pizza, permette a questo prodotto di
essere unico nel suo genere sotto il punto di vista della qualita e della
digeribilita. Una peculiarita del successo di questo prodotto e proprio
[utilizzo della farina di riso fondamentale nel processo di produzione,
perché ha il compito di “fissare” l'acqua presente nellimpasto durante la
cottura e la consistenza finale del prodotto finito sara croccante fuari e
morbido dentro.

Caratteristiche:

Lievitazioni lunghe (da 24 ore in poi);

Alta idratazione degli impasti (80%);

Mix di farine meno calorico di una normale farina per pizza;

Utilizzo della farina di soia;

Utilizzo di pasta madre essiccata;

Basso utilizzo di olio.

Farina di frumento tipo “0", farina integrale, farina di riso, farina di soia,
pasta acida essiccata, lievito, acqua, sale, olio.

BABY PIZZA -1,00 €

SI POSSONO EFFETTUARE VARIAZIONI
CON INGREDIENTI DI PROPRIO GUSTO CON MAGGIORAZIONI

+ 0,50 € salsa boscaiola, salsa cocktail, sugo,

+1,00 € acciughe, asparagi, brie, capperi, carciofi, cipolle, doppia pasta, funghi,
gorgonzola, mozzarella senza lattosio, mozzarella, olive, panna, patatine,
pomodorini, prosciutto cotto, radicchio, ricotta, rucola, scamorza, taleggio,
uovo, wiirstel

+1,50 € grana cottura, grana scaglie, melanzane, nduja, naci, olive taggiasche,
pancetta, patate lesse, pecorino, peperoni, Philadelphia, salame dolce,
salame piccante, salsiccia, spinaci, tonno, zucchine

+ 2,00 € friarielli, mozzarella di bufala, pomodori semi secchi, porcini, speck, tris di
olive piccanti

+ 2,50 € calamari, guanciale
+ 3,00 € bresaola, burrata, prosciutto crudo, frutti di mare, gamberetti,
+ 3,50 € base no glutine, salmone

»

PANINO PIZZA
PIZIAIOLO

mozzarella, pomodoro,
prosciutto cotto 6,00

TIROLESC

mozzarella, pomodorini freschi,

FARCITO

mozzarella, pomodoro,
prosciutto cotto, funghi,
carciofi Toot

FUORICLASS¢

speck, brie T50€  burata, friarielli

PRI M AV( RA pomodori secchi T50¢
prosciutto crude di Parma, N ]

bufala, rucola 7,5[] €  mozzarella, pomodoro,

V(G(TA R I ANO salsiccia,peperoni, cipolle T50¢
mozzarella, pomodoro, N 2

verdure grigliate To0€  mozzarella, salsiccia, friarielli T50¢
BIBITE E BEVANDE ®

Acqua Too". Birra moretti 66 cl.

Birra moretti rossa 33 cl.
Birra senza glutine

Bib[&in |atf?& cl.

Estathe limone o pesca 2,002 Redbull
? # Coca Cola bottiglia 15 It
Bibite in bottiglia 1 ¥ Ichnusa, Messina Lo
Birra analcolica 250 o
o @3Birre artigianali

Paulaner weissber . 5,00

PORGO ROMANO

Pizzeria

Via Borgo Palazzo 108 « 24125 BERGAMO
Tel. 035 601 7540 « Cell. 329 690 7241

borgoromanopizzeria.it

Orario ;
12:00-14:30
18:00-23:00

consegna a domicilio 2,00°€

PIZZE
GOURMET

nuove ogni settimana
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pORGO ROMANG

Pizzeria

e gradita la prenotazione

Tel. 035 601 7540
329 690 7241



- ROSSOBIANCHE
: pomodoro San Marzano dop, mozzarella = ©
AM(RI(ANA
patatine fritte, wurstel 800 900
ARIA DI MARE
frutti di mare ‘ 1050 Tls0
BORGO -
“ prosciutto cotto, gorgonzola 800 900
BUFALINA
pomodorini freschi, rucola, mozzarella di bufala 900 10,00
(APRESK
pomadorini freschi, mozzarella di bufala campana Dop
basilico fresto 50 950
(APRIKCIOSA
prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive 850 950
(ONTADINA
pancetta affumicata Levoni, asparagi 8,50 9,50
FATTORIA
pancetta Levoni, rucola, gorgonzola 850 950
GOLOSA
zucchine grigliate, brie 800 900
GORGONIOLA € $P&(K
gorgonzola, speck 00 10,00
MARGH(R”A 600 700
NDUJA
‘nduja calabrese di Spilinga ] 700 800
PORCINI |
funghi porcini 800 900
U
pomaodorini freschi, origano 700 800
PROSCIUTTO C(RUDO
prosciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi 800 900

PROKIUTIO C FNGHI
PUGLICS€

cipolle di Tropea, grana 750 850
RADICCHIO |
scamorza, radicchio rosso 800 900
ROMANA

capperi, acciughe, origano 8,00 850
5{1[1\{”( DOLCE S
$IMAM( PICCANTE-TOLA Thg
SASICAA € FRARIELL
SN € TAOG10
$peCK

speck 800 900
§PECK € BRIC

speck, brie 900 1000
0NN ¢ CIPOli¢ L
TREVISANA

taleggio, radicchio rosso 800 900
VARAIIK

tonno, cipolle di tropea, tris olive piccantine 900 950
VERDUR GRIGLIATE o
Vesuvio

spinaci, salamella, grana 850 950

BIANCHE g Z
mozzarella e...

(ATALEYA 7

fiori di zucca, provola affumicata, salamino piccante « .- =

olio evo, basilico a fine cottura 1200 1300
QUATIRO (ORMAGGI :
gorgonzola, scamorza, grana 8,00 »9,(]0
ROSSE

pomadoro San Marzano dop e...

|4 BURRATA

burrata, crudo di Parma 24 mesi, basilico fresco oo 1200
MARINARA

aglio, olio all’aglio, origano 500 6,00
SICILIANA

olive nere, capperi, acciughe, origano 750 850
PROVOLA € P&P& :
provola affumicata, pepe, olio evo,

basilico a fine cottura 800 900

CALZONI

pomodora San Marzano dop, mozzarella e...

prosciutto cotto, carciofi

prosciutto cotto, funghi, carciofi

prosciutto cotto

prosciutto cotto, funghi

PANINO PIZZA

PITTIAIOLO

mozzarella, pomodoro,
prasciutto cotto 6,00€

TIROLESE

mozzarella, pomodorini freschi,
speck, brie Ts0€

PRIMAVCRA

prosciutto crudo di Parma,
bufala, rucola 150€

VGLTARIANO

mozzarella, pomodoro,
verdure grigliate Tooe

FARCITO

mozzarella, pomodoro,
prosciutto cotto, funghi,
carciofi Tooe

FUQRICLASSE

burrata, friarielli,
pomodori secchi T50¢€

N.]

mozzarella, pomodoro,
salsiccia, peperoni, cipolle T50¢

N2

mozzarella, salsiccia, friarielli 7,50 €

SI POSSONO EFFETTUARE VARIAZIONI
CON INGREDIENTI DI PROPRIO GUSTO
CON MAGGIORAZIONI

BIBITE E BEVANDE

Acqua loo€

~Bibite in lattina 33 cl.

Estathe limone o pesca 200 ¢

Bibite in bottiglia
Birra analcolica 250¢

Birra moretti 66 cl.

. Birra moretti rossa 33 cl.
‘Birra senza glutine

Redbull
Coca Cola bottiglia 15 It
Ichnusa, Messina Looe

Birre artigianali
Paulaner weissber 500¢

+0,50 €

salsa boscaiola, salsa cocktail, sugo,

+100 €

acciughe, asparagi, brie, capperi, carciofi,
cipolle, doppia pasta, funghi, gorgonzola,
mozzarella senza lattosio, mozzarella, olive,
panna, patatine, pomodorini, prosciutto
cotto, radicchio, ricotta, rucola, scamorza,
taleggio, uovo, wiirstel

+150 €

grana cottura, grana scaglie, melanzane,
nduja, noci, olive taggiasche, pancetta,
patate lesse, pecorino, peperoni,
Philadelphia, salame dolce, salame piccante,
salsiccia, spinaci, tonno, zucchine

+200¢€

friarielli, mozzarella di bufala, pomodori semi
secchi, porcini, speck, tris di olive piccanti
+250 €

calamari, guanciale

+3,00 €

bresaola, burrata, prosciutto crudo,

frutti di mare, gamberetti

+350€

base no glutine, salmone




