HOTEL - RESTAURANT

Dy Cyepe

Entrées

Bouquet de salade | graines caramélisées V

Terrine de chasse maison | chutney de courge
Tartelette avec Vacherin Mont d’Or | betterave rouge [
pommes | raifort | sorbet de mangue au Missile V

Saumon mariné maison | chutney de courge

Soupe

Velouté aux cépes

Plats principaux
Poisson

Filets de perches (200g) meuniére | frites | sauce tartare

Supplément accompagnement 5.- CHF

Plat végétarien

Tartelette a la courge | choux rouge braisé | spatzli a la

betterave

Tous les prix compris avec TVA 8.1 %
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HOTEVI_— RESTAURANT

Dy Cyepe

Viande

CHF sel
Cordonbleu de faisan au Cabochon (Hauser) | légumes 35.-- 3g
(20 min)
Entrecéte de beeuf (200g) | sauce chimichurri [ légumes 47.-- 3g

A choisir : frites maison | spatzli a la betterave maison | nouilles

Chasse :

Civet de sanglier | facon grand-meére 33.-- 3g
Noisettes de chevreuil (180g) 50.-- 3g
Entrecote de cerf (180g) | sauce chasse 52.-- 3g
Selle de chevreuil désossée (180g) 58.-- 3g
Accompagnement :

Toutes nos viandes chasse sont accompagnées avec
Chou rouge braisé | choux de Bruxelles | poire | marrons

A choisir : frites maison | spatzli a la betterave maison | nouilles

Supplément accompagnement 5.- CHF

Pour les enfants

CHF sel
Portion Frites maison V 7.-- 2g
Portion Spétzli a la betterave maison V 8.-- 2g
Demi-portion d’entrecéte de beeuf (100g) [ 1égumes et 21.-- 2g
frites
Demi-portion filets de perche | légumes et frites 22.-- 2g

Tous les prix compris avec TVA 8.1 %
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Desserts CHF Sucre

Créme catalane

Crumble aux fruits de saison V 10.--
Sorbet aux marrons | meringue | créme chantilly V 12.--
Sorbets fait maison : (par boule)V 4.50

poire | mangue | marrons
Glaces fait maison : (par boule)V S.--
vanille | café

Fromage de la région | moutarde a la figue du Tessin V 12.--

V' : végétarien

, Chere cliente, cher client,

Pour des ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles

de provoquer des allergies ou des intolérances, nous vous
suggérons de vous adresser au service. “

Provenance :
Piéce Pays
Filets de perche Suisse (Valais, Rarogne)
Entrecote de Beoeuf Famille Michaud, Ballaigues
Faisan, cerf, chevreuil Europe
CEufs Hans Bernard et Evelyne Meylan
(le Lieu Vallée de Joux)
Beurre, Gruyére, Vacherin Famille Hauser
(le Lieu Vallée de Joux)
Légumes et fruits Bonotto Yverdon
Pommes de terre Famille Poget, Lignerolle
Pain

Tous les prix compris avec TVA 8.1 %
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