Vini Rossi Valdostani.  Bland Divessi

Le Puisonnier Maison /4nse[met Euro 93,00
C)()/()Y p()(/}(ua [/7[(’ S(/ e /1“{(%)/7(/() 7()/[1/)1() (l”l/)l() con /7()[(/ [l c(m/(/[lu‘m (/ //}/[ 7()\%, /7771(,(’ (,Cl/”l/ 761 ej)e [)/I(IVLCZ L, /)CZ[€ e
ne u

sentotl san]uzqm Palato potente , 1ieco, stwtturato, dove trova spazio anche i jume ({e//a bavuque donandoglt un quadio

armonico, appagante e austocratico.

Pese et ﬂ-tls 10 anniversaio :Z)iclie’z ge’zée/[e Euto 80,00

Vino che nasce pet celebrare : 10 anni dell_Aine. 50% Conalin di Vallé ¢ 50% di Vezet. I/ vignaion dice che ¢ una
BOMBA. Uva tasdiva solo 1Uposo in acelalo. /4556/71[9/aggi0 tra due vitigni uno ik pac/f‘ze dell altro.

Jv/e’zitage. Le j-’ziolet Ewno 58, 00.

Colore Rosso Rubino. /onfumo molto peisistente, speziato con note di confettum di ﬁutti di hosco. Ha un gusto secco, ca/c/o,
mo’z/ai(/{o, di g’zanc[e stwttura con presenza di tannini vellutati. /4/%1amento pet 9 mest in ﬁat%iques ¢ tonneau di rovere ﬁancese.

C @eu’z de Meleze ge’zée/[e Didier Ewto 45,00
/70#@0 j 7({1 ;éa’z me fenuto tla assemé aggc L// p@ttt f?ouge Wayo/et j[uju C ’zna n (Z We’zet ﬁ tnato /fj ﬁct’zca 3 anni in

egname usato /767 vinificazione gta net tempt anlicht) che da note I’HCI’Lt() ato, qum esca ak vino.

Coteau Ba’z’zage Le Thiolet Euto 40,00.

Co/{)‘ze 10850 wubino intenso. Gusto secco, ca[c{(), motbido con presenza di tannini vellutati ed e/eganti. 5y"za/1 ¢ Tumin. ﬂﬂnato

.. . . 2]
9 mest in ém’zw]ues ¢ tonneau di vovere ﬁancese. Y Y ? Qam/oe’zo 20850.

Fils du pays Didier ﬁe’zbe[[e o 33,00

Co/()ke 20880 acceso, qusto ’ml(mc/() ve//ulalo ec/ e/e ante. 50% pe’zi[ ’Qouc e e 50% %761 0/@[
9 g g Y

Totette .S)upé’zieu’z élevé en fat de chene Maison /4nse/met Euto 32,00
Rucbir ftt() (/ es umaz‘u“zc/ DIpota. pz(y[u/m di spezie, ([ Morand: um/;)thua di sqttphosco. /m lato splida stwttuza, dalle
i bile soffo aleolico con final

note di vanig 7 e Lmiéuo da l(mgumqua gno, éen.saZ/om e‘z/ﬂaccc tannino wegale, nobile so tco con finale spezm/o e
wittato. 70% Fetite Kouge, 25% _/umun e 5% Cotnalin

peque—na. ge’zée//e Didier Euo 30,00.

Perché no? Un vino colo ’zuéino, tre vitigni 70% Cowmalin e pot Premetta e Fumin. Colore rosso intenso, al naso p’zofumato e
seeco al pa/ato. /4j§[ma 12 mesi in botte di rovere di Slavonia. Coweva L anno 2007 e con mio nonno Emit ero in una vigna di
cornalin e g/i chiesi: “Padan che ne /;wciamo di questa preziosa wa? Perché non la uniamo a /umln e p‘zemella? " Luici penso

un attimo e disse: pequefna./. & da qui tutto ebbe inizio.

Tortette Supe’zieu’z ge’zbe[[e ibic[ie’z Euro 29,00

505 ,Quézmo t c[ente a/ wanato, c/te ﬁpugtona un p‘zofumo vinoso, tntenso con not ﬁ t 70sst conf?tu& 5/2@2[@
a/gzg namento. é{ltsto ascwutto, vvo, ampto e con /ungo tetrogusto e pc’zszstenza 70% tzt ouge , Cownalin, Sunun e p’zemetta

30%. /4j§[mato 12 mest in éoth C!l rovere ﬁancese.



La touche ,Qouge Maison /4nse/met Ewo. 28,00

Rosso wubino intenso dai ‘zﬂessi imporporatt. Oé[atto dai p*zo][umi di sottobosco e confettura. Palato pteno, compatto,
dalle note di amazena, con sviluppo saldo integranti note ematiche in chiusura, Co“chin, Petite }gouge, W]ayo/et e

Tumin.

Saro :ijablo. Feudo di San Mawizio Euto 28,00.

E un appe[/alivo che c[eﬁnisce il carattere combattivo ([eg/i abitatanti di Sare.

;
/l/tene ottenuto c!a uve c[t vecc/u vitignt, una [entafe*zmentazt(me e [ cyg[mamento n pzcco/e /70ttt c{z Tovere. ’Vmofé/‘zmo e secco

Petit /Qouge, SI’zeisa, Doleetto.

7 ovrette Sup *Des Minewrs” Cave Jes Onze Communes g uo 37,00

Rosso /Qu[aino, tendente al granato, che spugiona un p?ofumo vinoso, ntenso con note di ﬁutti 70SsL ¢ conféttu’za e spezie
d affinamento. Gusto asciutto, vivo, ampio e con [ungo tetrogusto e persistenza. 80% Petit /gouge 5/10% Conalin e %7ag0/et
10/15% Fumin. Le }mllig/le sono state lasciate posaze nelle Miniere di C{)gne

cfa Sabla cfes Cretes Euo 25,00

Color wibino intenso. /4/ naso ﬁuttato ( /ampone ) e ﬂo*zea[e ( vio[a). /4/ pa[ato ﬁesco e ﬁuttato, con tannint mo’z[ﬁc[i, note di
[amp(me. Finale persistente. /l/iligno vosso blend di varieta a bacea nera.

/gosé c,fes C’zetes Cf uro 18,00

Vino inebriante e delicato che wappresenta la nuova interpretazione di uno dei pu impottanti tevioty della Vialle D Aosta. Le
uve sono delle vigne di Sa’z’ze, ( a vocazione Joweette ) di Aymavi//es e g’zesscm.

/gosé Cave :bes Onze Communes ngo 15,00

Vino motbido sapiflo, colore chiaro con ﬁfzessi corallo. _Ma una gamma di sapotl ﬁuttati come mela, osa e talvolta in][uso di
ca’zcac/e‘. Composlo c/a gamay, Gama"zel, 7’7’7@7/{)[ e C()ma/in

ﬂ[ Veret
L Aine. ge’zbe[/e Didier. Euro 37,00

Un rosso dal colore potente, ottenuto dal vitigno %e’zet, del qua/e sono [ unico al momento a coltivarlo e uing[ica’z/o, che racchiude
la vinascita di un vitigno e la nascita di mio ﬁg/io._/%’gnata n an][o’za a carati di /egno.

ﬂ/ Gamay
gamay. che ales Onze Communes. 5%0 16,00

Vino rosso wibino con ’zg[]essi L‘enc[enti,a/ granata. 2 5zofumo intenso e vinoso, con note ﬂo‘zea/i e speziate. /4/

. . . . 7
pa[ato "usu/ta ﬁesco eo[ ascuutto, mec[zo cotpo con j[ma/e /eggezmente ama’zogno/o. 100% gamay

gamay. j;ziolet Euwro 26,00
Co[o?ze vosso wubino con riflessi violacei. /4/ naso p’zofumo ﬁne con ricond; di picco/i fwtti 70SSL. /4[ pa[ato
ﬁesco,secco e sapido.



ﬂ/ _7 otiette

j;zaso’z /Q ossel 5 uwo 24,00

Gl bio. Profunt fii i piccol ot come el il & pope o ¢ bquiiia. S
olote wosso wbino. Frofumi fini di piccoli frutti come ciliegia e mixtillo con sfumature di pepe neo e liguitizia. Sotso secco, fresco
ed e(,/ui/i/o‘m/o con tannini mothidi e p[aceuo/e persistenza.

Toutette Didier Ge’zée[[e Euro 23,00

njJ., . . . /] . . 2 . .
()l‘fenut() ({a L/mqm autoctont. /4 naso mo[to p?o{ummfo, note (/L moe e spezie. Co[o‘ze 20850 VWO, /}1()7/;7(({0 e gustoso, Ue//uz‘ato.

7 ovretle Coin Woé[e Cave c[es Onze Communes gu’zo 20,00

. ’ . . Q. . ¢ . . . . . 1
p?em/e z/ nome ([a// omontmo monte situato ne[ comune c/( Saint pze?%e. Denominazione ptit conosciuta e co[z‘wata ne,//a l/a//c,
’ . v . . - ) . ’ .
[[ /405&1. ,/4/61 un p’zof(uno intenso c/zﬁuttt 7085t c][tcno. ieggemwntc speziato e con / (yﬁ[mammto assume note /'71(1/15/07/(&@.

Rosso ,Qu/aino, tendente al granato, sapote mothido e vellutato. 70% Petit /gr)uge 30% /l/[[igm' a bacea vossa della zona.

ﬂ[ Wayo[et
Rune Brune Maison ﬂnse[met Euto 31,00

Vino porpora intenso e ﬁtto. Note di /)’zace, cAina, vanig/[a per un /oouquet mu/tg[o/‘zme. Palato plecante ed ematico, che coniuga

potenza, ca/o’ze e contrasto, con un tannino sottile c/w confe’zisce sapore.

Wayo/et Cave Onze Communes. 5 uzo 16,00

Co[()’ze 20850 m/)[no, ’Lg[lessi quanata. pzoj[umn intenso e vinoso con note ﬂo’zea/i e speziate. /4[ pa/ato visulta ﬁesco, asctutto di medio cotpo. _;rina/e

I Fumin
Fumin La Cox Les Crétes o 70,00

Rosso Rubino impenetm[)i/e. Al naso sfumatu’ze di ﬁutta matuia e ﬁ(m' appassttt. Ricoud: speziati con sj[ono{o di tostatuze e cuoio. Al
pa/ato ugorosa trama tannica che g/[ dona mothidezza. Finale /ungo, coinvo/gente edi sapiente tensione. 100% Tumin ( vaiteta

/eggewnente leol’l()g?l()[()

autoctona

Fumin. Le Font ib’zagon. Euro 45,00

Jl sogno di due glovani valdostani p’zenc[e vita. Rosso whino intenso. p&ofumo intenso ed avvo[gente. Al pa[ato note di ﬁutti 105l e
spezte. Finale pe’zstlstente.gi nawia che il c[’zago,[e ][()’zt gragon, usciva dalle seqete del castello in cui viveva e aggi’zam[()si tua ﬁ/a’zi con il
suo calore donava il colove e la matwrazione ag/i acini del Fumin donando lovo il gusto unico del Fumin.

Fumin Lo j.’ziolet Euro 30,00

Rosso Rubino intenso, con uflesst vlo[acei, p‘zo/umo persistente, speziato con sentort di ﬁulll di bosco. Guslo secco, ca/t[o, ﬂne,

giustamente tannico. 100% Tumin

Fumin ge’zée[/e QBic[ie’z Euro 25,00

Rosso Rubino e ‘zﬂessi violacei. p‘mﬁuim intenso, persistenete e vinoso, ticco di note /gzul‘mta ¢ nicordi di vinaccia fresca.

100% Fumin

j.umin. Cave c[es Onze Communes Cfu’zo 20,00

Rosso Rubino e riflessi violacei. /Q'zofuﬂ'lo intenso, persistenete e vinoso, ticco di note ﬁuttate e vicordi di vinaccia ffzesca. 100%

Tumin



I Cownalin
/g’zob[an. Anse[met. Cf) uro 35,00

Rubino intenso. pzofumi di sottalmsco, e visciola con nuoce di f‘zutti di bosco e sottil; sentori affumicati. Palato pleno ed intenso,

sensazioni di confetl‘u‘za e tannint ﬂessuos[.

Cowmalin. Feudo di San Mawrizio Euro 18, 00.

Color Rosso w[oino, con wiflessi violacei. pzofumo intenso, fine e pmtico/mmente speziato. In bocea risulta pleno, equi[i[amto
molto mot/oic/o, peisistente e gme/evo[mente tannico.

Co’ma[in Cave :bes Onze Communes gu’zo 15,00

Rosso Rubino con ’zﬂessi potpota, p’zofumo intenso con note speziate di pepe e ﬁ)g/ie verdi e si awricchisce di note

balsamiche che ricordano la menta e la /Lqui’zizia. Motbido ed asciutto riceo

I Petit ,Qouge
c(,z}igne du pape. Coenfe’z. Euro 50,00

Dedicato al ponteﬁce che p’zea’i[igeva la Valle D ,Alosta, un colote 1osso wubino che racchiude qua/[to‘l ed eccellenza. g’zappo/[
selezionati e postt ad appasstze in picco[e casse per piit di 30qgq. p’zo}[umi di vibes e di etha appena tag/iata. Sapo’ze ﬁesco e

minerale. Finale peisistente.

C/os c[e [ ’(C;n][e’z. Coenfe’z. 5u’zo 40,00

Rosso wubino intenso, che tende al ganato con [ ’invecc/liamento./w naso richiami di marmellata di ci/iegie e pugne,
erbe aromatiche con note di cuoio e cioccolato /()nc[e/1[e./4/ pa/alo tannint setost e a//egm aciditi che lo vendono adatto

ad un /ngo.cfunga petsistenza 100% Petite }gouge n purezza.

Towrette .S;upe’zio’z. S[eudo c/i San Mawrizio Ewno 28, 00.

Rosso Rubino, tendente al granato, che spuglona un p’zofumato, peisitente e cotposo. 90% Petite /?ouge coltivato nel
cuore di Savie a C/La’zvettaz, stotico vigneto della famig/ia di Michel Vallet al qua/e sono /egati vicordi d ’infanzia con il

»

nonno che seriveva La Vita pet la vite” ed al qua[e viene c[eclicato questo vino.

(:7 nfe’z Coen][e’z 5 uzo 27,00

Vino osso ubino intenso con xiflessi violacei che tendono al granato con il passaze del tempo. p’wfumo fine, 5[e/icat0, con sentoul
c/z ﬁutta maturata sotto spruto. St?uthYLl z[easa con note c{L vamg/za, pepe [otanco, carme//a e c/uuc[t (,[L gamﬁmo. lyetszstente ec[
equ[/[émto. 100% Petit /gt)uge

Rosato. z}ia/ie’z ge’zbe[/e Euto 21,00.

Ottenuto c{a uve petit /gouge 80%, pressatura S(ﬂ;ce c[e//e uve efe‘zmentazione n éianco a /7assa temperatura per esa/ta’ze a/

masstmo ( p‘zo][um[ che spugiona.



I Nebbiolo
Nebbiolo Rosset Ewno 41,00

Iimpic[o di colote r0ss0 wibino scatico con /egge’ze sfumatu’ze 10850 granato. Al naso si presenta con note ﬂa%ea/i di viola ¢ wosa
appassita, accompagnate da sentoti ﬁuttati di ci/[egia e fzutti di éosco./d/ pa/ato e[egcmte, buona sapio[ita e ﬁesc/tezza vvace.
Finale peisistente con wutont di spezie dolei e note minesali. 100% Nebbiolo

We%io[o Sommet. cfes C’zetes. Cfu’zo 35,00

Co/o’z ’zu[)ino,ce’zasuo/o luminoso. p‘zofumo di moa, ci/iegia, viola con nota éa[samica.ﬂ/ pa[ato e/egante,sapio[o, ﬁesco, mothido e
[eggamente speziato. Pessiste /ungamente esptimenc[o [ ’e[eganza della montagna.100% Nebbiolo

Cf}c[ipse La Vhille Euro 31,00

Co/o’z 10850 granata, e/eganti p&ofum[ di vosa canina e picco/i ﬁutti wosst, tannint ﬁni ed e/eganti. 85% Nebbiolo

Jl Sy’zaA
Henzi Maison /4nse[met Euto 45,00

C/()/()‘Z }\7(,[/)!/’1() - /’}()Y/)()‘Z(l 1/7.[,(’,17([() e vo. (,)%ll/{) l/()U(’, St /’H.(’,S(I()/(,ll'l() note S/’}(%Zt(l[(’,, sensaziont }77@(/![6776[/’2(‘@ m/’)u[ ematiet e U!U!([l
ﬁuh‘z c/z /7()500 ( nwm). pa/al‘() c/mso pleno, matuto con note (/L pepe e vamg/m, ([t C/mm, mntz//z, cacao ec/ eY/%.]()()Q( dyta

Sy’za/z @Ca 7 oux. oCes C’zetes Cic’zo 26,00.

Color Rubino con sﬁmm[u?e granala. Al naso /eqqe?menle spezialo e tostato con note di /‘zullz di bosco. Al /7(1/51[0 ﬂne e
comp/ess(), sapt([() e»/ézesco. 100% .5}/751

I Villewmin
Villewmin. getée”e Didier Ewno 33,00

& un vitigno taro della Valle D Aosta. G(’ll(?f[CCl/ﬂ@ﬂt@ ig/[o del Fumin, ma in una veste put gcm‘[[e e put nobile ¢
sottile.

Viillermin. Feudo di san Mauwrizio Euto 28,00

2’ . o . . .
(i una aia ptcm[cl c/w eqgowe (/{)/@?@ c/c/ Utgnc‘zon, c/u% ‘zega/cl gf‘zapp()/l n autunno (,[a/ C()/()%e /7/u— cl"z_(]el'l[() e c[a un vino

dal p?()/umo c[e/icat(), 1eco di cotpo e di stwuttura, tannico ec/ equi/[/;ﬁato.

Jol We’z[ot
me’z/ot Le We’z/e. Les Cuetes. Ero 50,00

Rosso wbino catico. ﬂ/ naso note ﬁuttate di ’zibes, /ampone e mirtilli. La beva é equi/ié’zata tra partt dure e morbide.
Sentore deciso di pepe neto. /4/ pa/ato ha un ﬁna[e /ngo con una scia di cacao tostato.

/Qosé C,Ees z}eux Petits Coeuss Waison /4nse/met 5 uzo 26,00

Rosa buccia di ci ')0//(1, al naso emana sensazioni di bacche 10sse, wibes e mirtilli vossi con soffi floveali e balsamici. Un sotso
/ ]
polente con ventate minerali. Racchiude in se tutta la succosite del 7’]7@7/()[, la /[n@zza della sabbie e Uacidita devivante dalle

pem/enze di montagna.100% Merlot



I Pinot Noix
Seme[ Pate W]aison Anse[met Cf]wzo 73,00

2 . . .
(/0/07,8 ’zu[ouw wntenso con Q‘/LLW[CI[LL‘Z@ /707/707(1 O‘Z(/UTLO [[L LL[L(’(]L(’ /(Wl/)()/’ll L’LSLLO/(’ (’/1[/1(’ 8“[[76 I?l(’(/lClﬂd/L ¢ pepe. %[ /)(l[d[()

wisulta denso e sciolto, maturo e/‘zesao dal tannino aistocratico. Finale molto persistente. 100% Pinot Noiz. Y ’ ?
GAMBERO ROSSO -

Pinot Noix Revei Les Crétes Euto 55,00

60/0’1 Rosso ,Qu[)ino /4/ naso emergono sentou di ﬁutti 20sst matuzt, nole di sottobosco e cenni di cacao. /4/ pa/ato st
wvela vellutato, di p[acevo/e acidita, fine net tannint e /ungo nel fina/e.

Pinot Noix Lo j;zio/et Euto 25,00

C)o/o’z ,?0550 ,Qubina, con un p’zofumo ﬁuttato, pe’zsistente e ﬂo’zea/e. Secco, /?zesco con /egge"zo tetrogusto c{i mando‘z/e e
tannint e/eganti. 100% Pinot Noix Aﬂnamento 10 mest 70% in aceiaio e 30% n Ba"z&iques.

Pinot Voix Cave Onze Commues Euto 18,00
Color Rosso /Qu/)ino, con un p’zofumo ﬁuttato, persistente e ﬂo’zea/e. Secco, f’zesco 100% Pinot Noix .

g/ Bianchi Valdostani  Bland Divessi

Weige d'Os, Les Crétes. Euto 77,00

9[&/{0 pag/ce‘zmo con wiflessi dovati. Al naso ﬁuttato, ﬂo&ea[e e speziato. Al pa/atn awmonico, consistente e comp/esso con chiusura
peuststente di gmnc[e e/eganza. 60% Petite Awin 0% Pinot g‘us.

Sop’zaquota 900 ,Qosset 5u’z0 70,00

C/La[() pag[cc‘zmo /[ne e }[Z()'zea/c con pca(w()/t note L[l /)()Hl/)(,[ﬂl() 77{13(,(, 6{[1 una qua LlL{ a[ta qu()ta con /{)Lt(! (’JCLL'ZS{()I/LL tc‘muca %()/9() [a

7[16(0/t(£ / uva Ll(’/l(/ QUJC[LULSCI mn (/lt((tf?O masse e /(Ll orate n p(l?t(/ n anﬁ)m n ()70[() tO*‘CCU’l() n /NUYLC]LL(’ e n acczaco 9[ “ZNU/t(lt() un vino

perfettamente bilanciato ta sapote e mineralita. ! ! ! @4777/35/?0 ROSSO

Pibaie Blanche Didier ge’zbe[[e Euro 50,00

uesto VU’IO nasce aatla qll((,nl( a e dall amote per la vigna . na vite 70[7[5\”71& scoperta e poila alla luce da C? elle che ha prodotto

Quest lall all’ : v lavigna . Una vit peita e potta alla luce da Getbelle che ha prodotto UN
. ﬂ L ouge cne U’L /7161/’[[(,7(1 natuale 5[ ¢ modtficato geneticamente dwentando un Um() oLanco.

VINO UNICO AL MONDO. Un Petit Rouge che tural lificato geneticamente diventand. bianco

Buonissimo e natuzalmente m)nﬁ[tmt(). Una giota pex il /m/ato ell 04[(1&0. Pochissime /70&‘191/10 p‘zocl{)ttc’ per wacchiudere un vino warissimo

cfa 7 ouc/Le. /W/aison /4nselmet. 5 uzo 22,00

(j[al 0 /)aq/[ezmo delicato. O/%éztto /éaqf‘mm‘e ¢ delicatamente aromatico con sentoti di muschio e sambuco. Al pa/ato gusto di /Jo/paﬁuttata con

nuance ({l][L()‘ll afma e S(l/?()ztf() /;[am } 7()u<caf ) tnot (fZlQ lClY({()I?/’L[l_/ /}7!1//(’7 e get{’u’[zf?cll?l[/’w‘l.



GEO C/la’zdormag

Mains et Coew Maison /4nse[met Euto 95,00

gia//o )f)ag/[@‘zino intenso e brillante. p‘wﬁmzi elevel, il boisé della /m?ﬁ‘z,ic/ue ¢ sublimato da sentoi di vcm[g/[a, burto e 5/7@2[6./4/

<=

655/agé(<)5pieno, 1ceo, S/L-ll'ﬂ.cl[().,ﬂl wovererilascia sottili sentort fume e/eganli. 100% C/ﬂcl‘z([()mmy. Y v ? GAMBERO

Cﬁa’zdonnay c,[)es C’zetes 5u’zo 30,00

giallo pag/ie&mo tendente al c[o’zato, moﬁtmo ﬁesco con note di pesca, mele ¢ ﬁo’zi. Gusto motbido ed equ[/[é’zato, ﬁuttato, con

[mona stwuttura.

C/la’zclonnay. Cave Qbes Onze Communes g uzo 18,00

Vino colot g[a//() pag/[e?in() con Uﬂessi (/()mti, viceo di /’)7(?/[(/’1’1[ esotict, aguumeti e di nocciole tostate. /\/7/ pa/afo st presenta

Sapic{(), pleno ed cqui/i[?‘zato. 100% C/m‘zc{onay.

ﬂ/ Petite Awine
Petite Awine. jeua’o San Mawzizio Ewno 29,00.

Colot gta[[o pag/te’um'), ptq/umato con sento"z,tﬁutmtt cff‘mz‘ta esotica. Ha un gusto Fresco dal sapote salmastio.
100% Petite Awine. q/[ligno di ougine Vallesana che ben si adatta nel suolo d: ougine motenica e al clima con /{)"z,li esewisiont

tef‘zm[c/w c/e//a ,l/a//e c[ q/d()sta.
Petite _Awine. Lo Triolet Euto 28,00

60[0& gia//o pag[ie&lno, p’zo][umo ﬁne, persistente e ﬂ(ﬁzea/e. gusto secco, ﬁesco e sapido. 100% Petite Awine.

Petite Awine. Les Cretes Euto 28,00

CU/()? f]la//() //)Llf]/lC‘ZLI”LO. ,97(?ﬁm?l ﬂ()iealt _C](’[SO)’TLU’IO ¢ peorua, con note C/L me[a, susina e ag‘zumt. /4/ [)(l/dt() /l(l un gusta

sapic[(),equ[/[/a"z,a(,o con nuances mineral:.

Petite Awine “Vin Des Winews.” Cave Des Onze Communes Ewno 35,00

Vino unico color gia//o pag/ie&ino, con sentoul ﬁuttati di agumi e ﬁutta esotica. Ha un gusto mozéic/o, conststente, sapitlo, quast
salin(), di /unga petsistenza. 100% Petite Awine. Le A()ttlg[[e vengono f;ufte posaze nelle Miniere di C{)gne

Le Pinot g’zis

Le pnot g&ig é[evé en /3a’z’ziques /4m0npe’ze Le j;ziolet Ewno 41,00

2 . . . % 8 . . P A A A . 2 . . 7. .
C{)[(ﬁ(’ gt(l/[() /)(lg/[@?[l"l() intenso. ,)'7(?/[1/'11()][[/"1(’,, ][]()7(’,({/(’ con 7[(’()76{[ 6{[]4()7[ (,{l acacia. Qusto secco, I?l(}?/)[ﬂ{(}, ([L co?po./jﬁ[mammto l[[ 12

mesi di cui 9 mesi in [m‘z“ziques. Y ? ? gcunZ?ew Rosso.

Pinot g’zis. Maiosn ﬂnse[met. Euro 30,00

Colore pag/ie‘zino [egge’zq ¢ buillante. Oé[atto c/ag/i spiecati 50/1#07£ﬂ0’zca/i (mant/o’z/o) accompagnati da nuance minewali. Palato
pteno e matute, note c/ifio‘zi bianchi. /4//11/’1910 sapic[c) ¢ ﬁesco



Ie mot g Cave cles Onze Communes gu’zo 17,00

Cr)[me quz/[() z/mm‘() con 75/(/5\( wamatt. /Jmmz wittatt con sentou (/z pea, me/(mc e ta/w)[ta /71«1‘75{]4)(’(11({. .Sapote stwtturato e mm/m/().
100% Pinot (,m

.9[ Gewu’ztzt’zamine’z

Stépllanie. Maiosn /4n5e/met. Euro 35,00

gia//o pag/[e&ino buillante. /Ozofumo di vosa e /itc/Li, con sfumatu&e di pea e spezie otientali. Palato dal ﬁutto teneto e matuzo

fina/e minerale. 100% Gewmztmmmez

gewu’zzt’zamine’z. f;[euclo cli San mauzizio Ewro 26,00.

2 2. . .o . . N 2 .
Co/{)‘z Qm//o /mg/zmno con tipteo /77(3/21/71() c/{ 1osa, ve[[utm‘(), /7107/)((/0 cfme. 100% Qewu‘zztmnww?

gewu’zt’zamine’z. Cave c[es Onze Communes. gu’zo. 19,00
Colote g[a//o pag/ie*zino, intenso. Sentoti ﬂozea/[ di ge[somino eﬁuttati di agumi canditi.

C/Laméave %70uscat

C/Laméave Wouscat. /Qosset gw‘zo 32,00

Bianco secco colore c’z[sta//[no, gia/[o pag/[ezino. Al naso splecata aromaticita, p’zofumi avvo/genti di salvia e ][io’zi di sambuco ﬁno alla
pesca bianca. Al pa/ato gusto ﬁesco ed aromatico una huona sap[c[ita. Motbido ed equ[/iémto.

C/Lambave Wouscat. W/aison /4nse[met Cf)u’zo 30,00

Qm//o pag/mmo intenso e c[eﬁmlo. ,/mgmnze c{z musc/uo e zenzeio. pa/alo pleno, ucco, »/Zo?ca/a, c[z e/egan[c e awo/genle aromatieia.

ﬂ[ W/u[/e’z _7 /m’zgau
mu[/e’z _7 /Lu’z au W]aison /4nse/met g uro 28,00

uw C,ta aq muw /mpz({o e /)zz//antc i afatto ¢ screziato C/t note ({Lfo‘u aguumi ﬁesc/u c({m[n ({l montagna. 9[ pa/ato

jbm/e, ﬁutz‘ato con f’]’l[lf]ﬂ@ﬂb‘l’}'l() minem/e.

‘zbu/la /)()//)()50, preciso, u/m[t/ﬂta[o con uno 5\,1/11/)/7() mo /()/‘z,es(() e gustoso, dal /ung() allz,cw,n/e/;m/e.1()(),, Mlles- ,7/111‘5;/(111

mu[/e’z _7 /Lu’z au Didier ge’zée[/e Euro 22,00

Vino C,ta aq muw /770/[ umo intenso e ]&uttato con note di ﬁuth t‘zopzca[ Vellutato ed equ[/é[ﬁato, sapif{o con f[na/c
azomatico. 100% 1 u//c‘z, _,7/1uzgau

mu[/e’z _7 Au’zgau Coin Woé[e Cave :bes Onze @ommunes 5u’zo 20,00

. o ..
uw C,ta aq muw con nﬂes St ve?(lo/zm /)?O/uno intenso e /utttato con sentote dt /[mttz LOp[Cd[l. l/e[/utato ec/ equt/t/ﬁato,
sa/)u[o mn/na e avomatico. 100% Muller ,7/1117;/(111



Les Demi Bouteilles 0,375 el Bland Divessi
Coteau /3a’z’zage Lo j;zio/et E o 14,00

Colote 1osso wbino intenso. Gusto secco, caldo, mothido con presenza di tannini vellutati ed c/cg(mti. 5}/7“/7 e Fumin. /4{%%&0

9 mest in /’)mt[(,/ues ¢ tonneau di rovere /‘zcmcese.

Towrette .S)upe&ieu’z 0,50(:/ ge’zbe/[e iidie’z Ewno 13,00

Rosso /Qu[)ino, tendente al granato, che spuglona un pwfumo vinoso, (ntenso con note di ﬁuttl 105sl e confettu’za e spezie
d a//inamenlo. Guslo asciutto, vivo, ampio e con [un_qo tetrogusto e petsistenza. 70% Petit }?ouge s Co’ma/in, Tumin e Premetta
30%. Aﬂnat() 12 mesi in botti di rovere ﬁancese

peque—na. 0,500[ ge’zée[[e Didier Euto 12,00

% ) 90 . . . . . ) . .y . ) .
)'70'70/1« no? Z//n vno co/o"z w/omo nato z/a// Lc/@a c[z unwze tre vitigne 70% Coma/zn e po }9 temetla e f?unun. C,()/()z(’, 10ss0 tntenso,

al naso /')‘z()/u/';mlo ¢ secco al pa/cllo. /4//[/1(1 12 mesi in botti di vovete

Pinot Voix Lo f]’zio/et Euwro 12,00

C)o/o’z /Qosso ,Qu[oino, con un p&ofumo ﬁuttato, pe’zsistente e ﬂo‘zea/e. Secco, ﬁesco con /egge‘zo tetrogusto c{i manc/o*z/e e
tannint e/egcmti. 100% Pinot Noix Aﬁnamento 10 mest 70% in aceiaio e 30% n Ba‘z*ziques.

Tottette 0,50c[ Didier ge’zbe[ e Euto 13,00

O[[emz/o c[a Il/t[tqm autoctont. /4 naso mo//o p‘z(ﬁmmlo, note (,/z mote e spezie. Co/om 10SS0 Vo, mo‘z/m/o e gustoso c/a /)e‘ze.

_7 ovrette Coin Woé[e Cave fbes Onze Communes ngo 12,00

Prende il nome dall omonimo monte situato nel comune di Saint Pierie. Denominazione plt conosciuta e coltivata nella
’Va//e c[ ,/4()51561. Ma un p*zofumo (ntenso c[i ﬁutti 10sSL € ﬁeno. Iegge’zmente speziato e con / ’aﬁ[[namento assume note
manc!o’z/ate.

Rosso }?u!)ino, tendente al granato, sapote motbido e vellutato. 70% Petit }Qouge 30% /l/itigni a bacea vossa della zona.

Fumin Lo _7’1[0/@15 Ewno 14,00

Rosso Rubino intenso, con 1iflesst vio[acei, p’zofumo petsistente, speziato con sentou di ﬁutti di hosco. Gusto secco, ca/do, fine,
giustamente tannico.

gamay Lo j;ziolet Euto 13,00

CO/O%:() 10550 iu/:)mo con f‘z,g/]csst uzo/acet. /*%Q/(,uno][mc con M’szc/é ([1 ptcco/tﬁuth 70SSL. C/usto secco, A/[fzesco e Sapzc/a. 100% C/amay

5 nﬁa’z. Coen][e’z 5 uzo 14,00

Vino wosso °zu/)mo intenso con uuflesst wo/ace,z c/w tem/ono al guanato con il passate c/e/ tempo. pmﬁuno][mc, c/e/zcato, con sentout
r{zﬁutta matuwiata sotto spruto. Stuttura c/ema con note ({L uarug/za, pepe Zm’mco, ctmne/[a e c/w)c[z C/t ga?q/ano. % visistente ec/
equ[/[/mzlo. 100% Petit pougc In purezza.

Rosato. 0,50 el Didier ge’zée/[e Euro 13,00

Oi‘tenuto c{a uve petit ’Qouge 80%, pressatura soﬁce c[e//e uve e fe’zmentazione n Aianco a [oassa temperatura pet esa/ta’ze a/

masstmo ( p’zofumi che spugiona.



Bianchi 0,375 cl
Le Pinot g’zis
Pinot g’zis Lo Triolet Euto 15,00

Y ! ! bicchiexi gam/)e/‘zo Kosso. )Co/o’ze g[a//o pag/iefzino con ’zﬂessi verdolini. p&oﬁtmo /ine, peisistente,
floveale con sentori di evbe di montagna. gust()

f)/ Petite Awine
Petite /4’wine. Sz-euclo c[i San Mawrizio Ewo 13,00

2 . . . . . T
Color qta//() I[,%IC//(CYU'l(), /}‘10/2(/71@1.‘0 con sentout }[wttah e /wtta esotica. Ma un qusto Fresco dal sapote salmasto.

100% ljct[f(’, /47\/’11’16. L/ltlg/’IO C/( 0?[5][/’16 Va//escma (’/16 /)8/’1 St tI([(lﬁL’l /’lt’[ﬁ[i()/() C{l ()7(9(/18 moreniea e a/ C[l/’)l(l con fortt esewistont

/e’zmic/ze (/c//a /Va[[e 1;[ 7/405[51.

ﬂ[ gewu’ztzt’zamine’z

gewu&zt’zamine’z. ?euc[o di San Mawzizio Ewno 12,00

Color giallo pag/[e&ino con tipico p&ofumo di 10sd, ve//utato, mothido j[[ne. 100% Gewmztmmine&

I Muller T /mﬂzgau
Muller 1 Au’zgau. Feudo San Mawrizio o 12,00

Vino gicL[[()_i?ctg//ic?£r1<) con ‘z{/[essi verdolins, profumo intenso e /‘zullalo con sentote di /‘zu[[[ [‘mpica[i. Vellutato ed ()(//ut'/[/of‘z,aloy
sa/'}ic/() con/ma/e aromatico. 100% /}77u//e7f7-/1u?gau.

Vini da uve stramatuze.

iZ)o’zé 0,375 c/ oCes C’zétes. gu’zo 35,00



Bollicine

C)/zampagne Bt ’Vintage 2013 Dom pé’zignon.

C)/zampagne /3’mt }Qése’we ﬂmpé’zia[e ’W/oét & Clwmc[on.

C)/zampagne /3’mt ye/[ow Iaée[ . Vewve C[icc/uot.
C)/zampagne Bt La Cuvée. Lawsent- Peviier.

Wetoclo Classico /4rmata 2018. 5’zmes /Oavese.
W/etoc[o C[assico /4nnata 2019 Cf]’zmes ,Qavese.

Metodo Classico Neveerino. Chemin

Bott da 0.575.

Ewo 480,00
Ewo 161,00
Ewo 130,00

Ewo 120,00

Ewo 60,00

Euto 45,00

Ewro. 35,00
Ewo. 18,00

/30//[0[/@@ ﬁnissime ottenute grazie all affinamento del vino nei Baime di Villeneuve mettendo le !;ottig/ie sotto la neve.
J vignett st trovano a Saint C/mstop/ae ¢l vinﬁcazione awiene a Powosan

Maximum Kose. Feviani
Maximum Blane des Blancs. Fevian.
Trento Doc [3uut. Seviari
Metodo Charmand
/gef;zain Qb’zy. La Cuotta di ,l/egne’zon.

Euno 50,00
Ewno. 43,00

Ewo 30,00

Ewno 24,00

g,/l(l//() /)(l{//[(l?[/l() con /L’{/f/(’?l 7{/[(’551 ramatt, /)(’7/(1{](’/[/1(’ e /)(‘7S{5[L’/7[(’. ,/’J/IZ(!S() /)(’TS[S((’/'I[(’ S(’/'l[()?l/]()?(’(l/[, Sél/l'{(l. tumo e /(Z\'(UZ(/(Z. ,/()/U

A/Tu[{(z[[ di pesca, /)(1/71/)«//)10 wosa e mela n'/w[[u.,/i///1(1/41[(1 minealita in un»/[/m/c agumato.



Millesimato Rose Col di Vino Veneto Euro 21,00

Biva Valdostane /gktigianali n /gottig[ia
Les Biees du gmnd St. Bewnad

Wapea. /4/0 4,8% ,]/0[53(3/. Cﬁc’zo 4,50

C)o/o’ze g[a//o chiano a bassa fe?zmentazione. gwt() mielato aroma erhaceo e floveale

ﬁa/ance. /4[0 5,6% ’Uol 350[. Cf)u’zo 5,60

C)o/o’ze amb‘zato a /oassa][e’zmentazlom. Gusto C[L ma/ti monaco e camme//o, poco amaia e assenza C[l aoma C[l /U//J//JO/()

Gnp. Ale. 8,00 Vol 53¢l Ewro. 6,00
Colote g[a//o dorato ad alta fe?zmentazione. gwt() mielato e di genepy da [/@/fusione a /‘zec/c[o

’l/ia j&anchigena /4[0 3,3% /l/ol. 350[. Cf)u’zo 6,00

Classica Bitter ﬂng/ese dal colore gia//o, ﬂesca e /eggem

/gaucfz /4/0 5,6% /Vo[. 550/. Euro 6,00

Colote amémto, bassa fe’zmentazione caratterizata dal distintivo malto aﬁ[umicato. Bivra dell anno 2020

Jv/e[/es g&tten TFee. /4/(: 4,8 % fl/ol. 550/. Ero 5,60

Pilsner Iage? con malto 100% ,Qta/iano

/3/0u. /4/(: 5,00% ’Vol 33 c/. E o 5,80

Colote aranclo, tothida ad alta fe‘zmentazione. Dolee donato dal ma/to, tratti wustici della sega[e

Practoria. Ale. 5,00%. Vol. 50l Euro 8,00
Pilsner c.Eage/‘z con malto 100% Ytaliano

La Vallaise
La Pi. Biere Autisanale Blonde Al 4,9% vol 33 cl. Eno 4,50

Les Bieres De Wontagne

’Qouge 4634 /4/0 6,2% ’l/o/ 50 c[ Cf]u’zo 6,00



Biva ﬁna[colica 33(:/ Ewno 4,00

Bibite &uro 3,50
Coca-Cola. Coca-Cola zero  Fanta. ﬂcqua Tonica .S)p’zite The Freddo Limone e Pesca

/40qua del Sindaco n gottig[ia Micro fjilt’zata Natwale o gasata
75el Ewo 2,00 50el Ewro 1,00

I Nostzi Vini Fuori Valle

Fievamonte _Amazone c[e/[a ’l/a/po//ice/[a 1seva. ﬂ[[eg’zini. Euro 288,00

,?0550 ‘zu/)[no intenso e compatto. /4/ naso st apre /entamente, c[ominato c{a un ﬁuﬁo 70850 e cainoso, e‘z/oe a‘z()nmtic/ie e una
p‘mfom{a nota c{[ spezie, pepe neto e c/u'()c{i c[[ gazojano. /4/ pa/ato ¢ p[eno, tannino presente ma non agg‘zessivo con /Qesca

ac[a{it(l 50750 /ung/iissim().

:b’zag’zomis Bazolo 201 9 gaja. Ewno 100,00

Rosso granato, con p?oﬁzmo intenso di \/'io/etta, sottobosco e spezie e p[cco[[ ﬁutti di bosco. Al pa/ato e[e_qante e stwutturato con

tannini mothid; cﬁna[e [(mgo.

Amarone 2017 ﬂ[[eg’zini. Ewno 100,00

Rosso rubino molto seuto, al naso note di ﬁo’zi passiti e di ﬁutta 7085 (N cmy[ettha. Tracee di c/1ina, vanig[ia, pepe neio e

cacao. Palato stutturato e VIgo050, motbido e vellutato. C/qiude su note balsamiche ¢ persistenza.
Buunello di Montaleino 2019 Sun Polo. Euto 82,00

Co[o‘ze 20550 ’zubmo intenso, ‘uﬂesst granatt. /4/ naso note (1[ susina, ct/zegza, c/uoc[t c{c garojano, noce moscata, fzo‘u e sam[a/o.

Co’zpo medio pleno, tann[niﬁn[ e seviatt. ﬁuttato.
Sito Motesco 2021 gaja. Euro 66,00

85% di Nebbiolo, 10% Batbera, 5% Meilot, queste uve g[i cary[émcono e/eganza, f?&c/wzza ¢ mothidezza. Al naso sentori di
fzul,[[ wossi selvatici, note ethacee e vege[,a/i. Al pa/alo dona una /’)iacwo/e /[nezza, ¢ axmonico con tannini sottili ed equi/i/?f‘m/i

Buunello di Montaleino 2013 Hattoi Euto 60,00

Colote rosso ’zu[aino, p’zofumo intenso e peisistente. Sentore di amaene e f‘zutti di éosco, con note di spezie e vanig/ia.

Amarone 2019 Aeinatico Euro 57,00

Colore 1osso granato, al pa[ato visulta z{enso, motbido e ca/([()./él/ naso note di amarena sotto sptuto, spezie e vanig/ia, fino a sensaziont
di cuoio e cacao.

/361’10[0. 2021 /3@[ Co//e. o 55,00

Colote rosso granato con wjlesst aranciati. Al naso comp/esso, peisistente ed intenso. _Ha note ﬁuttate e ][[mea/i ( viola e vanig/ia ), con
note speziate e di gouc[’zon. In bocea ¢ polente, equi/ié‘zato ed e/egante.



Jl .S)e gio 2022 /_golg/ze’zi. Ewno 41,00

2 C
7e‘z/ot ‘;0 %, Caé)e‘znet Sauwgnon 20%, Caée?net jmnc 20% e Ve‘zc[ot 10%
Intenso e luminoso rosso ‘zu[omo, al naso é impostato su un bel ﬁutto, croceante e ]Lzesco, vichiama i /ampon[, le more e i 7[[7(15,
. . . 2 .
note speziate e sfumathe mmem/z. 50750 e/egante e seloso e persistente.

/ga’zba’zesco 2022 /36[60[[6 5 uo 40,00

Colote vosso guanato, con wlesst atancialt, p*zoﬁmw elereo gradevole intenso. Dapore ascwllo pieno e delicalo vellutato gustamente
tannico.

’Qcmgone Iang/w Nebbiolo. Ca Viola. Euro 37,00

/gosso ‘Lu/oim) ﬂntensamente aromatico, con un [oouquet ampio st possono riconoscete note (1[ 10se, sottol)osco autunna/e, fumo. p&ofumo

intenso e cle teato.

’?0550 c{c W/onta[cmo San /90[0. C,ﬁu’zo 35,00

Rosso wbino. %’/ naso pioﬁlmo di picco[i ﬁutti ﬁesc/zi, sentoti di mora e cig/ie’ze[)[)e nete e accenni di vanig/ia./4/ pa/ato caldo e mo’zl)[c[o,

persistenza aromatica.

/Va/police//a .S)upe’zio’ze. Masilisa /4[/eg’zini. Euto 35,00

Rosso wibino mediamente carico. I/ /aouquct espume azomi di /an'lpone, picco/[ ﬁutti, van[g/[a e spezte. Al pa[ato buona stwuttura, tanning sottili.
Finale fzesco e pewsistente. Cowinone 70%, Cowina 25%, Rondinella 5%

B’Z[C/let /ga’zéem d ’_/4%61. Ca ’l/iola. Euto 33,00

Kosso wbino puipuzeo, p’m/[um() ampio e composito vicordando moa c[g/ie’zai, ﬁag()/a e confettu’za di ﬁutti vossi. Richiami speziati che

vicordano la cannella la Uanig/[a e pepe verde.

/ga’ztu’zot ibo[cetto (1 ’A[Aa. Cd /l/iola. Cfu’zo 31,00

/\00530 w[nno con ’zﬂesst wo/aca con un pw/umo caratteustico vinoso, con note c[t ﬁullt e ﬁo’zt 205sL. Sapoie ascuwitto e aromatico, non
troppo aci(lo /eggeznqelqle ammanc[o’z/a[o.

’Valpo[ice//a Supe’zio’ze 2022. ﬂ/[eg&ini. Ewno 30,00

Rosso wubino intenso e /uminoso, al naso ticco e intensamente speziato, note ci/iegia matuta in confettu?a, tabaceo e pepe neto.
/4/ pa[alo e/egcmle e cotposo, tannint motbidi e setosi di /unga peisistenza.

/Qita cfanglte lgosato. Cd /l/iola. (f)wzo 24,00

Rosato o 1osso wubino C/Lia*zo, odote tenue e delicato. S)apo‘ze secco o ama[zi[e, vellutato e aromatico.

/l/a/police/[a .Sjupe’zio’ze 2020 Ste][ano /élcco’zc[ini Ewo 22,00

Shavis. Livio ?@[/u a. Euro 25,00

(4[61 0 paq/&c‘zmo con [(’L’l ‘Zl][Z(’\H LCY{{()/[IIL /4/ naso §(,I”Lf()(l L[[ c]e/mmmo %un/mc(} e ]tmp‘zo §l IHKS(,/ULZ/”L() a note / ﬁlttﬂ (’§()lL{VC[.

e scoza C{ /ll?’LOVLC JV/Z//)CI LlZLOﬁ(’SLO con 7£C/'Llal)ll at ﬁutta LLLOPLC(‘([(’ con note sapw[e aLlU”L(/O e /967%.5&’/1&’ con l71[l'L€7Ll/ltLl n
2

/HU,_SULLI \L/J()//Cl (]za// 1, Sauwgmm e C/uu(/(m/ulj



Co/o’z Rosso /Quéino b’zi//ante, note al naso di ci/ieg[a e pwfumo ﬁesco. /4/ pa/ato fo’zte intensita aromatica ’zisu/ta
asciutto e vellutato. .?ina/e eccezionalmente petsistente. Uva cowina e vondinella di medio copo e moderato contenuto

aleolico.

Sauvignon Livio ﬂ-elluga. Ewno 36,00

Colore g[a//o pag/ie&[no intenso. A naso visulta intenso, con note di &[ées,éianwsp[/w,/antana, fog/ia di ottica e pomoc[o?o, con
accenni di spezie c/()/c[, uva spina e ctema pasticeieta. /4/ pa[ulo ha una notevole stuttura con richiami agrumati e_/:zulla[i di

bi lichi auv
pesca banca, licht e mango. Sauwgnon 100%

Ribolla gia[ a. Livio ?e[[uga. Euro 35,00

gia//o canaiino intenso. /4/ naso aromi di melone /Jiomco, note di lime e scorza di /inwne, sentoti di tarassaco e camomilla.
Richiami anche al miele mi//eﬁo‘zi e sensaziont /oalsamic/le. Palato a/inamico, f;esco ed esto, con vichiami di azomi di mapo,

po/pa di mela verde e pesca bianca. Note di salicownia su/ﬁnale [ungo e minetale. ’l/itigno autoctono 100% Kibolla.



