SERRE.

Aperitief Hoofdgerechten

Oesters klassiek* 6 / 12 stuks 36 / 69 Dubbel doel flat iron steak 40
Oesterij Oosterschelde creuse no.3 Geserveerd met kleine salade & friet /“>
Casalba charcuterie 35 Dubbel doel rib-eye steak 55 \Y
Paleta Ibérico de bellota Geserveerd met kleine salade & friet \/
Fuet Ibérico de bellota .. >
Serre Angus burger (vegan mogelijk) 26 ? / ‘\\
Ortiz ansjovis 13 Brioche, tomaat, bacon & Japanse pickle & yakiniku saus o
Crostini & paprika
Hert 31 (&9
V Goudse kaas 12 Girolles, polenta, pompoen & jus met VOC specerijen N
-, 6- & 38 maanden gerijpt NN
4 3 gerp v Parelgort 25 (59 C’T})
Hollandse bitterballen 1 Groene asperge, meloesui, pastinaak & Cabernet Sauvignon [~ A
Mosterd 2N
Kreeft* halve / hele 50 / 90 )/
\/ Thaise bitterballen 1 Koud of van de BBQ L~
Passievruchtmayonaise Geserveerd met Kkleine caesarsalade & friet
Px
Gamba tempura 20 Zeetong meuniére 75 ’/\*
Okonomiyaki stijl Mousseline, spinazie & citroenmelisse beurre noisette
Blck Pearl kaviaar 10 gram 80 Vis van de dag dagprijs
Créme fraiche, bieslook, blini & ei
V ht Desserts T
oorgerecnten K2
Kreefttartaar® 37 Hazelnoot . . B 13 & /<
Kastanje, nashi peer & yuzu Gember, pruim & citroentijm ( 8(/
ille-feui Y
Steak tartaar 26 Mille feullle. . 13 o
Olde Remeker, wortel & zuurdesem Blauwe bes, limoen & shiso Nion
:? ]/) /
Hamachi* 22 ) Serr'cIEISun}fl ael itte Koffi n & i/v
Knolselderij, codium, champonzu & bosui olie Vanille, chocolade & witte koffie i X
P\

3k
@Kool 19 ) Kaas 20 @

Romanesco, palmkool, zwarte knoflook & laurier Selectie van 5 kazen van fromagerie Kef, Amsterdam

Kaas i.p.v. nagerecht suppl. 9 Michelin die staat voor een uitstekende f \
Voor-, hoofd-, kaas & nagerecht 66 prijskwaliteitsverhouding. ﬂBiologisch* @MSC gecertificeerd™® Q Duurzaam papier® SGDY

‘ al P \
& @ Voor-, hoofd- & nagerecht 49 Bib Gourmand is een kwalificatie van VVege tarische gerechten @ Plantaardige gerechten v/%



