
 

  

 

CLASSIC 
 

 

Amuse 

 

 

Tonijn tataki | Truffeldressing 

Supplement Oscietra caviar 10 grams + 60 

 

 

Dagverse vis in zoutkorst | Preisaus  

 

 

Canadese kreeft | Misobotersaus 

 

 

Wagyu steak van de dag  

100 gram 

of Wagyu steak van de dag  

150 gram 

Supplement + 32,50 

 

 

Gebakken rijst met kip  of Gebakken rijst met Wagyu 
Supplement + 15 

 

 

Sazanka flensje | Japans roomijs  

Château d'Yquem  Supplement + 95 
 

 

 
 

205 

 
5 glazen combinatie van wijn en sake 125 

Champagne experience 225 

 

 

Wij vernemen graag uw dieetwensen en/of allergieën zodat we onze service kunnen aanpassen op uw wensen. 

In Sazanka maken wij gebruik van duurzame producten 

  



 

  

 

SEASONAL 
 

 

Amuse 

 

 

Zalm ruibe | Oscietra kaviaar | Monaka 

 

 

Gillardeau N˚2 Oesters | Aubergine | Koji miso 

 

 

  Eendenborst | Japanse prei | Herfsttruffel 

 

 

Japanse “crossbreed” 

rundersteak 

of Wagyu van de dag 

Supplement + 65 

 

 

Itokodon | Parelhoen | Yuzu shichimi 

 

 

Choux | Ichida-kaki | Esdoornparfait 
Château d'Yquem  Supplement +95 

 
 

 
 

 
170 

 

 
 

5 glazen combinatie van wijn en sake 125 

Champagne experience 225 

 
 

 

Wij vernemen graag uw dieetwensen en/of allergieën zodat we onze service kunnen aanpassen op uw wensen. 

In Sazanka maken wij gebruik van duurzame producten 

  


