OBJETIVO

Formar
expertos en café,
altamente
capacitados en su
cultura, gestion,
servicio, catay
maridaje.




Master
Class de ( =
Café

LUG AR DURACION Y METODOLOGIA VALOR DE
OPERACION DEL CADA
Este es un master class PROGRAMA Este Master Class esta SEMINARIO
semipresencial. La integrado por 15
presemi_clidc’d 5 d.esorro"a 6 meses seminarios. Usted podra
en espacios de Pereira, Santa $200.000

Rosa de Cabal y

Dosquebradas - Risaralda -

Colombia

Este programa opera

con minimo 25 personas

certificarse en todos o

en los que desee.



Fundacién Proyectos, Planes y Programas

* Marketing digital para sommelier de café

Andlisis y desarrollo de habilidades
sensoriales del café

Cata de Cafés especiales

Técnicas para la preparacion de caté
Tostado de cafés especiales

Barismo | y I

Coffe Tender

Pasteleria con café

Maridaje

Negocios de café creativos
Construccion de menus

Tecnologia aplicada a los negocios de

sommelier de café

SEMINARIOS

Consulta fechas de inscripcion.
WhatsApp: 3222129322
E-mail: fundacionppp@Gmail.com
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