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CAFE & RESTAURANT

|

VORSPEISEN

GRUNER SALAT
& seine gerdsteten Kernen
8.-

DIE LECKERE TAGESSUPPE
9.-

SALAT MIT ZIEGENKASE
Ziegenkdse-Samosas mit Apfelmus
WalnUsse & Ahornsirup
14/ 24.-

EHER INDIVIDUELL ODER ZUM TEILEN
Mozzarella Burratina, Frischkdsecreme nach italienischer Art
Randen-Hummus, Auberginen-Caviar
Guacamole, Thunfischmousse
18/29.-

GOLDBRASSE-TATAR
Mango, Passionsfrucht, rote Zwiebeln, Chili
Koriander & Limettensaft

20.-

o BURGER

Serviert mit einem griinem Salat, Frihkartoffeln & Burgerbrotchen

RIND «TARTIFLETTE»
Reblochon-Kése, Baconnaise, karamellisierten Zwiebeln
Salat & Tomate

SCHWEIN (PULLED PORK)
Langsam gegartes Schweinefleisch (Pulled Pork)
Guaven-Barbecue-Sauce, Rotkohl- & Karotten-Coleslaw
Rostzwiebeln

VEGETARISCH
Huttenkase- & Dorrtomatentaler, Italienische Mayonnaise
gegrillte Auberginen, Salat & Tomate

28.-
— FISCH- & VEGETARISCHES TATAR ——

Von uns liebevoll zubereitet mit einem passenden griinen Salat
gesalzener Butter mit getrockneten Bliiten & knusprigem Brot serviert

«DANIELS» LACHSTATAR
Schalotten, Ingwer, Sauerrahmsauce, Schnittlauch
35.-

LACHSTATAR «TOKYO»
Susse & gesalzene Soja-Saucen, Wasabi, schwarzer Sesam
35.-

GOLDBRASSE-TATAR
Mango, Passionsfrucht, rote Zwiebeln, Chili
Koriander & Limettensaft

36.-

DAS BOTANISCHE TATAR
Gebratener Kurbis, Feta, Feigen, Pekannlsse
Balsamico-Creme, Thymian & hausgemachte Chilisauce
18/29.-

regioegarantie

M RINDSTATAR————

Von uns liebevoll zubereitet mit Friihkartoffeln
gesalzener Butter mit getrockneten Bliiten & knusprigem Brot serviert
Schweizer Rindfleisch, ca. 200g Portion

DAS TATAR DES MONATS
42 .-

DAS TRADITIONELLE
36.-

DAS ITALIENISCHE
getrocknete Tomaten, gerdstete Pinienkerne, Basilikum
Kapern, Parmesan-Spahne

DAS SPANISCHE
Chorizo, Oliven, Xeres

i DAS 2014
Meerrettich, griine Apfel, gerdstete Mandeln, Calvados

DAS 2015
Hummus, Auberginen-Kaviar, frittiertes Pitabrot
Petersilie, Minze, Majoran

DAS 2016
Feta, rote Zwiebeln, Tomaten, Oliven, gerdstete Pinienkerne,
Gurken, Minze

DAS 2017
Erdnusse, Kokosmilch, Chili, Knoblauch, Ingwer, Sojasauce
Rohzucker, Koriander

DAS THAILANDISCHE
Koriander, Limette, roter Curry, Ingwer, Minze, gertstete CashewnUsse

DAS ORIENTALISCHE
Minze, «Ras el hanout», Sumach, gerostete Mandeln, Arganél

DAS NORDISCHE
Nordische «Boreal» GewUrze, gerostete Pekannlsse, Preiselbeeren

DAS JAPANISCHE
Wasabi, Sesam-samen & -6l, Soja

DAS INDISCHE
Hausgemachtes Curry, Tamarinde, gerdstete CashewnUsse

DAS MEXIKANISCHE
Bitterschokolade, Chili, Tequila

DAS KARIBISCHE
Hausgemachtes Ananas-Chutney, karamellisierte Kokosnuss
Malibu, gertstete Cashewnisse

DAS ARGENTINISCHE
Hausgemachtes Chimichurri, Knoblauch, Petersilie
gerdstete Pinienkerne, Chili, Pilze, Olivendl

DAS PROVENZALISCHE
Grobkorniger Senf, Honig & Estragon

DAS MOJITO-TATAR
Rum, Minze, Limette, Tomaten, gerdstete Cashewnisse
rosa Pfefferbeeren

38.-

DAS TRUFFEL-TATAR
Weisses Triffeldl, Parmesan-Spahne

% DAS SCHOTTISCHE
IS mit dem berlhmten «Lagavulin» Single Malt Whisky

39.-

Herkunft: Rind - Schwein-Brot: Schweiz / Lachs: Norwegen / Goldbrasse: Griechenland / Thunfisch: Indischer Ozean
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen ber mégliche Allergene in unseren Speisen
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inclusive MwSt



e s e

des, disucouna,

Je me suis mis au régime: en quatorze jours, j'ai perdu deux semaines.

TAGESDESSERT
11.-

«CAFE GOURMAND»
14.-

GEBRANNTE CREME
MIT TONKABOHNE
Pekannuss-Eis

13.-

TOBLERONE-BROWNIE
Fior di Latte-Eis
14 .-

APFEL TARTE TATIN
Vanille-Eis
14 .-

EISKAFFEE
Kaffee-Liquor von La Semeuse x Morand
13.-

KASEAUSWAHL
Eil-de-Perdrix Gelee
La Maison du Fromage Sterchi (NE)

13.-
AUSWAHL VON EIS & SORBETS

produziert in Neuchatel

EIS SORBETS
Vanille + Dunkle Schokolade
Fior di Latte . Zitrone-Yuzu
Kaffee Mandarine
Pekannuss :

Schwarzer Sesam

Pro Kugel 5.- / Extra Schlagrahm + 1.-

regioegarantie

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken
inklusive MwSt

Joe Lewis

EDEL SUSSER LIKORWEIN
1dl Gourmandine (Riesling-Sylvaner) 11.-
Caves du Prieuré, Cormondréche

~33333>——KAFFEE & TEE—44&&te—-

KAFFEE TEE 4.20
4.20 Kaffee, Espresso Earl grey
5.50 Milchkaffee Grintee
5.50 Cappuccino Eisenkraut
6.- Latte macchiato Kamille
5.50 Wiener Kaffee Ingwer & Zitrone
10.- Irish Coffee Hagebutte & Hibiscus

A

FRISCHER PFEFFERMINZTEE 5.50

HAUSGEMACHTE
E * HEISSE SCHOKOLADE 6.-*

SPEZIALMISCHUNGEN 5.50

DRACHEN  DER ROMANTISCHE DIE ZAUBERER

FEUER Fruchtige Infusion Schwarzer Tee
Schwarzer Tee  mit Hibiskus, Apfeln aus China mit

aus China mit Hagenbutten, Holunder  Kokosntssen

Zimt, Mandeln Heidelbeeren Vanille, Mango

Vanille, Apfel & schwarzen Himbeeren
& Orangen Johannisbeeren & Rosen

SCHNAPSE 8.-

Abricot & Gentiane
Framboise ¢ Grappa
Poire Williams ¢ Amaretto

Mirabelle Prunelle de Bourgogne

Berudge Calvados
Coing Baileys

Vieux Marc & Limoncello

Vieille Prune & Frangelico

10-2025



