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 12€ por pessoa  
 
 
Este serviço tem uma  
duração de 45 minutos. 
Este menu pode ser servido  
para uma quantidade mínima  
de 10 pessoas e máxima de  
50 pessoas.

Água com e sem gás 
Soft drinks  
Cerveja de pressão 
 
Bolinhos de bacalhau 
Pasteis de nata

Suplementos de 
Welcome Drink
	 €/Pax  
Sangria frutos vermelhos	 3.5 
Porto tónico 	 3.5 
Vinho escolha do sommelier 	 3 
Salada de frutas 	 2 
Canapés vegetarianos 	 3 

M E N U 
W E L C O M E  
D R I N K

Imagem meramente ilustrativa



  
 17€ por pessoa  
 
Este serviço tem uma duração de uma hora.  
Este menu pode ser servido para uma quantidade 
mínima de 10 pessoas e máxima de 50 pessoas. 

Água com e sem gás 
Soft drinks  
Cerveja de pressão 
Vinho escolha do sommelier 
 
Canapés Caprese 
Tabua de queijos 
Croquetes de rabo de boi com mayo trufada 
Aneis de Lula com mayo de açafrão 

Suplementos  
de Cocktails
	 €/Pax 
Sangria frutos vermelhos 	 4 
Porto tónico 	 4 
Vinho premium 	 4 
 
Salada de frutas 	 2 
Mini sandes de presunto 	 3 
Mousse chocolate 	 2 
Mini tarteletes lima 	 2

M E N U 
C O C K T A I L S

Imagem meramente ilustrativa



 

  
 
 
 
 
 

Classic
7€ por pessoa
Água  
Café 
Descafeinado 
Sumo laranja 
Chas 
Leite 
Mini croissant 
Mini sandes mistas  
(fiambre e queijo)

M E N U 
C O F F E E  B R E A K
Uma reposição por cada quatro horas de serviço.

Suplementos  
de Coffee Break
	 €/Pax 
Leite vegetal 	 2 
Iogurte natural ou de morango 	2 
Granola 	 2 
Fruta a peça	 1 
Napolitana de chocolate 	 2 
Bolas de Berlim 	 2

 
Imagem meramente ilustrativa

 

Signature
9€ por pessoa
Água com e sem gás 
Água aromatizada 
Café 
Descafeinado 
Sumolaranja 
Sumofrutos vermelhos 
Chas 
Leite 
Mini croissant 
Mini pasteis de nata 
Mini sandes de presunto



 

17€ por pessoa  
 
 
 
 
 
 
 
 
 Entrada
Pão, manteiga aromatizada, 
azeitonas e pasta de tomate 

Principal
Hambúrguer Bovino 
Queijo, alface, tomate e  
batata frita

ou

Hambúrguer Frango 
Filé de frango panado crocante, 
queijo, alface, tomate e  
batata frita

ou

Hambúrguer Vegetariano 
Hambúrguer a base de vegetais, 
queijo, alface, tomate e  
batata frita

M E N U  S N A C K S

Bebidas  
Incluidas
Água com e sem gás 
Soft drinks 

Suplementos
de Snacks  
	 €/Pax 
Cerveja pressão 	 2 
Sangria 	 4 
Vinho escolha sommelier 	 3

 

Imagem meramente ilustrativa

Este serviço tem uma duração de 90 minutos. 
Este menu pode ser servido para uma quantidade  
mínima de 10 pessoas e máxima de 40 pessoas.



 
      

32€ por pessoa  
 
 
 
 
 
 
 Entrada
Salada Grega 
Tomate cherry, alface, pepino,  
queijo feta, croutons, azeitona  
e alcaparras

ou

Camarões Salteados 
Salteados em alho e azeite,  
com caldo de mariscos e pão  
com manteiga de ervas 
 
 Principal
Bife a Portuguesa 
Naco de carne com presunto  
serrano, batata frita, molho  
demi glace e ovo estrelado

ou

Tranche de Salmão 
Legumes salteados e  
purê de batata-doce

ou

Spaghetti ao Pesto 
Nozes e tomate seco

M E N U  T A B L E

 
 Sobremesa
Bolo de Chocolate Cremoso 
Crumble de chocolate e  
gelado de frutos vermelhos

ou

Crumble de Maçã 
Caramelo toffe e  
gelado de baunilha 

 

Bebidas  
Incluidas
Água com e sem gás 
Soft drinks 
Cerveja de pressão 
Vinho escolha do sommelier 
 
 Suplementos
de Table  
	 €/Pax 
Sangria 	 4 
Vinho Premium	 4

Imagem meramente ilustrativa

Este serviço tem uma duração de duas horas. 
Este menu pode ser servido para uma quantidade 
mínima de 6 pessoas e máxima de 15 pessoas. 



 
      

32€ por pessoa   
 
 

 
 
 Saladas Simples
Alface 
Tomate 
Pepino 
Molho Vinagrete 

Saladas 
Compostas
Salada Caprese 
Salada Cesar

 Entradas  
Quentes
Brusquetas de Cogumelos  
e Queijo 
Creme da Chef 
Seleção de Pães 
 

 
 
 Principal  
Escolher 1 prato para todo o grupo

Frango dourado no forno  
Com redução do próprio caldo, 
servido com batatas fritas e arroz 
branco aromatizado

ou

Costelinhas de porco  
Com molho barbecue, servido  
com batatas assadas e coleslaw

ou

Filetes de Robalo Panados  
Com legumes salteado em 
manteiga de ervas, 
arroz branco aromatizado 

ou

Spaghetti com molho de  
tomate caseiro e legumes  

M E N U  B U F F E T

Sobremesas
Pão de Ló  
Brownie de Chocolate 
Frutas da Época

Bebidas  
Incluidas
Água com e sem gás 
Soft drinks 
Café 
Cerveja de pressão 

Suplementos
de Buffet  
	 €/Pax 
Sangria 	 4 
Vinho escolha do sommelier 	 3 
Vinho Premium 	 4 
Suplemento de 2ª prato 	 5

Imagem meramente ilustrativa

Este serviço tem uma duração de duas horas. 
Este menu pode ser servido para uma quantidade 
mínima de 15 pessoas e máxima de 65 pessoas. 



 
  
 40€ por pessoa   
 
 
 
 
 
 Saladas Simples
Alface 
Rúcula  
Tomate 
Pepino 
Cenoura  
Molho Vinagrete 

Saladas 
Compostas
Salada Caprese 
Salada Cesar 
Salada de Polvo

 Entradas 
Quentes
Brusquetas de Cogumelos  
e Queijo 
Aneis de Calamares 
Chouriça de Carne Assada  
com Cebolada 
Creme da Chef 
Seleção de pães 

M E N U 
P R E M I U M  B U F F E T

Principal  
Escolher 2 pratos para todo o grupo

Peito de Frango  
Envolto em Presunto Serrano, 
servido com gratin de batata

ou 

Lombelo de porco assado 
Com molho demi glace e servido 
com purê de batata doce

ou

Lascado de bacalhau  
Com broa crocante e cebolada, 
servido com batatas ao murro  
em azeite com alho confitado

ou

Lasanha de Cogumelos  
Com molho bechamel e queijo

 Sobremesas
Pão de Ló  
Brownie de Chocolate 
Tarte de Amêndoas 
Cheesecake Frutos Vermelhos 
Frutas da época

 Bebidas  
Incluidas
Água com e sem gás 
Soft drinks 
Cerveja de pressão 
Vinho escolha do sommelier 
Café

 Suplementos de
Premium Buffet 
	 €/Pax 
Sangria	 4 
Vinho Premium 	 4 
Suplemento de 3ª prato 	 5

Imagem meramente 
ilustrativa

Este serviço tem uma duração de duas horas. 
Este menu pode ser servido para uma quantidade 
mínima de 15 pessoas e máxima de 65 pessoas. 



 
               

  
     
 
 
 
 
 
 

Termos e 
condições
•	 É essencial confirmar a reserva 

e a escolha dos pratos de cada 
convidado até 5 dias úteis antes 
do dia pretendido.

•	 Qualquer alteração ao número 
de pessoas deverá ser comu-
nicada até  24h antes do dia 
pretendido, sob pena se serem 
cobrados os menus combinados, 
mesmo que os convidados não 
compareçam.

•	 Os suplementos de bebida, tal 
como os menus de grupo têm 
duração de 2 horas, a contar a 
partir da hora da reserva.

•	 Os consumos fora do menu serão 
pagos à parte.

•	 Não é permitido o consumo de 
comidas ou bebidas adquiridas 
fora do estabelecimento.

•	 Ao efetuar a reserva, estará a 
aceitar as presentes condições 
mencionadas nos pontos 
anteriores. 

Reservas 
 
Enviar email para  
por.vela@yotel.com

Ou contactar 910038130 
 
Por favor indicar:

•	 Nome
•	 E-mail
•	 Contato telefónico
•	 Dia e hora
•	 Número de pessoas
•	 Menu escolhido e  

 respetivas opções
 
 
 

 Localização 
 
YOTEL Porto 
Rua de Gonçalo Cristóvão, 206-216 
4000-265
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