
Galette di patate con tartare di tonno, burrata di bufala 
e cipolla rossa in dolce cottura

Baccalà in crosta morbida
Trapanese in mousse, pomodoro secco e basilico vellutato

Ombrina marinata in ceviche con arancia, finocchi in freschezza 
e finitura di paprica affumicata
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N‌ATALE
menu

Supplì di mare con alici marinate, crema di ricotta al limone 
e note aromatiche mediterranee

ENTRÉE DI BENVENUTO

ANTIPASTI

PRIMO
Linguina mantecata in bisque di gambero rosso

con tartare di scampo e finitura croccante di teste di gambero rosso

SECONDO
Filetto di spigola avvolto

servito con purea di patate e ratatouille di verdure

DOLCE
Pandoro Misù

Pandoro artigianale con crema al mascarpone e cacao amaro

Acqua e Vino 65 A PERSONA


