
FAMILY ESTATES IN DOURO



CAVES KT TINTO

Denominação de Origem 
DOURO

Castas
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca e Tinta Barroca

Vinificação 

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 20 kg
são sujeitas a uma rigorosa triagem à entrada da adega,
antes de serem desengaçadas e esmagadas e transferidas
para cubas de fermentação em aço inox onde
fermentaram com temperatura controlada durante um
período de 7 dias.

Envelhecimento 

85% em cubas de aço inoxidável com temperatura a
controlada; 15% em barricas de carvalho francês durante 6
meses.

Nota de Prova

De cor ruby, apresenta no nariz expressivas notas de
frutos vermelhos em perfeita sintonia com suaves aromas
de bosque e especiaria fina. 
Na boca inicia de forma envolvente, evoluindo para um
vinho de excelente volume, constituído por taninos de
textura aveludada. Um vinho envolvente que termina
equili- brado, fresco e com boa persistência.

Informação Técnica 

Idade das Vinhas

Mais de 20 anos

Temperatura de Consumo

16-18c

Sistematização

Vinha ao Alto;
Vinha em
patamares
 de 1 e 2 bardos

Álcool 

13%

Engarrafamento
Junho 2022

Dados Analíticos 
Acidez Total: 5,33
gr/L 
pH: 3,67 
Açúcar Residual: 1,8
gr/L
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CAVES KT BRANCO

Denominação de Origem 
DOURO

Castas
Viosinho, Malvasia Fina & Gouveia

Vinificação 

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 20 kg
foram posteriormente desengaçadas e prensadas. O
mosto prensado foi transferido para uma cuba de inox
onde se manteve a uma temperatura de 8 C durante 48
horas até à sua decantação. Seguidamente decorreu a
fermentação alcoólica em cuba de inox com temperaturas
controladas de 14 C durante um período de 30 dias.

Envelhecimento 

85% permaneceu 3 meses em cubas de inox, em processo
parcial de trabalho de borras. 15% Do lote fermentou e
estagiou em barrica usada de 225 litros de carvalho
francês onde efectuou também durante 3 meses.

Nota de Prova

Vinho de cor limão pálido, no nariz revela uma expressiva e
complexa combinação de aromas onde predominam notas
vibrantes e refrescantes de frutas tropicais a lembrar
maracujá e um delicado aroma de flor de laranjeira. Em
boca revela-se fresco e revigorante, apresentando um bom
volume e uma estrutura muito equilibrada. Um vinho
branco cativante que termina elegante e fresco.

Informação Técnica 

Idade das Vinhas

Mais de 20 anos

Temperatura de Consumo

8-10c

Sistematização

Vinha ao Alto;
Vinha em
patamares
 de 1 e 2 bardos

Álcool 

13%

Engarrafamento
Março 2023

Dados Analíticos 
Acidez Total: 5,39
gr/L 
pH: 3,51 
Açúcar Residual: 1,9
gr/L
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MARQUÊS KT TINTO

Denominação de Origem 
DOURO DOC 2021

Castas
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Barroca
& Vinhas Velhas - mistura de castas

Vinificação 
As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 20 kg
sujeitas a uma rigorosa triagem em mesa de escolha à
entrada da adega. Após um desengace total e pisa em
lagar tradicional, o mosto foi transferido para cubas de
fermentação em aço inox com temperatura controlada. No
final da fermentação alcoólica, procedeu-se a uma
prensagem suave.

Envelhecimento 

Estagiou em barricas de carvalho francês 100% novas,
onde permaneceu cerca de 18 meses. O lote final resulta
da melhor selecção de barricas.

Nota de Prova

De cor ruby carregado, impressiona no nariz pela sua
extraordinária complexidade e frescura aromática, onde se
destacam elegantes notas de esteva, frutos silvestres do
Douro e especiaria. Na prova de boca inicia de forma
compacta, evoluindo para um vinho muito sedutor, onde é
possível encontrar taninos de textura suave em perfeita
harmonia com notas retronasais que lembram frescos
aromas de bosque do Douro.
Termina de forma muito envolvente, em perfeito equilíbrio
e com excelente persistência.

Informação Técnica 

Idade das Vinhas

Média de 50 anos

Temperatura de Consumo

16-18c

Sistematização

Vinha tradicional
em socalcos
 

Álcool 

14%

Engarrafamento
Julho 2023

Dados Analíticos 
Acidez Total: 5,2
gr/L 
pH: 3,66 
Açúcar Residual: 1,6
gr/L
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MARQUÊS KT BRANCO

Denominação de Origem 
DOURO DOC 2022

Castas
Viosinho, Malvasia Fina, Gouveia & Rabigato

Vinificação 
As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 20 kg
Foram posteriormente desengaçadas e prensadas. O
mosto prensado foi transferido para uma cuba de inox
onde se manteve a uma temperatura de 8 C durante 48
horas até à sua decantação. Seguidamente, decorreu a
fermentação alcoólica iniciada em cuba de inox e
posteriormente o vinho foi transferido para barricas de
carvalho francês onde terminou a fermentação com
temperatura de 14 C durante um período de 45 dias.

Envelhecimento 
Estagiou em barricas de carvalho francês, onde
permaneceu 6 meses, em processo de trabalho de borras
finas bâtonnage com as barricas assentes num sistema
rotativo que permite o levantamento das borras sem
incorporação de oxigénio.

Nota de Prova
Vinho de cor limão pálido, apresenta excelente intensidade
aromática onde se destacam frescas notas de frutos
citrinos e vibrante mineralidade. Evolui na boca de forma
cativante para um vinho de grande seriedade, onde é
possível encontrar excelente volume e textura. Um vinho
de perfil gastronómico que termina sedutor e com
excelente persistência.

Informação Técnica 

Idade das Vinhas

Mais de 20 anos

Temperatura de Consumo

8-10c

Sistematização

Vinha ao Alto;
Vinha em
patamares
 de 1 e 2 bardos

Álcool 

14%

Engarrafamento
Junho 2023

Dados Analíticos 
Acidez Total: 6,34
gr/L 
pH: 3,20 
Açúcar Residual: 3,6
gr/L
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