
La GASTRONOMIA di Papaia  
I piatti pronti che trovi presso il nostro laboratorio di gastronomia 

Disponibili per asporto, consegna a domicilio e consumazione presso il nostro gastro-bistro! 
Poiché utilizziamo materie prime fresche, alcuni piatti vengono preparati a rotazione durante la settimana.  

Per conoscere le proposte del giorno chiamare o mandare un messaggio al numero 3404638257. 

  

 

 

 

ANTIPASTI: 

Antipasto all’ortolana  5 € 
Barchette di peperoni ripiene  4 € 

Cipolle ripiene con ricotta e granella di 
mandorle 4 € 

Frittatina alle cipolle / alle erbette  4 € 
Insalata russa  5 € 

Parmigiana di zucca e scamorza  6 € 
Scarola con uvetta al curry  5 € 

Sformato di zucchine  5 € 
Tomini della casa : al pesto, con miele e noci, 

con battuto di pomodori secchi  5 € 
Torta salata Zucca e gorgonzola oppure 

Zucchine e speck   5 € 
Vitello tonnato  8 € 

Zucca in agrodolce  5 € 
 
 

PRIMI: 

Cannelloni di magro (con ricotta e spinaci)  8 € 
Lasagne al pesto   8 € 
Lasagne al ragù   9 € 

Parmigiana di melanzane   7 € 
Sformato di riso ai porri / con zucca zafferano e 

taleggio / con pomodorini e pecorino  6 € 
 

La pasta fresca : 

Agnolotti, Gnocchi, Tagliatelle, Trofie  8 € 
Condimenti : Burro e salvia, Pesto, Pomodoro e 

basilico, Ragù, Sugo d’arrosto 

 
 

 

 

LE NOSTRE POLPETTE: 

Ceci e zucca  6 € 
Erbette e roquefort in granella di nocciole  6 € 

Merluzzo  9 € 
Quinoa e porri 6 € 

Salmone  10 € 
Salsiccia e funghi  7 € 

Vitello al sugo  8 € 

 

CONTORNI: 

Contorni di stagione   4 € 

SECONDI: 
 

Arrosto di vitello  8 € 
Bocconcini di pollo al limone  8 € 

Bocconcini di tonno scottati ai semi di sesamo  
13 € 

Filetto di orata al forno   12 € 
Insalata di mare  12 € 

Insalata di polpo con patate e olive  11 € 
Sarde gratinate con uvetta e pinoli  8 € 
Sgombro con pomodorini confit  10 € 

Spezzatino di spada con olive e pomodorini 13 € 
Spezzatino di vitello con salsiccia in umido 9 €  

 

 

 

 

 

 

DOLCI: 

Bonet  3 € 
Crema di zabaione con polvere di meringhe  4 € 

Crème caramel   3 € 
Mousse cioccolato fondente e marron glacé  4 

€ 
Panna cotta bianca/ menta e cioccolato   3 € 

Tiramisù  4 € 
Torta di mele  3 € 

 

 
 
 
 

LE NOSTRE PROPOSTE : 
 

Per un mix dei nostri piatti ecco alcune 
proposte economiche e facili da comporre : 

 
PIATTO TRIS di ASSAGGI   10 € * 

Tre portate a scelta fra i piatti della 
gastronomia 

PIATTO DEGUSTAZIONE  15 € * 
Cinque portate a scelta fra i piatti della 

gastronomia 
 

* maggiorazione da 1,00 € a 3,00 € per ogni 
portata di PESCE inserita nel piatto 

 
 


