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VILLA ORCHIDEA

AGRITURISMO




$Genvenuts a Citla Otetidea.

oo wn'edpeliionza bave ima cnitenda, alla tidcope'ita de antiche dapote,
Clon da chef atellati in dewole alberghiore, ma attaccats alla gonna di
manuna o della wonna, & fronte a vecchio cucine a legua.

Stewti che le cotiche indapotideono ¢ fagioli wel bollote, in cuc lo madde
variano fondendode cn delicats profume, o ancora che le lingucne dc
ladccano accarezzate dalle vongole, dalle cozze, dac gamberatte de
nadda, dal pedce dpada dello dthetto nellintigo eccitante dec todde
pormodote diciliane.

S an leogo dove L tempo dodte ed addume wno dpazio ‘elative.

CA mamma e papa



it

Patatine fritte* 4,50
Patatine fritte* grande 6.50
Misto fritto* 6.50
Misto fritto™ grande 150

Cuzzola 0,00

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con I'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




Bruschette marenostrum 15,00
Pepata di cozze 12,00
Soute di mare 16.00
Insalata di stocco 12,00
Polpo croccante servito su salsa mediterranea 18.00
Crocchetta di baccala’ mantecato 14,00
Misto mare* 24,00
| crudi* 28,00
Gran fritto* 18,00

Arancinetto di parmigiana (servito con salsa albasilico) 8,00

Misto monti 16,00
Selezione di salumi e formaggi 15,00
Insalatona 8.00

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con I'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




Maccheroncini allanorma 12,00
Maccheroncini alla norma
Spaghettialla carbonara 12,00

Spaghetti alla carbonara

Rigatoni al ragu’ di capretto e fonduta di pecorino* 18,00
Rigatoni with ragu’ and pecorino fondug

Spaghetti crema di malanzane e pancetta croccante 16,00
Spaghetti with aubergine cream and crispy bacon

Pennette al salmone 13,00
Pennette with saimon

Paccheri crema di melanzane e pesce spada* 18,00
Paccheri cream of aubergines and swordfish

Linguine cozze e vongole 18,00

Linguine with mussels and clams

Spaghetti gambero rosso e stracciatella di burrata* 20,00
Snagnetti red prawn and burrata stracciatella

Gnocchi di pane allo scoglio 22,00
Seafood bread gnocehi
Fusilli, il nostro pesto e tartare di alalunga* 18.00

FusIlli, our pesto and white tuna tartare

Agghiotta (rigatonial pesce stocco e baccala’ mantecato) 18,00
Rigatoni with stockfish and baccala’ cream

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con |'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




Involtini di carne* 13.00
Meat rolls*

Tagliata di Guberoll™ 200/500 or - con pomodorini, rucolae scagliedigrana 20,00
Sliced meat* with cherry tomatoes, rocket and parmesan

Grigliata mista di carne* 20,00
Mixed grilled meats*

Involtini di spada* 16.00
Sword rolls *

Involtini di gamberoni* 16.00
Prawn rolls *

Trancio di pescato del giorno* 18.00
Slice of catch of the day *

Ventresca di tonno* 16,00
Tuna steak*

Gli involtini* (selezione involtini del giorno) 18.00
The rolls * (selection of rolls of the day)

Polpette di gamhero* 18.00
Shrimp balls

Grigliata mista dipesce* 22,00

Mixed grilled fish*

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con I'abbattitore di temperatura.
N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




S lzzeria

BIANCANEVE 5.00

Mozzarella, olio d'oliva, pepe nero
Mozzarella, olive oil, black pepper

MARGHERITA 1,00

Pomodoro, mozzarella, basilico, arigano
Tomato, mozzarella, basil, oregano

MARINARA 6.00

Pomodoro, olio, 0rigano, aglio
Tomato, olive oil, oregano, garlic

CAPRESE 1,00

Pomodoro fresco, mozzarella, basilico
Frest tomato, mozzarella, basil

NAPOLETANA OO 1.00

Pomodoro, mozzarella, acciugne, origano
Tomato, mozzarella, anchovies, oregano

PRIMAVERA 9,00

Pomoadoro, mozzarella, cotto, origano
Tomato, mozzarella, ham, oregano

TEDESCA 10,00

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte
Tomato, mozzarella, wurstel, chips

QUATTRO FORMAGGI 10,00

Mozzarella, gorganzola, parmigiano, fontina
Mozzarella, blue cheese, parmesan, fontina

CAPRICCIOSA 11,00

Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini, uovo, olive _
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, boiled eggs, olives

MESSINESE > OQ 10.00

Pomodoro fresco, mozzarella, acciugne, Scalora, pepe nero
Fresh tomato, mozzarella, anchovies, endive, black pepper

NORMA 11.00

Pomodoro, mozzarella, melanzane, ricotta infornata, basilico
Tomato, mozzarella, eggplant, ricotta cheese, basil

PARMA 13,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Tomato, mozzarella, raw ham

PARMIGIANA 12,00

Pomodoro, mozzarella, cotto, melanzane, uovo, parmigiano, basilico
Tomato, mozzarella, ham, eggplant, boiled eggs, parmesan, basil

CALABRESE <> © 11,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive
Tomato, mozzarella, Spicy salam, olives

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con |'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




TONNOECIPOLLA OO 11,00

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, origano
Tomato, mozzarella, tuna, onion, oregano

RUCOLETTA 11,00

Pomodoro fresco, mozzarella, funghi freschi, prosciutto crudo, rucola, scaglie
Fresh tomato, mozzarella, fresh mushrooms, raw hama, rocket salad, parmesan flakes

VEGETARIANA 11,00

Pom. fresco, mozzarella, melanzane e zucchine grigliate, funghi freschi, scaglie
Tomatoes, mozzarella, eggplant and grilled zuchini, fresh mushrooms, parmesan flakes

SICILIA OO0 13.00

Crema di pistacchio, mozzarella, cotto, fungni porcini, granella di pistacchio
Pistachio cream, mozzarella, ham, mushrooms, chopped pistachios

BRONTE " OO0 14,00

Grema di pistacchio, mozzarella, salmone affumicato, granella di pistacchio
Pistachios cream, mozzarella, smoked salmon, chopped pistachios

ETNA O 12,00

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, Speck, scaglie di grana
Tomato, mozzarella, mushrooms, speck, parmesan flakes

BUFALINA ©2© 11.00

Pomodoro fresco, mozzarella di latte di bufala, basilico
Fresh tomato, mozzarella, basil

PICCANTE ©2© 11.00

Pomodoro, mozzarella, Salame piccante, gorgonzola
Tomato, mozzarella, spicy salam, gorgonzola

ELEGANTE 2 OO 12,00

Mozzarella, pesto di pistacchio, speck, patate al forno, granella di pistacchio,
scaglie di grana, burrata

Mozzarella, pistachio pesto, speck, baked potatoes, chopped pistachios,
parmesan flakes, burrata

TRICOLORE 13.00
Pomodoro, rucola, pomodorini gialli, bresaola, stracciatella di burrata
Tomato, rocket, yellow cherry tomatoes, bresaola, burrata stracciatella

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con |'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.



ORCHIDEA 2 OO 15,00

Mozzarella, pomod. gialli, salmone affum., rucola, burrata, glassa aceto []EI!SE]miCO
Mozzarella, cherry tomatoes, yellow, smoked Salman, rocket, burrata, balsamic vinegar glaze

RAFFINATAC OO 14.00

Datterini gialli, mozzarella, burrata, mortadella, grana di pistacchio

Yellow Catterini, mozzarella, burrata, mortacella, pistacchio grain .
PISTACCHIO ©" OO 14,00

Mozzarella, crema di pistacchio, speck infornato, burrata, granella di pistacchio
Mozzarella, pistachio cream, baked speck, burrata cheese, chopped pistachios

STROMBOLI 14,00

Pomodoro, mozzarella, Salame piccante, nduja, burrata, filetti di peperoncino, basilico
Tomato, mozzarella, Spicy salami, ‘nduja, burrata, chili pepper fillets, basil

TONNARA OO 14,00

Datterino giallo, filetti di tonno, cipolla, pomodari Secchi, capperi, stracciatella
Yellow cherry tomatoes, tuna fillets, onion, dried tomatoes, capers, stracciatella

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con I'abbattitore di temperatura.

N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




$Bibite

Acquail

CocaCola1l

Bibite

Heineken

Beck's

Peroni Capri

Ceres

Messina 33 cl

Messina 66 cl

Messina Cristalli di sale

Birra dello Stretto 33 cl

Birra dello Stretto 66 cl

Calice di Bianco P. Butera Surya
Calice di Rosso P. Butera Surya
Vino della casarosso o bianco 0,51
Vino della casarosso o bianco 11

2,90
4,50
3.00
3,50
3,50
4,50
4,50
3.00
4,50
4,00
3,50
5,00
4,00
4,00
4,50
6.50



HAine

FEUDO PRINICIP1 DIBUTERA

- Surya Bianco (Nero d'Avola - Chardonnay)

- Surya RoSS0 (Nero d'Avola - Meriot)

- Garizza (inzolia)

- Diamanti (Grillo)

- Chardonnay (chardonnay in purezza)

- AMira (Nero d'Avola)

- Butirah (Syran)

- Cabernet Sauvignon

- Scialari

- SBr0’ (Gran Cru- Insolia)

- Pas Doase’ (metodo classico dauve nero d'Avola)
- SYMPOSi0 (Gran Cru - Cabernet - Merlot - Petit Verdot)
- Deliella (Gran Cru- Nero d'avola)

CATARUSSA

- Siretu bianco (insolia e grilio)
- Siretu rosato (Nero a'avola)

- Siretu rosso (Nero d'Avola)

GORGHI TONDI

- Babbio Igp Terre Siciliane (bianco biologico)
- Midor (cataratto)

-Dume’ (frappato biologico)

- Rajah (zinibbo secco)

-Kheire (grilloriserva)

TASCGA D'ALMERITA

- LeoNe (cataratto, pinot hianco, savignon)

- Tascante Ghiaia Nera (etnarosso doc)

- Tascante C'eragia’ (chardonnay)

- Tascante Buonora (etnabianco doc)

-Rosso del Conte 2017 (perricone, nero d'avola)
- Mozia (grilio)

16,00
18.00
24,00
24,00
22,00
24,00
24,00
29,00
24,00
30,00
40,00
60,00
60.00

29,00
26,00
26,00

23,00
23,00
23,00
30,00
30.00

23,00
26,00
40,00
28.00
80,00
38.00




HAine

DUCA DI SALAPARUTA

- Lavico Etna Bianco (carricante)
-Lavico Etna RoSSO (nerello mascalese)
- Bianca di Valguarnera (insolia)

- Duca Enrico Sicilia DOC (nero davola)

TENUTE ORESTIADI

- Paxmentis (syrah leggermente appassito)

- Paxmentis Bianco (chardonnay, viogner)

-1IR0SS0 di Ludovico (nero davola. cabernet sauvignon)
-lI Bianco di Ludovico (cataratto. chardonnay)

-La Gelsomina Bianco (tna nianco)

-La Gelsomina RoSSO (Etnarosso)

GIROLAMO RUSSO
- ARiNA (etnarosso)

- Nerina (etna bianco)
- Rosato (etnarosato)

25,00
29,00
60.00
80.00

29,00
29,00
26,00
24,00
26,00
28,00

40,00
45,00
32,00



Sapori di Sicilia

Biscuit, croccante al pistacchio, semifreddo al pistacchio
gele'e all'arancia, semifreddo alla ricotta,

crumble alla mandorla con mandorle sabbiate

Rocher alla nocciola
Mousse alla nocciola, pralinato alla nocciola, glassa rocher

LAmuri
Mousse al cocco,

gelee Qi passion fruit e mango

Lumia
sablee al limone, pan di spagna al limoncello, namelaka al limone

gele al limone, glassa al limone

Pisti
semifreddo al pistacchio, spugna al pistacchio
gel ai fruttirossi

Cuore caldo al cioccolato fondente
Tortino cioccolato

Cuore caldo fondente

Cuore caldo al cioccolato bianco
Tortino cioccolato

Cuore caldo bianco

Crema catalana
Tiramisu

Sorbetto al limone

6.00

6.00

6.00

6.00

6.00

4,00

4,00

0,90

5,50

4,00



B

Caffe’ 2,00
Amari 4,00
Limoncello 4,00 -
Grappe 4,00
Whisky 9,00
Viniliquorosi 4,00

COPERTO 2,00 €

*Alcuni degli alimenti contenuti nella portata potrebbero essere surgelati e/o trattati con |'abbattitore di temperatura.
N.B.: Si prega la gentile clientela di comunicare anticipatamente al personale di sala eventuali allergie
o intolleranze alimentari.




ALLERGENI

ARACHIDI E DERIVATI CROSTACEI

SESAMD

|

Semi inberi usati per il pane. farine anche
58 lacontengano in manima parcentuale

|

Snack confezionati. creme o condimenti Marini & fequa Delee: gamberi,
in cul wi sia ancha in picesle dos seampi, aragaste, granchi, e simili

FRUTTA A GUSCID

Manderle. noccinle. nocs comuni. seci di - - 1 1 Cornald grame, segale. orza, avena,

Bty meci pecan, anacardi e pistaceki \ 1 Harro, kamt, inclusi ibridsti derivati
LATTE E DERIVATI |

Dgni prodatts in cul viene ssate il Latte: ~ I\ Presentiin cibi vegan sotbeferma di:

yogurt, biscetti, torte, gelats & creme vasie UL L armesti salamini. farine e similari

SOIA

Prodotti devivati come:
Lathe di snia. tefu. spaghatti di soia o simili

MOLLUSCHI SENAPE
Canestrells, cannolicchin, capasanta, o @ 51 pobirovare nelle salse & nai
cozza, estrica, patella. vengola, telling ecc condimenti, specie nella mastarda

PESCE SEDAND
Predutti alimetari in cui & presznte Sia in peazi che allinterns di preparati
i pesce. anche sa in iceole perceatuali per zappe, salse ¢ concenlrati vegetali

Alcuni prodotti presenti negli stuzzichini potrebbero essere surgelati all’origine.

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cili sott aceto. sott olio o insalamets,
marmellate, funghi secchi, conserne ece

lava e prodetti che le conlengone come:
maienese. emulsionanti. pasta alluave

Il cliente & pregato di comunicare al personale
di sala la necessita di consumare alimenti privi
di determinate sostanze allergeniche

rima dell'ordinazione.

Durante le preparazioni in cucina, non si
possono escludere contaminazioni crociate.
Pertanto i nostri piatti possono contenere le
seguenti sostanze allergeniche ai sensi del

Reg. UE 1169/11
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VILLA ORCHIDEA
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Rete: VILLA_ ORCHIDEA_ GUEST
Pass: 123456789

Villa Orchidea

Lolab



