
A N T I PA S T I
• Tagliere delle Lance:
  Salumi toscani, formaggi locali, crostino salsiccia e stracchino, miele,
  mostarda di cipolle

• Flan di verdure su fonduta di brie, porri fritti, gocce di pomodoro
  e basilico, pane carasau 

• Bis di tartare
  -Pera, brie e tartufo
  -Sedano, maionese al basilico, cipolla agrodolce

• Tartare di manzo classica
  tuorlo crudo, senape, capperi, scalogno, pane brioche

• Tartare di salmone e avocado al sake, 
  purea d’ananas, caviale, cipolla agrodolce

• Carpaccio di salmone
  marinato agli agrumi, finocchi, arancia, pepe rosa, olio al mandarino

• Uovo croccante nterno soffice,
  crema di parmigiano, fungo scottato, guanciale, olio al tartufo

• Gambero in tempura
  basilico, alga nori, insalata ricca, salsa tzatziki

€ 16

€ 14

€ 19

€ 20

€ 20

€ 20

€ 14

€ 18

M E N U ’ L E  L A N C E  -  F I E S O L E

P R I M I  P I AT T I
• Picio cacio e pepe con zest di lime 

• Tortello del Mugello al ragù toscano e salvia fritta

• Tagliolini al tartufo fonduta di parmigiano, olio verde

• Paccheri al ragù di polpo mare intenso, gel di bisque

• Gnocchi di patate, crema di zucca, pecorino, mandorle o guanciale

• Risotto di mare rosso

€ 15

€ 18

€ 18

€ 19

€ 18

€ 20



C O N T O R N I
• Patate arrosto
• Verdure al forno
• Funghi porcini
• Radicchio saltato

€ 5
€ 5
€ 8
€ 6

I N S A L AT E
• Insalata mista, solo vegetali a crudo

• Caesar salad: pollo alla brace, crostini al rosmarino, 
  pomodori secchi, germogli, dressing della casa, noci

• Tropical salad: gamberi scottati, avocado, mango,
   pomodorini confit, dressing ai peperoni, cipolle croccanti

€ 9

€ 15

€ 19

S E C O N D I  P I AT T I
• Filetto funghi o pepe verde, patate arrosto

• Pluma di Pata Negra, radicchio scottato, fondo bruno

• Galletto drogato:
  cottura lenta, crema di patate, peperoni saltati, maionese all’aglio

• Tuscany Burger: fassona 180g, salsa funghi, insalata riccia,
  pecorino DOP, crudo, cipolle caramellate, pane toscano

• Osso buco 2.0: cottura lenta, letto di polenta

• Baccalà e vongole
  vellutata di cavolfiore, fondo di cottura, erba cipollina

• Polpo in doppia cottura
  laccato BBQ, crema di zafferano, confit, pane all’aglio, maionese al lime

• Millefoglie di patate cavolfiore marinato e grigliato
  crema di zucca, carotine, dressing al peperone

• Bistecca: Scottona / Spagna / Finlandia / Sashi Irlanda

€ 32

€ 26

€ 22

€ 22

€ 22

€ 24

€ 22

€ 14

€ 7,00/hg


