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Frizzante Rosé  € 8,90 
Leicht, fruchtig und frisch, prickelnd mit schöner Erdbeeraromatik, verdankt seine Struktur  

 

dem Blaufränkisch und Zweigelt; mit einer angenehmen Restsüße 
 

Welschriesling  € 7,00 
Helles Gelbgrün, wunderschöne, finessenreiche Blütenaromen, schöne Säurestruktur 

 

Chardonnay  € 7,50 
Halbtrocken, Leuchtendes Gelb, schönes Pfirsichbukett, am Gaumen mollig und fruchtig   
Rosé  € 7,00 
Helle Rosèfarbe, duftiger Beerenduft, ein wenig Restzucker, leicht und fruchtig, schöner Trinkgenuss 

 

Zweigelt  € 7,50 
Dunkles Rot mit violettem Rand, schöne Weichselaromen, am Gaumen kräftig mit samtigen 

 

Tanninen und schöner Extraktsüße, gutes Lagerpotential 
 

Blaufränkisch classic Mittelburgenland DAC  € 7,50 
Kräftige Farbe mit jugendlich violetten Reflexen, ausgeprägte Brombeeraromen, fruchtig – elegant,  

 

strukturierter Wein, langer Abgang 
 

Pinot Noir  € 11,00 
Rubinrot, rotbeerige Frucht, leichte Marzipananklänge im Duft, die sich am Gaumen widerspiegeln, 

 

schönen Fruchtakzente, leichter Holzeinsatz 
 

Zweigelt Hölzl  € 11,00 
Kräftiges Rubingranat, erinnert an Amarena Kirsch, fruchtig-schokoladig mit leichten Vanilleanklängen,  
vollmundig am Gaumen, harmonisch-kräftig, In kleinen Eichenfässern gereift 

 

Hochbaum  € 13,00 
Blaufränkisch. Dunkles Rubinrot, sehr feiner eleganter Geruch nach Waldbeeren untermalt   
mit zarten Holznoten, vollmundig und harmonisch im Abgang, 20 Monate im kleinen Eichenfass 

 

Mariela  € 17,00 
Eine Cuvée aus:  Blaufränkisch + Cabernet Sauvignon + Merlot + Zweigelt 

 

Ein tief dunkles Rot und finessenreiche Duftaromen, fruchtig – rund, eleganter, kräftiger Wein mit Zukunft  
24 Monate im kleinen Eichenfass 

 

Cabernet Sauvignon Riede Steinriegel  € 18,00 
sehr kräftiges Rubingranatrot mit dunklem Kern, klare dunkle Frucht nach schwarzen Johannisbeeren, 

 

sehr gut integriertes Tannin, kräftiger, langer Nachhall; 24 Monate im kleinen Eichenfass 
 

Blaufränkisch Reserve DAC Mittelburgenland   „SALON SIEGER“ €  35,00 
Kräftiges Rubinrot, dunkle Beeren untermalt mit feinen Holzanklängen,  

 

gehaltvoll am Gaumen, vielschichtig, langer, anhaltender Abgang, ein Wein zum Lagern,  
 

36 Monate im kleinen neuen Eichenfass gereift  
ARGO  „SALON“ € 38,00 
Eine Cuvée aus den Sorten Blaufränkisch und Cabernet Sauvignon, fruchtig, vielschichtig und gehaltvoll 

 

Lagerpotential!  für 36 Monate im kleinen neuen Eichenfass gereift 
 

  
 

Eiswein   0,375L  € 22,00 
Aus Blaufränkischtrauben, Roséfarbe, der Duft nach Honig, am Gaumen exotische Fruchtnoten, süß   

 
  
  

  

  
  

  

  

Die Preise verstehen sich inkl. Mwst.        Druckfehler vorbehalten.  
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