NEDELNi BRUNCH 13. 09. 2026 — RYBY A MORSKE PLODY

PREDKRMY
Ustfice Creuses se $alotkou, vinnym octem, citronem a limetou
Variace maki sushi a nigiri
Lososovy gravlax s pe¢enou fepou a medovo-horcicnou omackou
Mini poke bowl s tunakem
KrepelCi vajicko s lososovym kaviarem a kfupavym toustem
Krevety marinované s ¢esnekem a chilli, mackané avokado
Ceviche z tilapie s mangem a koriandrem
Tunakova pomazanka s jablky Granny Smith a kfupavym toustem
Variace mofskych plodd na ledu (humr, langustyny a celé krevety)
Sledovy salat

POLEVKY
Bouillabaisse s kousky ryb
Tom Yum

HLAVNi CHODY
Cela ryba porcovana pfed hosty — mési¢nik / kambala
Karbanatky z ¢erné tresky v panko strouhance
Cerné rizoto s kousky halibuta
Cervené kari se zeleninou a sldvkami
Grilovany das se smetanovou omackou ze susenych rajcat
Mini burger s meCounem, kfupavou pancettou a koprovou majonézou
Steak z porcované ryby s limetovou espumou
Maslova zelenina
Grilovana zelenina
Jasminova ryze
Bramborové hranolky

DEZERTY
Malinovy éclair
Makronky (vanilka a malina, nugat a praline, cokolada a karamel)
Madeleines
Créme brllée
Tartaletky
Pistaciové profiteroles
Canelés de Bordeaux
Nugdtovy Paris-Brest
Limetkova meringue s krémem

CENA: 1 950 K¢ / osoba v¢. ndpoju



