ZVERINOVY BRUNCH 18. 10. 2026

Studené predkrmy
Trhana srnci kyta s uzenou majonézou a Melba toustem
Nase zvérinova pastika s Sipkovym Zelé
Houbovy salat s kiupavou slaninou a pazitkou
Lehky bramborovy salat
Roastbeef z darika s Sipkovou majonézou
Rillettes z kan¢iho masa s karamelizovanou Salotkou

Polévky
Bazanti vyvar s jatrovymi knedlicky a zeleninou
Krémova houbova polévka s krutony

Hlavni chody
Kanci licka na pivu s pernikovym knedlikem
Jelen na smetané s kynutym knedlikem
Srnéi hfbet marinovany v jalovci s ¢okolddovou omackou a dyfiovym pyré
Candat peceny v houbovém prachu s bylinkovym kuskusem
Bramborovo-Zzemlovy knedlik plnény trhanym bazantim masem s cibulovym zelim
Medailonky z darka sous-vide s omackou z rakytniku a lesniho medu, pyré z pe¢enych brambor
Burger z muflona s brusinkovou majonézou, smazenou cibulkou a grilovanymi Portobello Zampiony

Dezerty
Rozinkovy trhanec s karamelizovanou hruskou, flambovany
Zalud - liskoo¥iskovy krém s hruskou
Houba — skoficovo-Svestkova
Koriakova Spicka ve skle
Kfupavé medové trubicky s Sipkovou ganazi
Mille-feuille s pernikovym jablkem
Mini Schwarzwald
Mini brownies s rakytnikem
Mini kava kardamom

Dvojctihodné kolacky s hruskami a povidly

CENA: 1 650 K¢ / osoba, v¢. napoju



