
ZVĚŘINOVÝ BRUNCH 19.10.2025 
 

 

 

 

 

 

 

Studené předkrmy 

Zauzená srnčí kýta s marinovanými brusinkami a melba toustem 

Naše zvěřinová paštika s šípkovým želé 

Houbový salát s křupavou slaninou a pažitkou 

Lehký bramborový salát 

Roast beef z daňka s šípkovou majonézou 

Rillettes z kančího masa s karamelizovanou šalotkou 

 

Polévka 

Bažantí vývar s masovým knedlíčkem a zeleninou 

Krémová houbová polévka s krutony 

 

Hlavní chod 

Srnčí guláš s perníkovým knedlíkem 

Jelen na smetaně s kynutým knedlíkem 

Kančí kotletky marinované v pepři a jehličí s čokoládovou omáčkou a dýňovým pyré 

Candát pečený v houbovém prachu s bylinkovým couscousem 

Bažantí prsa sous-vide na houbovém ragú se špeclemi 

Medailonky z daňka sous-vide s omáčkou z rakytníku a lesního medu, pyré z pečených brambor 

Burger z muflona s brusinkovou majonézou, smaženou cibulkou a grilovanými žampióny portobello 

 

Dezerty 

Rozinkový trhanec s karamelizovanou hruškou (flambovaný) 

Hrušková tartaletka s karamelovou šlehanou ganage 

Schwarzwald 

Kávovo-kardamomový dortík 

Makovník s citrónovou polevou 

Koňaková špička ve skleničce 

Brownies s rakytníkem a perníkovým krémem 

Křupavé medové trubičky s šípkovou ganáží 

Mille feuille s perníkovým jablkem  

 

1.650czk / osoba 

 



 

WILD GAME BRUNCH 19.10.2025 
 

 

 

 

 

 

 
 

Cold Starters 

Smoked leg of venison with marinated cranberries and melba toast 

Our venison pate with rosehip jelly 

Mushroom salad with crispy bacon and chives 

Light potato salad 

Roast fallow deer with rosehip mayonnaise 

Wild boar rillettes with caramelized shallots 

 

Soup 

Pheasant broth with meat dumpling and vegetables 

Cream of mushroom soup with croutons 

 

Main courses 

Venison stew with gingerbread dumplings 

Deer roast with cream and raised dumplings 

Wild boar chops marinated in pepper and pine needles with chocolate sauce and pumpkin puree 

Pike perch baked in mushroom powder with herb couscous 

Pheasant breast sous vide with mushroom ragout and spaetzle 

Fallow deer medallions with buckthorn and forest honey sauce, baked potato purée 

Mouflon burger with cranberry mayonnaise, fried onions and grilled portobello mushrooms 

 

Desserts 

Raisin kaiserschmarrn with caramelized pear (flambéed) 

Pear tartlet with whipped caramel ganage 

Schwarzwald cake 

Coffee and cardamom cake 

Poppy seed cake with lemon glaze 

Cognac cream in a glass 

Brownies with sea buckthorn and gingerbread cream 

Crunchy honey tubes with arrowroot ganache 

Mille feuille with gingerbread apple 

 

1.650czk / person 
 


