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Côte-Rôtie La Germine 

finesse et harmonie 

 

La Germine : Cette cuvée constitue un exemple typique de Côte-Rôtie sur sols blonds. Elle est la 
cuvée « fer de lance » du domaine. 

Sols : cuvée produite sur les terrasses et les pentes des coteaux du sud de l'appellation Côte-Rôtie 
composées de Gneiss.  

Encépagement : 97% syrah (cépage rouge) et 3% viognier (cépage blanc). 

Vinification : vendange manuelle. éraflé à 80%, macération de 3 semaines.  

Elevage : 20 mois en barriques et Demi-muids dont 20% de fûts neufs. 

Ils ont dit de nous :  

Le Guide des meilleurs vins de France** (domaine incontournable) : "Le domaine Duclaux, 
créé en 1928, est aujourd’hui une des valeurs sûres de Côte-Rôtie, avec des vins précis et ciselés, 
sans aucun artifice d’élevage. Benjamin et David Duclaux tracent donc leur route avec régularité et 
brio." 
Bettane et Desseauve - En magnum : "Les deux frères Benjamin et David Duclaux sont depuis 
longtemps aux commandes du domaine familial et ont apporté une précision supplémentaire aux 
vins, notamment les rouges. Adresse très recommandable." 
 

Magazine saveurs : "Benjamin comme David ont souhaité, en leur âme et conscience, être 
vigneron…et ça se sent! Incarnant la quatrième génération familiale, ils respirent une vraie envie 
de bien faire, de se poser des questions et de poursuivre le travail des anciens…" 
 

Robert Parker : "L' un des meilleurs petits domaines embouteilleurs de Côte-Rôtie." 
 

La Revue des Vins de France : "Le domaine Duclaux, c’est de la concentration tout en finesse, 
une valeur sûre au sein de l’appellation Côte-Rôtie. 
 
A propos du Côte-Rôtie La Germine  :  

Le Guide des meilleurs vins de France : La Germine (94/100- millésime 2020)  présente un 
caractère presque bourguignon, porté par sa suavité et des tanins soyeux. 

« Coup de cœur » du Guide Hachette (millésime 2018) : Beaucoup de finesse et de grâce dans 
ce Côte-Rôtie très typé, qui ira loin. 

Revue des Vins de France : 17,5/20 – millésime 2017 Grand raffinement du fruit avec ses notes 
de pivoine et rose. La bouche livre une définition vraiment harmonieuse, un style charmeur, tout 
en finesse.  

Decanter : (95/100 – millésime 2015) Un vin fabuleux, provenant d’un grand domaine !  


