PANE GEORGIANO

IL CUORE DELLA CUCINA GEORCIANA




SPECIALITA AL FORNO
KHACHAPURI

Jofoymaoa 3yMo
PANE GEORGIANO

farina, sale, acqua, lievito

GEORGIAN BREAD
flour, salt, water, yeast
r'PY3NHCKWIA XJ1IEB

MyKa, COMb, BOAA, APOXKN
PANE GEORGIANO

odoMymaon bododnMmo
BARCHETTA CON UOVO E FORMAGGIO
farina, sale, acqua, (ievito, olio, formaggio,
mozzarella, uovo
KHACHAPURI WITH CHEESE AND EGG
flour, salt, water, yeast, oil, cheese,
mozzarella, eqq
XAHANYPU NO-AAKAPCKWN

MYKa, COJ/lb, BOAA, APOXKN,
Macno, cbip, MoLapenna, anuo

-tﬂlﬂﬂlﬂl‘ﬂ'ﬁ“’l’lﬂﬂl"ﬂ

odoMmymo gbemm3zobn
BARCHETTA CON SPINACI E
FORMAGGIO
farina, sale, acqua, (ievito, olio, spinaci, formaggio
KHACHAPURI WITH CHEESE

AND SPINACH
flour, salt, water, yeast, oil, spinach, cheese

ADKAPCKWIA MXTOBAHU

MYKa, CO/b, BOAA, APOXOKM, MAC/0, LMMHAT, Cbip

PKHLOVANI




odoMymo mb@HMmom
BARCHETTA CON SPEZZATINO
IN SUGO DI POMODORO

faring, acqua, sale, (ievito, peperoncino,
pomodoro, carne di manzo
KHACHAPURI WITH BEEF STEW
flour, water, salt, yeast, chili pepper, tomato, beef
AYAPYNIN OCTPUT

MyKa, BOZA, CO/b, APOMOKI, MepeL, YUnnm, ToMar,
roBajMHa

ogoMyemon cnmdnobn

BARCHETTA DI PANE CON FAGIOLI
$ farina, sale, acqua, (ievito, olio, fagioli
“ ADJARULI LOBIANI

flour, salt, water, yeast, oil, beans
ADKAPCKUIA NOBUAHN

MyKa, COMlb, BOAA, APOXKN, Macno, daconb

039Myman bogodyMo
FOCACCIA RIPIENA DI FORMAGGIO
Farina, sale, acqua, (ievito, olio, formaggio
KHACHAPURI FILLED WITH CHEESE

Flour, salt, water, yeast, oil, cheese

MMEPETUHCKNI XAYANYPU

MYyKa, COJib, BOAa, APOXXW, Macno, Cbip




}bemm3zo60
FOCACCIA RIPIENA DI SPINACI

E FORMAGGIO
farina, sale, acqua, (ievito, olio, spinaci, formaggio
KHACHAPURI FILLED WITH SPINACH \\ J /

AND CHEESE ~ =

flour, salt, water, yeast, oil, spinach, cheese
$xs0BaHU CO LUNMHATOM U CbIPOM @
MYKa, COJib, BOAa, AP O>XXWN, MaC/10, -
LNMnHar, CbIp

)

\\

&

‘ ::E:ff " % sk oo FOCACCIA RIPIENA DI FAGIOLI
’ ‘ farina, sale, acqua, (evito, olio, fagioli, pepe nero
LOBIANI FILLED WITH BEANS <
flour, salt, water, yeast, oil, beans, black pepper ‘
NENELLKA C ®ACO/bIO ) o

<

MYKa, CO/b, BOAA, APOXOKU, Macio, paconb,

YEpPHbI NepeL| %

FOCACCIA RIPIENA DI CARNE

farina, sale, acqua, lievito, came di manzo e
maiale, aglio, cipolla, spezie

KUBDARI FILLED WITH MEAT (
flour, salt, water, yeast, beef and pork, garfic, onion, spices
KYBAAPW NIEMELLKA C MACOM ),

g
MyKa, COMlb, BOAA, APOXCKN, TOBAANHA U CBMHUHA,
YeCHOK, NyK, crneuun
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9g3Mymo
FOCACCIA CON DOPPIO FORMAGGIO
DOPPIA COTTURA
farina, sale, acqua, (ievito, olio, formaggio, mozzarella
DOUBLE CHEESE DOUBLE COOKED
flour, salt, water, yeast, oil, cheese, mozzarella

Xayanypw no-merpenbCcKku
MYKa, COJib, BOAa, AP O>XXKN, MaC/0,

Cblp, MOL@apensa

mModyYMmo

FOCACCIA LAZURI
farina, sale, acqua, lievito, olio, formaggio
LAZURI TOPPED WITH CHEESE

ur, salt, water, yeast, oil, cheese

XAYHANYPU NA3YPU C
CbiIPOM

MYKa, CO/b, BOAA, APOX>KW, MAC/o, Cbip

ddocon
POLENTA FRITTA
farina di mais, acqua, sale, olio
GEORGIAN CORNBREAD
corn flour, water, salt, oil
MYAAWN, TPY3NHCKWUE NENEWKN
N3 KYKYPY3HOW MYKW

KyKypy3Hasi Myka, BOAQ, COJlb, Mac/o
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KHORTSIANI
BLINI

039Mymn yzgwo
FORMAGGIO IMERULI
tradizionale formaggio fresco georgiano a base di (atte

vaccino

IMERULI CHEESE
traditional fresh Georgian cheese made from cow’s milk

MMEPYNWN CbIP

TPAAVILIMOHHBIN CBEXMUIA FPY3UHCKUIA CbIP N3
KOpOBbero Mos10Ka

bmMm3nb demnbon

CRESPELLE RIPIENI DI CARNE
farina, sale, olio, uovo, carne di manzo e maiale
MEAT-FILLED CREPES
flour, salt, oil, eqq, beef and pork
B/INHbI C MACHOW HAYNHKOW

MyKa, CO/lb, Macs1o, SNLO, FOBAANHA,
CBMHMHA

y39mnobn 6emnbn
CRESPELLE RIPIENI DI FORMAGGIO
farina, sale, olio, uovo, formaggio
CHEESE-FILLED CREPES
floun, salt, oil, eqq, cheese

BJINHbI C CbIPHO HAYNHKOW

MYyKa, CO/lb, Macno, ANLO, Cbip



bnb3omn
RAVIOLI DI CARNE

farina, acqua, sale, carme di manzo+ maiale, coriandolo,

eroncino,

ie
TRADIT IONALp EORG]E.)AN DUMPLINGS
WITH MEAT
flour, water, salt, beef and pork, coriander, chili pepper, spices
XUHKATN

MyKa, BOZA, CO/Mb, FOBAANHA U CBUHMHA, NepeL]
KUH3a,4mnu, cneymm

COME SI MANGIA KHINKALI

Originario delle montagne del Caucaso,
il Rhinkali ¢ uno dei piatti pint amati
della Georgia. Il Rhinkali non ¢ solo una
parte inscindibile della cucina e della
cultura del paese, ma anche una
tradizione.

E importante mangiare Rhinkali senza
usare forchetta e coltello. Questo ti
aiuterd a evitare di perdere tutto il brodo.
Si prende dalla coda, tieni semplicemente /J
il tuo KhinkRali con entrambe (e mani, fai "
un piccolo boccone e sorseggia tutto il \
succo dall'interno. Poi prendi (a parte
rimanente e lasci (a coda.




y39mob bnbzomon
RAVIOLI DI FORMAGGIO
farina, sale, acqua, formaggio

GEORGIAN DUMPLINGS FILLED

WITH CHEESE
flour, salt, water, cheese
XUHKAJIN C CbIPOM

MYKa, CONb, BOAA, CbIp

HOW TO EAT KHINKALI

Originating from the Caucasus
Mountains, Rhinkali is one of the
most beloved dishes in Georgia.
Khinkali is not only an inseparable
part of the country’s cuisine and
culture, but also a tradition.

It is important to eat Khinkali
without using a fork and knife. This
will fielp you avoid losing all the broth
inside. Hold it by the “tail,” grasp
your kRhinkali with both hands, take a
small bite and sip all the juice from
inside. Then eat the remaining part
and (eave the tail.

@




SAPORI DELLA GEORGIA

DG SRR

60Mn3o60 6033v0m
INVOLTINI DI MELANZANE CON

CREMA DI NOCI

melanzane, noci, aglio, peperoncino, spezie
EGGPLANT ROLLS WITH
WALNUT CREAM
eggplants, walnuts, garlic, chili pepper, spices
PYNETUKN N3 BAK/TAXKAHOB C

PEXOBOW HAUYMHKOW
dKJ/1a>XaHbl, opexm, YeCHOK,

nepey 4ynnm, cneunmn

0ymaoMmnmon 6033900
PEPERONI CON CREMA DI NOCI
peperoni, noci, ag[io,peperoncino, spezie
ROASTED BELL PEPPERS WITH
WALNUT CREAM

bell peppers, walnuts, garlic, chili pepper, spices

BONTAPCKUN MEPEL, C OPEXAMW
60oNrapckni nepeLy, Opexm, YeCHOK,
nepeL, Ynnu, cnewmm

3bomon
SPINACI BASE DI SALSA DI NOCI

spinaci, noci, aglio, cipolla, peperoncino, spezie
SPINACH WITH WALNUT CREAM
spinach, walnuts, garfic, onion, chili pepper, spices
NXA/IA LUMAHAT C OPEXOBbIM

KPEMOM
LUNMHAT, OPEXN, YECHOK, YK, NepeLy,,
YW, CRELMN




TR T A A

PKHALIS ASORT1I

MJAVIS ASORTI

4oMbab gbomn
BARBABIETOLA CON LE NOCIT

barbabietola, noci, aglio, cipolla,
coriandolo, spezie

BEETROOT WITH WALNUT
beetroot, walnuts, garlic, onion, coriander, spices

CBEKJ/IA C OPEXAMW

CBeKk/1a, Opexu, YeCHOK, NyK, KUH3a,
crneuumn

3bogmab sbmM@on
MISTO DI VERDURE CON
SALSA DI NOCI

melanzane, peperoni, spinaci, barbabietola, noci
MIXED VEGETABLES WITH

WALNUT CREAM
eqgplants, bell peppers, spinach, beetroot, walnuts

ACCOPTU NXAJIN C OPEXAMMA

6aknaxkaHbl, 6onrapckuin nepew,
LUNWHAT, CBEKA, Opexu

33030L oL BN

ASSORTIMENTO DI
SOTTOACETTI

PICKLED VEGETABLE
ASSORTMENT

ACCOPTU U3 CONEHUNIN



QATMIS SALATI

SOKO KVELIT
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KUCHMACHI

4o0n3dob bogmoon

INSALATA DI POLLO
pollo, cetriolo, cipolla, sale, peperoncino,
maionese, peperoni
CHICKEN SALAD

chicken, cucumber, onion, salt, chili pepper,
onnaise, bell peppers
KYPUHbIN CANAT
Kypuua, orypeL, iyk, Co/b, Mepew, Ymnu,
MalioHes, bonrapckuin neped,

bmzm yzgmoom
FUNGHI COTTI AL FORNO CON

FORMAGGIO
funghi champignon, mozzarella

BAKED MUSHROOMS WITH
CHEESE

champignon mushrooms, mozzarella

3AMEYEHHBIE FPYBbI C CbIPOM

LWaMnmMHbOHbI, MOLlape/Jia

3939230
FEGATO DI BOVINO COTTO
CON CREMA DI NOCI

fegato, cuore, aceto, cipolla, aglio,noci
BEEF LIVER COOKED WITH
WALNUT CREAM
(iver, heart, vinegar, onion, garlic, walnuts

KYUYMA4YU
neyeHb, CEPALLE, YKCYC, NYK,

YeCHOK, Opexu



GRIGLIATE E PIATTI TIPICI

MTSVADI

BATKNIS MTSVADI

QATMIS MTSVA
SHAMPURZE

9630000 do3xxxMDdY
SPIEDINI DI CARNE ALLA GRIGLIA
CON SALSA DI PRUGNA
carne di maiale, salsa - prugne, aglio, coriandolo, spezie
GRILLED PORK SKEWERS
WITH PLUM SAUCE

pork, plum sauce, garlic, coriander, spices

CBUHOW WWALUNBIK HA LLUAMMNYPE

CBMHWHa, COYC - CJZIBbIl, YE€CHOK,
KMH3a, cneynn

00 360L 3630000 JoANRYMDBY
COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA
GRIGLIA

GRILLED LAMB RIBS SKEWERS

LWALLUIbIK N3 BAPAHBUX
PEBPbILUEK HA LUAMMNYPE

Jon3dnb 3635000 Jo3NYMdY

SPIEDINI DI PETTO DI POLLO ALLA

GRIGLIA CON RUCOLA E POMODORINI
carne di pollo, rucola, pormodori
GRILLED CHICKEN BREAST SKEWERS WITH

ROCKETS AND CHERRY TOMATOES
chicken meat, rockets, tomatoes

LWALLJ/IBIK U3 KYPUHOW HA LLAMNYPE
C PYKKOJIO 1 TOMUNAOP

KypVHOe MSICO, PyKKOa, MOMUAOPbI



653600 3630000 30INYMDY

COSTOLETTE DI MATIALE
ALLA GRIGLIA

GRILLED PORK RIBS

CBWHbIE PEBPbI HA TPUJE

NEKNIS MTSVADI

03bodyMO
CARNE IN RETINA DI MAIALE
carne di maiale+manzo,spezie, coriandolo,
aglio, cipolla, peperoncino
MINCED MEAT WRAPPED IN
CAUL EAT
pork + beef, spices, coriander, garlic, onion, chili pepper
ABXA3YPA — ®APLL, 3ABEPHYTbIN

B XXUPOBYHO CETKY
CBMHWHa + roBaAviHa, cneuunmn, KUH3a,

YeCHOK, NyK, Nepew, Ynam

400000
CARNE MACINATA ARROSTITA
CON SALSA DI POMODORO
carme di maiale+manzo,spezie, coriandolo, aglio, cipolla, peperoncino
ROASTED MINCED MEAT WITH

TOMATO SAUCE
pork + beef, spices, coriander, garlic, onion, chili pepper
NHONA-KEBAB HA LUAMNYPE C
TOMATHbBIM COYCOM
CBVHVHA + roBAAMHA, CNeuyn, KUH3a, YeCHOK,
NyK, nepeL, ynnu
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dqdgyyomaon
POLLO ARROSTITO LENTAMENTE

IN SALSA CREMOSA
pollo, [atte, sale, peperoncino, aglio

SLOW-ROASTED CHICKEN IN
CREAMY SAUCE
chicken, milk, chili pepper, garlic, salt
MEAJIEHHO >XAPEHAA KYPULA
B KPEMOBOM COYCE
KypuLia, MOMIOKO, COJb, YECHOK, YN MepeL,

6060emo (hodozo
POLLO ARROSTO CON CREMA DI NOCI

crema di noci: noci, acqua, sale, aglio, peperoncino

ROAST CHICKEN WITH
WALNUT CREAM

walnut cream: walnuts, water, salt, garlic, chili pepper
JXAPEHAA KYPULA C OPEXOBbIM

KPEMOM
OpPEeX0BbIN KpeM: opexu, BoAa, CO/b,
YeCcHOK, unnu nepet]
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m3obyMo
CARNE DI MAIALE CON PATATE
SOFFRITTO

carnee di maiale, peperoni rossi, peperoncino, cipolla, aglio
PORK WITH FRIED POTATOES
pork, bell peppers, chili pepper, onion, garlic
CBHWMHA C XXAPEHbIM
KAPTO®EJIEM

CBUHMWHA, 60/rapcknii nepew, neped,
YW, NYK, YECHOK

0390LL6IMN
VERDURE STUFATE ALLA
GEORGIANA

melanzane, pomodoro, peperone, cipolla, aglio, sale, basilico,
prezzemniolo
COOKED VEGETABLES GEORGIAN STYLE
eggplant, tomato, bell pepper, onion, garfic, salt, basil,

parsley
ADJAPSANDALI rPY3NHCK AAKATICAHAANA

6aknaxaH, noMmnaop, bonrapcknii nepew, nyk,
YeCHOK, COJb, 6a3nAnK, NeTpyLLKa
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mbHMo
SPEZZATINO IN SUGO DI POMODORO
carne di manzo, spezie, prezzemolo, porodoro,
peperoncino, cipolla, coriandolo, aglio
BEEF STEW IN TOMATO SAUCE
beef, spices, parsley, tomato, chili pepper, onion,
coriander, garlic

TYWWEHOE MACO B TOMATHOM

COYCE
roBsiAMHa, CneLmn, NeTpyLLKa,

noMmaop, nepey 4ynnnm, nyK, KnH3a, 4HeCHOK

PNPNEARIAREANIAE AR A AR

< dd35¢
cnmdnm Jmao63n
ZUPPA DI FAGIOLI IN VASO DI
TERRACOTTA

fagioli, agfio, cipolla, coriandolo, spezie

BEAN SOUP IN A TERRACOTTA
POT
beans, garlic, onion, coriander, spices

cyn N3 ACOMN
QOTANSHI dacosib, YeCHOK, YK, KMH3a, CrneLmm

boMAM
ZUPPA TRADIZIONALE CON

CARNE DI MANZO
carne di manzo, pormodoro, riso,

spezie, aglio, peperoncino, coriandolo
TF{A]) TONAL GEORGIAN
BEEF SOUP
beef, tomato, rice, spices, garlic, chili pepper, coriander
XAPYO - TPA,U,I/ILI,VIOHHI:IIZ

rPY3MHCKWUIA CYN C rOoBAANHOWN
ropagnHa, TomMar, pI/IC, cneynn, 4YecHok,

nepewy 4Ynmjin,KMH3a




INSALATE E CONTORNI
GEORGIANI

BB
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30y d98630M0n oMBHmanmon
PATATE GRIGLIATE CON BUCCIA
GRILLED POTATOES WITH SKIN

KAPTO®E/Ib HATPWUJIE B

MYHAWPE
GRILZE SHEMTSVARI
KARTOPILI
3M0mdg 999635M0
0mb@bgyemo

VERDURE MISTE GRIGLIATE
peperoni, melanzane, funghi, pomodoro

: i "!t,.-;,f. }(">(*>’3’>< %V... o
L MIXED GRILLED VEGETABLES

A L)

bell peppers, eggplants, mushirooms, tomato

OBOLL HA TPUNE
GRILZE SHEMTSVARI 6osirapckunin neped, baknaxaHsbl, rprbbl,

BOSTNEULI noMmnaop

3M3dMLAHML o bHoxznmbL
Logmoon
INSALATA DI CAVOLO E CAROTE
aceto, pepe, sale, prezzemolo, cipolla
CABBAGE AND CARROT SALAD
vinegar, pepper, salt, parsley, onion
CAJIAT N3 KAMYCTbl 1 MOPKOBW

KOMBOSTO STAFILOS yKCyc, nepey, Co/ib, NETPYLUKA, JIyK
SALATI




QARTULI SALATI
NIGVZIT

JONJOLIS
SALATI

JoMmonyemn bogmoon
INSALATA TIPICA GEORGIANA
pomodoro, cetriolo, cipolla, prezzemolo
TYPICAL GEORGIAN SALAD
tomato, cucumber, onion, parsley
TUMUYHbBINA FTPY3UHCKUIA
CANAT

NoMUAOP, orypeL, yK, NeTpyLlKa

JoMmonymoa bogmoon 60g33v0m
INSALATA TIPICA GEORGIANA CON
CREMA DI NOCI

pomodoro, cetrioli, cipolla, prezzemolo, noci

TYPICAL GEORGIAN SALAD WITH

WALNUT CREAM
tomato, cucumber, onion, parsley, walnuts

TUMWYHBIA TPY3UHCKUIA

CAJIAT '3 OPEXOB
NoMUAOP, OrypeL, NyK, NeTpyLLKa, Opexu

$MB63mMab bomoomon
INSALATA DI JONJOLI CON POMODORI
E RAVANELLI

jonjoli, pomodoro, sale, cipolla, ravanello, semi di zucca, prezzemolo
JONJOLI SALAD WITH TOMATOES

AND RADISHES
jorjoli, tomato, salt, onion, radish, pumpkin seeds, parsley

CAJIAT U3 A)KOHAYKONU C
NMOMUAOPAMU U PEAVCKOWA

OKOHA KON, NOMUA0P, COMb, YK, peanc,
TbIKBEHHbIE CEMEYKU, METPYLLKA



DOLCI GEORGIANI

dm3d0679

MOUSSE CON LA PANNA
E CIOCCOLATO

CHOCOLATE MOUSSE
WITH WHIPPED CREAM

LLIOKONAAHBIA MYCC CO
SHOKMANGE B3EUTbIMU CIVIBKAMU

000930
TORTA AL CIOCCOLATO

miele, (atte condensato caramellato, noci
IDEAL CAKE

foney, caramelized condensed milk, walnuts
TOPT NAEAJE

MeJ, KapaMenn3NpoBaHHOe CryLéHHoe
MOJIOKO, FpeLKIe opexu

dmodoMmn
TORTA AL MIELE

miele, latte condensato
HONEY CAKE

honey, condensed milk
Mepok

MeJ, CryLLeHHOe MOJIOKO




NAPOLEONI

CHURCHKHELA

6o3mmagmban
TORTA DI PASTA SFOGLIA CON

CREMA VELLUTATA

Pasta sfoglia con crema cotta
PUFF PASTRY CAKE WITH

VELVETY CREAM
Puff pastry with cooked custard

HANOJIEOH
C/oéHoe TecTo C BapEHbIM KpeMoM

hyMARbymo
DOLCE GEORGIANO, SUCCO
D'UVA, NOCE

GEORGIAN WALNUT &
GRAPE JUICE DESSERT

YYPYXENA IPY3VNHCKNA AECEPT

RgmModndon
GELATINA A BASE SUCCO

D'UVA E FARINA

TRADITIONAL JELLY DESSERT
MADE WITH GRAPE JUICE AND
FLOUR

®ENAMYLLU — TPAANLLAOHHbIA
YXENEMHbIN JECEPT U3
BUHOMPAZHOIO COKA N MYKW



SATSEBELI

SALSE

33030
SALSA DI PEPERONCINO

peperoni Tossi, peperoncino, passata di pomoc[oro,
aglio, coriandolo, spezie
CHILI SAUCE
red bell peppers, chili, tomato purée, garlic, coriander, spices
ADKNKA

KpacHbI 60/rapckmin nepew, Ynnu,
TOMAaTHOEe MKpe, YeCHOK, KOPUaHAP, cneyumn

GYygdomo
SALSA DI PRUGNA
prugna, aglio, coriandolo, spezie, peperoncino
PLUM SAUCE

plum, garlic, coriander, spices, chili

C/INBOBbIN COYC

cimBa, YECHOK, KOpnaHAp, crneunn, Ynnm

Lo696gM0N
SALSA DI POMODORO PICCANTE
salsa di pormodoro, coriandolo, spezie, pepe nero, peperoncino
SPICY TOMATO SAUCE
tomato sauce, coriander, spices, black pepper, chili

CALEBENN

COyC 13 NOMWNAO0POB, KOPUAHAP, cCneuunn,
YEpPHBLIV nepeLw, Ynnu



CARTA DEI VINI

CANTINA MOSMIERI
SAPERAVI QVEVRI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€
MALBEC-SAPERAVI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€
SAPERAVI EDIZIONE SPECIALE 750 ml (rosso, secco, fermo) 25€
SAPERAVI 750 ml (rosso, secco, fermo) 25€
MUKUZANI 750 ml (rosso, secco, fermo) 25€
SAPERAVI RESERVE 750 ml (rosso, secco, fermo) 25€
SAPERAVI ROSE 750 mf (semidolce, fermo) 25¢€
TSINANDALI 750 ml (bianco, secco, fermo) 25€
KINDZMARAULI 750ml (rosso, semidolce, fermo) 25€
KISI-MTSVANE 750 ml (bianco in anfora, secco, fermo) 25€
KAKHURI 750 ML (bianco di anfora, secco, fermo) 25€

CANTINA BICHEBIS MARANI

SAPERAVI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€

MUKUZANI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€

RKATSITELI 750 ml (bianco in anfora, secco, fermo) 25€
CANTINA KHASHMI HILLS

SAPERAVI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€

RKATSITELI 750 ml (bianco in anfora, secco, fermo) 25€

MTSVANE 750 ml (bianco in anfora, secco, fermo) 25€




CARTA DEI VINI

CANTINA GIUANI
MTSVANE QVEVRI 750 ml (bianco in anfora, secco, fermo) 25€
SAPERAVI QVEVRI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€
SAPERAVI BARREL 750 ml (rosso, secco, fermo) 25€
MANAVI 750 ml (bianco, secco, fermo) 25€
ROSE CABERNET SAUVIGNON 750 ml (rose, secco fermo) 25€
KINDZMARAULI 750ml (rosso, semidolce, fermo) 25€

CANTINA BEDIANI

SAPERAVI QVEVRI 750 ml (rosso in anfora, secco, fermo) 25€
MAESTRO ,BADAGONTI” (vino gasata bianco, secco) 25€

CALICE VINQ------nnnmmmmmmmmmmmm e e e e 6€



BIBITE

AQUA NATURALE 0.75 L 3.50€
ACQUA FRIZZANTE 0.75 L 3.50€
BORJOMI 0.5 L (acqua minerale georgiana) 3.50€
NAGEGLAVI 0.5 L (acqua minerale georgiana) 3.50€
COCA COLA 0.33 L 3€
FANTA 0.33 L 3€
SPRITE 0.33 L 3€
SUCCO NATURALE CON FRUTTA VARIE GUSTI 1L------------- 10€
LIMONATA GEORGIANA VARIE GUSTI 0.5 L 3.50€
CAFFE
CAFFE 2.00€
CAFFE AMERICANO 3.00€
CAFFE BAILEYS 3.00€
CAFFECORRETTO CON SAMBLICA 3.00€

TE 2€




BIRRE E BEVANDE ALCOLICHE

CHACHA (GRAPPA GEORGIANA) 50 ML 3.00€
CHAHA (GRAPPA GEORGIANA) 250 ML 15€
CHACHA (GRAPPA GEORGIANA) 700 ML 25€
CHAHA MOSMIERI 500 ML 25€
CHACHA VARI GUSTI 50 ML 4€
COGNAC GEORGIANO 50ML 6€
COGNAC ARARAT 50ML 6€
COGNAC ARARAT 500ML 60€
COGNAC SARAJISHVILI 500 ML 60€
BIRRA GEORGIANA 500 ML 6€
BIRRA MESSINA NON FILTRATA 500ML 3.50€
BIRRA ICHNUSA 500MLNON FILTRATA 500 ML-------------- 3.50¢€
BIRRA HEINEKEN 66 ML 3.50€
BIRRA HEINEKEN ANALCOLICA 33 ML 3.50¢€
RED LABEL 50 ML 3.50€
JACK DANIEL’S 50 ML 3.50¢€
JACK DANIEL’S AL MIELE 50 ML 4.50€
BELUGA VODKA 700 ML 80€
BALLANTINE’S 50 ML 3.50¢€
VECCHIO AMARO DEL CAPO 50 ML 3.50€
LIMONCELLO 50 ML 3.50¢€
JAGERMEISTER 50 ML 3.50€

MONTENEGRO 50 ML 3.50€




SIMBOLO  ALLERGENE SIMBOLO ALLERGENE

Glutine

€6E

Sedano e derivati

GLUTINE

Crostacei e derivati S L)
enape e derivati

Semi di sesamo e derivati

Anidride
solforosa e
solfiti in
concentrazioni

@ Lupino e derivati

LUPINO

Uova e derivati

Pesce e derivati

Arachidi e derivati

SO ®

ARACHIDI

Soia e derivati Molluschi e derivati

Latte e derivati Congelato o surgelato
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Frutta a guscio e derivati 0 Abbattuto
FRUTTA
Gusclo

contiere Q non contiene Q

Se avete allergie o desiderate informazioni dettagliate sugli ingredienti, chiedete al nostro personale
If you have allergies or would (ike detailed information about ingredients, please ask our staff

Ecnny Bac ecTb anneprust am Bbl XOTUTE NOAPOOHY0 MHOPMALNIO O MHFPeANEeHTaX,
obpaTuTechb K nepcoHany
017 39930 dsMgMans o6 gbymo ydHoMyMn NbRMMBvEnd NbgMYNHbHY0dY,
dndomogm A396L BndhobL

TAVOLO COPERTO 3 €



