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Le diamo il nostro pil cordiale benvenuto e desideriamo
informarLa che alcuni alimenti serviti presso Ia nostra struttura,
preparati con la massima attenzione nella nostra cucina,
potrebbero contenere ingredienti che possono causare allergie o
intolleranze alimentari. La invitiamo inoltre a considerare che, a causa
della preparazione degli alimenti nello stesso ambiente,
tutte le pietanze offerte potrebbero contenere tracce degli ingredienti elencati di seguito:

1- Gereali contenenti glutine: frumento, segale, orzo, avena, farro,
kamut o loro derivati.
2- Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3- Uova e prodotti a base di uova.
4- Pesce e prodotti a base di pesce,
5~ Arachidi e prodotti a base di arachidi.
| 6- Soia e prodotti a base di soia.

E 7- Latte e derivati del latte (incluso lattosio).
: 8- Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, |
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia e loro derivati.

9- Sedano e prodotti a base di sedano.

10- Senape o prodotti a base di senape,

11- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12- Anidride solforosa e solfiti: in concentrazioni superiori
210 mg/kg 0 10 mg/I.

13- Lupini ¢ prodotti a base di lupini.

14- Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Sara cura del nostro Staff del Ristorante fornirle ogni informazione e
spiegazione in meritoai dettagli degli ingredienti utilizzati nelle varie
preparazioni e nelle proposte del giorno, in conformita al
Regolamento UE 1169/2011,

*Qualora il prodotto fresce non fosse dispenibile, la preparazione s
potrebbe avvenire utilizando materie prime congelate o surgelate all'origine, {%
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2am Misto pesce crudo 23,00€

20004 Antipasto Maremonti | 16,00 €

a2 Alici marinate 10,00 €

24 Antipasto di mare caldo 13,00€

i1 Gapesante gratinate 3 p. 10,00 €

a2 Carpaccio di spada al limone 10,00 €

237 Cocktail di gamberi 10,00 €

141 Crostini al salmone 10,00 €

a2 Gamberetti/Piovra alla Catalana 1200€

124 Impepata di cozze 10,00 €

gar2 Misto marinato 13.00€
i w Piovra con patate 13,00 € ;
21 Sauté di gamberi con i

carciofi freschi e trevisana 1200€

u Tentacolo di polipo con
rucola e pomodorini 1400€
TERRA

m2 Affettato misto con grana 10,00€

w2 nocco fritto con prosciutto crudo 10,00 €

w2 Bresaola carciofi grana 10,00 €

w2 Bruschette 400€

112 Crostini di funghi porcini trifolati 10,00 €

121 Misto di bruschette 8,00 €

w2 Crudo e bufala 10,00 €
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COUS COUS
129 Cous Cous di verdura 10,00¢
wzasizm Cous Cous di pesce 15,00 ¢
CONTORNI
Insalata mista 500¢
Patate fritte 450¢
Patate prezzemolate 450¢
1 Soutd di patate 450¢€
Spinacl aglio & olie 400¢€
1 Spinaci &l burrg 400€
Trevisana saltata 400€
Yerdure alla griglia 550¢
Verdure lesse 450€ -
FORMAGGI ’
12 Brie 500¢€
1m Gorgonzola 500¢€
1 Grana 500¢
1 Taleggio 500€
1 Misto 8,00¢€
INSALATONE
12 Maremonti
Insalata verde, gamberatti, funghi porcini 1200€
a1 Zia Teresa
Insalata verde, straccetti di pollo, mais,
pomodorini @ salsa resa n00€
21 Classica
Insalata verde, grana, rucola, gamberetti 11,00€
1 La Fattoria
Insalata verde, bocconcini di mozzarella, rucola,
carote grattupgiate 8,00€
2214 Mar Rosso
Insalata verde, rucola, piovra, gamberetti,
scaglie di grana 13.00€
¢ 34 Primavera
%ﬁ Insalata verde, rossa, olive, pomodoro,
: ,f@}“@/@, tonno, uove -sodp L B 10,00¢
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1214 Spaghetti alle vongole e astice tagliato 2000¢€
14112 Tagliatelle maremonti 12,00 €
1214 Spaghetti sottocoperta 14,00 €
114 Spaghetti alle vongole veraci 14,00 €
1214 Spaghetti alle vongole veraci & bottarga 16,00€
12 Linguine con gamberone ¢ scampone 1700¢€
12 Linguine all'astice 20,00 €
12 Pappardelle gamberetti e zucchine 11,00€
w4 Tagliatelle capesante e fiori di zucca 1200 €
147 Tagliatelle al salmone 1n00€
21 Risotto con scampetti e fiori di 2ucca - 1300€
2104 Risotto ai frutti di mare 14,00 €
21 Risotto gamberetti e rucola 10,00 €
114 Spaghetti al nero di seppia 13,00 €
12 Penne con scampi e zucchine 12,00 €
TERRA
137 Spaghetti alla carbonara - - 10,00€
11 Pappardelle ai funghi por¢ini 10,00€
17 Penne della casa (porcini e ragl di manzo) 10,00 €
137 Penne Sancho Panza 10,00 €
1212 Penne alla tirolese 10,00 €
18 Risotto taleggio e pistacchio 11,00€
1 Risotto trevisana e scamorza 10,00 €
1 Risotto ai funghi porcini 10,00 €
1 Risotto con spinaci e stracchine 10,00 €
17 Gnocchi ai 4 formaggi 10,00 €
11 Gnoccehi alla sorrentina 1000€
118 Gnocchi gorgonzola e pistacchio 10,00 €
17 Gnocchl spinaci e zola 10,00€
P 137 Tortellini speck e trevisana 10,00 €
h) 11 Fusilli alla diavola con ragi e mozzarella 100€
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w2 Orata o branzino maremonti 20,00¢€
212 Astice alla catalana 18,00€
+ Branzino o orata al forno con patate o carciofi 17,00€
4 Branzino o orata al sale 15,00€
» Branzino o orata alla griglia 15,00 €
a1 Filetto di branzino al cartocelo 18,00€
417 Filetto di branzino alla crema di limone o al vino bianco 16,00 €
+1 Filetto di branzino ai funghi porcini 17,00€
12444 Fritto misto 15,00 €
12414 Misto di pesce alla griglia o gratinata 18,00 €
1 Pesce spada alla griglia 13,00€
4 Pesce spada alla siciliana 1500 €
2 Spiedini di gamberoni con verdure alla griglia 100€
+ Tagliata di branzino con patate o rucola 15,00€
i + Filetto di orata alla mediterranea 1400€
f + Tartar di salmone fresco 14,00 €
+ Tagliata di salmone al pepe rosa 14,00€
24124 Zuppa di pesce 20,00€
MARE
TERRA
1 Costata all'antica 18,00€
Costata alla grighia 1.00€
137 Cotoletta alla milanese 15,00 €
Entrecdte con patate 17006
Filetto al cartocclo 18,00€
1 Filetto al pepe verde 1700€
Filetto alla griglia 16,50 €
w Filetto con aceto balsamico 1700€
a2 Filetto tartara 1700€
1 Filetto di manzo trifolato con funghi e rise bianco 18,00€
1 Filetto di manzo alla crema di tartufo 17.00€
Grigliata mista di carne 18,00¢€
Tagliata di costata all'olio e rosmarino 18,00 €
& 1 Tagliata di manzo con porcini 17.00€
é’;: 1 Tagilata di manzo con rucola e grana 16,00 €
':,f}% Yoy 1 Tagliata di manzo con trevisana e scamorza 16,00 €
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12102 Marementi
pomodoro, mozzarella, gamberetti, porcini 800¢
v Brie
pomodoro, mozzarella, brie, radicchio 100¢€
w2 Davide _
poimodoro, mozzarella, stracchino, rucola, bresaola 1.00¢C
11 Deliziosa
pomodoare, mezzarelia, salame piccante, porcini 150€
w1z Amatriciana
pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla, peperoncine 750 €
1112 Giancarlo
pomodoro, mozzarella, salame piceante, z0la 150€
324 Glorgio
pemodoro, mozzarella, rucchine, salame piccante 1006
v Quattre salumi
pomadoro, mozzarella, prosciutto, wurstel,
salame piccante, salsiceia 150 €
n Sandi _
pomodoro, mozzarella, rota, ¢ipola, speck 150¢
1 Saporita
pomodoro, mezzarella, prasciutto, zola peperoni 150¢€
1w Sfiziosa
pomodaro, mezzarelia, salsiceia, scamorza 100€
3 1 Valtellina
pomodaro, mezzarelia, bresaola, rucola, grana 150€
. iz Venturing _
SPECIALIL pomodoro, mozzarella, cotto, porcini, scaglie di grana 500€
e Fomd
mozzarella, scamorza, radicchio, speck 100€
1 Andromeds ‘,
mozzarella di bufala, pemodore fresco, basilice 150€
viax Bolognese
burrata, mortadetla, graneila di pistacchi 800¢€
i Contadina _
mozzarella, salsiceia, friariell 100€
1212 Alessia (iu:ascia] } 100
‘ R— ¢rudo, rucela, pomodore fresco, scaglie di grana '
BIANCHEE . . et
o & gy W Primavera (focaceia)
FOCACCE mozzarella di bufata, rucola, pomodoro fresce 100€
121z Calabrese
pomodoro, mozzarella, salame piccante - 8006
wae Classico
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 150 ¢
w Quattre formaggi _
mozzareta, formaggi misti 150¢€
e Farcito
ié pomodorg mazzarslla, cotto, funghi, cargindi 150 €
1w Yegetariano
c Jf QN I pomodoro, mazzarela, misto verdure ala grigla 150¢€ L
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1112 Americana
pomedoro, mozzarella, wurstel, patatine

"1 Bufalina

pomodore, mozzarella di bufala, basitico
vz Calabrese

pomodora, mozzarella, 'nduja, cipolie

wir Capricoiosa
pom., mo2z., cotto, funghi, carciofi, olive,
capperi, acciughe, origano

1212 Crudo e rucola
pomedoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola

111z Diavola
pomedoro, mozzarelia, salame piccanta

134 Frutti di mare

pomodore, misto frutti di mare + (mozzarella € 10,50)
1 Marinara N
pomodoro, olio, agtio, origano a
1w Margherita

pomoedoro, mozzarella, basilico

s Napoletana
pomodoro, mozrarella, aceiughe, origano
112 Ortolana
pomodoro, mozzarella, misto verdure alla griglia
12 Prosciutto
pomodore, mozzarella, prosciutto cotto
12 Pugliese
pomodoro, mozzarelia, tipolle, origano
11 Quattro formaggi
mozzarella, scamorza, zola, brie, grana
e Quattro stagioni
pomedoro, mozzarella, funghi, varciofi, cotto, olive
w1z Regina
pomodoro, mozxarelia, cotto, funghi
w2z Romana

pemodoro, mozzaralla, acciughe, olive,
capperi, origano

1412 Siciliana '
pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano

w1z Speck 8 zola
pomodoro, mozzarella, speck, zola

w12 Tonnara
C‘L ;’Xﬁ Sﬁ“‘s ¥ F pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Nt o b B Vot L K R

1112 Del pizraiolo
meta calzone, metd pina

1112 Sfilatino di Capri
FANTASIA mozzarella, pomodoro fresco, cotto, ricotta, basilico
A s L ETRALEL T

Con impasto integrale + 1,00 €

150€
150 €

100¢€

150 €
800¢
650 €
950¢€
450¢€
5,50 €
6,50 €
150 €
6.50€
650¢€
150€
100€

1006

100¢€
6,50 €
150¢€

150¢€

150 €
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11092 Dalei fatti in casa 500¢
1112 Affogato al caffd 6,00¢€
10832 Affogato al liquore 1.00€
v Ananas o frutta di stagione 450€
131 Tartufo bianco o nero 450 €
s Torroncine semifreddo 450€
12 Flute sorbetto al limoncello 450¢€
. | e Coppa gelato 450¢€
DOLCI
Normale 150¢€ A
1 Gorretto 200€
1 Cappuccino 200¢€
wan Ginseng 200¢
14 Decaffeinato 200€
kv 1# Orze 200¢
CAFFE
vz Liquord 400¢€
DIGESTIVO o |
£
£
ity Coperto 2,00 € s
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Acqua 3/4 it 2508
12 Coca, Fanta, Sprite 250¢€
. . 12 The alla pesca o ! limone 200¢€
BIBITE
1 Birra alla spina grande 9,00€
1 Birra alla spina media 450€
1 Birra alla spina piccola 150¢€
1 Birra in bottiglia 66 ¢l 4506
1 Birra rossa in bottiglia 33 ¢l 400¢€
_ 1 Birra/Birra analcolica in bottigha 350€
BIRRE
% VINO %
1¢ Della tasa 1/4 it Bianco o Rosso 350¢€
12 Della casa 1/2 It Bianco o Rosse 500€
1 Della casa 1 It Bianco o Resso 10,00€
. - Spumante dolce o secco 1800¢
DELLA CASA
w Ners davola 1800€
12 Bonarda frizzante 18006
1 Pinot nero 18,00€
12 Chianti 18.00€
e« . m Chianti (0,357) 10,00€
ROSSO
BIANCO 12 Pinot nero vinificato bianceo 1800¢€
2 Pinot grigio 1800€
12 Muller Thurgau 18,00€
12 Greco di Tuto 18,00 €
v Falanghina 18,00 ¢€
12 Chardonnay 18,00 €
12 Vino bianco {0.375) 10,00 €
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