
Menù aziendali natalizi

ANTIPASTO
Mondeghili di carne con fonduta leggera e cipolla rossa caramellata

PRIMO
Risotto cacio e pepe con rosso d’uovo marinato alla paprika

SECONDO
Coppa cotta a bassa temperatura al forno con patate alle erbe di

Provenza

DESSERT
Panettone e pandoro con crema pasticcera, crema Chantilly e

crema al cioccolato

Proposte pranzo/cena
(minimo 10 persone)

40 € a persona
1/2 acqua a testa, vini az. agricola Brega (1 bottiglia ogni 4 persone) e caffè

inclusi


