
B E N V E N U T I

S E H R  V E R E H R T E  GÄSTE, LIEBE FREUNDE,

willkommen in unserem H a u s ,  d a s  wir nun schon seit 2 0 0 4

mitten im Herzen B a d Neustadts führen. Und wir tun d a s  mit g an zem Herzen,

voller Leidenschaft und mit einem Team, d a s  immer Augen und Ohren für Euch hat –

auch wenn es mal A n l a s s zu Kritik geben sollte.

Wir bieten Euch authentische süditalienische Küche, s o  wie sie rund um N a p o l i

in der C a m p i  Flegrei geliebt und genossen wird. An der Speisekarte haben wir

ein wenig „gebastelt“, damit sie kleiner und übersichtlicher wird. Am besten

einfach mal durchblättern und sich einen „Vo rges chma ck“ holen!

Selbstverständlich haben wir auch leckere Weine, Biere und Spirituosen im An g eb ot

und fa l l s Ihr mal einen Sonderwunsch für Gaumen und Kehle haben solltet:

einfach na chfragen – wir werden al les tun, um ihn zu erfüllen.

Und jetzt BUO N APPETITO bei P i z za oder Pa sta , bei F isch oder Fleisch,

oder gern auch vegetarisch,vegane oder glutenfrei.

Genießt ein p a a rs c hö ne Stunden bei uns.

Wir freuen uns, für Euch d a  sein zu dürfen.

EURE MASSIMO & A R I A N N A
   MIT DEM GESAMTEN TEAM



2,50 4,00

2,50      4,00

2,50 4,00

2,50  4,00

APERIT IF

A PER IT IVO R OSA TO MIO 0,2l 7,30 
Ra m a z z o t t i Ro s a t o , P ro se cco , Basi l ikumblätter

A P E R O L  o der CAMPARI  S P R I T Z 0,2l 7,30
 

A p e ro l (1) o de r C a m p a r i ,  Pro secco , O r a n g e und S o d a

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 0,2l 7,30

 

Limoncelloeis , P ro s e cco , Zitrone, L imonce l lo Likör

W ILD BERRY LILLET 0,2l 7,30

 

Lil let, To n i c Wi ldberry, Waldbeeren

H U G O 0,2l 7,30

 

Pro se cco , Holunders i rup und Minze

G L A S  P R O S E C C O 0,1 l 5,00

C A M P A R I O R A N G E (1) 0, 2 l 7,30

S A N B I T T E R alkohol fre i (1) 0,1 l 4,00

FRUCHTSÄFTE

O R A N G E N od B A N A N E N od K I R S C H S A F T / S c h o r le   0,2l /  0 , 4 l      

A P F E L S A F T / S c h o r l e

J O H A N N I S B E E R N E K T R / S c h o r l e

 KIBA  K i r s c h - B a n a n e / S c h o r l e

0,2l /  0 , 4 l

0,2l /  0 , 4 l

0,2l /  0 , 4 l

USER
  Campari und Orangensaft

USER




S O F T D R I N K S

P U R E Z Z A M E D I U M / S T I L L 

S E L T E R S S P R I T Z I G

0,35l / 0,75l 2,60 4,50 

0,75l 5,90

P E P S I - C O L A 0,2l / 0 , 4 l 2,80 4,90

P E P S I Z E R O 0,33l 3,50

S C H W I P S C H W A P O R A N G E / S E V E N U P / C O L A M I X 0,2l / 0 , 4 l 2,80 4,90

E I S T E E P F I R S I S C H (1, 2) 0,33l 4,50

G A R T E N - L I M O N A D E P I N K G R A P E F R U I T 0,5 l 5,50

B I T T E R L E M O N / G I N G E R A L E / T O N I C W A T E R 0,2l 3,50

B I O N A D E H O L U N D E R 0,33l 4,50

A L M D U D L E R 0,35l 4,50



    B I E R V O M F A S S

R A D E R B E R G E R P I L S

R A D L E R – C O L A B I E R – C O L A W E I Z E N - RUSSWEIZEN

0,3l / 0 , 5 l

0 , 3 l / 0,5l

3,00 5,00

3,00 5,00

  B I E R A U S D E R F L A S C H E

B Ü B L E E D E L W E I S S A L K O H O L F R E I 0,5 l 5,0  0

SCHÖFFERHOFER WEIZEN                                                          0,5l                                  5,00

S C H Ö F F E R H O F E R H E F E D U N K E L 0,5 l                                    5,00

R A D E R B E R G E R A L K O H O L F R E I E S P I L S 0,33l 3,50

C L A U S T H A L E R A L K O H O L F R E I R A D L E R 0,33l 3,50

  
           B Ü B L E B A Y E R I S C H E H E L L E S                      0,5 l 5,00

           K L O S T E R S C H E Y E R N G O L D D U N K E L                     0,5 l 5,00

           Z I N D O R F E R N A T U R T R Ü B K E L L E R B I E R                     0,5l                                    5,00 



OFFENE WEINE
Passo Adagio Trebbiano d'Abruzzo DOC (trocken) (a)

Velenosi - Abruzzen 
100 % Trebbiano
Noten von gelbem Pfirsich, weißen Blüten hinterlegt mit Heu und 
Fenchel. Auf der Zunge ausgewogen und weich. 

Gl. 0,1 l € 3,00 Gl. 0,2 l € 5,50

Pinot Grigio delle Venezie DOC (trocken) (a)

Bolla - Venetien 
100 % Pinot Grigio
Herrliche fruchtige Aromenvielfalt von Birne, Pfirsich, Melone und 
Feigen. Geschmeidig, trocken mit Struktur.  

Gl. 0,1 l € 3,50 Gl. 0,2 l € 6,50 Fl. 0,75 l € 22,50

Centurio Bianco IGT (halbtrocken) (a)

Centurio Minor - Apulien 
Chardonay, Malvasia
Intensive nach tropischen Früchten, begleitet von zarten Noten  
weißer Blumen und einem Hauch frischer Zitrusfrucht. 

Gl. 0,1 l € 3,50 Gl. 0,2 l € 6,50 Fl. 0,75 l € 22,50

Passo Adagio Cerasuolo d'Abruzzo DOC (halbtrocken) (a)

Velenosi - Abruzzen
100 % Montepulciano
Anzeichen von Rose und Veilchen sowie Johannis- und Himbeere, 
volle Struktur, nachhaltig mit delikaten Fruchtnoten. 

Gl. 0,1 l € 3,50 Gl. 0,2 l € 6,50

Passo Adagio Montepulciano d'Abruzzo DOC (trocken) (a)

Velenosi - Abruzzen 
100 % Montepulciano
Fruchtig, frisch mit Johannisbeere, Erdbeere und Himbeere.  
Würzig und weich, intensiv und lebhaft. 

Gl. 0,1 l € 3,00 Gl. 0,2 l € 5,50

Centurio Primitivo Puglia IGP (halbtrocken) (a)

Centurio Minor - Apulien 
100 % Primitivo
Verführerischer nach dunklen Beeren, reifen Feigen und einer  
salzigen Meeresbrise. Körperreich mit Fruchtextrakt.

Gl. 0,1 l € 3,50 Gl. 0,2 l € 6,50 Fl. 0,75 l € 22,50

Nero d'Avola Sicilia DOC (trocken) (a)

Branciforti dei Bordonaro - Sizilien  
100 % Nero d'Avola
Dem Gaumen schmeichelt er mit einem ungemein fruchtigen,  
dabei sanften Geschmack. 

Gl. 0,1 l € 3,50 Gl. 0,2 l € 6,50 Fl. 0,75 l € 22,50

Weißweine

Roséwein

Rotweine



FLASCHENWEINE VINI BIANCHI

(a) Enthält Sulfite   (b) Enthält Milch   (c) Enthält Ei

Weißweine
Sauvignon Blanc IGT (a)

Collavini - Friuli-Venezia Giulia 
100 % Sauvignon Blanc
Frisch und fein strukturiert, erinnert mit seinem samtigen 
Bouquet an Salbei, Holunder und Tomnate. Rassig,  
mit viel Frucht und mineralischen Akzenten. 

Fl. 0,75 l € 26,00

Chardonnay Puglia IGT (a)

Tormaresca - Apulien 
100 % Chardonnay
Ein lebhafter, erfrischender Wein, mit einem Bouquet von 
Äpfeln und Zitrone sowie Noten von Akazie. 

Fl. 0,75 l € 27,00

Pecorino Offida DOCG (a)

Velenosi - Marken 
100 % Pecorino
Fruchtnoten von Banane, Ananas und Apfel mit einem Hauch 
von geschnittenem Gras kitzeln die Nase. Ausgeprägt frisch 
mit herausragenden Noten von hellfleischigen Früchten. 

Fl. 0,75 l € 34,00

Prestige Lugana DOC (a)

Cà Maiol - Lombardei
100 % Trebbiano di Lugana
Zitrusfrucht, Wildkräuter und Aromen von hellem Steinobst. 
Im dynamischen, linearen Geschmack begleiten frische Säure 
grünen Apfel, Mandarine und Zitronenthymian.

Fl. 0,75 l € 35,00

Monteoro Vermentino d. Gallura sup. DOCG  (a)

Sella & Mosca - Sardinien
100 % Vermentino
Ausdrucksstarke Geschmacksnoten und komplexe Aromen, 
die an Gartenkräuter und lebhafte Früchte erinnern. Florale 
Nuancen runden das Geschmackserlebnis ab.

Fl. 0,75 l € 35,00



FLASCHENWEINE VINI ROSSI
Rotweine

Brecciarolo Rosso Piceno DOC Superiore (a)

Velenosi - Marken  
Montepulciano, Sangiovese
Intensives, vanilliges Bouquet. Sein anhaltend weicher,  
voller und harmonischer Geschmack verwöhnt den Gaumen 
und verleiht ihm einen unwiderstehlichen Charakter. 

Fl. 0,75 l € 25,00

Pèppoli Chianti Classico DOCG (a)

Pèppoli - Toskana 
100 % Sangiovese
Intensiv fruchtige Noten von Kirschen und Erdbeeren,  
gepaart mit zarten Gewürznoten und Toastaromen. 

Fl. 0,75 l € 35,00

Torcicoda Primitivo Salento IGT (a)

Tormaresca - Apulien  
100 % Primitivo
 Der Torcicoda bezaubert durch sortentypische Aromen von 
Zwetschgen und Kirschen, gepaart mit zarten Noten von 
Schokolade und Vanille. 

Fl. 0,75 l € 35,00

Bansella Nizza DOCG (a)

Prunotto - Piemont  
100 % Barbera
Eine reiche Frucht zeigt dieser in Eichenfässern erster und 
zweiter Nutzung gereifte Barbera. Blumige Noten von Veil-
chen sowie Anklänge von Schokolade und Lakritz vervoll-
kommnen das Aroma.

Fl. 0,75 l € 40,00

Sabazio Rosso di Montepulciano DOC (a)

La Braccesca - Toskana  
Prugnolo Gentile, Merlot
An der Nase bestechen frische blumige und fruchtige Noten 
von Veilchen und roten Johannisbeeren. 

Fl. 0,75 l € 28,00



FLASCHENWEINE VINI ROSSI
Rotweine

(a) Enthält Sulfite   (b) Enthält Milch   (c) Enthält Ei

(a) Enthält Sulfite   (b) Enthält Milch   (c) Enthält Ei

Amarone della Valpolicella DOC Classico  (a)

Bollal - Venetien
Corvina, Rondinella
Ein großartiger Amarone von intensiver granatroter Farbe. 
Sein Bouquet offenbart die charakteristischen Aromen von 
Kirschmarmelade, Rosinen und Gewürzen.

Fl. 0,75 l € 65,00

Annata Brunello di Montalcino DOCG  (a)

Villa Poggio Salvi - Toskana
100 % Sangiovese Grosso
Feine Noten von roten Früchten und Lavendel offenbart sein 
Duft. Im Geschmack ist er trocken, dennoch weich mit samti-
gen Tanninen und einem sehr langen, angenehmen Finale. 

Fl. 0,75 l € 70,00

Nirvasco Barolo DOCG  (a)

Bersano - Piemont
100 % Nebbiolo di Barolo
Dieser klassische Barolo ist fleischig, kraftvoll im Geschmack 
und erinnert im Bouquet an Veilchen, Lakritze und reife  
Pflaumen.

Fl. 0,75 l € 70,00



W A R M E G E T R Ä N K E

ESPRESSO 2,50

DOPPELTER  ESPRESSO 4,40

KAFFEE  CREME 2,70

C A P P U C C I N O 3,50

L AT T E  M A C C H I A T O 4,30

HEIẞE  S C H O K O L A D E  MIT S A HNE 3,90

TEE VERSCHIEDENE SORTEN 3,90

D I G E S T I F

L I M O N C E L L O

R A M A Z Z O T T I

S A M B U C A

G R A P P A  D E L L A  C A S A

F E R N E T  B R A N C A

A V E R N A

A M A R E T T O

V E C C H I A  R O M A G N A 

B A I L E Y S

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,00

4 c l 5,50

4 c l 5,00



A N T I P A S T I

1 3 A N T I P A S T O  I T A L I A N O 17,90
verschiedene Vo r s p e i s en a u s unserer Vitrine mit Käse, Würst und Oliven

1 4 A N T I P A S T O  D E L L A  V E T R I N A 10,50 
verschiedene Vo r s p e i s en a u s unserer Vitrine

1 8 C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 15,50
Zar te Rinderfi letscheiben mit Ol ivenöl , Zitrone, Parm es an 
und Sellerie a u f R u c o l a (2 , 3, J ,  C )

1 9 B R U S C H E T T A  A L  P O M O D O R O  D E L L A  C A S A 4,50
Eine Scheibe h a u s g e m a c hte s geröstetes Brot mit fr ischen Tomaten , 
ital . Büf fe lm ozzare l la , Basi l ikum und Ru c o l a (A , J )

2 0 M O N T A N A R A  D E L L A  N O N N A 6,50 
Frittierter P i z za te i g mit To m aten s a u ce , Pa rme san und Basi l ikum

2 3 P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E  „ R I C E T T A  D E L L A  N O N N A “ 12,50
Aubergine ü b e r b a c ke n mit fr ischen Tom aten , ita l . Büf fe lm ozzare l la , 
Par m es an und fr ischem Basi l ikum (J ) – O r i g i n a l Ne a p o l i t a n i s c h e s Rezept 
n a c h Großmutters Art

S U P P E N

2 5 C R E M A  D I  P O M O D O R O 6,50 
Tom atencremesuppe mit geröstetem Brot (A)

2 7 Z U P P E T T A  D I  P E S C E 12,00
O r i g i n a l ital ienische F i s c h s u p p e mit S c a m p i , C a l a m a r i , F ischf i let 
und Venusmuschel (B, H )



S A L A T E

3 0 I N S A L A T A  D I  C O N T O R N O  ( B E I L A G E N S A L A T ) 5,90 
Gemischter S a l a t  der S a i s o n (3)

3 2 I N S A L A T A  D I  P O M O D O R I 9,90 
To m a t e n -S a l a t mit Zwiebeln und Oliven  (3, 9 )

3 3 I N S A L A T A  C A P R E S E 10,50
To m aten und ital . Büf fe lm ozzare l la  m i t  Bas i l i kum ( J , 3)

3 5 I N S A L A T A  A L L A  F R A N C E S E 15,90
Gemischter S a l a t  mit Ar t i s choc ken , gebratenen C h a m p i g n o n s , 
ge s chä l te n Garnelen, S p e c k und Crouton s (A , B , 3)

3 6 I N S A L A T A  T R O P I C A L E 15,90
S a l a t  der S a i s o n mit gegr i l l ter Putenbrust, A n a n a s , Melone, 
O r a n g e und M a i s (3, 5, 11)

3 7 I N S A L A T A  M A R A D O N A 18,90
G r o ß e r gemischter S a l a t  der S a i s o n mit 
argentinischem Rum p s tea k (c a . 1 0 0 g )  (3, 5)

3 8 I N S A L A T A  C A P R I C C I O S A 15,00
Gemischter S a l a t  der S a i s o n mit Schinken, Kä s e , Ar t i s choc ken , 
Zwiebeln, Oliven, Ei und Thunf isch (E, J ,  2 , 3, 5, 6 )

3 9 I N S A L A T A  D I  P E S C E 18,90
Gemischter S a l a t  der S a i s o n mit 4 gebratene geschälte Riesengarnellen

W Ä H L E N SIE A U S EINEM D E R F O LG E N D E N DR ES S I N G S F Ü R  I H R E N SA LAT :

B A L S A M I C O   O D E R  J O G H U RT



S P A G H E T T I 

4 5 S P A G H E T T I  N A P O L I 10,90 
mit To m a te n s a u ce und Parm es an (A)

4 6 S P A G H E T T I  B O L O G N E S E 13,90 
mit H a c k f l e i s c h g e m i c h t e  in To m a te n s a u ce und Par m es an (A)

4 7 S P A G H E T T I  C A R B O N A R A 14,50 
mit S p e c k , E ige lb, Pecor ino-Creme und Parm es an (A , E , J ,  3)

4 8 S P A G H E T T I  A L  G O L F O 18,00
mit C a l a m a r i , Venusmuscheln, ge s chä l te n Riesengarnelen und 
K n o b l a u c h in Wei ßwein -Coc k ta i l to m ate n s a u ce – leicht s c h a r f (B, H ,  1)

4 9 S P A G H E T T I  A G L I O  O L I O  E  P E P E R O N C I N O 10,90 
mit K n o b l a u c h , Olivenöl , i ta l . Chill i – s c h a r f – und Par me s an (A)

5 0 S P A G H E T T I  A L L A  P U T T A N E S C A 13,50 
mit Ka p e r n , Oliven, Cherry-Tomaten, K n o b l a u c h und Parm es an (A)

P E N N E T T E

5 5 P E N N E T T E  A I  Q U A T T R O  F O R M A G G I 13,90 
mit vier Kä s e s o r t e n und Pa r m es an (A , J )

5 7 P E N N E T T E  A L L ‘  A R R A B B I A T A 13,00 
mit Cherry-Tomaten, K n o b l a u c h , ital . Chil l i – s c h a r f – und Parm es an (A)

5 8 P E N N E T T E  A L L ‘  A M A T R I C I A N A 13,50 
mit To m aten s a u ce , S p e c k , Zwiebeln und Par m e s an (A)

6 4 P E N N E T T E  V E G E T A R I A N E 13,90 
mit fr ischem Gemüse in To m a ten s a u ce  (A , J ,  H ,  1)

T O R T E L L O N I  G E F Ü L L T  M I T  S P I N A T  U N D  R I C O T T A

4 1 T O R T E L L O N I  L E O N A R D O 15,90 
mit L a c h s  und Zucchini in To m a te n -S a h n e s a u ce und Parm es an (A , J )

4 3 T O R T E L L O N I  I S C H I A 14,50 
mit Cherry-Tomatensauce, Basi l ikum, umhüllt von R u c o l a und Parm es an (A , 3)



 T A G L I A T E L L E

5 1 T A G L I A T E L L E  A L L A  S A N D R A 15,90
 mit ges ch ä l ten Garnelen, Zucchini , S a h n e s a u ce und Parm es an (A , B , J )

5 2 T A G L I A T E L L E  A L  S A L M O N E 17,50
mit fr ischem L a c h s  in S a h n e s o s s e (A , J ,  H )

6 6 T A G L I A T E L L E  R E A L E 15,90 

mit Putenfleisch, Brokkol i , G o r g o n z o l a  (A , J ,  1)

6 7 T A G L I A T E L L E  I M P E R A L E 19,90 
mit Rinderfi letspitzen und Steinpi lzen in Tr üf fe l s ahne s au ce und Par m es an (B, J )

6 9 T A G L I A T E L L E  A L L A  Z I O  R A F F 19,90 
drei Riesengarnelen mit Steinpilzen in S a h n e s a u ce und Parm es an (B, J )

   G   N  O  C  C   H  I

6 0 G N O C C H I  M I T  S E L B S T G E M A C H T E M  P E S T O 13,00 
Pesto a u s Kn o b l a u c h , Pinienkernen, Basi l ikum und Pa r me s an

6 1 G N O C C H I  A I  F U N G H I  D I  S T A G I O N E 14,50 

mit Putenstreifen, C h a m p i g n o n s , S ahne und Pa r m es an (A , J )

6 8 G N O C C H I  M A R E  E  M O N T I 16,90 

mit L a c h s , S p in at  in To m a t e n Sa hn e s a u ce  (A , J ,  H ,  1)

1 0 2 G N O C C H I  R O M A G N O L I 14,90 

mit Putenstreifen, Sp in a t , G o r g o n z o l a und Pa rm es an (A , J )

 A L  F O R N O

5 9 G N O C C H I  S O R R E N T I N A 13,00 

mit To m aten s a u ce , M o z z a re l l a und Parmesan – ü b e r b a c ke n

6 2 L A S A G N E  A L  F O R N O 15,90
mit H a c k f l e i s c h ,M o z z a re l l a,Bechamelsosse und Parmesan ü b e r b a c ke n (A , 1, 5, 6 )



O R I G I N A L  H O L Z O F E N P I Z Z A

7 0   M A R G H E R I T A  (A , J ,  1, 2 , 5) 

To m aten und M oz z a re l l a

7 1 N A P O L I  (A , J ,  1, 2 , 5, 1 0)

Tom aten , Sardel len, Ka p e r n , Kn o b l a u c h , O r e g a n o , Ol iven

7 2 S A L A M I  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tom aten , M oz z a re l l a und S a l a m i

7 3 P R O S C I U T T O  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 

Tom aten , M oz z a re l l a und Schinken

7 4 H A W A I I
Tomaten,Mozzarella,Schinken,Ananas

2 8 5 P E P E R O N I W U R S T  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 , 11) 

Tom aten , M oz z a re l l a und Peperoniwurst

7 5 F U N G H I  (A , J ,  1, 2 , 3, 5)

Tom aten , M oz z a re l l a und C h a m p i g n o n s

7 6 F R U T T I  D I  M A R E  (A , J ,  H ,  1, 2 , 3, 5, 6 , 11)

Tom aten , M oz za re l l a , Meeresfrüchte und K n o b l a u c h

7 7 T O N N O  (A , J ,  H ,  1, 2 , 3, 5)

Tom aten , M oz za re l l a , Thunf isch und Zwiebeln

7 8 S A N  D A N I E L E  (A , J ,  H ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tom aten , M oz za re l l a , S a n Daniele Parmaschinken, 
Ru c o l a und Par m e s an

7 9 D I A V O L A  P I C C A N T E  (A , J ,  H ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tom aten , M oz za re l l a , Schinken, S p e c k und Peperoniwurst – 
s c h a r f

8 1 Q U A T T R O  S T A G I O N I  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tomaten , Mozzare l la , Schinken, S a lam i ,  

Champignons und Art ischocken

8 2 G R O T T A  A Z Z U R R A  (A , J ,  H ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tom aten , M oz za re l l a , C h a m p i g n o n s , Thunfisch, Schinken 
und Peperoni

8 3 I S A B E L L A  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 )

Tom aten , M oz za re l l a , S p i n at , G o r g o n z o l a und 
Parm aschinken – s c h a r f

9,50 22,50 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

12,00 27,50 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

11,00 26,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

11,00 26,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

13,00 26,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

11,00 26,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

13,00 28,50 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

15,50 32,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

15,50 32,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

16,50 33,50 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

14,50 30,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

15,50 32,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

15,50 32,00 
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

16,50 33,50
3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

Wu ssten Sie schon? A b  s o fo r t g i b t es bei uns a l le Pizzen a u c h glutenfrei.

Gegen einen A u f s c h l a g von nur 3,50. Sprechen S ie uns gerne a n .



O R I G I N A L  H O L Z O F E N P I Z Z A

8 4 A N T I P A S T I  (A , J ,  1, 2 , 4 ,  5) 14,50 
Tom aten , M oz za re l l a , f r i sches Gemüse a u s der Vorspe isen-Vitr ine 3 0 c m

8 5 Q U A T T R O  F O R M A G G I  (A , J ,  1, 2 , 5) 14,50 
M oz z a re l l a und vier verschiedene Kä se s o r ten 3 0 c m

8 6 S C A M P I  (A , J ,  H ,  1, 2 , 5) 17,00 
Tom aten , M oz za re l l a , Garnelen, K n o b l a u c h und R u co l a 3 0 c m

8 7 P U L C I N E L L A  (A , J ,  1, 2 , 5) 15,50 
Frische Tom aten ,  M oz za re l l a , R u c o l a und  Parmesa n                                            3 0 c m

8 8 F R A N C E S C O  (A , E , J ,  H ,  1, 2 , 5) 18,50 
H o l l a n d a i s e -S a u ce , M oz za re l l a , gebratener L a c h s  und S p i n a t 3 0 c m

8 9 T R A D I Z I O N A L E  (A , E , J ,  ,  1, 2 , 5   ) 13,00  
Tom a tensosse  und ital . Büf fe lmozzare l l    a             30 c m

2 8 0 M E R Y  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 15,50 
Tom aten , M oz za re l l a , Peperoniwurst, Schinken, Pep.  Sch., Champignons      30 c m

2 8 1 F A B I O  E  S A V E R I O  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 14,50 
Tom aten , M oz za re l l a , Peperoniwurst, G o r g o n z o l a und Brok kol i 3 0 c m

2 8 2 P R O S C I U T T O  E  F U N G H I  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 14,50 
Tom aten , M oz za re l l a , Schinken und  C h a m p i g n o n   s                   30 c m

2 8 3 C A P R I  (A , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 15,50
Tom aten , M oz za re l l a , Schinken,  C h a m p i g n o n s ,                 30 c m  
Brok kol i und Parme s an

2 8 4 M U L I N O  (A , E , J ,  1, 2 , 3, 5, 6 ) 15,50 
M oz z a re l l a , Schinken, C h a m p i g n o n s , Brokkol i , H o l l a n d a i s e  sosse                 30cm

9 8 P I Z Z A  P A N E  (A , 1, 2 , 5)                                                                                                                                   6,50
P i z za b r o t natur o de r mit To m a te n s a u ce 3 0 c m

28,50 
5 0 x 3 0 c m

28,50 
5 0 x 3 0 c m

34,50 
5 0 x 3 0 c m

32,00 
5 0 x 3 0 c m

37,50 
5 0 x 3 0 c m

28,50 
5 0 x 3 0 c m

32,00 
5 0 x 3 0 c m

31,00 
5 0 x 3 0 c m

30,00 
5 0 x 3 0 c m

31,00 
5 0 x 3 0 c m

31,00
5 0 x 3 0 c m

E X T R A S  G E G E N  A U F P R E I S :

S A L A M I  (3, 6 ), S C H I N K E N  (5, 6),  C H A M P I G N O N S

T H U N F I S C H  ( 3 ,  H ) ,  P E P E R O N I W U R S T  ( 3 ,  6 ) ,  
R U C O L A ,  P A R M E S A N  ( J )

K R ABB EN  (B), EIER (E)

PA R M A S C H I N K E N  (3, 6 )

I TA L .  B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A  (J )

3 0 c m 5 0 x 3 0 c m

1,50 3,00 

2,00 4,00 

2,50 5,00 

3,00 6,00

3,50 7,00



F I S C H - S P E Z I A L I T Ä T E N

1 0 6 C A L A M A R I A L L A L I V O R N E S E 22,90
Tintenf ische in Ch e r ry-Tom ate nsau ce mit Oliven, Ka p e r n , 
d a z u Ta g l i a te l le (H, 1, 1 0)

1 0 7 C A L A M A R I F R I T T I 22,50 
Frittierte Tintenfische mit fr ischen Pommes und S a l a t (H, 1, 3)

1 1 4 C A L A M A R I A L L A G R I G L I A 22,90
Fr i sche T intenf ische vom Grill (mit Paniermehl, S a l z , Pfeffer, K n o b l a u c h 
un d Petersil ie) mit Rosm ar in kar tof fe ln und Gemüse (H, 1)

1 0 8 O R A T A I N C R O S T A D I P A T A T E E Z U C C H I N E 25,90
2st.Doradenfi let im Kartoffeln-Zucchini Scheibe-Kruste Überbacken mit 
Knöblauch-Oliven Öl dazu Bei lagen Salat (H)

1 1 3 G A M B E R O N I A L L A G R I G L I A 25,90
5 gegr i l l te Riesengarnelen mit Rosm a r in kar tof fe ln und 
Gemüse (B)

2 7 0 M I S T O D I P E S C E D E L G I O R N O 29,90
1xDorade 2x Riesengarnellen und Calamari vom Grill ( mit Paniermehl, 
S a l z , Pfeffer, K n o b l a u c h un d Petersilie), Ros m a r in ka r tof fe ln und 
Gemüse (H)

WIR ERHALTEN JEDE FREITAG FRISCHE FISCHLIEFERUNG.



F L E I S C H - S P E Z I A L I T Ä T E N

9 0 C O T O L E T T A A L L A M I L A N E S E 17,90

 

Schweine- Schnitzel Paniert und Frittiert ,d a z u Pommes und S a l a t (J )

9 6 A R G E N T I N I S C H E S R U M P S T E A K V O M G R I L L 29,90

c a . 2 5 0 g , in Premium-Qual ität , mit Kräuterbutter und Zitrone,

 

d a z u Ros m a r in ka r tof fe ln und S p i n a t

1 0 1 T A G L I A T A T O S C A N A 29,90
in Sche iben au fgeschn itte nes R um pste ak , mit R u c o l a und Parm e s a n ,

 

d a z u Ros m a r in ka r tof fe ln (J )

USER
auf wunsch mit Champignonsosse € 4,50 aufpreis



D O L C I

P A N N A  C O T T A 6,00 
ital ienischer S a h n e p u d d i n g , a u f Wu n s c h mit S a u c e ( J , 1, 2 , 4 ,  5, 12)

T I R A M I S Ú 8,00
Löf fe lb i s qu i t , M a s c a r p o n e , ital ienischer L i kö r und Ka f fee , im G l a s serviert  (A , E, J , 1, 2, 4 , 5, 7, 12)

S O U F F L É  A L  C I O C C O L A T O 8,00
 

S c h o ko l a d e n -S o u f f l é mit f lüss igem Kern (J , 1, 2 , 4 , 5, 12)

G E L A T O

G E M I S C H T E S  E I S  M I T  S A H N E  (J , E , 1) 5,90

K U G E L  E I S   ( J , E , 1) 1,60

A F F O G A T O  A L  C A F F É  (J , E , 1, 7) 5,50 
Ku g e l Vani l leeis in einem heißen E s p res s o, mit fr i scher S ahne

Informationen über kennzeichnungspf l ichtige Zu s at z s to f fe , g e m ä ß der Lebensmittelverordnung, 

entnehmen Sie bitte der nachstehenden Aufl istung:

1 =  mit F a r b s t o f f
2 =  mit Konservierungsstof f 
3 =  mit Antioxidat ionsmittel
4  =  mit Geschma c k sverstärker 
5 =  mit Ph o s p h at
6 =  enthält Phenylalaninquelle 
7 =  kof fe inhalt ig

8  =  chininhaltig 
9 =  geschwefelt 
1 0 =  ges c hwä r zt 
11 =  g ewa c h s t
12 =  mit S ü ß s t o f f

A  =  Getreideprodukte 
B =  Krebst iere
C  =  Sellerie
D =  S es a m s a men 
E =  Ei
F  =  Senf
G =  Weichtiere

H  =  F i s ch
I =  Schwefeld iox ide /  Sulfite 
J  =  Milch und L a k t o s e
K  =  N ü s s e 
L  =  Lupine 
M =  S o j a
N  =  Erdnuss


