
ESSEN 
Wir bereiten alle Speisen frisch und selbst zu.

**= vegetarisch         *** = vegan

Snacks
täglich bis 23 Uhr

Dreierlei Knabberei***   5
Erdnüsse | salziges Popcorn | würziger
Asia-Snackmix

marinierte Oliven***   4,5
mit Kräutern und Zitrone 

hausgemachter Kuchen **/***  
Verschiedene Sorten je nach Tagesangebot.

Sauerteigbrot***   4
360°LAIB Sauerteigbrot von der Bäckerei Philipps
mit
Olivenöl & Meersalzflocken***   6,8
schwarze Oliventapenade***  7,2
gesalzene Schaumbutter**   6,8
Aioli**   6,5
Tomatencreme***   7

Warme Küche
o  ffen:   Donnerstag & Freitag 17 – 22 Uhr /   Samstag 13 – 22 Uhr / Sonntag 13 – 19 Uhr  

Edamame***   5
mit Meersalzflocken und geröstetem Sesam

Pimientos de Padron***   5
mit Meersalzflocken 

Snackteller    
klein / groß    9,5 / 17
Käse | Salami | Oliven | Tomatencreme | 
hausgemachtes Knäckebrot

Käsebrett**    15,5
Variation aus 3 verschiedenen Käsesorten | 
Feigensenf | hausgemachtes Knäckebrot

Leberwurststulle   10
Sauerteigstulle | feine Leberwurst mit Kalb | 
eingelegte Gurke | Senfkaviar | marinierte 
Zwiebelringe

feine Kartoffelsuppe   10,5
mit 2 Wiener Würstchen und Sauerteigbrot

Chili sin Carne***   9,5
mit Sauerteigbrot

Flammkuchen je 13

„Elsässer Art“
Speck  | Zwiebelringe | Frühlingszwiebel | Creme

„Bruschetta“**
Tomaten | Rucolapesto | Zwiebelringe |  
Pinienkerne  | Parmesan | Creme

„Birne trifft Ziege“**
Birne | Ziegenkäse | Walnüsse |
Kirsch-Zwiebel-Chutney | Rucola | Creme

„griechischer Art“***
Zucchini | eingelegte Tomaten | vegane Feta- 
Alternative | Frühlingszwiebel | Oliven | vegane 
Creme

Samstag & Sonntag bis 16 Uhr
Rührei    9,8
3 Freilandeiern | Sauerteigbrot | Schaumbutter


