IGT COSTA TOSCANA

o

COLLE DELLE 100 BOTTIGLIE

S.S.SOCIETA AGRICOLA
Lucca

SCHEDA TECNICA VINO

CAMPO DELLA PALMA 20253

TIPO DI VINO
IGT TOSCANA BIANCO

COMUNE DI PRODUZIONE

Lucca - Loc. San Concordio di Moriano Loc. La Maolina

UVAGGIO

Buriano bianco

SUPERFICIE DELVIGNETO
ha 0,5

ESPOSIZIONE E ALTITUDINE
Est - Ovest 120 mts.I.m.

TIPOLOGIA DEL TERRENO

Di medio impasto a tendenzialmente argilloso ricco in scheletro

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Sirk e Simonit

DENSITA DELLIMPIANTO
4.000 ceppi per ha

RESAPERETTARO IN UVA
50 q.li

METODO DI COLTIVAZIONE
Biologico
EPOCA DI VENDEMMIA

Primi di settembre

VINIFICAZIONE

Fermentazioni spontanee a temperatura controllata in acciaio inox
AFFINAMENTO

In inox sulle fecce fini con batonnage per circa 3 mesi, altri 12 mesi in anfora

NUMERO MEDIO DI BOTTIGLIE PER ANNO
1.000

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino molto tenue

Profumo: delicato, note agrumate al naso di mandarino e pompelmo rosa
ma anche mineralita

Sapore: al palato sapido e con note di pietra ma anche agrumate,

in bocca si rivela lungo e persistente

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ottimo con primi e secondi piatti di pesce e paste bianche



