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Descrigdio do Material | Polpa de Caja In Natura

Cédigo do Material 2009904

ANALISE METODO ESPECIFICACAO
Vida Util 12 meses min.
Avarias na Embalagem Auséncia / Presencga
Laudo Auséncia / Presenga
Aparéncia Visual Massa sem semente
PH Peagametro 2,7..2,85
‘Brix Refratométrico 8,3.83
Acidez Titulagio 1,10...1,11

COR: amarelo;
SABOR: 4cido;
AROMA: proprio

*DEFINICAO:

A polpa de Caja € o produto ndo fermentado e nfio diluido, obtido da parte comestivel do caja
(Spodias lutea, L), através de processo tecnoldgico adequados, com teor minimo de sélidos totais.

As analises de acidez titulavel (AT), pH e solidos soliveis (SS) foram realizadas na polpa sem dilui¢fo e apds
o seu descongelamento. A determinagiio de AT (% de 4cido citrico) foi realizada por titulagdo com solugiio de
NaOH 0,1 N, utilizando como indicador a fenolfialeina.

A polpa de Caja obedece aos Padrdes de Identidade e Qualidade fixados para polpa de Caja segundo o anexo
X1V da Instrugiio Normativa n® 01, de 7 de Janeiro de 2000,

OBS: Sem conservantes.
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