MENU
ANTIPASTI
POLENTINA DIMARE €1

guazzetto di moscardini e olive taggiascl‘xe servito su Polentina fritta

con gocce di pesto di basilico 7#2+
SFUMATURE DI POLPO €1
POIPO(*) in dOPPia cottura servito su crema di patate a”'acqua di POlPO e la sua maionese,
julienne di sedano, ciPo”a delicatae pane croccante %

TARTARE DITONNO & £15

® con Pomodori secchi, basilico, grane”a di Pistacchio,
1,4,8)

tartare di tonno rosso
dadini di pane croccante, CiPo”a delicata e basilico fritto

L'OVINO FRITTOAL TARTUFO €12
uovo in camicia imPana‘co e fritto servito su fonduta di Pecorino toscano e sPinacino fresco
con tartufo fresco di stagjone 7
TARTARE DIMANZO AL TARTUFO €14
con nocciole, timo, bottarga diga“ina
e tartufo fresco di stagjone ©¢¥

TAGLIERE TOSCANO €16

selezione di affettati con crudo, salame, sbriciolona e mortadella di Prato,

coccoli, stracchino e pan brioche con terrina di gegatino e riduzione di Vinsanto

(,3,4,7,12)

PRIMI PIATTI
TORTELLI AL al GUAZZETTO DIPOLPO €16

tortelli al riPieno di POIPO in guazzetto serviti su crema di cedi,
con olive taggiaschc, briciole di panee Pomoclorini al forno @21
LINGUINE ALL'ESSENZA DI SCAMPO €16
|inguine con aglioJ olioe Peperoncino alla bisque di scampi
servite con crudite di scampo (2.7,2)
GNOCCHI ALLA RANA PESCATRICE €16

gnocchi di Patate saltati con rana Pescatrice e Pinoli tostati
(1,7,12,14)

serviti su crema di cavolo nero

* Proc/otto surge/ato
& **)/Jrodatto 50#0/305170 a trattamento di bonifica Prevcntiva tramite Conge/amento in conformita alle /Jrescr/zian/dc/ reg. CE 853,/2004, a//cgato W, sezione VIII, cap/’ta/o 3, Jettera D,

Puni’o !
In assenza di mancanza di rcpcribr/fté dei prodott[ frc::c/w’ut//izzcrcmo, awcrl:cndow; Pradatﬂ 5u/:gc/atf di ottima qua/ité
In caso a'/'a//cr“g/'c' o intolleranze a//mc?ntari, 5/'Pl'c‘ga di awisare il nostro Pcr‘sona/c a’rsa/a/ saremo in graa’o di indirizzarvi al mcg//o nella vostra scelta r//uo'frandow,’ su vostra rr’c/néﬂ‘a,

lelenco a’eg/i /hgrcc/ienﬁ a//dgcn/’c/ utilizzati e Prcsent/ nell ’A//cgato ) del Reg. UE 1169/2001.



RISOTTO VIOLA al BARDICCIO €15

risotto con bardiccio del “Guidotti?

aromatizzato al vino rosso toscano 72

TAGLIATELLE al RAGU' di CONTROFILETTO £ 15
tagliate”a all'uovo con ragl di controfiletto di manzo a lenta cottura
servito con crumble di Pecorino toscano #379

TAGLIOLINI al TARTUFO €16

tagliolini al tartufo fresco di stagione

aromatizzati con Polvere di salvia serviti su fonduta di taleggio w7

SECONDIPIATTI
FRITTURAMISTO MARE® €20

con calamari, gamberi rosae acciughe del mediterraneo

accompagnata da maionese al limone fatta in casa @>+024

LA PORCHETTA DIMARE®™ €25

trancio di tonno rosso®™ al forno alle erbe aromatiche toscane

servito su salsa ponzu, con maionese al wasabi, CiPoHa delicata, caPPeri fritts

con contorno di Patate arrosto ¢

FILETTO DIOMBRINA e ZUCCA GIALLA™ €25

Pescato di ombrina alla grane”a di nocciola

servito su crema di zucca gia”a

con dadini di zucca al forno aromatizzati con |iquirizia e aneto ©¥

STRACOTTO DIMANZO AL CHIANTI £20

stracotto di manzo al vino rosso

servito su crema di Patate al cioccolato bianco 0792

ROLLE' DI CONIGLIO RIPIENO €23

rolle di coniglio al forno riPieno dibardiccio e Pancetta

servito con pure di patate e spinaci saltati 972

CONTROFILETTO DIMANZO ai PORCINI €26

controfiletto di manzo alla griglia

su demi-glace aromatizzata ai Porcini

servito con Funghi Porcinim saltati, patate arrosto e Pomo&orini alforno

* Proc/offo surgc/ato

** Prog’otm sottoposto a trattamento di bonifica IDrevcntfva tramite conge/amcnto in conformita alle Prcscriz/’om‘c/c/ reg. CE 853/2004, a//cgato NI, sezione VIII, (aloito/o 3, lettera D,
Punz‘o !

In assenza di mancanza di repcrv&/r'fé dei Proa’otti ﬂ‘cschiut///zzeremo, awertendovi, Prc)doftr’suz:g@/aﬁ di ottima qua//{z%

In caso d/a//crgw’c‘ o intolleranze alimentary, sl'lorcga di awisare il nostro Pcrsona/c di sala, saremo in graa’o di indlirizzarvi al mcg//b nella vostra scelta illustrandovi, su vostra r/cfz/cstzj,
elenco a’eg// /hgrcc//&nﬁ a//cigcnicfuf//fzzat/c Prcscnti nell A//cgato I del Reg. UE 1169/2001.



| PANINI DEL BASTIANCONTRARIO

PANINO COL BARDICCIO €14
ane rustico con bardiccio del “Guidotti” alla griglia,

rucola, melanzane grigliate, crema di gorgonzo‘a dolce.
® 0637

Servito con Patatine@ o verdurine fritte

PANINO CON HAMBURGER diMANZO €16

pane integrale con hamburger di manzo di Produzione “Macelleria Guidotti”,

zucchine griglia’cc e marinate, scamorza affumicata, insalata e pancetta croccante.

Servito con Patatine<*) o verdurine fritte® 7

PANINOAL POLPO £16

anino alla barbabietola con Polpo(*) in doPPia cottura,

pesto di basilico, burrata, Pomodorini alfornoe ciPo”a delicata.
*) (,7,8,12,14)

Servito con Patatine(*> o verdurine fritte

CONTORNI

Insalata mista €5
Patatine fritte® £5
Verdurine fritte©® €5
Patate arrosto £5
Spinaci saltati £5

DOLCIDELLA CASA

Sorbetto al Limone £5
Sgroppino (2 £6
Cantuccini e Vinsanto del Chianti #2762 €65
Dolci fatti in casa €65

* Proc/otrfo surgelato
( **)proc/otto 5oﬁopo5to a trattamento di bonifica Prcvcntfva tramite congc/amcnto in conformita alle prc5cr/zr’on/c/c/ reg. CE 853,/2004, 3//(‘55'31‘0 I, sezione VIII, czip/fo/c? 3, Jettera D,

Puni’o !
In assenza di mancanza di rcper:'f;///fé dei Proa’otti r‘reschiut//r’zzcrcmo, avvcrten(/ow’, P/‘oc/of*tfsur:ge/aﬁ di ottima qua/rfé)
In caso (ﬁ’a//srg[’c‘ o intolleranze alimentary, 5/’[01’652 di awisare il nostro Pcrsona/c di sala, saremo in graa’o di indlirizzarvi al mcg//b nella vostra scelta illustrandovi, su vostra r/b/z/ésfa,

[elenco a’cg/i /h‘grec//enﬁ a//e/gem’c/uﬁ/fzzm’c Present/ nell ’A//qgato I del Reg. UE 1169/2001.



PIZZERIA

COVACCINO ALL'OLIO ® €5,00
MARINARA? Pomodoro, Ag/io, Origano € 6,50
MARGHERITA ¢ Pomodoro, Mozzarella €700
WURSTEL 7 Pomoc/oro, Mozzarc//a, Wurstel € 8,00
SALSICCIA % Pomodoro, Mozzarc//a) Salsiccia € 8,00
PROSCIUTTO ¢ Pomoa'oro, /\/Iozzarc//a, FProsciutto Cotto € 8,00
SALAMINO “” Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante € 8,00
NAPOLI “*72 Pomodoro, Mozzarella, Acciug/m, Capperi , Origano £ 8,50
PROSCIUTTO E FUNGH]I 7 €9,00
Pomodoro, /vlozza/‘c//a, FProsciutto Cotto, Fun‘g/)i Cﬁamp{gnon

WURSTEL E PATATINE ¢ €9,00
Pomodoro, /\/Iozzarc//a, Wurstel, Patatine Fritte (%)

ORTOLANA @ £€9,00
Passata di Pomodorini Gialli, Melanzane Gr{g/iate, Julienne d/’ZUCC/n'nc, Olve, l:un‘g/n;
FPomodorini

CAPRICCIOSA 7 £€9,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Olive, Fi ung/ﬁ C/mamlo{gnon, Carcioff
BUFALINA “” Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Pomodorini, Basilico € 9,00
PORCINI “” Pomodoro, Mozzarella, Fi ung/vi FPorcini(*) € 9,00
CINQUE FORMAGG] @7 £€10,00
/\/Iozzarc//a, Gorgonzo/a, Grana, Scamorza A#umicata, Stracchino

MAJALONA ¢7 £10,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Salsiccia, Wurstel, Salamino Piccante
BIANCA CON PORCINI E TARTUFQ (2>%6782 £€10,00
Mozzarella, l:ungfu' Porcini(*), Salsa al Tartufo

BOSCAIOLA t25He789 £12,00

Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, ung/ﬁ Porcini©, Salsa al Tartufo

* Prodotto surge/ato

In assenza di mancanza di rcpcr/l)i/fﬁa‘ dc/prodott/ freschi utilizzeremo, awcrtcndow; Prodotff surgc/ati di ottima qua/it:a‘

In caso d/’a//crg/c o intolleranze alimentari, si prega di awisare il nostro /Dcrsona/c di sala, saremo in grac/o di indlirizzarvi al mcg//b nella vostra scelta illustrandovi, su vostra r/’c/‘n’cst?,
elenco dcg///ngrcc]/éntf a//crgcn/ci utilizzati e Prcscnti nell '/i\//cgato I del Reg. UE 1169,/2001.



-] E PIZZE del BASTIAN CONTRARIO -~~~

la GENOVESE BIANCA @79 £€9,00
/\/Iozza/'c//a, FPesto, Patate Arrosto, Olve Tagg/éscﬁej Pecorino, Pomodoriry, Basilico
BARDICCIO “”  Pomodoro, Mozzarella, Bardiccio, C//'Do//a €9,00
PARMIGIANA ¢” £€9,00
Pomodoro, /vlozza/‘c//a, Melanzane Gr{g//étc, Scamorza, Grana, Basilico
MEDITERRANEA ¢*7 £10,00
Pomodoro, /\/Iozzarc//a, Tonno, Calolocr/; C/Po//a, Pomodorini

CACIO E PERE “7® Mozzarella, Pecorino, Pere, Noci, Gorgonzo/a £€10,00
L'AROMATICA ¢ £10,00
Mozzarella, Bardiccio, Fatate Arrosto, Pancetta, Rosmarino

la PIZZICORE 7 €10,00

Mozzarella, Ag/io, Olio Piccante, Pelocrocino Frantumato, Olive Tagg/lasche, ‘Nduja

Calabrese, Pomodori Secchi, Pecorino

MAIJALE E MELE 7 £€11,00
Mozzarella, Pancetta, Bardiccio, ’/\/a’Lja Calabrese, C/w/'os di mele, Miele

‘DELICATA> 07 £1,00
Pomodoro, Burrata, 'na’Lja a’fSIDi//hga, Basilico

LA NAPOLI VERACE ¥ €12,00

FPomodoro, Olio all ’Ag//o, Acc/ughe del Cantabrico, Ag/fo Nero, Caploerf Fritt, Origano Fresco,
Olve Taggtésche

la TARTUFATA t2250789 £1%,00
Mozzare//a, Mortadella df Frato, Salsa al Tartuifo) Gorgonzo/a, Burrata

la CALABRESE 7 £1%,00
Pomodoro, Mozzarella, SIo/anata Ficcante, C//'Do//a, Pomodorisccch/; ,nalea, Burrata

la GOLOSA @70 £15,00
Pomodoro, /\/Iozzarc//a, Shriciolona Toscana, Crema di Carcioﬁ; Fecorino, Burrata

la MAESTRALE ¢+” £ 14,00

Passata di Pomodorini Giall; Ag/fo, Accfug/nf del Cantabrico, Fomodori Secchs,

Burrata, Basilico

TEGAMINO ¢ £13,00

Pomodoro, Mozzarella, F ung/w; Olve, Carciofi, Prosciutto Cotto, Wurstel, Salsiccia,

Salamino Piccante accompagna to da covaccino all olio

* /Droc/oi"to 5urgc/ato
In assenza di mancanza di rcper/[)//ité dei Pmdot-t/ freschi utilizzeremo, awertendovi, Proc/oi‘ti surge/a t di ottima qua//ta‘
In caso a’r’a//ecg/e o intolleranze a/r}nentan; 5/’/Drc‘ga di awisare il nostro Per5ona/e di sala, saremo in grado di indlirizzarvi al mcg/io nella vostra scelta illustrandovi, su vostra richiesta,

elenco deg// /'ngrcd/’ent/ a//ergcn/’c/ utilizzati e /::resent/ nell 'A//egato I del Reg. UE 1169,/2001.



~— CALZONI E PANELLE ~--

CALZONE @7 Mozzare//a, Frosciutto Cotto, Pomodoro € 9,00

CALZONE FARCITO @7 £10,00
Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto Cotto, Carciof, Olive, I:un‘g/ﬁ

LA MERENDA /& €12,00

Calzone ”alocn‘o ” con Mortadella di Prato, Granella di Pistacc/w’o,

FPatate Arrosto, Rosmarino, Burrata

CALZONPIZZA 7 £13,00
Pomodoro, Olive, Wurstel, Salamino Piccante, Salsiccia, /:ung/w; Carcioff

con rllbfeno di Mozzarella e Prosciutto Cotto

CALZONE MAJALONE ¢ £1%,00

Calzone Bianco ai Cinc]uc Formaggy farcito con Prosciutto Cotto, SP/anata Ficcante,

Wurstel, Salsiccia, F ung/ﬁ

PANELLA CLASSIC ¢ £ 11,00
Focaccia rllbicna di Mozzarell Fresca, Prosciutto Crudo, Rucola, Pomodorini
PANELLA SALSICCIA E STRACCHINO 7 £€11,00

Focaccia rllbl'cna di Salsiccia, Stracchino, Fatate Arrosto

L'aggjunta di ingredicnti extra Pué variare da € 1,00 a €£3,00
SuPPlementO Farina lntegrale €1,00
Supplcmento Gluten Free €3,00
Versione Babg riduzione €1,00

* Proc/otto surgelato

In assenza di mancanza di rclpcr/}{)i//ﬁi dcl'lorodott/ freschi utilizzeremo, awertendovi, Proa’oti’/ surgc/aﬁ di ottima qua//b‘

In caso a’/a//cr"g/é o intolleranze a//'mcntari, siprqga di awisare il nostro Pcrsona/c a’/'sa/a/ saremo in gado di indirizzarvi al meg//o nella vostra scelta r//uﬁfranc/ow} suvostra richiesta,
elenco dcg///hgrcd/énﬁ a//cigcn/b/'thi//Zz(ab'c Prcscnt/'nc// 'A//cgato I del ch. UFE 1169/2001I.



BIRRE
DALLA SPINA

“Falkenturm Export hell? alc. 5 ©

“Falkenturm BOCK? alc. 6.5% rossa ©

IN BOTTIGLIA

“Moretti” Chiara ©

“Franziskaner” weissbier alc 55% ©®

“Pyraser” O Apalcolica chiara

BEVANDE ANALCOLICHE

Acqua naturale / frizzante

Cocacola

Coca Zero/Fanta/. Spritc

Estathe
Lemon Soda

COCKTAIL ANALCoLICI

SPritz Analcolico

'.\
1
&

/_\\“‘g‘.\‘

chiara Piccola lt. 0,2

media lt. 0,4
Piccola lt.o,2
media It. o4

btg. It. 0,66

bte. Lto,5
bte. Lto,5

It. 0,75

s[:)ina It. 0,3
sPina It. o4

btg. vetro lt. 1
btg. vetro lt. 0,%%
btg vetro. It. 0,25
btg vetro. It. 0,2

Succo di Arancia, Bitter Analcolico, Acqua Tonica

Gin Tonic Zero

Tanqueray Zero, Tonica Ar‘t{gfana/c

CAFFETTERIA

Caffe

Orzo"” /i Ginseng <

Te' Caldo
Cappuccino @
Caffe corretto

Copcrbo

1

£300
£5,00
£3 50
€550

£4,00

€5,50
£6,00

£2,00
£%00
£350
£550
£%00
£3 00
£2.50

€ 6,00

£8,00

£2,00
£250
£250
£250
£%00

£250



LISTAALLERGEN]

(molluschi di terra e di mare, esempi:

(land and sea molluscs, examples: scallop, sea date,

CODICE ALIMENTO ALLERGENE ALLERGENS IMMAGINE

1 Cereali contenenti Glutine Gluten

(grano, segale, orzo, avena, farro, | (wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut , their

kamut o iloro seppi derivati, e tutti i | derivative strains, and by products

prodotti derivati
2 Crostacei e loro derivati Crustaceans and products based on sellfish

(sia quelli marini che d’acqua dolce: | (both marine and freshwater ones: examples:

esempi: gamberi, scampi, aragoste, | shrimps, prawns, lobsters, crabs, hermit crabs etc.)

granchi, paguri eccetera)
3 Uova e loro derivati Eggs and products based on eggs
4 Pesce e loro derivati Fish and products based on eggs o
5 Arachidi e loro derivati Peanuts and peanuts-based products
6 Soia e loro derivati Soy and soy-based products e
7 Latte e loro derivati (incluso | Milk and dairy-product (inclused lactose)

lattosio) 0
8 Frutta a guscio e loro derivati | Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts,

(mandorle, nocciole, noci, noci di | cashew, pecan, Brazil, pistachios, macadamia nuts

agacit, noci di pecan, noci del | or Queensland nuts) and their by-products

brasile, pistacchi, noci macadamia,

noci del Queensland) e i loro prodotti
9 Sedano e loro derivati Celery and procucts based on celery @
10 Senape e loro derivati Mustard and mustard-based products o
11 Sesamo e loro derivati Sesame seeds and sesame seeds-based products @
12 Anidride Solforosa e solfiti Sulphur dioxide and sulphites

[ 50, ]

13 Lupini e loro derivati Lupins and lupin-based products e
14 Molluschi e loro derivati Molluscs and mollusc-based products @

capasanta, dattero di mare,
lumachino, cozza, ostrica, patella,
tartufo di mare, arselle, tellina e
vongola, chiocciole eccetera)

snail, mussel, oyster, patella, sea truffle, clams,
clams and clams, snails, etc.)




