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MAXIMA PERFORMANCE

BRAV=




Desempeno
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PERFORMANCE

Uniformidad y estandarizacién de los resultados.




lluminacion LED AMBIENT CONTROL

en la puerta

Triple vidrio
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Facilidad




NAVEGACION INTUITIVA

FUNCION CHEF CONTROL

ALMACENE HASTA 1.000 RECETAS

AUTONOMIA




MANTENGASE CONECTADO
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jDiferencie su negocio y
tenga un equipamiento
aun mejor!
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INTELIGENTE

+ AGILIDAD

+ ECONOMIA

+ PRACTICO
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SEGURIDAD

PRESERVACION DEL EQUIPAMIENTO

CONSUMO INTELIGENTE

OPTIMIZACION DEL TIEMPO

PROCESOS ESTANDARIZADOS



Individual o para superposicion, ambas con soporte para
GNs de 2/3 que facilita la operacion en el dia a dia.

Caodigo: 630345

2. CAMPANA BRAVE

La Campana Gourmet atenua los vapores, olores y humo no
deseados resultantes de los procesos de coccion. De
funcionamiento automatico y silencioso, enciende mediante

identificacion inteligente de temperatura.

Cédigo: 925013

3. KIT DE SUPERPOSICION

Tenga mas versatilidad con cocciones simultaneas en
menos espacio, utilizando equipamiento vertical.

Codigo: 656246



CAMPANA

Reduzca vapores, olores y humo
no deseados.

Funcionamiento automatico y silencioso

La campana funciona de forma silenciosa y automatica,
activandose cuando la temperatura alcanza los 80 °C. Ademas,
también avisa cuando es necesario cambiar os filtros HEPA y de
Carbon activado, encendiendo una luz amarilla.

Caédigo

925013

Tensioén (V)

220

Fases

Mono

Potencia
(kw)

0,35

Dimensién del producto
(Alt.xAnch.xProf)

413x651x630 (mm)
44kg



ACCESSORIOS

ORIGINALES PM Tic1

LA ELECCION PERFECTA PARA SU EQUIPAMIENTO

Verduras en general.

Codigo: 800566

Verduras en general.

Codigo: 800564
Frituras en general sin el uso de aceite.

Codigo: 800568

Pequefios cortes de carne para estofados.

Carnes, embutidos y trozos de pollo.
También se utiliza como soporte para
accesorios que no son estandar GN.

Codigo: 800562

Codigo: 800567

Panes de queso, tartas, empanadas y hojaldres.
Codigo: 800570

Parrilladas, verduras y pizzas.

Codigo: 800574

Filetes a la parmesana y albondigas.

Codigo: 800572
Verduras salteadas, arroz, pasteles y tartas.

Caodigo: 800564

Se utiliza para retener cloro, particulas sélidas y principalmente
sales de calcio y magnesio disueltas en agua.

Arroz, tartas, pastas, kibbe y lasafia. Codigo: 631256

Codigo: 800565

Mas calidad y desemperio en los procesos.







