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CARTAALCLIENTE

Es con orgullo que nosotros de Pratica pasamos a formar parte de su dia a dia con
nuestros equipos. Al adquirir un horno de Pratica, usted pasa a contar con un
colaborador siempre atento a sus necesidades e interesado en mantenerlo
plenamente satisfecho.

Estamos a su disposicion para le atender en cualquier momento, para un cambio de
ideas, para escuchar sus criticas y sugerencias, o incluso para solucionar algun
problema.

iCuente con nosotros!

NUESTRA MISION

Llevar calidad y productividad al ambiente de preparacién de alimentos.

NUESTRO COMPROMISO

« Continuamente conocery satisfacer las necesidades de nuestros clientes;

- Ofrecer productos confiables, de alto desempenoy energéticamente eficientes;

« Buscar mejorias de procesos, productos y costos para ofrecer cada vez mas valor a
los clientes;

« Tratarcon honestidad alas personasy empresas que se relacionan con nosotros;

« Aplicar parte de los resultados de la empresa en acciones de responsabilidad
social.
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1.

TERMINO DE GARANTIA

1.1Plazoy Detalle.

a)

b)

f)

g)

h)

Los equipos Pratica tienen garantia legal de 3 (tres) meses y garantia contractual
de 9 (nueve) meses, totalizando, 1 (un) aino, a partir de la fecha de emisién de la
factura fiscal de venta, exclusivamente para el primero comprador. Si por algin
motivo, la factura fiscal no es localizada, prevalece como fecha para inicio de la
garantia, lafecha de fabricacion del equipo, encontrada en la etiqueta indicativa.

Independientemente de la instalacidon efectiva o del periodo de utilizacion del
equipo, el periodo de garantia esiniciado de acuerdo con lafecha de laemision de
la factura fiscal de venta.

Para instalacidon y entrega técnica de los equipos Pratica suministrara, sin costos
al cliente, una visita Unica de un técnico autorizado y/o propio.

En el caso de necesidad de nuevas visitas para finalizacion de la
instalacién/entrega técnica, en funcion de no disposicidn de los puntos prediales,
sean ellos eléctricos, o de extraccion, seran de responsabilidad del cliente.

El cliente sera responsable si otras visitas fueren necesarias para finalizar la
instalacién/entrega técnica debido a adaptaciones en las instalaciones, tanto
eléctrica como de extraccion.

Para la instalacion de los equipos el cliente debera facilitar todos los puntos
prediales (electricidad, aterramiento y extraccion) descritos en la hoja de datos
de instalacion. También debera cuidar del traslado del equipo hasta el local
exacto de lainstalacion.

La garantia solamente cubrira fallas originadas por materia prima, componentes
o fabricacion.

La aplicacion de la garantia sucedera a través de mantenimientos, regulados o
cambio de piezas defectuosas. Las piezas sustituidas seran de propiedad de
Pratica, como objeto de analisis.
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i)

Ocurrencias en garantia no justificaran el aumento del plazo de garantia, cambio
del equipo o cualquierotro tipo depleito.

1.2Razones de exclusidon de lagarantia.

a)

b)

d)

f)

g)

h)

En caso de dafios oriundos del transporte, el cliente debera inspeccionar la
entrega del equipo y accionar a la transportadora. En la instalacion, el técnico
debera encontrar el equipo en suembalaje original, totalmente preservado.

Irregularidades en lainstalacidn predial.

Uso o instalacion en desacuerdo con el Manual de Instalacién y Operacién que
acompaiaal producto.

La no observacion de los detalles de instalacidn, en desacuerdo con el Manual de
Instalacion, como: piso desnivelado, instalacion del horno al lado de equipos que
exhalan grasa, calor o particulas sdlidas en suspension, falta de circulacion de
aire, etc.

Dafos y fallas derivados de la falta de limpieza del equipo o limpieza hecha
inadecuadamente, como, por ejemplo, echaragua dentro del panel eléctrico.

Cambio de las condiciones originales de instalacion, como: distribucidn eléctrica,
local deinstalacion, etc., ejecutadas por técnicos no autorizados.

Uso de productos agresivos o abrasivos, impropios para la limpieza, que puedan
manchar, desgastar, arafiar o dafar accesorios o componentes del equipo.

Dafos y fallos operativos consecuentes de agua con gran tenor de calcio,
suministro de energia eléctrica con oscilacién de voltaje o ruidos/interferencia en
lalinea de alimentacion.

Ocurrencias oriundas de descargas eléctricas derivadas de la accidon de la
naturaleza o picos de suministro originados de generadores o companias de
suministro.




j)

k)

Dafios en el equipo o sus accesorios, como: sensores de nucleo, terjetas
electronicas, tableros y otros, en consecuencia de accidentes, maltratos,
operacidon incorrecta, manipulacidon inadecuada o uso en desacuerdo con el
Manual de Instalaciony Operacién que acompaia al producto;

Tentativas de reparacion por terceros no autorizados, o por utilizacion de piezasy
componentes no originales, independientemente de que los dafios o defectos
hayan sido provocados por este hecho.

Componentes de consumo y desgaste, como lamparas, sellados, correas,
rodamientos, cadenas, conjunto de lonas, vidrios y plasticos estan excluidos de la
garantia.

m) Fallas derivadas de redes hidraulicas con dimensionamiento inadecuado,

provocando la oscilacidon de presién impropia para el buen funcionamiento del
equipo.

1.30bservaciones y recomendaciones

a)

b)

c)

d)

Oriente a los operadores de los equipos, teniendo como base el Manual de
Instalaciony Operacién del equipo;

Certifiquese de que las instalaciones eléctrica y extraccion sean hechas por
empresa o técnicos capacitados.

Antes de accionar a la asistencia técnica, en el manual constan algunas
ocurrencias que pueden ser sanadas sin lainterferencia de un técnico.

El desgaste natural del equipo no esta cubierto por la garantia. Para garantizarla
productividad y un mejor plazo de vida util de su equipo, es fundamental la
higienizacion diaria de su equipo y es sugerido que se haga un contrato de
mantenimiento preventivo.
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IDENTIFICACION DEL EQUIPO

(Complete para facilitar las llamadas técnicas)

MODELO

VOLTAIJE: NUMERO SERIE:
REVENDEDOR:

NUMERO FACTURA FECHA COMPRA




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea atentamente este manual antes de instalar el equipo.

Para hacer la higienizacion del equipo es necesaria la utilizacién de Equipos de
Proteccion Individual (EPI), guantes de proteccidn, delantal, mascara y gafas de
proteccion

o ¢ 5 ¥
S |

Guantes de Mascara de Delantal Gafas de
Proteccion Proteccion elanta Proteccion

Elaterramiento del horno es obligatorio.

Elhorno debe poseer un disyuntor exclusivo.

No moje el cable de energia o el tomacorriente.

Mantenga el cable de energia lejos de superficies calientes.

Si el cable de energia es dafiado, él solo debera ser cambiado por técnicos
autorizados.

Solamente técnicos autorizados deben abrir el panel del equipo.
No utilizar utensilios de plastico.
No utilizar lafuncion de microondas sin alimento. Esto puede dafiar el equipo.

No opere el producto con la puerta abierta, ya que puede resultar en exposicion a
la energia de microondas.

No coloque ningun objeto entre la puertayla parada del horno.
No utilice el horno en exteriores.

No permita que residuos de alimentos u otros detritos se acumulen en la
superficie de la puerta y bisagra para no perjudicar el sellado del horno.

No opere el horno si el mismo esta dafado. La puerta del horno debera cerrar
adecuadamente.

Los alimentos con piel, cascara o membrana, como los tomates, las patatas, la
salchicha, el pimiento, se deben perforar con un tenedor antes de ir al horno, ya
gue pueden explotar.
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Los envases totalmente cerrados no deben calentarse en el horno, ya que pueden
explotar.

Use este aparato solamente para las funciones descritas en este manual.
No permitir que nifios jueguen con el aparato.

Se recomienda que los nifios estén vigilados para asegurar que no estén jugando
con el aparato.

No cubra o bloguee ninguna abertura del aparato.

No utilice este producto cerca del agua (ejemplo: cerca del grifo de la cocina, en
un sétano mojado o cerca de la piscina).

No utilice chorro de agua para la limpieza (ver el capitulo de instrucciones de
limpieza).

Quitar alambres usados para sellar bolsas de papel o de plastico que se introducir
enelhorno.

En caso que el material dentro del horno entre en combustién, mantenga la
puertadel horno cerrada, apague o desconecte el horno del tomacorriente.

La energia eléctrica podra ser apagada en el disyuntor del horno.
No utilice el interior del horno para secar ropas o guardar utensilios.

El horno debe limpiarse regularmente y se debe retirar cualquier depdsito de
comida.

En el calentamiento de bebidas por microondas puede resultar en una erupcién
retardada, porlo que debe tenerse cuidado al manipular el recipiente.

Altura minima de espacio libre encima del horno debe serde 150 mm.

Los huevos con cascara o enteros no deben ser cocidos o calentados en el horno
microondas por ser susceptibles a la explosion, incluso después de que el
calentamiento por microondas haya cesado.

Este aparato no esta destinado a la utilizacion por personas (incluso nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de
experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido instrucciones
referentes al uso del aparato o estén bajo la supervision de una persona persona
responsable de suseguridad.

La falta de limpieza del horno puede ocasionar un deterioro de la superficie y esto
puede afectar negativamente la vida util del aparato y posiblemente resultar en
una situacién peligrosa.




CUIDADO

Si la puerta o el sello de la puerta estan dafiados, el horno no debe ser operado
hasta que sean reparados por una persona cualificada.

Si se produce un humo, apague o desconecte la toma y mantenga la puerta del
horno cerrada hasta que lallama se apague.

Es peligroso para personas no cualificadas realizar cualquier servicio o operacion
de reparacion que involucralaremocion de la cubierta que proporciona proteccion
contra exposicion alaenergia de microondas.

El contenido de biberones y potes de alimentos para nifios debe ser agitado o
sacudido, y la temperatura verificada antes de ser servidos, para evitar
guemaduras.

Para evitar quemaduras, no utilice recipientes cargados con

liguidos o productos de cocina que se vuelven liquidos por (
calentamiento en niveles superiores a los que pueden ser
facilmente observados. El adhesivo (como figura abajo) viene
adjunto junto al manual y debe ser insertado en la parte frontal
en el acto de la instalacion del equipo en altura minima de
1,60m sobre el piso.
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PRECAUCIONES PARA EVITAR POSIBLE EXPOSICION
A LA ENERGIA DE MICRO-ONDA EXCESIVA

* No intente operar este horno con la puerta abierta, ya que la operacion
de la puerta abierta puede resultar en una exposicidon perjudicial a la
energia de las microondas. Es importante no anular o manipular los
blogqueos de seguridad.

* No coloque ningun objeto entre la cara frontal del horno y la puerta o
permita que la suciedad o los residuos de limpieza se acumulen en las
superficies de sellado.

* No utilice el horno si esta daiado. Es particularmente importante que la
puerta del horno se cierre correctamente y que no haya dafos en:
a) Puerta (inclinada),
b) bisagrasy cierres (quebrados o aflojados),
c)Sellosde puertay superficies de sellado.

* Elhorno no debe ser ajustado o reparado por nadie excepto personal de
servicio calificado.




3. INSTALACION

La instalacion de los hornos Pratica debe ser hecha con los cuidados necesarios
paraevitar problemas, danos al equipoy garantizar su plena utilizacion.
Este equipo debe serinstalado por untécnico autorizado.

3.1Dimensiones del Rocket Express.

766 mm 30 mm 532 mm 294 mm 700 mm 30‘ mm
f ’ J = i J
[ , O . . .
636 mm 536 mm
i
- §
544 mm 80 mm 441 mm 1015 mm

3.2Dimensiones de la camara.

Dimension de la camara

Capacidad 21 Litros
Altura 5%." - 146 mm
Anchura 15 %" - 394 mm
Profundidad 14 4" - 362 mm

3.3Instrucciones Generales.
e Elhorno debe ser instalado sobre una base o un mostrador que soporte su peso,

aproximadamente de 88kg.
« Noobstruyalasentradasysalidas de aire enla parte inferior del horno.

« El horno no debe ser posicionado junto a fogones, freidoras y chapas calientes u
otros equipos que exhalen grasas, vapores y calor. Es necesario que las salidas de
ventilacion, panel eléctrico y motor estén alejadas de estas fuentes de calor, a fin
de evitar danos al sistema eléctrico del equipo.

e El horno debe ser instalado en local nivelado y ventilado. La no instalacién del
equipo en local apropiado puede ocasionar la pérdida de la garantia.
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3.4Especificaciones eléctricas.

Certifiquese de que las caracteristicas eléctricas de la red predial estan de
acuerdo con las especificaciones técnicas del horno, que aparecen en la etiqueta
de identificacidon localizada en la parte trasera del panel y en la tabla de
dimensionamiento eléctrico a continuacion.

Voltaje Frec. Potencia | Disyuntor

Region  YUN®  Fases TS "YU A" Cable Enchufe
Brasil 220 Mono 60 6.6 32 3x4mmg? (Zizfﬂ
220 Mono | 60 32 (23P2+AD
i 20 Mono | S0 | @ | (2?3%17
380 i 50 16 (3,316@“

Use un disyuntor exclusivo para el horno, posicionado a una distancia de como
maximo 1,8 mcon relacion alalateral derecha del horno.

40 mm . )
= Distancia

'%/ i maxima

@

|

T

-Salida de aire ' Y g g Disyuntor-
|

caliente

( 27 %" )
700 mm .
Cable de Entrada de aire

energia

z z




MANUAL DE OPERACION E INSTALACION

La puesta a tierra es obligatoria. En caso de dafios a tercerosy / o dafios al equipo,
éstos son de responsabilidad del cliente y caracterizan negligencia por el
incumplimiento de lanorma.

Un terminal equipotencial se suministra en el panel trasero del horno para
conexion.

eNota: El equipo tiene un conector de interconexion para otros equipos. Este
conector pretende mantener diversos equipos con el mismo potencial eléctrico.
No siendo necesariamente la Tierra de una conexién local. Este conector se
encuentra en la parte posterior del equipo que se identifica con el simbolo al lado:




1)

2)
3)

5)
6)

TECNOLOGIA DELROCKET EXPRESS

El horno Rocket Express usa una combinacion de calentamiento por conveccidn
de aire forzado en alta velocidad y energia de mircoondas para calentar alimentos
mas rapidamente que los métodos convencionales.

La figura a continuacidnilustralas etapas que involucran a la tecnologia:

Los Magnetrones generan energia a través de microondas, que uniformemente
calientan las moléculas de agua del alimentos.

Resistencias calentadoras internas transfieren energia térmica al aire circulante.
El Stirrer distribuye las microondas uniformemente.

El Aire Forzado es dirigido para el alimento.

La resistencia inferior ayudan en la transferencia de calor dentro de lacamara.

El Conversor Catalitico transforma los compuestos organicos volatiles en Gas
CarbdnicoyAgua (CO:y H:0).

El motor de ventilacidn hace al aire circular en alta velocidad.

@_
@_
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5 PRINCIPIOS DE OPERACION

Las microondas son un tipo de energia radiante. Asi como las ondas de radio, la
luz visible y el infrarrojo, las microondas forman parte del espectro
electromagnético, o sea, es una forma de radiacién electromagnética. Son
clasificadas como radiacidon no - ionizante, pues diferentemente de los rayos X y
de los rayos Alfa, Beta y Gama, sus efectos son estrictamente térmicos y, por
tanto, no modifican la estructura molecular del cuerpo que esta siendoirradiado.

El principio basico de las microondas es el cocido por vibracion molecular. Ellas
penetran superficialmente enlos alimentos, en una profundidad que varia de dos
a siete centimetros, haciendo vibrar las moléculas de agua, grasa y azucar,
calentandolas. El calor es transmitido para el interior del alimento por
conduccion térmica, desmitificando la idea creada de que las microondas
cocinaban los alimentos de adentro para afuera.

5a7cm

2a3cm|__,

El equipo Rocket Express funciona con asociacién de las microondas al aire
calientedirigido sobre el alimento. Las variables en la operacién consisten en:

e Tiempodeoperacidon

¢ Temperaturade camara

* Potenciade microondas

e Velocidaddelaire

Cada operacion (receta) programada podra estar compuesta de seis etapasy en
cada etapa constando las variables citadas anteriormente.

Temperaturas: esté atento a que los tiempos de preparacion son cortos y las
etapastambién, entonces el efecto de lavariacién de latemperatura de lacamara
de una etapa para otra no serd observado. Entre una receta y otra la variacion de
la temperatura no podra ser nitidamente observada. La temperatura
normalmente trabajada sera aquella para la cual el precalentamiento fue
programado, incluso porque, entre una funcidn y otra, el equipo es activado para
mantener latemperatura del precalentamiento.




Microondas: ajustable entre 0% y 100% para cada fraccion de 30 segundos. Ej.:
Para una receta de 1 minuto, y las microondas programadas en 50% tendran
efecto sobre el alimento por 15 segundos, después paran otros 15 segundos.
Actuan otros 15 segundosy paran el resto del tiempo, los otros 15 segundos. En 1
minuto actuan 30 segundos. Las microondas tienen la funcién de calentar
internamente el alimento y no necesitan de un medio especifico para
propagarse. Estas son reflejadas por metales, atraviesan con facilidad vidrios,
plasticos, ceramicas, y penetran en los alimentos, actuando sobre moléculas de
aguaazucaresy grasas.

CARACTERISTICAS
-———
METAL VIDRIO, PAPELY ALIMENTO
PLASTICO

En el horno Rocket Express esta prohibida la utilizacion de vasijas plasticas o de
papel, pues se incineraran dentro del horno en funcién del calentamiento de la
camara.

Tiempo de operacion: el calentamiento del alimento por microondas ocurre de
afuera para adentro y tendra alcance de penetracidn variable de acuerdo con la
composicién, como vimos. Por tanto, debemos relacionar el tiempo de una
preparacion a la composicién del alimento, a la cantidad procesada, a su
densidad y espesura. Cuanto mas grande sea la cantidad, densidad y espesura,
mas grande sera el tiempo para la accidon de las microondas en el interior del
alimento.

Velocidad del aire caliente: el aire caliente dirigido sobre el alimento tendra

ajuste entre 10% y 100% de la velocidad total. Este también es responsable de la

transmision de calor al alimento, no obstante, su funcidén principal esta

relacionada:

e Alaspecto externo del alimento, o sea, su coloracion. Cuanto mds grande sea la
velocidad del aire, mds oscuro (quemado) quedard el alimento;

* La Textura o condicion crujiente. Cuanto mds grande sea la velocidad del aire,
mds grande serd la remocion de agua de la superficie del alimento y mds
crujiente estara.
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6 CREACION DERECETAS

Al desarrollar una receta todas las variables citadas anteriormente deben ser
analizadas. Las microondas y velocidad del aire son los principales componentes
para el éxito enla preparacion.

Para obtenerse resultados mas rapidos en el desarrollo de las recetas sugerimos
iniciar con programacion del tiempo en 1/10 del tiempo total de la preparacion
enun proceso convencional.

En el primer momento trabajar solamente las microondas para alcanzar la
temperatura interna del alimento. El efecto de las microondas es mas eficiente al
inicio de los procesos. Para productos congelados, hacer operaciones con dos o
tres etapas, para que, en su inicio, ocurra el deshielo del producto y al final del
proceso se obtenga el colory se ponga crujiente.

En el segundo momento combinar las variaciones de la velocidad de aire caliente
para llegar al acabado en el color y lo crujiente que se desee. Recuerde que el aire
caliente también transmite calor al alimento.

El peso del alimento, tamafio y formato son determinantes en el tiempo total de
la preparacion.

Después de definido el modo de preparacion de un alimento es de fundamental

importancia saber que:

e La variacion de temperatura inicial del producto (congelado, enfriado o
ambiente) modificara el producto final deseado;

e Lavariaciéon en el tamafo o peso de la porcidon también producira un alimento
fueradel estandar establecido enlareceta;

* La variacion en el utensilio de coccion, sabiéndose que diferentes materiales
tienen diferentes reacciones con las microondas, interferira en el acabado del
producto.




7 OPERACION

7.1Precalentamiento.

VIERNES
o . 08/07/2019 - 14H40
a) Para iniciar el proceso de precalentamiento del PRECALENTAMIENTO EN:
horno, después de encender el equipo, elija entre el 250°C 280°C
grupo de precalentamiento 1 y el grupo de

precalentamiento 2. =

b) La siguiente pantalla presentard la temperatura
AGUARDE, HORNO EN

ACTUAL, PROGRAMADA vy la barra que indica el PRE-CALENTAMIENTO
tiempo restante para utilizar el equipo. Tmin 30s
* Nota: El temporizador solo se inicia cuando la G )

temperatura ACTUAL esta junto al PROGRAMADO; ZZT%:LC %O%QMCZ&
eso ocurre para que la temperatura del horno entre
enuniformidad entodala camara.

7.2Ejecutando unareceta. pry— 7 ACTUAL210°C
, o pec selals
a) Después del precalentamiento. Accione el GRUPO -
deseado.

» Para acceder a la proxima pagina de grupos, utilice m
las flechas de paginacion: @ / »,

FINISHING

b) Las RECETAS del grupo seleccionado seran exhibidas, e

presione sobre lareceta que desea.
= L Mo

« Paravolverlapantallade Grupos, accione el boton: A EEEEETT - ulierr =iy

1SUB 30cm or2SUB 30cm

* Para acceder a las proéximas paginas de recetas,
utilice las flechas de paginacion: @ / ». —— ) Gl W

3SUB15cm 4SUB15cm 35SUB15cm 4SUB15cm
2 SUB 30cm 2SUB 30cm or15SUB15cm 1SUB 30cm
and 1SUB 30cm

Certifiquese de que hay alimento dentro del horno,

de lo contrario causara dafios al equipo. <UBS

1SUB 15cm
c) Inmediatamente larecetaentrara en ejecucion. £\ MARCHA 1 min 33s

Gl 4@ )

d) La pantalla presentara el nombre del grupo, nombre

de la receta, situacion de la operacion (En marcha o

pausado), y el tiempo restante para la conclusién de
lareceta.
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e) Es posible verificar la temperatura de la Resistencia
, . . . . SUBS Y777 %
de la Cdmaray de la Resistencia Inferior presionando |[EEEIEREES _

elboton & . EN MARCHA 1 min 33s

f) En el caso que desee cancelar la execucidén de una oy
. , E RESISTENCIA CAMARA: 250 °C
receta, accione elbotdn . . :@ RESISTENCIA INFERIOR: 250 °C

g) Sila puerta del equipo es abierta, la operacion sera
pausada, sin embargo, serd retomada cuando la [ “n,

1SUB 15cm
puerta es cerrada. .
OPERACION PAUSADA T min 33s

h) Si el programador de las recetas adiciona una amm 4 )
informacion en uno de los pasos, por ejemplo: ADD
QUESO, la receta sera pausada vy la descripcion de la
informacion sera presentada al lado del boton PLAY,
conformelaimagen allado: ?25315cm =

Accionar el boton . pararetomarlaejecucion. :
EN MARCHA T min 33s

i) Despuésde laconclusién de unareceta, las seguintes  ———

opcionesseran liberadas:

&&& Calentar / Dorar Mas: Acciona microondas vy aire

caliente durante tiempo predeterminado. SUBS
(| Dorar Mas: Acciona solamente aire caliente [EEEEEEEE
durante tiempo predeterminado. e
= Calentar Mas: Acciona solamente microondas
: 5 0 €

durante tiempo predeterminado.

DORAR MAS MAS RECETA

£ Repetir Receta: Repite la misma receta escogida

por el usuario.

j) EnCalentar/Dorar Mas, Dorar Masy Aquecer Mas, el EREVERESR

. " CALENTAR MAS
tiempo se definird en el momento de crear lasrecetas | uEG<GIcz«GG

Las cuatro opciones citadas anteriormente pueden
ser deshabilitadas para que no aparezcan en
ninguna receta. Sepa mas en el bloque de
Configuraciones de Usuario: Editar Accesos (ver
pag. 32).

Ejemplo de Calentar Mds en ejecucion:




7.3Accediendo alas Opciones.

a)

b)

Para acceder a las configuraciones, en cualquier momento,

accione elicono = encontrado en la barra fija de
menu.

En la Pantalla de Opciones contendra informaciones
como: Temperatura actual en la Camara, Temperatura
actual de la Resistencia, Modo Manual (ver pag. 34),
Favoritos (ver pag. 33), Guia de Limpieza Diaria (ver
pag.35)y Configuraciones (a continuacion).

Accionando de nuevo elicono ‘& volveralapantalla
de grupo derecetas.

GRUPO - pag. 1 # ACTUAL 210°C

e AL S

BREAKFAST SUBS PIZZA BAKERY
SANDWICH

~Jelwle

TEX-MEX GRATIN
FINISHING

TEMPERATURA

MODO MANUAL FAVORITOS GUIA DE CONFIG.
LIMPIEZA DIARIA

= - =

7.4Configuraciones de Usuario.

Dentro de la Pantalla de Opciones, haga clic sobre el
icono €& |a pantalla para informar la Contrasefia de
Usuario sera presentada.

La contrasefia estandar paraacceso alas configuraciones es
456789. Lacontrasefia puede ser modificada (ver pag. 31).

La pantalla de Configuraciones de Usuario esta compuesta
por catorce articulos, utilice las flechas para acceder a la
préxima pantalla de opciones: «/# . Entienda de forma
detallada cadaarticulo enlas paginas siguientes.

TEMPERATURA
CAMARA - IR

250°C d 250°C

60 6 @

MODO MANUAL FAVORITOS GUIA DE CONFIG.
LIMPIEZA DIARIA

DIGITE LA
CONTRASENA DE
ACCESO A LAS
CONFIG.

*kkhkkk*

CONFIGURACIONES - pag. 1 CONFIGURACIONES - pag. 2

006

EDITAR GRUPOS  EDITAR RECETAS PRE UsB ALTERAR_ EDITAR ACCESOS  INFORMACIONES SAC

CALENTAMIENTO CONTRASENA

DEL FABRICANTE

50 B &® =

IDIOMA TEMPERATURA FECHA/HORA CELSIUS / VOLUMEN RESTAURAR

FAHRENHEIT CONFIC. DE
FABRICA
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7.4.1 Configuraciones de Usuario: Editar Grupo

a)

b)

Para editar los grupos, accione el icono B§ la pantalla de
grupos sera presentada, sin embargo, en la primera
posicion estara el icono donde es posible Crear Nuevo
Grupo.

Escoja entre crear un nuevo gurpo, o seleccione el
grupo que desea editar. Es posible tener hasta
dieciséis grupos en total.

Las opciones disponibles después de escoger entre

editar o crearun grupo, seran:

abd Editar Nombre: modifica el nombre del grupo, se
pueden usar letras, numeros o caracteres
especiales.

[&d Editar Imagem: cambia la imagen que lleva el
iconodel grupo.

Editar Recetas: accede a las opciones de edicidon a
las recetas del grupo seleccionado.

‘gt Borrar Grupo: borra todas las informaciones del
grupo seleccionado, incluso las recetas.

*p Borrar Recetas: borra las recetas previamente
seleccionadas.

=9 Ordenar: ordena el local en que el grupo aparece
entre los grupos existentes.
Cambiar Temperatura del Grupo: cambia la
temperatura de precalentamiento del grupo.

CONFIGURACIONES - pag. 1

F

EDITAR GRUPOS  EDITAR RECETAS

CALENTAM\ENTO
E ll ° “\
IDIOMA

TEMPERATURA FECHA/HORA CELSIUS /
ACTUAL FAHRENHEIT

a = »

EDITAR GRUPOS - pag. 1

CREAR NUEVO BREAKFAST

SANDWICH

SUBS PIZZA

n

BAKERY MEAL FINISHING TEX-MEX CHICKEN

WINGS

GRUPO: SNACKS

b @

EDITAR NOMBRE ~ EDITARIMAGEN BORRAR RECETAS BORRAR GRUPO

ORDENAR

k)

CAMBIAR
TEMPERATURA
DEL GRUPO

a

7.4.1.1 Editar Nombre

a)

b) Haciendo clic sobre 123/-*

Ale seleccionar la opcion Editar Nombre, la seguiente
pantallasera presentada:

y ABCDE la pantalla
alternara entre letras y numeros/caracteres
especiales.

€« Borraruncaracter.
1 Barradeespacio.
oK Salvaelnombreyvuelve paralasopciones.

NOMBRE DE LA RECETA

NOMBRE DE LA RECETA
1
e # /' %

ABCDE y




7.4.1.2 Editar Imagen.

a)

b)

El Rocket Express posee una galeria de imagenes que
posibilita al usuario cambiar las imagenes de sus
grupos. Presione elicono [ad .

Una pantalla con la biblioteca de imagenes sera
presentada, navegue por los grupos y seleccione la
imagen deseada. También es posible, en lugar de
adicionar una imagen, mantener la primera letra del
nombre del grupo como icono del grupo, basta hacer
clicenelicono ABC. Por ejemplo: Sl su grupo se llama
LASANA, en la pantalla de grupo, Lasafia tendra como
iconolaletra‘L.

ELEGIR UNAIMAGEN PARA EL GRUPO

PRIMER CARACTER BREAKFAST SUBS PIZZA
DEL NOMBRE DE SANDWICH
LARECETA

Do

CHICKEN
WINGS

BAKERY MEAL FINISHING TEX-MEX

GRUPOS - pag. 1 ¢ ACTUAL 210°C

L] AL S

LASANA PIZZA

MEAL
FINISHING

SUBS

elele

TEX-MEX CHICKEN GRATIN
WINGS

BAKERY

7.4.1.3 Borrar Recetas.

a)

b)

La opcidn borrar recetas permitira borrar solamente
las recetas del grupo seleccionado previamente.
Accione el boton ‘g . En la proxima pantalla sera
pocible borrar una seleccidn de recetas, o todas las
recetas:

Seleccionarrecetas: | &

Seleccione las recetas que desee borrar, la >
indicara las seleccionadas, enseguida haga clic sobre
la papeleradereciclaje dela barrafija 'ﬁ‘}]‘ .

Aparecera el mensaje siguiente - Para confirmar la
exclusion de las recetas, haga clic sobre el icono
‘Borrar Seleccion’ para continuar seleccionando haga
clicsobre ‘Continuar Seleccion’.

Borrar Todas: W

Al hacer clic sobre el icono de Borrar Todo sera
presentado el siguiente mensaje: TODAS LAS
RECETAS DEL GRUPO SERAN REMOVIDAS. Para
confirmar haga clic sobre 0, para cancelar y
volver, hagaclicen

BORRAR RECETAS

2\
/]

SELECCIONAR BORRAR TODAS

RECETAS

=)

a

SELECCIONAR RECETAS PARA LA BORRAR

1SUB15cm 25SUB15cm 3SUB15cm 2SUB15cm
1SUB30cm or2SUB 30cm

Ea = <= &=

3SUB15cm 4SUB15cm 3SUB15cm 4SUB 15cm
2 SUB 30cm 2SUB 30cm or1SUB15cm 1SUB 30cm

and 1SUB 30cm
AN
=) a w »

ﬁ
APAGAR CONTINUAR
SELECCION SELECCION

TODAS LAS INGRESOS DEL
GRUPO LASANA SERA
REMOVIDAS

N
o

BORRAR VOLVER
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(AN
7.4.1.4BorrarGrupo w EL GRUPO

SERA BORRADO
a) ATENCION: Al escoger la opcidn de borrar el grupo
todas las informaciones referentes al grupo seran AN
perdidas: recetas, pasos y otras informaciones. Y en
el caso que el usuario no haga un Backup (ver pag.
29), noserd posible recuperar estas informaciones.

b) Precioneelbotdn para confirmarsueleccién, o
paravolveralapantallade opciones.

7.4.1.5 Ordenar. ALTERAR ORDEN

a) La funcion Ordenar permite modificar la secuencia ,
en que los grupos apareceran en la pantalla de | AR
grupos. Esta pantalla esta compuesta por tres

botones.
=) a =

==« Posicionar al inicio de la lista: El grupo es movido EscoGER LUGAR EN LA LISTA: ANTES

paraeliniciodelalista de grupos. &”AR(”.‘ n
.« e o o . q- .-} @ o=
:= | Posicionar al final de la lista: El grupo es movido & =_J4 = AN
paraelfinaldelalistade grupos.

. Escoger lugar en la lista: El operador sera dirigido @3

.......

MEAL TEX-MEX CHICKEN GRATIN

a la pantalla de grupos para escoger el lugar que kS e

desea. 2
ESCOGER LUGAR EN LA LISTA: DESPUES
b) Conforme pantallas al lado, si el grupo escogido al POSICIONAR DESPUES
inicio del proceso de edicion es PIZZA y el usuario n
quiere posicionarlo antes de LASANA. Observe por el [ I
ejemplo que el lugar de origen y destino no son m
sustituidos, el software solamente reordena los [EEEEEEET

grupos. 9

7.4.1.6 Cambiar latemperatura del grupo . CAMBIAR LA TEMPERATURA DEL GRUPO

TEMPERATURA ACTUAL DEL GRUPO:
.. . 250°C
a) Elija la temperatura de precalentamiento deseada

parael grupo seleccionado. 250°C

PRECALENT1 PRECALENT 2




7.4.2 Configuraciones de Usuario: Editar Recetas.

a) Para editar las recetas, accione el icono , La
pantalla de grupos sera mostrada, escoja cual grupo
desea modificar.

b) Al acceder a las recetas, sera posivle editar una ya
existente o crear una nuevareceta.

a) Las opciones disponibles después de escoger entre
editar ocrearunareceta, seran:
abq Editar Nombre: modigica el nombre de la receta,
se pueden usar letras, niUmeros o caracteres
especiales.
o Editar Imagen: cambialaimagen quelleva elicono
delareceta.
B Editar Pasos: accede a las opciones de edicion de
los pasos de |la receta seleccionada.
o Borrar Receta: borra todas las informaciones de la
receta seleccionada, incluso los pasos.
=" Ordenar: ordena el lugar en que la receta aparece
entre las demas recetas de los grupos.
&&& Editar Calentar / Dorar Mas: modificar el tiempo
—  delafuncién Calentar Dorar mas.
Adicionar / Retirar de los Favoritos: Adiciona o
eliminalarecetaenlalistade Favoritos.

SELECCIONAR GRUPO - pag. 1

=115

BREAKFAST SUBS PIZZA BAKERY
SANDWICH

St

MEAL FINISHING TEX-MEX GRATIN

k=)

SELECCIONE LA RECETA - péag.1
fecle=c) fectes)
+ J < e

CREAR NUEVA 1SUB15cm 2SUB15cm 3SUB15cm
RECETA 15SUB 30cm

e o W

(=g===g =g ==

2SUB15cm 3SUB15cm
or 2 SUB 30cm 2 SUB 30cm

LANCHES: 1SUB 15cm

5 8

EDITAR BORRAR
PASOS RECETA

ORDENAR EDITAR ADICIONAR
CALENTAR/ ALOS
DORAR MAS FAVORITOS

k=) a

7.4.2.1 Editar Nombre

a) Al seleccionar la opcion Editar Nombre, sera
presentada la siguiente pantalla:

b) Haciendo clic sobre 123/-* y ABCDE la pantalla
alternard entre letras y niumeros/caracteres
especiales.

€ Borraruncaracter.
s Barrade espacio.
OK Salvaelnombreyvuelve paralasopciones.

NOMBRE DE LA RECETA
QWEIRTYUI
A S DF GHJ K
2+ Z X €V B N

| I |

k=)

NOMBRE DE LA RECETA
12 3 4 5 6
@ # / ! % &

ABCDE

k=) a
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7.42.2 Editar Imagen. CCMARE

PRIMER BREAKFAST SUBS PIZZA

a) ElRocket Express posee una galeria de imagenes que [ENEcE e

posibilita al usuario cambiar las imagenes de sus n m
recetas' Presione eI icono m . BAKERY MEAL FINISHING TEX-MEX C\;\I/I&I(CIESN

- . k=)
b) Navegue por los grupos de la biblioteca de imagenes
GRUPO & ACTUAL 210°C

araseleccionareliconodeseadooaccioneelbotén B ~
r (S |

ABC para transformar la primera letra del nombre Reses

de la receta en icono. Como mostrado en el exemplo
seguinte: S0

TEX-MEX CHICKEN GRATIN
FINISH\NG WINGS

a) Utilice® para volver a las opciones de edicidn de
receta.

EDITAR PASOS - LANCHE: 1SUB 15cm

7.4.2.3 Editar Pasos.

100%8“ 50%“& 90%“\

a) Cada receta soporta hasta 8 pasos, los pasos activos
apareceran en verde en la pantalla de Edicion, los 1 1 H;;
demds estaran transparentes, conforme la imagen [ B
seguiente. Haga clicsobre un paso para editarlo.

b) Paracadapasoesnecesarioinformar:
» Velocidad de aire caliente;
* %demicroondas;

« %delaresistenciainferior (infrarrojo); 250°C . 9

* Tiempo.
c) Para modificar el Velocidad de Aire Caliente, [ —m “° P e «

Microondas y Resistencia Inferior (Infrarrojo), basta | C NN =

arrastar el dedo sobre la barra de cada parametro o C

hacer clicsobre el lugar deseado. 0 .

Foors & .

d) Paradefinireltiempo, hacer clicsobre el icono 00:00

Un teclado aparecerd del lado opuesto, defina el o 10 0 s m w0 1 8 2 00

valor deseadoy haga clicen OK. 40 4@—&&&

220C § B o m
[ 9 @& = Q)]




d) Hagaclicsobreelbotén [E2 paraaccederalasopciones

f)

g)

h)

de edicidn delos parametros del paso, que son:

Adicionar Informacion al paso, que sera exhibido al
final del paso durante la ejecucidn de la receta. Haga

clicsobreelicono B .

Activar y Desactivar el paso: La receta solo ejecuta
pasos activos. Cuando desactive un paso él no es

borrado, solamente se mantiene oculto. Para borrar

el paso es necesario informar el valor 00:00 para el

parametro de tiempo.

Despuésde concluirlaediciénde un paso, utilice [ salvar
y retornar a la pantalla de pasos editar, crear nuevo

paso, o probar los pasos activos.

Para probar haga clic sobre el icono } gue se
encuentra en la barra fija de la pantalla de los pasos.

Antes de proseguir con la prueba, certifiquese que hay
alimentoenelinterior de lacamara.

Utilice @ paravolveralas opciones de edicién de receta.

PARAMETRO DEL PASO 1

0 @ &

ACTIVAR/ SALVAR
DESACTIVAR

ADICIONAR
INFORMACION

o~ O

ACTIVO INACTIVO

EDITAR PASOS - LANCHE: 1SUB 15cm

2 ]100% 509 90% (¢

-10 4 W
o | 20%= W3] 60%< W7 100%< ) =
ood 20%5 [l 70%C @ O | 10%8 o
79 40°Ch : 80°Cé 0| 20°C i NG .2

a >

=) a =

PRUEBA PASO

ANTES DE CONTINUAR LA PRUEBA,
CERTIFIQUE DE QUE HAY ALGUN
PRODUCTO DENTRO DEL HORNO.

7.4.2.4.Borrar Receta.

. N . . ,
a) Presione mw para excluir la receta, accione el botdn

AN . ./
/M para confirmar la exclusion o
las opciones de edicidon de receta.

pararetornara

LARECETATSUB 15cm
SERA REMOVIDA

N
o

APAGAR VOLTAR
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7.4.2.5Ordenar :

a)

o—

La funcidon Ordenar permite modificar la secuencia
en que los grupos apareceran en la pantalla de
grupos:

Posicionar al inicio de la lista: La receta es movida
paraeliniciodelalista.

Posicionar al fin de la lista: La receta es movida para
elfinal delalista.

. Escoger lugar en lalista: El operador sera dirigidoala

b)

pantalla de recetas para escoger el lugar que desea
conforme el ejemplo seguiente, si la receta escogida
al inicio del proceso de edicion fue ‘1 SUB 14cm’ y el
usuario quiere posicionarlo antes de ‘2 SUB 15com 2
SUB 30cm’, basta hacer clic sobre el icono del lugar
deseado.

Observe por el ejemplo que el lugar de origen y
destino no son sustituidos, el software solamente
reordena las recetas.

Utilice @ para volver a las opciones de edicion de
receta.

ORDENAR

POSICIONAR AL
INICIO DE LALISTA

POSICIONAR AL
FINAL DE LA LISTA

ESCOGER LUGAR
EN LALISTA

=)

a

ESCOGER LUGAR EN LA LISTA: ANTES

BAKERY

POSITION BEFGRE:

BREAKFAST SUBS R
SANDWICH

MEAL TEX-MEX CHICKEN
FINISHING WINGS

GRATIN

POSITION AFTER:

SUBS BAKERY

BREAKFAST
SANDWICH

TEX-MEX CHICKEN PIZZA GRATIN
WINGS

FINISHING

7.4.2.6 Editar Calentar / Dorar Mas

a)

La funcion de Calentar / Dorar Mas es definida por
receta, o sea, no es unvalorfijo para todas, el usuario
puede definir el tiempo que desee para cada una de
las opciones.

Recordando que:

Dorar Mas - Acciona solamente AIRE CALIENTE.
Calentar Mas - Acciona solamente el MICROONDAS.
Calentar / Dorar Mas - Intercala ambos elementos.

S

CALENTAR MAS

— =5
DORAR MAS

—_S
CALENTAR/DORAR MAS




a)

b)

c)

d)

Para definir el tiempo, basta hacer clic sobre el icono
= osobreellugardel valor, conforme muestran las
indicaciones en la pantalla.

(

Utilizar el teclado numeérico parainformarel tiempoy
hacer clicen OK.

La funcién Calentar / Dorar Mas puede ser
deshabilitada en las Configuraciones de Editar
Accessos (ver pag. 31).

Utilice ‘D para volver a las opciones de edicion de
receta.

EDITAR CALE

@

CAL

NTAR / DORAR MAS
CAL NT
DORAR MAS

ENTAR/DORAR MAS

30s

CALENTAR MAS

—_ S
DORAR MAS

—_S
ENTAR/DORAR MAS

a

7.4.2.7 Adicionar / Retirar de los Favoritos.

a)

b)

d)

La funcién Favoritos puede ser accedida através de la
tecla de opciones en la barra fija, sin embargo sera
explicada detalhadamente enla pag 33.

Para adicionarlareceta alos favoritos, haga clic sobre
elicono 8 .Unapequefiacinta @ seraadicionada
en la esquina superior izquierda del icono de la
receta.

Para retirar la receta de los favoritos, basta hacer el
mismo proceso. En la pantalla de opciones de edicion
de receta, elicono que aparecera sera el de Retirar de
los Favoritos: Q ,al hacer clicsobre él & ,lacinta
desaparecera del icono y la receta es retirada de la
lista de Favoritos.

Utilice %) para volver a las opciones de edicién de
usuario.

LANCHES: 1SUB 15cm

660

EDITAR
NOMBRE

ORDENAR

EDITAR EDITAR
IMAGEN PASOS

= R

EDITAR ADICIONAR
CALENTAR/ ALOS
DORAR MAS FAVORITOS

30

CREAR NUEVA
RECETA

2SUB15cm
or2SUB 30cm

2SUB30cm

LANCHES: 1SUB 15cm

BORRAR
RECETA

D660

EDITAR
NOMBRE

ORDENAR

k=)

EDITAR EDITAR
IMAGEN PASOS

= 2

EDITAR ADICIONAR
CALENTAR/
DORAR MAS FAVDR\TOS

a =

BORRAR
RECETA
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7.4.3 Configuraciones de Usuario: Precalentamiento. @'

a) Losparametros editablesen Precalentamiento son: PRECALENTAMIENTO
Temperatura Precalent 1. 000°C 00:00

Temperatu ra Precalent 2. PRECALENT1 PREEA‘LEEN'?I'?\I\?HENTO
Tiempo de Precalentamiento: Define el tiempo del 000°C

TEMPERATURA

crondmetro de la pantalla de Precalentamiento.

I —
£l boton (0 / @ habilita/deshabilita e e ——————
Precalentamiento 2. Cuando esta deshabilitado,

PRECALENTAMIENTO

todas las cgnﬁguraC|,ones relacionadas con el 000°C 00:00
Precalentamiento 2 estan ocultas.

b) Para editar los valores, haga clic sobre los iconos de
00:00 y 000°C modificar el valor utilizando el teclado
numérico al lado.

c) Utilice @ para volver a las opciones de edicion de
usuario.

7.4.4 Configuraciones de Usuario: USB.

a) Accione el botdn ¥ . Las funciones disponibles en
USBson: Importar, Exportary Actualizar Sistema. Para acceder a la entrada USB,

extraiga el rayo levantando y tirando
hacia adelante. W

b) Al seleccionar una de las funciones aparecerd el
mensaje: ‘Inserte el pen drive y aguarde
reconocimiento’

c) Después del reconocimiento, el usuario sera llevado
a las opciones de la funcién que escogio
anteriormente.

Importar: Todo, Grupo o Configuraciones.
Exportar: Todo, Grupo o Configuraciones.
Actualizacion del Sistema.

IMPORTAR EXPORTAR ACTUALIZACION
DEL SISTEMA

d) En caso de error el mensage exhibido serd: Hubo un
erro durante la Importacién / Exportacién /
Actualizacién, por favor, retire el pen-drive y reinicie
el proceso.

IMPORTAR

IMPORTAR IMPORTAR IMPORTAR
TODO GRUPOS CONFIGURACIONES

e) Utilice 9 paravolver alasopciones de edicién de
usuario. r=

& =




7.4.5 Configuraciones de Usuario: Modificar Idioma 22

a) Para modificar el idioma, basta hacer clic sobre el
icono y escoger el idioma deseado: Inglés, Espafiol,
Francés o Portugués.

b) Utilice © para volver a las opciones de edicién de
usuario.

ALTERAR IDIOMA

ENGLISH ESPANOL FRANCAIS PORTUGUES

7.4.6 Configuraciones de Usuario: Temperatura Actual.

a) La pantalla Temperatura Actual es solamente
informativa, en ella es posible verificar cual es la
temperatura de las dos resistencias: lade camaray la
inferior.

b) Utilice ® para volver a las opciones de edicién de

usuario.

TEMPERATURA ACTUAL

00

600

7.4.7 Configuraciones de Usuario: Ajuste Fecha / Hora. &%

a) Esposible ajustarla Fecha, Horay el formato que ella
deve ser presente al usuario, respetando los
siguientes estandares:

Europeo: dd/mm/aaaa Hora: Formato 24h
Americano: mm/dd/aaaa Formato 12H
ISO: aaaa/mm/dd

b) Hagaclicsobre (& y (5 para editar, respectivamente
lafechaylahora.

c) Accione . para modificar el formato fecha / hora,
la pantalla al lado sera exhibida, escoja el formato de
la fecha, de la hora y haga clic sobre el ok para
confirmary volveralas opciones.

d) Utilice ¥ para volver a las opciones de edicién de
usuario.

AJUSTE FECHA/HORA

o -/

DD/MM/AAAA
N :
@ FORMATO 24H
CAMBIAR FORMATO

= a

CAMBIO DE FECHAY HORA

DD/MM/YYYY

A FORMATO 12H
MM/DD/YYYY

A "

YYYY/MM/DD

& =
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7.4.8 Configuraciones de Usuario: Celsius / Fahrenheit. L

a) Modifigue el formato de temperatura exhibida en el
horno entre Celsius y Fahrenheit, haga clic sobre el
icono 4 entre las configuraciones de Usuario, y
defina el formato de latemperatura que desee.

b) Utilice D para volver a las opciones de edicién de
usuario.

AJUSTE CELSIUS/FAHRENHEIT

CELSIUS FAHRENHEIT

7.4.9 Configuraciones de Usuario: Modificar
Contrasena.

a) Para modificar la contraseia de usuario, basta digitar
la nueva contrasefiay enseguida confirmarla.

b) En el caso de que se le olvide la contrasena, entre en
contacto con la Asistencia Técnica.

c) Utilice ® para volver a las opciones de edicién de
usuario.

DIGITE LA NUEVA
CONTRESENA

*kkkkk*

k=)

CONFIRME LA
NUEVA
CONTRASENA

*kkkhkk*

7.4.10 Configuraciones de Usuario: Editar Accesos. | g

a) Editar Accesos corresponde a la funcion donde se

puede bloquear funciones que los operadores tienen
acceso.
Por ejemplo: Si desea que las funciones Favoritos y
Modo Manual nunca sean accedidas por los
operadores, basta hacer clic sobre ambas, que se
pondran gris oscuro, indicando que estan
blogueadas hasta el momento que desee
desbloquearlas.

b) Para desbloquear, basta hacer clic sobre las
funciones deseadas nuevamente.

c) Utilice ® para volver a las opciones de edicién de
usuario.

EDITAR ACCESOS

MODO MANUAL FAVORITOS ~ CALENTAR/DORAR REPETIR RECETA

MAS
=] a =

EDITAR ACCESOS

808

CALENTAR/DORAR REPETIR RECETA
MAS

MODO MANUAL FAVORITOS

k=) a




7.4.11 Configuraciones de Usuario: Informaciones del
Fabricante.

a) Constan informaciones sobre Version del Firmware
Seriey Fecha de Fabricacion del Rocket Express.

b) Utilice ¥ para volver a las opciones de edicion de
usuario.

INFORMACIONES DEL FABRICANTE

Rocket Express

Firmware I[HM: Uni R793 - 0x1000 - 25°C
Firmware Power: 11ZR - 0x0012 -22°C
Numero de Serie: 732 06

Fecha de Fabricacién: 17/09/2018
Tensién de Entrada: 208v- 0% - 0

=) a =

7.4.12 Configuraciones de Usuario: SAC e

a) Enlasinformaciones de SAC, usted encontrara todos
los datos necesarios para entrar en contacto con la
Pratica para aclarar dudas, solicitar reparaciones o
visitas técnicas.

b) Utilice 9 para volver a las opciones de edicion de
usuario.

SAC

WWW.PRATICABR.COM

pratica@praticabr.com Direccién de la fabrica Pratica
at@praticabr.com Gran Productos S.A Rodovia BR

S&o Paulo +55 11 2526 1200 456 - KM 101 POUSO ALEGRE -
Otras regiones +55 35 3449 MG - BRASIL CEP: 37550-000
1200

=) a =

7.4.13 Configuraciones de Usuario: Restaurar
Configuraciones de Fabrica.

a) ATENCION: La opcidn Restaurar Configuraciones de
Fabrica borrara todos los Grupos, Recetas y sus
Pasos, ademas de las Configuraciones definidas por
el usuario. Certifiquese de crear un Backup via USB
antes de proseguir. Después de colocar la contraseiia
y accionar el OK: No es posible recuperar la
informaciones.

b) Utilice ® para volver a las opciones de edicion de
usuario.

LOS GRUPOS, RECETAS Y
CONFIGURACIONES
SE BORRARAN

CREA UN BACKUP O CONFIRME
CON LA CONTRASENA.

*kkkk*k

k=)
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7.5Favoritos
250°C i
a) Laopcidn Favoritos funcionacomo unaccesodirecto,
donde se pueden asignar las principales y mas
utilizadas recetas. Para accederla basta accionar el [EEEEECEATICIINN-CSNENRCTE
botdn de Opciones = enla barra de menu fija. o)

b) Después de abrir la pantalla de Opciones, accione el FAVORITOS - pég. 1

’ < &
icono 2.

1SUB15cm 2SUB15cm 3SUB15cm 2SUB15cm

1SUB 30cm or2SUB 30cm

c) Navegueporlasrecetasutilizandolasflechas: @/, W =W o ¥ <. Rata=
== By G >

3SUB15cm 4 SUB15cm 3SUB15cm 4SUB15cm

d) Veacémo Adicionar o Retirar una recetade lalista de e .
Favoritos en la pag. 28.




7.6 Modo Manual

a)

b)

f)

g)

h)

En el Modo Manual es posible definir los parametros
del paso, ejecutarlo, y si el resultado de su prueba es
aprobado, al final de la operacion, transformelo en
Receta.

Para acceder el Modo Manual, haga clic sobre el boton de
Opciones=.En la pantalla de Opciones, accione el icono

Defina los parametros de Tiempo, Temperatura, Velocidad
de Aire Caliente, Microondas y de la Resistencia Inferior
(Infrarrojo).

Accione el botdn . para iniciar la operacion del
Modo Manual.

Al concluir la operacion, el icono Copiar Parametros
serd habilitado: ﬁ}.

Copiar Parametros permite al usuario transportar los
parametros definidos en el Modo Manual para la
Edicion de Grupos y Recetas, o sea, al hacer clic en el
icono =% ,serd necesario informar la contrasefia de
usuario de acceso alas configuraciones.

Después de informar la contrasefa de usuario, escoja
entre crear un nuevo grupo o ubicar los parametros
transportados en una nueva receta en un grupo ya
existente.

Defina el nombre de la Nueva Receta, la Imagen vy
escoja en cudl posicion (paso) desea ubicar las
informaciones transportadas.

Para finalizar, silo desea, definalos demas pasos de la
receta.

TEMPERATURA

CAMARA

250°C

MODO MANUAL

FAVORITOS

OPERACION EN MODO

MANUAL

LISTO!

COPIAR

GUIA DE
LIMPIEZA DIARIA

PARAMETROS

a

DIGITE LA
CONTRASENA DE
ACCESO A LAS
CONFIG.

*kkhkk*k

EDITAR GRUPO -

pag. 1

CREAR NUEVO
GRUPO

Do

BAKERY

k=)

I 12 | 90%4¢

o)
00:15 B0dE

20% =
o
150°C §

BREAKFAST
SANDWICH

MEAL FINISHING

SUBS

TEX-MEX

PIZZA

CHICKEN
WINGS
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7.7Guiade Limpieza Diaria
250°C

Para ayudar en la higienizacién del Rocket Express
utilice la Guia de Limpieza Diaria, accédalo por la ‘

pantalla de Opciones, haga clic sobre el icono de |G

Opciones =, enseguida, accione el botén & , siga a =

atentamente los pasosinformados en la pantalla.

12: Abra la puerta y espere que la temperatura llegue
° . . . ABRA LA PUERTAY —
hasta 65°C. Prosiga haciendoclicenlaflecha: s ESPERE QUE LA (o) - N

TEMPERATURA
LLEGUE HASTAB5° C

$#202°C

22: Retire larejilla, y el fondo protectory los coloque en el

frangadero. Prosiga haciendoclicenlaflecha: RETIRE LAREJILLA, Y EL
FONDO PROTECTOR

Y LOS COLOQUE EN
EL FREGADERO

32: Apligue el Oven Cleaner en la rejillay en el fondo
protector, deje actuar. Prosiga haciendo clic en la APLIQUE EL OVEN

. CLEANER EN LA
flecha: ® REJILLAY EN EL

FONDO PROTECTOR,
DEJEACTUAR

0. 1
42: Apliqgue el oven cleaner en las paredes de la APLIQUE EL OVEN CLEANER
EN LAS PAREDES DE LA

camara y en la parte interna de la puerta y deje [t Trdyves
. . . N INTERNA DE LA PUERTAY
actuar por 5 min. Prosiga haciendoclicenlaflecha: s [EEEEASUATEEIAL

4min 3s




52: Utilice uns esponja no abrasiva para limpiar los
UTILICE UNA ESPONJA

cristales del guia de onda. Prosiga haciendo clicen |a Y CIE

flecha: LIMPIAR LOS CRISTALES
echa:s DEL GUIA DE ONDA

62: Utilize una esponja no abrasiva para quitar
UTILICE UNA ESPONJANO

manchas mas adheridas, si necesario. Prosiga EESVAININ
MANCHAS MAS ADHERIDAS,

haciendoclicenlaflecha:® SI NECESARIO

72: Limpiar/enjuagar la cavidad con un pafio humedo
para eliminar el exceso. Prosiga haciendo clic en la
LIMPIAR / ENJUAGAR LA

flecha:» CAVIDAD CON UN PANO
HUMEDO PARA ELIMINAR
EL EXCESO.

82: Enjuague la cavidad del horno con una toalla.

Prosiga haciendoclicenlaflecha:» ENJUAGUE LA CAVIDAD
DEL HORNO CON
UNATOALLA

92: Utilice una esponja no abrasiva para quitar [EINeIINISINTe
ABRASIVA PARA QUITAR /y

manchas mas adherentes en la rejilla y fondo MANCHAS MAS
ADHERENTES EN LA REJILLA

protector, si necesario. Prosiga haciendo clic en la RSN
flecha:m»




102: Compruebe que el convertidor catalitico esta

correctamente acoplado. Prosiga haciendo clic en |a RN Fo V20
CONVERTIDOR CATALITICO
flecha: ESTA CORRECTAMENTE
ACOPLADO

112: Enjuague y seque la rejilla y fondo protector y

. H : H ENJUAGUE Y SEQUE LA
vuelva ainstalar en el horno. Prosiga haciendo clic en Ay FoNDG

. PROTECTOR Y VUELVA A
laflecha:m» INSTALAR EN EL HORNO

122: Limpieza completa. Prosiga haciendo clic en la
flecha: »

LIMPIEZA COMPLETA

ATENCION

El proceso de higienizacion del equipo debe ser hecho diariamente, no seguir esta
orientacion puede afectar adversamente la vida util del aparato ademas de poder
resultar en riesgos conforme informaso en las Instrucciones de Seguridad que
aparecen en este manual (ver pag 6 hastala9).
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7.7.1 Guiade Limpieza del Conversor Catalitico

* Para acceso al conversor catalitico, retire la piedra, la parrilla y la bandeja inferior
removible del horno.

« Enseguida, retire el conversor catalitico haciendo movimiento vertical para arriba,
conforme laimagen:

* Para higienizar de forma correcta, coloque el conversor catalitico de remojo en
agua tibia con detergente neutro.

Después de 15 minutos en la solucion, enjuague bien e instale nuevamente.

7.1.2 Guiadelimpiezadel Filtro de Aire

Paraaccederalfiltrodeaire, tire de él por debajo del horno.

A continuacion, retire el filtro haciendo movimiento hacia atras, segun laimagen:
Para higienizar de forma correcta, coloque el filtro de salsa en agua tibia con
detergente neutro.

Después de 15 minutos enlasolucion, enjuaguese bien e instale de nuevo.
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7.7Alertasy Errores: Posibles Soluciones. -
o

BREAKFAST SUBS PIZZA BAKERY

a) El Rocket Express fue programado para sefalizar [jeiiia

cualquier posible error y alerta que puedan ocurrir é m @
durante la operacion. LU T eewec caen o

b) Sobre el icono de Opciones =, surgirda una
sefializacion amarilla para alertas ( A ) y roja para
errores (A).

Vea a continuacion como proceder en cada caso.

8.1 ALERTASA\
a) Hagacliceneliconode Opciones = .

b) La pantalla de Opciones traerd, en el lugar de las
temperaturas de Camara y Resistencia Inferior, una
descripcion del alerta.
Enelejemplosiguiente: PNORIGE  cumpEMAEZA N

ALERTA - FALLA SENSOR DE CAMARA

c) Siga la orientacion conforme descrito en la pantalla
en este caso, apague y encienda nuevamente el

horno utilizando el botdn del panel: o

d) Después de conectar el equipo, si el error persiste,
llame al Servicio Técnico.

8.2 ERRORESA
a) En caso de varios intentos de rearme no exitosos el
alerta se volvera un error, y sera necesario contacto

con la Asistencia Técnica. 5@3
SRS

MODO FAVORITOS GUIA DE LIMPIEZA CONFIG.
MANUAL DIARIA

b) Consulte latabla de la préoxima pantalla para verificar
los posibles erroresy alertas.
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8.3 TABLADE ALERTAS Y ERRORES

Se vuelve alerta cuando:

Es error cuando:

Componente

Inversor

CLMG - Baja
corriente de magnetrdn

Can Red
de comunicacion

Sensor de cdmara e IR

Panel temperature

quince segundos
sin llegar a la corriente

solo
uno inactivo

de 65°C a 80°C

mas de diez
intentos de reinicio

cables desconectados
o defectuosos

ambos inactivos

superior a 80°C
durante 10 minutos
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