
       Menù della Taverna 
  

  

  

  

Cestino di pane a persona 
 

€1,00 

  

ANTIPASTI    APPETIZERS 
 

  

Tagliere misto  
(mixed cold cuts) 

€ 16,50 

Bruschetta al pomodoro 
(one piece of roasted bread with tomatoes) 

€ 2,00 

Bruschette miste (pomodoro, tartufo, pate’ d’olive,) 
(mixed roasted bread with tomatoes, truffle and olives cream) 

€ 4,00 

Supplì 
(ball of rice with tomato sauce and mozzarella) 

€ 2,00 

Fiore di zucca 
(fried courgette flowers filled with mozzarella and anchovies) 

€ 2,00 

Crocchetta di patate  
(potato croquette) 

€ 1,00 

Crocchetta di verdura 
(vegetables croquette) 

€ 1,00 

Olive ascolane 
(fried olives stuffed with meat) 

€ 5,00 

Frittura mista 
(mixed fried vegetables: it includes supplì, olive ascolane, croquettes 
and fiore di zucca) 
 

€ 7,50 

PRIMI PIATTI  FIRST COURSES 
 

Spaghetti al pomodoro (tomato spaghetti)  € 10,00 

Maniche  alla carbonara (fatty cured pork, hard cheese, eggs, 
salt and black pepper) 

€ 10,00 

Fettuccine al ragù(meat based suace) € 10,00 
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Maniche all’arrabbiata(tomato paste, garlic and dried red 
chili peppers) 

€ 10,00 

Tagliolini cacio e pepe 
(pecorino romano and black pepper)​  

€ 10,00 

Maniche all’amatriciana 
(tomato pasta with cured pork cheek, pecorino romano cheese, black 
pepper) 

€ 10,00 

Risotto  radicchio e gorgonzola  
(radicchio and blue cheese risotto) 

€ 13,00 

Fettuccine funghi porcini e pachino  
(porcini mushroom and tomato fettuccine) 

€ 13,00 

Tagliolini cacio e pepe e tartufo 
( pecorino romano cheese, black pepper and truffle) 

€ 13,00 

Gnocchi artigianali al pomodoro  
(tomato gnocchi) 

€ 10,00 

Ravioli di ricotta e spinaci alla crema di noci 
(filled pasta with ricotta cheese, spinach and walnuts cream) 

€ 13,00 

Caramelle alla crema di tartufo 
(filled pasta with scamorza cheese and truffle) 

 

€ 13,00 

PRIMI PIATTI DI PESCE FISH FIRST COURSES 
 

Tagliolini allo scoglio 
(seafood pasta: scallops, mussels, shrimps)   

€ 15,00 

Spaghetti alle vongole veraci 
(clams pasta) 

€ 15,00 

Gnocchi mare e monti 
(gnocchi with clams, porcini mushroom and tomato) 

€ 16,00 

Risotto alla crema di scampi 
(scampi cream risotto) 

€ 15,00 

  

SECONDI PIATTI SECOND COURSES 
 

  

Entrecote di manzo ai ferri (ca. 300g) 
(beef entrecote) 

€ 18,00 
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Tagliata di manzo rucola e grana (300g) (sliced beef, 
rocket and parmesan) 

€ 22,00 

Filetto di manzo ai ferri (ca. 200g) 
(grilled beef fillet)  

€ 20,00 

Scaloppine al vino bianco 
(veal slices with white wine) 

€ 12,00 

Agnello a scottadito 
(roasted lamb) 

€ 15,00 

Filetto di manzo al pepe verde  
(green pepper beef fillet) 

€ 22,00 

Arrosticini abruzzesi  
(Abruzzesi’s skewered grilled meat) 

€ 12,00 

Scamorza ai ferri con funghi porcini e tartufo 
(grated smoked cheese with porcini mushroom and truffle) 

€ 15,00 

Straccetti di manzo con rucola e grana  
(beef strips, rocket and parmesan)  

€ 14,00 

Grigliata abruzzese (Arrosticini, Agnello,Salsiccia) 
(grilled Abruzzese’s meat: lamb, sausages, meat skewers) 

€ 15,00 

Hamburger di scottona con patatine  
(hamburger with fried potatoes)  

€ 12,00 

Saltimbocca alla romana  
(veal with ham and sage)  

€ 16,00 

Cotolette alla milanese con patatine 
 (golden brown and crispy veal fillet with fried potatoes) 

€ 15,00 

Vitello arrosto con patate 
(roasted veal and potatoes) 

€ 15,00 

  
  

SECONDI PIATTI DI PESCE fish second courses  
 

  

Frittura di paranza (fried fish) € 16,00 

Rombo ai ferri ( l’etto) 
(grilled turbot) 

€ 4,00 

Spigola /Orata ai ferri ( l’etto)(grilled sea bass or sea 
bream)  

€ 4,00 

Frittura di alici € 12,00 
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(fried anchovies)  

Coda di rospo ai ferri  
(grilled monkfish)  

€ 16,00 

Frittura di calamari e gamberi* 
(fried squid rings and shrimps) 

€ 13,00 

Frittura di moscardini*  
(fried tiny octopus)  

€ 16,00 

Gamberoni ai ferri* 
(grilled  prawns)  

€ 18,00 

Insalata di mare* 
 (seafood salad) 

€ 14,00 

  
  
  
  
  
 

CONTORNI side dishes 
 

  

Insalata mista (mixed salad: lattuce, red lattuce, rocket, carrots, 
fennel and tomatoes) 

€ 5,00 

Patate fritte  
(fried potatoes) 

€ 5,00 

Verdure ripassate  
(chicory or broccoli cooked in pan with garlic and chili pepper) 

€ 5,00 

Patate arrosto 
(roasted potatoes) 

€ 5,00 

Verdure grigliate 
 (grilled vegetables: courgette, eggplant and red radicchio) 

€ 6,00 

  
  

FORMAGGI cheese 
 

  

Tagliere di formaggi misti (x 2 P.),disponibile solo nella 
stagione invernale.  
(mixed hard cheese) 

 
€ 15,00 

Mozzarella di bufala € 10,50 
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PIZZERIA 
 

Focaccia (simple pizza with oil and rosmary) € 4,50 

Rossa (tomatoe pizza) € 6,00 

Margherita (mozzarella and tomatoes pizza) € 6,50 

Napoletana (tomatoes, anchovies and olives) € 7,50 

Funghi (mushrooms tomatoes and mozzarella) € 8,00 

Capricciosa (eggs, artichokes, olives and ham) € 9,50 

Marinara (tomatoes, garlic and oregano) € 6,50 

Gorgonzola (blue cheese pizza) € 8,00 

Con rughetta (rocket pizza) € 8,00 

Ortolana (mixed vegetables pizza) € 8,50 

Boscaiola (sausages and mushrooms pizza) € 9,50 

Caprese (raw tomatoes and mozzarella pizza) € 9,00 

Pizza della Taverna (peppers cooked in pan, sausages and 
mozzarella) 

€10,00 

Ai fiori di zucca e alici (courgettes flowers and anchovies 
pizza) 

€ 9,50 

Wurstel  € 8,50 

Wurstel e patate fritte (würstel and fried potatoes pizza) €10,00 

Bufala e pachino ( bufala’s mozzarella and pachino) €10,00 

 

Frutti di mare (seafood pizza) € 11,00 

Funghi porcini (porcini mushrooms pizza) € 11,00 

Diavola (spicy pepperoni pizza) € 9,00 

Provola e speck (provola cheese and bacon)  €10,00 

Bresaola rucola scaglie di parmigiano (smoked ham 
and parmesan) 

€ 11,00 

Calzone ripieno (stuffed pizza with ham and cheese) € 9,00 

Crostino al prosciutto (ham and cheese toast) € 8,50 

Crostino alle alici (anchovies toast) € 8,00 

Crostino cardinale (mozzarella, ham and mushrooms) € 9,50 
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Pizza Annalaura,’nduja cipolla  mozzarella pomodoro (‘nduja, onion, 
mozzarella and tomatoes) 

€10,00 

Bufala Rossa, bufala pomodoro basilico (bufala mozzarella, tomatoes and 
basil) 

€10,00 

Pizza alla crema di formaggi e tartufo (creme cheese 
and truffle pizza) 

€10,00 

Pizza patate arrosto e salsiccia (roasted potatoes and 
sausages pizza) 

€10,00 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FRUTTA  
 

  

Fragole  (strawberries)    € 6,00    

Ananas (pineapple)    € 5,00    

Macedonia frutti di bosco e fragole    € 6,00    
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(mixed fruit as berries and strawberries)  
  

DOLCI E GELATI 
 

  

N.B. PER I DOLCI INTRODOTTI DALL’ESTERNO VERRA’ APPLICATO 1 € APERSONA. 
 

Dolci di pasticceria € 5,00    

Specialità della casa(Tiramisù al caffè, tiramisù alla fragola, Crema Catalana, 
Panna cotta, Cremè Caramel, crostata della mamma,caprese alle noci) 

€ 6,00    

Tartufi artigianali  € 5,00    

Sorbetto al limone € 5,00    

Caffè  € 1,50    

Caffè decaffeinato € 2,00    

Cappuccino € 2,50    

Caffè d’orzo € 2,50    

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

 

 

 

 

 

 

BEVANDE 
 

Acqua microfiltrata 75cl € 2,50    

Acqua minerale :         50cl(€ 2,50 );    
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                                                        100cl(€ 3,50 );    
Birra Analcolica  33 cl                                                                  € 4,00    

Birra alla spina 0,20cl € 2,50    

Birra alla spina 0,40 cl € 5,00    

  
  

Fanta, Coca cola, Sprite 0,33 cl € 2,50    

BIRRA   ARTIGIANALE    BALADIN :    € 5,50 
          ISACC (WEISS ,5% VOL)  33 cl                                                      
          Sud (WEISS 4,5% VOL)   33 cl  
          Nazionale (AGRUMATA,BIONDA,6,5% VOL) 33 cl                                   
          L’IPPA(AMBRATA INDIA PALE ALE,5,5% VOL) 33 cl  
          SUPER BITTER (AMBRATA ,ALE,8 % VOL)   33 cl                  
          LEON (PURO MALTO,SCURA,ALE 9% VOL) 33 cl 
                                                 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menabrea  weiss 33 cl 5 % VOL  € 5,00    

Ichnusa NON FILTRATA, 5 % VOL € 5,00    

Ceres ,STRONG ALE 7,7% VOL € 5,00    

Tennent’s super STRONG ALE 9% VOL € 5,00    

Peroni 33 cl 4,7% VOL € 3,00    

Peroni 66 cl 4,7% VOL € 5,00    

Menabrea  rossa 33 cl 5 % VOL € 5,00    

  

Peroni nastro azzurro 33 cl  0.0% vol € 4,00    

  
  

Vino bianco della casa  

PECORINO FABI (secco)75CL €9,00                      PECORINO    FABI (secco)     37,5 CL €6,00                 
TREBBIANO FABI (fruttato)75CL €12,00             TREBBIANO FABI (fruttato) 37,5 CL€6,00                  
SERENA (frizzante)75CL €12,00 
Vino bianco alla mescita(castelli romani):  25cl  €3,50  
                                                                                 50cl  €6,00                                    

 

Vino rosso della casa  
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 MONTEPULCIANO FABI 75CL €9,00 
 Vino rosso alla mescita(castelli romani) :  25 cl €3,50  
                                                                           50cl  €6,00                                    
  

LIQUORI E DISTILLATI  

  
Nazionali € 3,00 
Esteri € 5,00 
Wisky Lagavulin o Laphroaig € 6,00 
Wisky Oban € 6,00 
Wisky Chivas € 6,00 
  
  
 

 

N.B. : OGNI MODIFICA DELLE PIETANZE DETERMINA UN AUMENTO DEI PREZZI 

* PRODOTTO DECONGELATO SE MANCANTE IL FRESCO 

N.B.PER GLI ALLERGENI PRESENTI NEI CIBI RIVOLGERSI ALLA CASSA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vino alla mescita 
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Antipasti  

  

Minestre  

  
  
  

Contorni  

  
  
  
  
  
  

Primi piatti di carne  

  
  
  
  
  

Secondi piatti di carne  
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