
Menu
RÉVEILLON

Coupe de Champagne 
& Blinis de Caviar “Kaviari” crème double

Lobster roll de Homard
Tartare de chaire de Homard & médaillon grillé 

Foie Gras au Magret fumé
toast brioché & chutney de figues

Turbot à la Plancha et sa sauce au champagne truffé
Purée de céleri truffé & légumes glacés

190€ 
par pers.

Filet de Boeuf Black Angus
Sauce miroir à la Mondeuse de Savoie
Gratin de pommes de terres au Beaufort & légumes glacés

Duo de Fromage
Reblochon fermier AOP & Tomme de chèvre truffé

 Pomme caramélisé façon tatin

Première Entrée

Deuxième Entrée

Les Plats

ou

Les Fromages

Le dessert


