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Qta do Barao
Carcavelos
Meio-Seco
“Gltima reserva”

Pais: Portugal
Regiao: Carcavelos

Castas: Galego Dourado
(maioritariamente)

Estagio: madeira usada, cascos
de varias dimensodes.

Alcool: 18% abv

Servir entre: 7 e 12 °C como
aperitivo ou sobremesa (16 °C
se vinhos mais velhos).

E civilizadissimo bebido fresco
de aperitivo (até com umas
pedras de gelo). Acompanha
. todo o tipo de frutos secos.

- Vinho histérico que no século XVIII
chegou a rivalizar com o vinho do
Porto. Era conhecido como
“Lisbon Wine", sendo o Duke de

(b - Regiao incrivel (solo calcario,

influéncia refrescante atlantica e
do rio tejo). Infelizmente, apenas
12ha ainda existentes.

Wellington um grande apreciador.
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Sandeman
Porto Tawny

10 Anos

Pais: Portugal
Regido: Porto

Castas: mais de 100 castas
autorizadas

Estagio: cascos de madeira
usada de cerca 600I. Lote de
vinhos estagiados cujo idade
média ronda os 10 anos.

Alcool: 20% abv
Servir entre: 7 e 12°C

Harmoniza bem com todo tipo
de sobremesas (desde que nao
sejam muito doces) e queijos.

- O Porto € o mais importante vinho
fortificado do mundo e o nosso
mais conhecido generoso. Este é
um Tawny 10 Anos onde ja se
encontra complexidade (aromas
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Cossart Gordon

Malvasia
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Madeira
10 Anos

Pais: Portugal
Regido: Madeira
Casta: Malvasia

Estagio: cascos de madeira
usada de cerca 600I. Lote
vinhos estagiados cujo idade
média ronda os 10 anos.

Alcool: 19% abv
Servir entre: 7 e 12°C

Harmoniza com sobremesas,
mesmo as mais doces, e com
gueijos meia cura. Excelente
com atum e molho Teriyaki.

- Alincrivel DOC Madeira tem uns
meros 500ha de vinhas. Apenas
15% com as chamadas “castas
nobres”, onde se inclui a Malvasia.
Um dos mais elevados precos por
kilo de uva do mundo!

- Thomas Jefferson celebrou a
independéncia dos EUA, em 1776,
com vinho Madeira.

VEJA O VIDEO:
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Bacalhoéa
Moscatel

Setubal

Superior 2002

Pais: Portugal
Regido: Setubal
Castas: Moscatel de Alexandria

Estagio: 10 anos em cascos de
BACALHC( 200! (previamente utilizados no
envelhecimento de malt
whisky) numa estufa com
SCATEL DE SETO grandes amplitudes térmicas.

— Alcool: 19% abv
Servir entre: 7 e 12°C

Harmoniza com todas as
sobremesas conventuais e/ou
cardter caramelizado.

- Possivelmente o melhor Moscatel
datado das ultimas décadas.

- Dogura extrema dominada por
uma alta acidez invulgar nos
moscatéis desta regiao.
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OS VINHOS GENEROSOS nao sdo mais do que vinhos fortificados provenientes de uma denominagdo de origem exclusiva. A partir da entrada de Portugal na Comunidade Europeia, o termo “Vinho Generoso” foi subsituido /%{é

pelo seu termo legal, ou seja Vinho Licoroso. Um vinho licoroso € um vinho que DURANTE ou DEPOIS da fermentacgao alcodlica recebe a adicdo de um destilado de origem vinica (Por ex: aguardente vinica de 77%, no caso do
vinho do Porto), o que faz elevar o seu grau alcodlico até ndo mais do que 22% teor alcodlico, para além de estabilizar o vinho (mata as leveduras). Por essa razdo também se classifica este tipo de vinhos como “Vinhos Fortifi-
cados”. A fortificacdo pode acontecer DURANTE a fermentacao, o que faz parar a fermentacao e, em consequéncia, retém no vinho o aglcar que ainda nao foi transformado em alcool. Mas, também pode ser feita DEPOIS de

A

realizada a fermentacao. Neste caso, todo o aglcar pode ter sido ja convertido em alcool e a fortificagdo apenas faz elevar o grau alcodlico e estabilizar o vinho (as leveduras naturais ndo operam acima dos 15% teor alcodlico).

Em Portugal ja ndo existe nenhum vinho feito com fortificagdo DEPOIS da fermentacao (em Espanha, o Xerés é feito desta forma). O Carcavelos foi em tempos feito com fortificagdo DEPOIS de fermentado e a sua dogura

ajustada com a adigdo de vinhos chamados “abafados”, ou seja, vinhos que ndo chegavam a fazer a fermentacéo porque esta era inibida/abafada com a adigdo de aguardente.
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