
31.12.20215
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ARTIFICIALES,

MÚSICA EN DIRECTO
¡Y MUCHO MÁS!
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fin de año

RESERVA TU MESA +34 971 83 75 79



PERLA DE FOIE ENVUELTA EN VELO DE JAMÓN IBÉRICO Y GELATINA SOUTHERN
FOIE PEARL WRAPPED IN IBERIAN HAM VEIL WITH SOUTHERN JELLY

FOIE-PERLE IM IBÉRICO-SCHINKEN-SCHLEIER MIT SOUTHERN-GELEE

TESORO MARINO CRUJIENTE CON ESPUMA OCEÁNICA Y AROMA DE CÍTRICOS
CRISPY SEA TREASURE WITH OCEAN FOAM AND CITRUS AROMA

KNUSPRIGER MEERESSCHATZ MIT OZEANSCHAUM UND ZITRUSDUFT

CROSTINI DE STEAK TARTAR SOBRE PAN BRIOCHE
STEAK TARTARE CROSTINI ON BRIOCHE BREAD

STEAK-TATAR-CROSTINI AUF BRIOCHEBROT

Entrantes



BISQUÉ DE MARISCO CON GAMBA ROJA Y RAPE
SHELLFISH BISQUE WITH RED PRAWN AND MONKFISH

MEERESFRÜCHTE-BISQUE MIT ROTER GARNELE UND SEETEUFEL

SALMÓN CURADO CON FRUTAS TROPICALES, ALGA
JAPONESA Y PISTACHOS TOSTADOS

CURED SALMON WITH TROPICAL FRUITS, JAPANESE SEAWEED
AND ROASTED PISTACHIOS

GERÄUCHERTER LACHS MIT TROPISCHEN FRÜCHTEN,
JAPANISCHER ALGE UND GERÖSTETEN PISTAZIEN

DADOS DE ATÚN MARINADO CON SALSA ASIÁTICA
MARINATED TUNA CUBES WITH ASIAN SAUCE

MARINIERTE THUNFISCHWÜRFEL MIT ASIATISCHER SAUCE

SORBETE DE MANDARINAS Y MENTA
TANGERINE AND MINT SORBET
MANDARINEN-MINZ-SORBET

TATAKI DE TERNERA MARINADA EN SALSA PONZU SOBRE
MUSELINA DE BONIATO Y MAHONESA DE SOJA

BEEF TATAKI MARINATED IN PONZU SAUCE ON SWEET POTATO
MOUSSELINE WITH SOY MAYONNAISE

RIND-TATAKI IN PONZU-SAUCE MARINIERT AUF 
SÜSSKARTOFFEL-MOUSSELINE MIT SOJA-MAYONNAISE

CANELÓN DE BUEY CON ARO DORADO Y LASCAS DE TRUFA
OX CANNELLONI WITH GOLDEN RING AND TRUFFLE SHAVINGS

RINDER-CANNELLONI MIT GOLDENEM RING UND TRÜFFELSPÄNEN

Principales



Maridaje

Postre
CHOCOLATE MÁGICO

MAGIC CHOCOLATE
MAGISCHE SCHOKOLADE

PANDORA – D.O. RUEDA
 SAUVIGNON BLANC

CÔTE DES ROSES ÉDITION SPÉCIALE – IGP PAYS D’OC (FRANCIA)
 GRENACHE, CINSAULT, SYRAH

MARQUÉS DE VARGAS RESERVA – D.O.CA. RIOJA
TEMPRANILLO, MAZUELO, GARNACHA

VALDEALTO VENDIMIA TARDÍA - D.O SIERRA DE LA MONEDA 
VIONGER

LA SENYORA – MONT-FERRANT (D.O. CAVA)
MACABEO, XAREL·LO, PARELLADA

190€ p.p


