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BAR BLAVU




Conocer Mallorca a traves de su sabor es posible
en Bar Blau. Con un dossier basado en una cocina
fresca y unas vistas de ensueno, podrds deleitar to-
dos tus sentidos mientras disfrutas de nuestra gas-
tronomia vy te dejas llevar por el ruido del mar vy las
vistas al Mar Mediterrdneo.

Capacidad - hasta 30 personas sentadas






MENU 3 PLATO/
(Max 30 Pax)

Entrantes para compartir (1 plato cada 4 personas)
Pan, aliolt y aceitunas

Ensalada de burrata con tomate rosa y pesto

Tartar de salmon con aguacate y mango

Camba That That

Principal a elegir:
ilete de dorada con verduras
o)
[ilete de lubina con verduras
o)
/ecreto bérico con patatd y pimientos del padrdén
o)

Wok de verduras de temporada

Postre a clegir entre:
Tarta de gueso manchego con coulis de frutos rojos
O

Delirio de chocolate

55€/p.p. IVA incl.
2hs de servicio

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



MENU A COMPARTIR
(10 a 30 Pax)

(1 plato cada 4 personas)

Pan, aliolt y aceitunas

Tabla de jamon de Bellota

Ensalada de burrata con tomate rosa y pesto

Tataki de atun con salsa japonesda

Pimientos de Padron

Bunuelos de bacalao

Alcachofas fritas con parmesano y aceite de trufa

Mejillones al vapor en su jugo

/eleccion de postres

60€/p.p. IVA incl.
2.5hs de servicio

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



PAQUETE N°1

/angria de cava o vino tinto

Cerveza

Refrescos

BEBIDA/

Aguda
Cafée ¢ Te

25€/p.p.1VA incl.

PAQUETE N°2

Vino blanco y rosado.
Clamor,

D.O.Costers del /egre
Vino tinto.

Muritel crianza,
D.O.Ca. Rioja

Cerveza

/angria de cava o vino tinto

Refrescos

Aguda

Cafe & Te

30€/p.p.1VA incl.

PAQUETE N°3 | BARRA LIBRE

Vino blanco, rosado vy tinto

/angria de cava o vino tinto

Cerveza

Refrescos y agua

Café & Té

Combinados estdandar (ron,
ginebra, vodka, whisky)

Mojito, Caipiriha & Aperol /pritz

45€/p.p.1VA incl. 2hs de servicio
15€/p.p./hora extra de servicio

*1 botella de vino cada 2 personas. Los paquetes de bebidas son vdlidos durante el
mismo tiempo que la comida seleccionada. La oferta de vinos puede variar durante la

temporada debido al stock de bodegas.



CONDICIONE/

CONDICIONE/ DE PACGO

En caso de confirmacion del evento, los pagos deberdn efectuarse en
los siguientes términos:

- 50% del valor total del pedido a la confirmacion de este.

- 50% del valor total del pedido 20 dias antes de la llegada.

- /1L el dia del evento se produce algun coste extra, este deberd
pagarse el mismo dia al finalizar el servicio.

- Una vez hecha la reserva, el 20% de esta, ird a fondo perdido.

CONDICIONE/ DE CANCELACION

En caso de cancelacion de todo el grupo de clientes o de puntos
concretos del programa:

- En caso de cancelacion efectuada entre 60 vy 31 dias antes de la
llegada de los clientes se facturard, en concepto del derecho de
cancelacion, el 50% de las prestaciones del programa de reservados
Y, en su caso, los pagos a cuenta de las diferentes empresas que
prestan el servicio.

- En caso de cancelaciones efectuadas entre 7 vy 5 dias antes de la
llegada de los clientes se facturard, en concepto de derechos de
cancelacion, el 75% de las prestaciones reservadas.

- Cancelaciones de 3 dias al mismo dia del evento se cobrardn al
100%.

- El retraso del grupo, sin aviso con un mintmo de 46 horas de
antelacion, no supondrd un camblo en la hora de finalizar el servicio.

CONDICIONE/ DE COMEN/ALE/

En caso de reduccion del numero de asistentes en mas de 5
personas entre 7 y 5 dias antes, se facturard en concepto del
derecho de cancelacion, el 75% de las prestaciones reservadas.
Cancelaciones de 5 dias al mismo dia del evento se cobrardn al 100%.

Todos nuestros presupuestos contemplan la decoracion y mobiliario
del restaurante. /i usted desea otro mobiliario o decoracion, el
coste del alguiler, quitar parte o la totalidad de este, ird a cargo
SuUyo.



