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UN BEACH CLUB DONDE EL MEDITERRANEO COBRA VIDA

En uno de |os rincones mas bellos de |a costa
de Cala D’or se encuentra Cala Gran, una playa
de aguas turquesas y arena blanca que envuelve

nvestros espacios en calma, [vzZ y frescura.

Aqui, a pie de playa, hemos creado el Beach Club
de Cala Gran, un Iugdr donde cada detalle invita a
desconectar y disfrutar,

Nvestra propuesta gas’rrono'mica se basa en
productos frescos de tfemporada, seleccionados
con cvidado pata ofrecer platos que celebran |os

Sabores del Mediterraneo con un foque actfual.

/\qvf vienes a vivir el verano desde ofl’o )vgal’.

Capacidad - hasta 90 personas sentadas
y 100 personas de pie
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FINGER-FOOD
(SOLO EN EXCLUS|VA, MAX[MO 100 PAX.)

Gazpacho clasico

XXX

Anillas de calamar

XXX

Datiles con bacon y almendra

XXX

GyoZas vepanas de verduras
Y 8

XXX

Croquetas de sepia

XXX

Patatas bravas

XXX

Boquerones fritos

XXX

Seleccion de mini tartas

45€/p.p. iva incl.
2hs de servicio



MENU A COMPARTIR
| PLATO CADA 4 PERSONAS (10 A 60 PAX.)

Pan, alioli, aceitunas

XXX

Gazpacho clasico (individval)

oy

Ensalada de fomate, burrata y albahaca fresca

ey

Tartar de sa/mdn

XXX

Espérragos Trigueros fritfos con salsa teriyaki

XXX

Brochetas de pollo al estilo asiatico

ey

Pan bao con cangt’eio concha blanda Ip.p.

XXX

Mejillones a la plancha

XXX

Variado de postres

55€/p.p. iva incl.
2,5hs de servicio



MENU A ELEGIR
(25 A 90 PAX.)

Entrantes a compartir:

Pan, alioli, aceitunas

XX¥
Tataki de atun
s

Ensalada con queso de cabra

xx¥
Ceviche de corvina pervano

Plato principal a elegir entre:

Nvestro poke vegetariano de arroz con aguacate, pepino,
cebolla roja y fomate cherry
FAH
Secreto ibérico con mini ensalada verde
FAH

Lubina a |a plancha con patatas de s’Horta

KKK
Hamburguesa de ternera Cala Gran con pan negro, huevo
frito, queso, aguqcafe, lechugo, cebolla, tomate y pepino

Postre a elegir entre:

Tarta arfesana de queso

o
Covlant de chocolate con helado de vainill|a

XXX

Plato de fruta fresca

55€/p.p. iva incl.
2,5hs de servicio

La seleccion de platos debe comunicarse con minimo
I5 dias de antelacidn



MENU PAELLA
(25 A 100 PAX.)

Entrantes a compartir:
(I plato entre 4 personas)
Pan, dip ¢ aceitunas

XHK
Tabla de charcuteria ibérica y queso mahonés

* KK
Ensalada de tomate, burrata y albahaca fresca

* XX
Pimientos de Padrdn

FAK
Croquetas de Sepia en su finta

Paella a elegir:
Paella vegefariana con verduras Km.O
*AK¥

Paella de secretfo ibérico

Postres a elegir:

Vatriado de fartas caseras

*AK¥
Fruta fresca de temporada

65€/p.p.iva incl.
2hs de servicio

La seleccion de platos debe comunicarse
coh minimo |5 dias de antelacidn



BEBIDAS

Paquete Ni : Scngh’a de vino blanco o tinto
- Cerveza
- Refrescos
: Aguc
- Café ¢ Té

20€/p.p. iva incl.

Paquete N°2 - Vinos de |a casa: blanco, rosado y tinto
. Sangrt’a de vino blanco o tinto
- Cerveza
- Refrescos
: Aguc
- Café ¢ Té

28€/p.p. iva incl.

Barra libre * Vinos de |a casa: blanco, fosado y tinto
. Scmgl’f'a de vino blanco o tinto
- Cerveza
- Refrescos
° Aguc
- Café ¢ Té
+ combinados estandar
+Mojifo, Caipirifa ¢ Apero| Spritz

40€/p.p. iva incl./min. 2hs de servicio
15€/p.p. iva incl/hora extra de servicio

*Cada paquete incluye | botella de vino cada 2 personas.

Los paquetes de bebidas son validos dvrante el mismo tiempo que |a co-
mida seleccionada. La oferta de vinos puede variar dvrante Ja temporada
debido al| stock de bodegas.



CONDICIONES

CONDICIONES DE PAGO

En caso de confirmacidén del evento, [os pagos deberan efectuvarse en
los sipuientes términos:

* 50% del valor total de| pedido a |a confirmacidn de este.

* 50% del vaor fotal del pedido 20 dias antes de a [legada.

* Si el dia del evento se produce alpin costo extfra, este debera
pagarse el mismo dia al inalizar e[ servicio.

* Una vez hecha |a reserva, el 20% de esta, ira a fondo perdido.

CONDICIONES DE CANCELACION

En caso de cancelacidn de todo e grupo de clientes o de puntos
concretos del propramat

En caso de cancelacion efectuada entre 60 y 31 dias antes de |a
[legada de |os clientes se facturard, en concepto del derecho de
cancelacidn, el 50% de |as prestaciones de| programa de reservados
Yy €n sv caso, os pagos a cuenta de |as diferenfes empresas que
prestan el servicio. En caso de cancelaciones efectvadas entre 7y 3
dias antes de |a [lepada de Jos clientes se facturard, en concepto de
derechos de cancelacidn, el 75% de |as prestaciones reservadas.
Cancelaciones de 3 dias af mismo dia de| evento se cobraran al
100%.

El retraso del grvpo, sin aviso con vh minimo de 48 horas de
antelacién, no supondra un cambio en |a hora de finalizar el servicio.

CONDICIONES DE COMENSALES

En caso de reduvccidn de|l nomero de asistentes en mas de Spersonas
entre 7y5 dias antes, se facturara en concepto del derecho de
cancelacidn, el 75% de |as prestaciones reservadas.

Cancelaciones de 5 dias al mismo dia de| evento se cobraran al
100%.

Todos nuestros presupvestos confemplan |a decoracion y mobiliario
de| restavrante. Si vsted desea otro mobiliario o decoracidn, el coste
del alquiler, quitar parte o |a fotalidad de este, ird a cargo suyo.



