GASTROBEACH
CALA MILLOR - CLUB

o prnhEp
GRUPOS




AME, del nombre de la Punta de n’Amer, una pequeia
peninsula entre Cala Millor y Sa Coma, un lugar donde la
historia, la naturaleza y el Mediterrdneo se encuentran.
Dunas, pinares y acantilados conforman un paisaje que
inspira tranquilidad y equilibrio, mientras el Castell de sa
Punta de n'’Amer nos recuerda el valor de nuestras raices. .
De ahi nuestro nombre, en la-bisqueda de capturar

esa armonia entre tradicion y modernidad, entre tierra 'y
mar, para’‘que su visita tenga todo lo que necesita para
convertirse en un momento Unico.

Somos un Gastrobeach club ubicado en primera linea del
paseo de Cala Millor. Desde primera hora de la manana y
hasta la noche, ofrecemos un espacio Unico con un servicio
personal y exclusivo a la altura del cliente mas exigente..
Un oasis en el levante de Mallorca, donde la gastronomia
méas moderna se adereza con toques tradicionales y la
mejor materia prima local. '

En AME podrés disfrutar del mar, los coctelesy las diferentes
terrazas asi como de las mejores vistas al Mediterrdneo.

Precios validos hasta 31.12.2026



Finger Food
(de 20 - 200 pox)

7 pasos a elegir entre:

Cazpacho clasico (individual) 1 pp.

o
Seleccion de Anssia Sushi Rolls y nigiris 3 pp.

o

Cucharitas de ceviche marino 2pp.

Brocheta de tomate Cherry y mozzarella 2 pp.
o - ‘
Mini tartaletas de tartar de gambas 3 pp.

: O :
Tartar de salmén con polvo de fomate y chalotas 1 pp.
o
Croquetas de boletus y jomon ibérico 2 pp.

: - R
Gyozas de pato-o Gyozas veganas 2 pp.

; s :

Calamar a la andaluza con mayonesa de lima 3 pp.
Takoyaki de pulpo con mayo japo 2 pp.

: : :
GCambas confsolso omé(icono 2 pp.

b , - \ e
Pollo karaage con marinada de miso y unagdi 3 pp.
o
* Rissoto de gambas y mix de setas 1 pp.

afe ;
Brochetas de fruta de temporada 2 pp.
o

Se]eccién de mini fartas 2 pp.

2hs de servicio

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



Menu
para.compartir
(de 10 - 60 pax)

1 plato pdro compartir entre 4. personas:

Gazpacho clasico (individual)

XXk

Ensalada de burrata, tomate rosa y pesto

k%%

. Tartar de salmon con polvo de tomate, burrata y grissini .

X%k

~ Gyozas de pato con pincelada de curry

X%k

Rigatoni con bolonesa y cremoso, de stracciatella

k%%

* Meijillones al estilo Thai

k%K%

Seleccion de mini tartas

S 2.5h§ de seryicio S

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



Meno
de 3 o 4 platos
(de 25 - 150.pax)

Entantes:
Gazpacho clasico o de melon
o
Ensaloda de burata y tomate rosa
o
Tartar de salmoén
4 o A
Crema de patata y puerros
o

Meiillones al estilo Thai

Principales:
Anssia Sushiroll de boniato y aguacate
3 ' O ‘ 2
Filete de bacalao confitado, pataté mallorguin y ensalada templada
o
Enfrecot con salsa Oporto, patato y pimien’rés de padrén
“ . 1% | y
Solomillo de cerdo ibérico con puré de boniato y cebolla frita
3 O *
Homburgueso vegana de alubias y boniato.al cury con pofo’ros‘frifos
o

Rigattoni con bolofesa y cremoso de stracciatella

Postres:
Nuestra tarta de manzana con helado de vainila
Creme brtlée de dulce de leche
‘ o)

SQrbeTe de mgndgrino de Soller

Menu 3 platos: Menu 4 platos:
2 hs de servicio B ks s 2.5hs de servicio

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



AME Paella Show-Cooking
Solo para grupos exclusives o semi-exclusivos

(de 30 - 150.pax)

~ Aperitivo:
Gazpacho clésico
o)
Crema de calabaoza asada con semillas tostadas

X%k

Gambas en pasta brick con salsa sweet chili

*¥ ¥

* Croquetas de boletus *

Paella a elegir 2 entre:

Paella de marisco
~ (sepio, gamba, mejillones, patas de cangrejo)

O

Paella Montana
(pluma ibérica, alcachofas, setas)

O

Paella Valenciana
(pollo, conejo, ganafd)

O

Paella-Mixta
(sepia, gamba, costilla de cerdo, pollo)

o
Pqéllo Seﬁd,re‘r
‘(sepio, gambas, pulpo, mejillones):
o

Paella Vegetariana
(judio, alcachofa, pimiento rojo, girgola, shimeii)

TPORCS: Y
Frutas de temporada

X%k

Seleccion de mini tartas

2.5h_s de servicio

La eleccion de los platos debe comunicarse con al menos 14 dias de antelacion



'Bebidos‘

Welcome Drink

(30 min. de servicio). -

DO. Cava Freixenet

Blonc de blancs Brut Nature

Refrescos y cervezas

kK k

Agua

PACK N°1
Vino blanco
Vino de la tierra de Ruedao,

Vega Reing, Verdejo, Bodegas Vega de la Reina

kX%

Vino rosado
Vino de la tiera de Languedoc-Rosellon,
Grisblanc, Bodegas Pays dOc

Vino tinto

Vino de la tiera de Rioia Alavesa:
Muriel, Rioja, Bodegas Muriel
Ribera del Duero ‘

k%K%K

Aguag, refrescos, cervezas

kX%

Cafe &Te

PACK N°2
Vino blanco
Vi de la Terra de Mallorco, Luis Ferrer,

Blanco, Bodegas José L Ferer

XKk o

Vino rosado
- Vide la Tera de Mallorca Km 1,
Rosado, Bodegas Tionna Negre

Vino tinto
Vi de la Terra de Mallorca, Km 1,
~ linto ecologico, Bodegas Tianna Negre

* %k

Agug, refrescos, cervezas

«
kX%

- Cofe & Te



'Bebidos‘

PACK N°3

Vino blanco i Vino tinto

Vi de la Tera de Mallorca, Can Axartell, Vi de la Tera de Mallorco, 12 Volts,
Bodega Can Axartell : Bodega 4 Kilos

Vinorosado Agug, refrescos, cervezas

Vi de la Tera de Mdllorca, Can Axartell, -

Bodega Can Axartell - Cafe & Té

PACK N°4 | Barra libre

(Minimo 2 horas de servicio)

+ Combinados con marcas estandar

+ Seleccion de cocteles:

(Mojito clasico, Mojito de fruta de la pasion, Caipirina, Sangria Rita de vino blanco
o de vino tinto, Tinto de Verano, Canonita Spritz y Hugo)

+ Paquete 1 -+ Paquete 2 A + Paquete 3

Debe comunicarse la eleccion con minimo 14 dias de antelacion. Cada paguete de bebidas incluye 1 botella de vine
cada 2 personos. Los paguetes de bebidas son vdlidos durante el mismo tiempo que lar comida seleccionada. La ofer’ra
de vinos puede variar duron’re la temporada deb|do al stock de bodegas.



Términos y condiciones

En caso de confimacion del evento, los pagos delberdn efectuarse en los siguientes teminos:
60% del valor total del pedido a la confimacion de este. :
El pago del importe restante (40%), hasta llegar a su totalidad, por todas las prestaciones
confirmadas se efectuardn en un plazo de 20 dias antes del mismo. Si el dia del evento se
produce algun coste exirg, este deberd pagarse el mismo dia al finalizar el servicio.

Cancelacion de todo el grupo de clientes o de puntos concretos del programa:
Una vez hecha la reserva, el 20% de esta, ird a fondo perdido.
En caso de cancelacion de todo el evento, efectuada entre 60 y 31 dias antes.de la .
legada de los clientes se facturard, en concepto de derechos de cancelacion, el 50% de
las prestaciones del programa reservados y, en su caso, los pagos a cuenta de las diferentes
empresas que prestan el servicio. :

+ En caso de cancelacion efectuada entre 30 y 8 dias antes de la legada de los clientes se
facturarg, en concepto de derechos de cancelacion el 65% de las prestaciones reservadas v,
en su caso, los pagos a cuenta gue se hayan redlizado, y que generalmente ascienden al 65%.
Cancelaciones de 7 dias al mismo dia del evento se cobraran al 100%.
En caso de reduccion del numero de asistentes entfre 14 dias antes y el dia anterior del
evento se facturarg, en concepto de derechos de cancelacion, el 75% de las presTQQones
reservadas. Cancelaciones o no-shows el mismo dia del evento, se cobrardn al 100%.
El retraso del grupo, sin aviso con un minimo de 48 horas de orﬁelocnon no supondrd un
combio en la hora de finalizar el SeVICio.

Las pruebas del menu son para dos personas y son gratuitas si se confima ef evento. Se procede
al pago en el restaurante y una vez confimado el evento se descuenta de la factura final. Las
pruebas requieren reserva previa y.estardn suietas a disponibilidad. Todos nuestros presupuestos
contemplan la decoracion y mobiliario del restaurante. Si usted desea ofro mobiliario ©
decoracion, el coste del alauiler, quitar parte o la totalidad de este, ird a cargo suyo.

Parc delaMars/n | +34 971 718 429 | eventos@grupomarportcom | wwwamegastrobeachcom



