E/ MONE/TRI

CALONGE | JANT ANTONI

CALA CRI/TUS

XIRINGUITO - BEACH CLUB

PALM BEACH

U DE GUIXOL/

=
<
a
LL)
aa
LL
<
-
O
<

Pa de coca de vidre AMB TOMATA

5,00 €
Pan de coca de cristal con tomate
Toasted ciabatta style bread with tomato

Pa de coca amb tomata i PERNIL
IBERIC 18,50 €

Pan de coca con tomate y jamoén ibérico
Coca bread with tomato and Iberian ham

Pa de coca amb tomata i ANXOVE/
DEL CANTABRIC 19,00 €

Pan de coca con tomate y anchoas del
Cantabrico

Coca bread with anchovies from the Bay
of Biscay

Amanida de tomaquet

Tomata seca i JEITON/ 18,50 €
Tomate seco y boquerones
Dried tomato and anchovies

Croquetes de RO/TIT 11,00 €
Croquetas de asado
Roast meat croquettes

Croquetes de XIPIRON/ 12,50 €
Croquetas de chipirones
Baby squid croquettes

Croquetes de CEP/ 12,00 €
Croquetas de boletus
Porcini mushrooms croquettes

Patates BRAVE/ Cala Aiguafreda
11,00 €

Patatas bravas Cala Aiguafreda
Cala Aiguafreda “patatas bravas”

Fingers de POLLA/TRE PICANT 11,50 €
Fingers de pollo picante
Spicy chicken fingers

de Barbastro,

VENTRE/CA de tonyina i
alfabrega 15,50 €
Ensalada de tomate de
Barbastro, ventresca de
atuny albahaca

Barbastro tomato salad,
tuna belly and basil

ooooooooooooooooooooooooooooooooo o

POKE BOWL. Arros, salmd, alvocat, mango, ceba, sésam

ioli de sesam 17,00 €

Poke Bowl. Arroz, salmén, aguacate, mango, cebolla, sésamo y aceite

especial de sésamo

Poke Bowl. Rice, salmon, avocado pear, mango, onion, sesame and special

sesame oil

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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| CARPACCIO/
De BOU 15,50 €

Carpaccio de buey
Beef carpaccio

Cod carpaccio

Prawn carpaccio

:
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NEGRE 24,50 €
Negro
Black rice cooked in
cuttlefish ink

DEL FJENYORET 23,00 €
Del Senyoret
Senyoret rice (with deshelled
seafood)

AMB LLOBREGANT 29,50 €
Con bogavante
With lobster

AMB POP 25,00 €
Con pulpo
With octopus

FIDEUA 23,00 €
Fideua
Fideua (noodles paella)

AMB VERDURE~s 22,00 €

Con verduras
With vegetable

€/PER/ONA - MINIM 2 PER/ONES
Tots els arrossos amb calamar (excepte arros amb verdures)

€/PER/ONA - MINIMO 2 PER/ONA/S
Todos los arroces con calamar (excepto arroz con verduras)

€/PER/ON - MINIMUN 2 PERSON/
All the dishes with squid (except rice with vegetables)

oooooooooooooooooooooooo

De BACALLA 17,00 €

Carpaccio de bacalao

PATATE/ fregides 6,50 €
Patatas fritas
French fries

Sonsos 18,50 €
Sonsos
Sonsos

TWISTER de llagosti 16,00 €
Twister de langostino
Lobster twister

Calamars A LANDALU/A
16,50 €

Calamares a la andaluza
Battered squid rings

XIPIRON/ 17,50 €
Chipirones
Small squid

JEPIONETE/ saltejades 16,50 €

Sepionetas salteadas
Sautéed baby cuttlefish

Amanida Caprese de TOMATA BIO amb mozzarella
de bufala 15,00 €

Ensalada Caprese de tomate bio con mozzarella de bufala
Organic tomato Caprese salad with buffalo mozzarella

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ENJALADILLA russa 11,50 €

Ensaladilla rusa
Russian salad

Gaspatxo 10,00 €
Gazpacho
Gazpacho

ooooooooooooooooooooooooooooooooo

De GAMBE/ 18,50 €
Carpaccio de gambas

RAPE LA PLANXA 25,50 €
ala plancha
Grilled monkfish

DORADA A LA PLANXA 24,50 €

Dorada a la plancha
Grilled Gilthead bream

LLOBARRO A LA PLANXA 24,50 €
Lubina a la plancha
Grilled bass

TURBO A LA PLANXA 28,00 €

Rodaballo a la plancha
Grilled turbot

TONYINA ALAPLANXA 22,00 €

Atun a la plancha
Grilled tuna

GAMBA MITJANA DE PALAMOS
A LAPLANXA 30,00 €

Gamba mediana de Palamos a la plancha
Medium grilled prawn from Palamos

POP A LA PLANXA 25,50 €
Puipo a la plancha

Grilled octopus

CALAMAR DE POTERA 21,50 €

Calamar de potera ?\

Jig-caught squid

Tots els plats porten guarnicid
Todos los platos con guarnicion
All dishes with side dishes

LA PARRILLADA DE PEIX

Llobarro, turbd, gambes, zamburinyes, musclos
i calamar ala planxa

Lubina, rodaballo, gambas, zamburifas, mejillones
y calamar a la plancha

Bass, turbot, prawns, scallops, mussels and grilled squid

130,00 €
(2 pax)
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>< CLOISSES A LA PLANXAT7.50 €
Almejas a la plancha
Grilled clams

< MUSCLOS 15,50 €

-dela casa -
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PLAT DE CLOVA

AIGUAFREDA
gaudir arran de mar
Tellerines a la planxa, escopinyes a la
planxa, musclosi cloisses

Coquinas a la plancha, berberechos a la
plancha, mejillones y almejas

e, A

Mejillones
Mussels

TELLERINES A LA PLANXA 16,00 €

Coquinas a la plancha
Grilled wedge clams

NAVALLES A LA PLANXA 16,50 €

Navajas a la plancha
Grilled razor

¥ ESCOPINYES 17,00 €

Grilled wedge clams, grilled cockles,
mussels and clams

45,00 €

OU/ AMB LLAMANTOL

Cassola d'ous amb llamantol i patates

Cazuela de huevos
con bogavante y patatas

Fingers de pollastre amb
patates fregides 10,50 €
Fingers de pollo con patatas fritas
Chicken fingers with French fries

Pasta a la bolonyesa 11,00 €
Pasta a la bolofiesa
Pasta bolognese

Berberechos ’ Canelons 11,00 €
Cockles Casserole of fried eggs Canelones
with lobster and potato Cannelloni
)/ ZAMBURINYES 17,50 € 55,00 € (2 pax)
Zamburifas
Scallops
GELAT DE ROM i PANSES PA/Ti/ DEL DIA PA/Ti/ DE PA/TANAGA TRUFES GELADE/S
7,00 € 7,50 € 7,50 € 7,00 €
Helado de ron y pasas Tarta del dia Tarta de zanahoria Trufas heladas
L E Rum and raisins ice cream Cake of the day Carrot cake Cold chocolate truffles
/ POATRE/ / DEJJERT/S PA/Ti/ DE FORMATGE PA/Ti/ DE XOCOLATA FRUITA FRESCA GELAT/ NESTLE
7,50 € 7,50 € 7,00 € Helados Nestle
Tarta de queso Tarta de chocolate Fruta fresca Nestle ice cream
Cheesecake Chocolate cake Fresh fruit
NV § AN ' § f SN s § s SINAANINIARTY § s SIS N
VINS, CAVESi CHAMPAGNES Begudesirefrescos Sucsismoothies Coctels i sangries
/ VINO/, CAVA/ Y CHAMPAGNE/ / BEBIDA/ Y REFRE/CO/ / ZUMOS Y /MOOTHIE/S / COCTELE/ Y JANGRIAS

/ VINE/, CAVAs AND CHAMPAGNE/ / DRINKS AND SOFT DRINK/ / JUICE/ AND yMOOTHIES / COCKTAIL AND FJANGRIA

Per les caracteristiques de les instal-lacions, manipulaci6 i elaboracié de I'esta-
bliment, tots els nostres plats son susceptibles de contenir, de manera directa o
indirecte, o a través de contaminacio creuada, algun tipus d’al-lergen.

Por las caracteristicas de instalacion, manipulacion y elaboracion del
establecimiento, todos nuestros productos son susceptibles de contener de
manera directa o a través de contaminacion cruzada algun tipo de alérgeno.

VINS BLANCS @"\1 /S ROJATS Cervesa 0,0 3,50 € Suc de taronja patural 5,50 € Mojito 11,00 €
Vinos blancos - White wines osados - Rosé Mahou 33 ¢l 3,50 € Zumo de haranja natural Mojito de maduixa 11,00 €
Moén perdut Raimat Rosat copa Mahou 50 ¢l 5,00 € Fresh orange Juice Mojito de fresa
18,00 € copa 4,00 € 4,00 € Alhambra 4,20 € Suc de pinya, préssec o poma Strawberry mojito
D.O. EMPORDA D.O. COSTERS DEL SEGRE Alhambra roja 5,20 € :'23,20 €d - | » Caipirinha 10,00 €
, umo de pifa, melocotén o .
El Loco de Fincala Colina Celler Esclanya Aigua 50 c12,80 € manzanap Pinya colada 10,50 €
21,50 € 23,50€ Agua - Water Pineapple, peach or apple juice | Sangrial,3L 20,00 €
D.O. RUEDA D.O. EMPORDA N - - - Ti d 1.3L21.00 €
. . Licor d’herbes dolces de Smoothie tropical: mango i lsana de cava l, 2
Mas Geli Notes de blanc Mo6n perdut Mallorca 6,00 € sindria 7,50 € Tisanajarral,3L
24,50 € 18,00 € . Smoothie de mango v sandia Tisana pitcher (1,3 L)
’ X ’ A Yzaguirre 5,50 € g0y
D.O. EMPORDA D.O. EMPORDA Canf Ari0.00.€ Mango and watermelon Aperol Spritz 9,00 €
Albarino Pazo das Bruxas Jean Leon 3055 - P o b . smoothie Negroni 10,50 €
24,50 € 25,50 € ampari amb taronja Smoothie mediterrani: Martini iit0 10.50 €
D-O. RIAS BAIXAS D.O. PENEDES natural .10’50 € . maduixa i platan 7,50 € \ar m moj_l o
Campari con naranja natural S thie de fi lat Coctel del dia 10,00 €
Mas Oller Mar en Calma - Campari with natural moothie detresa, y platano
38.50 € CAVES Strawberry and banana
D o’ EMPORDA Cava - Cava orange smoothie Rom
o Ricard 7,00 €
Charlotte Rigaud ; . / RON & REFRE/CO
9 VIN/ NEGRE/ Brut Nature geifresc 3,2;0f€0l - Gintonics / RUM & JOFT DRINK/
Tintos - Red 22,50 € copa 4,20 € B'ettreslfo '3‘;; €”“ S / GINTONIC/ / GINETONIC/ | Malibi10,50 €
. itterkas 3,
Copade vi4,00 € gi\fg\gna Aliances Reserva Cacaolat 3,20 € Beefoater | Scagrams 1,00 & Barcel§ Afiejo | Cacique 11,50 €
Mas Geli Notes de Negre ) ’ Nut | Puerto Indias | Sa Tuna Havana 712,00 €
25.50 € :C;(l)’li(l)NﬁAT Aigua amb gel 3,00 € Gin 12,00 €
D.O. EMPORDA y oo Cordon i Agua con hielo - Ice water Gvine 13,00 € WhiSky
. . umm Grand Cordon Rouge C
Figuer6 Asomo 73,00 € Hendrick’s 13,50 € / WHIZKY & REFRE/CO
23,00 € D.O.C. CHAMPAGNE / WHIZKY & SOFT DRINK/S
D.O. RIBERA DEL DUERO
Lindes de Remelluri Vodka J&B 8,50 €
4‘5“535€ € remetiun / VODKA & REFRE/CO Cardhu 11,00 €
D.O,.CA. RIOJA / VODKA & SOFT DRINK/ Macallan 12,50 €
Absolut 11,00 €
Refresc - Refresco - Soft Drink
PREMIUM +1,00 €

Due to the nature of the establishment’s equipment and handling and
processing of food, all our products are susceptible to contain directly or
through cross contamination some type of allergen.
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Fougasse A LA TOMATE 5,00 €
Koekbrood met tomaat
Fladenbrot mit Tomate eingerieben

Fougasse a la tomate et au

JAMBON IBERIQUE 18,50 €
Koekbrood met tomaat en iberische ham
Fladenbrot mit Tomate eingerieben

und iberischem Schinken

Fougasse a la tomate et aux ANCHOl/
DE CANTABRIE 19,00 €

Koekbrood met tomaat en ansjovis uit
Cantabrié

Fladenbrot mit Tomate eingerieben und
Anschovis aus dem Kantabrischen Meer

Salade de tomates de

Tomate séchée et ANCHOI/ 18,50 €
Gedroogde tomaat en ansjovis
Getrocknete Tomaten und Sardellen

Croquettes de ROTI 11,00 €
Kroketten gevuld met geroosterd viees
Kroketten vom Sonntagsbraten

Croquettes de PETIT/ CALMAR/ 12,50 €
Inktviskroketten
Baby-Tintenfisch-Kroketten

Croquettes de CEPE/ 12,00 €

Boletus-kroketten
Pilzkroketten

Patatas BRAVA/ Cala Aiguafreda
11,00 €

Gebakken aardappelen met pikante saus
van Cala Aiguafreda

Pikante Kartoffeln nach Cala Aiguafreda

Fingers de POULET EPICE/ 11,50 €
Pikante kipvingers
Pikante Chickenfingers

Barbastro, VENTRECHE =
de thon et basilic15,50€ ¢

Salade met tomaten van r
Barbastro, tonijnbuik en .
basilicum

Tomatensalat mit Tomaten
aus Barbastro, Thunfisch
vom Bauch und Basilikum

ooooooooooooooooooooooooooooooooo o

POKE BOWL. Riz, saumon, avocat, mangue, oignon, sésame et

huile de sésame 17,00 €

Poke Bowl. Rijst, zalm, avocado, mango, ui, sesamzaad en sesam olie

De B&GUF 15,50 €
Rundercarpaccio
Rindercarpaccio

De MOURE 17,00 €

Carpaccio van kabeljauw

Kabeljau-Carpaccio

Poké-Bowl. Reis, Lachs, Avocado, Mango, Zwiebeln, Sesam und Sesamol

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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ET CARPACCIO/

FRITE/ 6,50 €
Patat
Pommes frites

Cicerelles 18,50 €
Zand alen
Sandaale

TWI/TER de crevette royale 16,00 €
Twister van reuzengarnaal
Garnelen-Twister

Calmars A LANDALOU/E 16,50 €
Andalusische inktvis
Tintenfisch auf andalusische Art

PETIT/ CALMAR/ 17,50 €
Kleine inktvis

Baby-Tintenfisch

PETITE/ JEICHE/ sautées 16,50 €
Gebakken kleine inktvis
Gebratener kleiner Tintenfisch

Salade caprese de TOMATE/ BIO avec mozzarella
de bufflone 15,00 €

Caprese salada met bio-tomaten en buffelmozzarella
Caprese-Salat mit Bio-Tomaten und Biiffelmozzarella

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

JALADE russe 11,50 €
Russische salade
Russischer Salat

Gaspacho 10,00 €
Gazpacho
Gazpacho

ooooooooooooooooooooooooooooooooo

De CREVETTE/ 18,50 €

ooooooooooooooooooooooooooo

Garnalencarpaccio
Garnelen-Carpaccio
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RIZ NOIR A L'ENCRE DE sEICHE
24,50 €
Zwarte rijst
Schwarzer Reis

RIZ DU JENYORET 23,QO €
(AUX FRUITS DE MER PELE/)
Rijst van het Heertje
Senorito-Reis (ohne Schalen
und Graten)

RIZ AU HOMARD 29,50 €
Rijst met zeekreeft
Reis mit Hummer

RIZ AU POULPE 25,00 €
Rijst met octopus
Reis mit Oktopus

FIDEUA (VERMICELLE) 23,00 €
Fideua (vermicelli)
Fideua (Nudeln paella)

AUX LEGUME/ 22,00 €
Rijst met groenten
Reis mit Gemuse

€/PER/ONNE - MINIMUM 2 PERSONNE/S
Tous les riz aux calamars (sauf le riz aux légumes)

€/PER/OON - MINIMAAL 2 PERSONEN
Alle rijst met inktvis (behalve rijst met groenten)

€/PER/ON - MINDE/TEN/ 2 PERSONEN
Alle Reissorten mit Tintenfisch (aufRer Reis mit Gemtise)

Toutes les assiettes sont garnies
Alle borden zijn gegarneerd

OTTE X LA PLANCHA 25,50 €
sterde zeeduivel
Kleiner Seeteufel von der Bratplatte

DORADE A LA PLANCHA 24,50 €
Geroosterde goudbrasem
Goldbrasse von der Bratplatte

BAR A LA PLANCHA 24,50 €
Geroosterde zeebaar
Wolfsbarsch von der Bratplatte

TURBOT A LA PLANCHA 28,00 €
Geroosterde tarbot
Steinbutt von der Bratplatte

THON A LA PLANCHA 22,00 €
Geroosterde tonijn
Thunfisch von der Bratplatte

Alle Teller sind garniert

CREVETTE MOYENNE DE PALAMOS
A LAPLANCHA 30,00 €

Geroosterde middelgrote garnalen
van Palamos

MittelgroRe Gambas aus Palamos
von der Bratplatte

LA PLANCHA 25,50 €
eroosterde inktvis

Krake von der Bratplatte

CALMARS PECHES A LA
TURLUTTE 21,50 €

Inktvis uit de scheurhengel

Tintenfische von der ReiRangel ?&

LA PARRILLADA DE PEIX

Bar, turbot, crevettes, coquilles Saint-Jacques, moules et
calamars grillés

Zeebaars, tarbot, garnalen, coquilles, mosselen en gegrilde inktvis

Wolfsbarsch, Steinbutt, Garnelen, Jakobsmuscheln, Muscheln und
gegrillter Tintenfisch

130,00 €
(2 pax)
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)< PALOURDES GRILLEE;S 17,50
Gegrilde venusschelpen
Venusmuscheln von der Bratplatte

< MOULES 15,50 €
Mosselen
Miesmuscheln

TELLINES A LA PLANCHA 16,00 €
Gebakken tellines
Gegrillte Tellmuscheln

/( COUTEAUX A LA PLANCHA 16,50 €
Gegrilde scheermessen
Schwertmuscheln von der Bratplatte

¥ COQUES17,00 €
Kokkels
Herzmuscheln

)/ COQUILLES SAINT-JACQUES 17,50 €
Sint-jakobsschelpen
Jakobsmuscheln

E/JERT

VINS ET CAVES
/ WIUNEN EN CAVA
/ WEINE UND CAVA/

VINS BLANCS @IN/ RO/ES ERFRI/CHUNG/GETRANKE
Witte wijnen - Weissweine 0Sé wijnen - Roséweine
Mo6n perdut Raimat Rosat copa Biere 0,0 3,50 €
18,00 € copa 4,00 € 4,00 € Mahou 33 ¢l 3,50 €
D.O. EMPORDA . - D.O. COSTERS DEL SjEGRE Mahou 50 c1 5,00 €
g: g?)cé) de Fincala Colina (zlgllse(;' gsclanya Alhambra 4,20 €
D.O. RUEDA D.O. EMPORDA Alhambra roja 5,20 €
Mas Geli Notes de blanc Mon perdut 5\2 l:efovflﬁsse(r) €
24,50 € 18,00 € }
D.O. EMPORDA D.O. EMPORDA Liqueur aux herbes douces
Albarino Pazo das Bruxas Jean Leon 3055 de Majlorque 6,00€
24,50 € 25,50 € Yzaguirre 5,50 €
D.O. RIAS BAIXAS D.O. PENEDES Campari 9,00 €
Mas Oller Mar en Calma Campari and orange 10,50 €
3850€ @ CAVA Ricard 7,00 €
D.O. EMPORDA Cava - Cava Soda 3,20 €
Charlotte Rigaud Soda - Soda
Ay VINS ROUGES Brut Nature Bitterkas 3,20 €
Rode wijnen - Rotweine 22,50 € copa 4,20 €
. ¢ ’ Cacaolat 3,20 €
Un verre de vin 4,00 € D.O. CAVA ,
. Gramona Aliances Reserva Del'eauaux glacons 3,00 €
Mas Geli Notes de Negre 3150 € Water met ijsblokjes -
25,50 € CORPINNAT Wasser mit Eiswiirfeln
D.O. EMPORDA
Fi . Mumm Grand Cordon Rouge
iguer6 Asomo
23.00 € 73,00 €
D.O. RIBERA DEL DUERO D.O.C. CHAMPAGNE
Lindes de Remelluri
45,50 €
D.O.CA. RIOJA

A cause des caractéristiques des installations, manipulation et élaboration de

cet établissement, tous nos plats peuvent contenir, soit directe ou indirecte-
ment, ou au moyen de contamination croisée, certain type d’allergene.

GLACE AU RHUM ET AUX
RAI/INS JECS 7,00 €

Rum en rozijnenijs
Rum-Rosinen-Eis

GATEAU GATEAU
AU FROMAGE 7,50 € AU CHOCOLAT 7,50 €
Kaastaart Chocoladetaart
Kasekuchen Schokoladenkuchen
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PLAT DE CLOVA
AIGUAFREDA
gaudir arran de mar

Tellines a la plancha, coques grillées,
moules et palourdes

Gebakken tellines, gegrilde Kokkels,
mosselen en venusschelpen

Gegrillte Tellmuscheln, Herzmuscheln
von der Bratplatte, Miesmuscheln und
Venusmuscheln

45,00 €
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OUs AMB LLAMANTOL

Oeufs au homard et pommes de terre

Taart van de dag
Kuchen des Tages

N\ Y & S N A e & AR

Boissons et

rafraichissements
/ DRANK EN FRIZDRANKEN
/ GETRANKE UND

Gezien de kenmerken van de installaties van ons etablissement, kunnen al onze
gerechten door behandeling of bereiding, direct of indirect, of door kruisbesme-

tting, een soort allergeen bevatten.

A LA CAROTTE 7,50 €
Worteltaart
Karottenkuchen

FRUIT FRALS 7,00 €

Vers fruit
Frisches Obst

Jus de fruits et

smoothies
/ JAPPEN EM /MOOTHIE/S
/ JAFTE UND /MOOTHIE/S

Orange pressée 5,50 €
Verse sinaasappelsap
Frischer Orangensaft

Jus d’ananas, péche ou
pomme 3,20 €

Ananas, perzik of appelsap
Ananas, Pfirsich oder
Apfelsaft

Smoothie tropical : mangue
et pasteque 7,50 €

Tropische smoothie: mango en
watermeloen

Smoothie Tropical: Mango und
Wassermelone

Smoothie méditerranéen :
fraise et banane 7,50 €
Middellandse zee smoothie:
aardbeien met banaan
Mediterraner Smoothie:
Erdbeeren und Banane

Gintonics
Beefeater | Seagrams 11,00 €

Nut | Puerto Indias | Sa Tuna
Gin 12,00 €

Gvine 13,00 €
Hendrick’s 13,50 €

Vodka*
Absolut 11,00 €

b
e

R S |

€ Ia

p

{
—

Fingers de poulet
et frites 10,50 €
Kipvingers met patat
Fingers mit Pommes frites

Pasta alabolognaise 11,00 €
Pasta bolognese
Pasta Bolognese

Cannelloni 11,00 €

. Cannelloni
Eieren met kreeft en aardappelen Cannelloni
Eier mit Hummer und Kartoffeln
55,00 € (2 pax)
GATEAU < .
DU JOUR 7,50 € GATEAU TRUFFES GLACEES

7,00 €
Bevroren truffels
Geeiste Triffel

GLACE NESTLE
Nestlé-ijs
Nestlé-Eis

Cocktails et

sangrias
/ COCKTAILS EN JANGRIA' S
/ COCKTAILS UND JANGRIAS

Mojito 11,00 €

Mojito aux fraises 11,00 €
Aardbei-mojito
Erdbeer-Mojito

Caipirinha 10,00 €
Pina colada 10,50 €
Sangria 1,3 L 20,00 €

Tisana de cava 1,3 L 21,00 €
Witte sangria met cava 1,3 L
Cava-Sangria 1,3 L

Aperol Spritz 9,00 €
Negroni 10,50 €
Martini mojito 10,50 €

Cocktail du jour 10,00 €
Cocktail van de dag
Cocktail des Tages

Rhum*

Malibu 10,50 €

Barcel6 Aiiejo | Cacique 11,50 €
Havana 712,00 €

Whisky *
J&B 8,50 €
Cardhu 11,00 €
Macallan 12,50 €

Rafraichissements - Frisdranken - Erfrischungsgetranke

PREMIUM +1,00 €

*Servi avec un rafraichissement - Wordt geserveerd met
frisdrank - Wird mit Erfrischungsgetrank serviert

Aufgrund der Besonderheiten der Einrichtungen und der im Lokal vorgenomme-
nen Verarbeitung und Zubereitung kann es vorkommen, dass unsere Gerichte dire-

kt oder indirekt, oder durch Kreuzkontamination, eine Art von Allergen enthalten.



