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Con 54 años de experiencia
produciendo y comercializando
hielo en Cali y el Suroccidente del
Valle del Cauca, en Kolbitos
creemos que el hielo no solo enfría:
eleva la experiencia de cada
bebida y cada momento. 

L O S  Q U E  H A C E M O S
Nacimos en 1971 y desde entonces,
acompañamos a bares, discotecas,
restaurantes, hoteles, estancos,
eventos y grandes patrocinadores,
siempre con un equipo de trabajo
listo para brindarte la mejor
experiencia.
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Contamos con una planta de tratamiento de agua
que certifica la purificación del agua.
Empaque sellado que evita la manipulación directa 

        y asegura higiene y frescura.
Procesos estandarizados de producción y empaque
para consistencia en cada pieza.
Cadena de frío y almacenamiento controlado, desde
la planta hasta la entrega.
Trazabilidad por lotes y controles internos de
verificación de calidad.

Resultado: 
un hielo limpio, seguro y
cristalino, listo para
acompañar  los momentos
más importantes..
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N U E S T R A  P L A N T A  
Y CALIDAD 



El hielo perfecto que le sube nivel a los momentos

POR T A F O L I O
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HIELO 

El favorito de la hotelería, la gastronomía y el entretenimiento
a nivel mundial, por su enfriamiento rápido, mayor duración 
y presentación impecable.

Presentaciones. (empaque y uso recomendado):

Bolsa 3 kg: Estancos, tiendas y consumo directo.

Bolsa 5 kg: Bares, restaurantes y discotecas (operación ágil 

       y estándar).

Bolsa 15 kg: Industrial y alto volumen: procesos alimenticios,

enfriamiento, conciertos y eventos grandes. También ideal

para piscinas y recuperación muscular.

T U B U L A R



Se derrite más lento.
Mantiene la bebida fría por

más tiempo sin aguarla.

Amplia superficie
de contacto.

enfría rápido y
parejo.

B EN E F I C I O S
CLAVES
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Piezas uniformes.
Mejor dosificación y

estética en el servicio.

Higiene
garantizada. 

Agua purificada y
empaque sellado.



Esferas y Cubos perfectos 
para cócteles exclusivos y una experiencia estética superior.

Presentaciones (empaque y uso recomendado):

Caja de 18 unidades en cubos: 
Cocteles en las rocas que necesitan frío más un toque de
dilusión. El vaso ideal: Rocks o low ball.

Caja de 18 unidades en esferas: 
El mejor para tragos directos o espirituosos servidos “on the
rocks”. El vaso ideal: el Old Fashioned.

Mixología
HIELO P R E M I U M



Se derrite más lento, conserva
aroma y textura sin aguar

La presentación
perfecta para que

puedas coger uno a
uno sin congelarse.

Enfría rápido, controla la
dilución y luce impecable
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Higiene garantizada. 
Agua purificada y
empaque sellado.

B EN E F I C I O S
CLAVES



Para necesidades de gran inercia térmica y versatilidad en eventos.

Presentación: Bloque de 9 kgs

Aplicaciones

Clubes deportivos, gimnasios y boxes de CrossFit

(post‑entreno, torneos, campamentos).

Fisioterapia, recuperación y wellness (terapia de

contraste, baños de hielo guiados).

Spas y centros de terapia holística.

HIELO E N  B L O Q U E
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Soporta baños de hielo y
crioterapia post‑entreno. 

Ayuda a mantener temperaturas
frías estables en tinas o piscinas

pequeñas.

Operación limpia.
Bloques compactos que

facilitan dosificación y manejo
en centros deportivos, spas y

eventos.

Rendimiento en eventos y
grandes eventos.

Estabiliza la temperatura en
contenedores de bebidas, barras y

puntos de hidratación durante
horas, reduciendo reposiciones.

Masa térmica superior.
Enfría rápido y sostiene el

rango de frío por más tiempo
que el hielo en cubo.

B EN E F I C I O S
CLAVES



LOGÍSTICA 
y  c o b e r t u r a

Somos los que
refrescamos los mejores
momentos a tiempo.

Más de 16 rutas entregando a tiempo a todos nuestros
clientes.
Cobertura en Cali y el suroccidente del Valle del Cauca.
Atención a operaciones continuas y picos de demanda
en temporada alta y eventos.
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Producto Beneficios Empaque Usos recomendados

Tubular

Enfriamiento rápido,
mayor duración,
dosificación uniforme,
higiene

Bolsas 3 kg, 5 kg, 15
kg

Estancos, bares,
restaurantes,
discotecas, industria,
eventos.

Bloque 9 kg
Gran masa térmica,
estabilidad

Bloque 9 kg

Piscinas,
recuperación
muscular,
enfriamiento en
contenedores y
barras.

Premium
(esfera/cubo)

Derretimiento lento,
estética de alto
impacto

Caja x 18 unidades
Mixología de autor,
hoteles, lounges,
eventos VIP

E L I G E  E L  H I E L O  
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P E R F E C T O



A L G U N O S  D E  N U E S T R O S
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C L I E N T E S
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Ventas y pedidos

Teléfono: 315 410 4927 
Correo: comercial@kolbitos.com
Dirección planta: Calle 37 # 8-05 

Cuéntanos tu consumo promedio,
presentación preferida y horarios de
descarga. Programamos tu entrega y

aseguramos abastecimiento continuo.

¿Listo para refrescar
 tus momentos?

https://wa.link/bgs1xe
https://wa.link/bgs1xe

