
带本店外 手做点心

需要15-20 钟 冻分 解 !

151 萝卜糕   切片后可蒸 或 拍土豆粉煎, 每份 ca. 470g (2) 6,00 €

152 马拉糕   小蛋糕 Muffinform (a, c, g, 1, 5, 10) 蒸大概 10 分 每个
3,00 €

153 黑糖年糕    块 丝切分四 ，可煎 或 蒸熟后加椰子 , Muffinform，蒸大概 10 到
15 分

每个
4,00 €

154 虾 饺大 水  (生)     每份 6 只 (a, b, k) 5,00 €

155 锅贴椰菜猪肉  (生)    每份 10 只 (a, f) 6,50 €

156 豆豉排骨(生)     微辣, 每份 ca. 250g (a, f, k, 1, 10) 蒸大概 20 到 25 分 6,00 €

157 奶黄包     蒸大概 8 分并关火后 2 钟分 才用膳 (a, c, g, 1, 5, 10) 每个
3,00 €

158 豆沙包     蒸大概 8 分并关火后 2 钟分 才用膳 (a) 每个
3,00 €

159 梅菜猪肉包     蒸大概 8 分并关火后 2 钟分 才用膳 (a, f, k) 每个
3,00 €

160 韭菜猪肉云吞 (生)     每份 10 只(a, f) 6,50 €

161 饺韭菜猪肉 子(生)     每份 10 只 (a, f) 6,50 €

162 绿 鸡豆糯米      蒸大概 20 分，关火后 3 分后才用膳 (a, b, f, k, o) 每个
5,00 €

163 烧叉 包     蒸大概 8 分并关火后 2 钟分 才用膳 (a, b, f, k, o, 1, 2, 4) 每个
3,00 €

164 笼广式小 包(生)
纸放在底 上蒸大概 12 分并盖着关火 2 钟分 后才用膳 - 每份 4 只 (a)

5,00 €

165 鲜虾饺(生)     蒸大概 12 分并盖着关火 2 钟分 后才用膳 - 4 个 (a, b) 6,00 €

166 锅贴素      每份 10 只 (a, f, k) 6,50 €

167 虾 烧卖大 猪肉北姑
纸放在底 上蒸大概 10 分并盖着关火 2 钟分 后才用膳- 每份 4 只 (a, b, k)

5,00 €

168 虾大 猪肉云吞      每份 6 只 (a, b, f, k) 5,00 €

169 潮州粉果    蒸 大概 12 分并盖着关火 2 钟分 后才用膳 - 4 个 (a, b, f, k, i, 1,
2, 4)

5,00 €

* 质 剂敏感物 和添加 列明表
a 含麸质麦类; b 类含甲壳 ; c 鸡含 蛋; d 鱼类含 ; e 含花生; f 含黄豆; g 类产含牛奶或 奶 品 (包括奶糖); h 坚果, 如杏仁 (Amygdalus
communis L.); 榛子 (Corylus avellana); 核桃 (Juglans regia); Kaschunuss; 腰果 (Anacardium occidentale) 等等; i 含芹菜; j 含芥末; k 含
芝麻; l 含超于 10 mg/kg 或 m 10 mg/l (SO2) 酯的二氧化硫或亞硫酸 ; n 类含羽扇豆 ; o 软 动含 体 物
1 色素 E100-E180; 2 剂防腐 E200-E219, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, E1105; 3 剂抗氧化  E310-E321; 4 增味, 味精 E620-
E635; 5 酯二氧化硫或亞硫酸  E220-alkoE228; 6 铁盐 E579, E585; 7 处 剂用来把食物表面 理的添加  E901-E904, E912, E914; 8 剂甜味
E950-E952, E954, E957, E959; 9 剂其他甜味 E420, E421, E953, E965, E967; 10 稳 剂定  E338, E341, E450, E452; 1 亚 盐 类加 硝 的肉 制成
品; 12 含超出 150mg/l 饮咖啡因的 料; 13 含奎宁 Chinin 饮的 料; 14 含牛磺酸 Taurin 饮的 料; 15 过 质基因改造 的物

周末 及 公众假期 休息


