
 
 

 

 

Menù Degustazione 
5 Assaggi dal nostro Menù       € 58 

Tasting of five courses from our Menu: 
 
 
 

♦   Carpaccio di Spada e Mazzancolle del Mediterraneo,  
           mela verde, vinaigrette allo zenzero 

Raw Sword fish Carpaccio and Prawns (caught in the Mediterranean Sea), 
green apple, ginger-scented vinaigrette 

 

♦   Crêpe di ceci, Baccalà mantecato e Gamberi a vapore 

Crêpe of chickpea flour, creamed Cod Fish, steamed Prawns 

 

♦   Linguine di farro con Burro delle nostre Valli, acciughe di Sciacca 

e limone della Costiera Amalfitana fermentato 

                                             - PASTIFICIO FELICETTI, PREDAZZO - 

  Spelled flour flat Spaghetti in alpine butter, anchovies from Sciacca (Sicily) 
          and preserved lemons from Amalfi Coast 

 

♦   Lucioperca del Lago Maggiore al tegame, trifolata di funghi  
e soffice di patate nuove, fondo bruno delle sue lische sfumato al Gattinara 

                       Pan-sautéed slice of Pikeperch (caught in Lake Maggiore) with potato purée and 
mushrooms, reduced brown fish sauce, red wine Gattinara-scented 

 

♦   Dessert     

 
 
 
 

         coperto e servizio /cover & service charge  € 3,5 
 
 
 
 


