
 
 

 

 

 

Menù Degustazione 
5 Assaggi dal nostro Menù       € 55 

Tasting of five courses from our Menu: 
 
 
 

♦   Carpaccio di Spada del Mediterraneo alla “Pizzaiola” 
(con olive, capperi, pomodorino, origano, basilico) 

Raw Sword fish Carpaccio “Pizzaiola” style 
(with olives, capers, cherry tomato, origan, basil) 

 

♦   “Orto  &  Mare” 
           Seppia, Gambero, Calamaro e Tonno cotti a vapore,  

misticanza estiva 

Steamed Cuttlefish, Prawn, Squid, Tuna with summer vegetables 

 

♦   Tipici Ravioli del “Plin” di farro, ripieno di pesci d’acqua dolce 

conditi nel loro fumetto, Bottarga di Lavarello 

         Hand made spelled flour Ravioli, stuffed with Lake fish,  
with whitefish Bottarga (Roe) 

 

♦   Baccalà “accomodato” alla Ligure 
          con olive di Taggia, basilico, pinoli, cipolla dolce di Breme  [Presidio @SlowFood] 

Slice of Cod fish “Ligurian style”: 
Ligurian olives, basil, pine nuts, sweet onion from Breme 

 

♦   Dessert     

 
 
 
 

         coperto e servizio /cover & service charge  € 3,5 
 
 
 
 


