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Modulis: ĒDINĀŠANAS UZŅĒMUMU DARBĪBAS PAMATPRINCIPI

ĒDINĀŠANAS UZŅĒMUMU IEKĀRTU VEIDI
Darba autore: _________________________________  Dzintra Znatnaja
Paraksts, datums
Kandava, 2026
ANOTĀCIJA

Metodiskais materiāls ir paredzēts izglītības programmas “Ēdināšanas pakalpojumi” ar 
kvalifikāciju – pavārs izglītojamajiem, apgūstot mācību priekšmetu “Ēdināšanas uzņēmuma 
darbības pamatprincipi.”

Nodarbības tēma “Ēdināšanas uzņēmumu iekārtu veidi – dārzeņu apstrādes iekārtas”.
Tās ir 8 mācību stundas un kopējais laiks  320 minūtes.

Vērtēšanas principi: Formatīvā vērtēšana 14 punkti 1. uzdevums, summatīvā  vērtēšana 25 punkti 2. uzdevums, atbilstoši izstrādātajiem vērtēšanas kritērijiem.
Darba mērķis:

Sekmēt izglītojamo spējas identificēt ēdināšanas uzņēmumu darbības procesus un darbu specifiku, lietot drošas darba metodes profesionālajā darbībā.
Iepazīstināt ar ĒU elektromehānisko iekārtām un aprīkojuma veidiem, to darbības pamatprincipiem, raksturot drošības pasākumus un praktiski sagatavot iekārtas darbam.
 Galvenie mācību nodarbības uzdevumi: 

1. Sniegt priekšstatu par iekārtu veidiem un materiāliem; 

2. Sniegt priekšstatu par pielietojumu, sastāvdaļām, higiēnu, darba drošību; 

3. Praktiskai darbs mācību laboratorijā => iekārtu sagatavošana darbam. 
4. Attīstīt izglītojamo prasmes:
· Lietot tehnoloģiskās iekārtas, aprīkojumu, materiālus un citus resursus ēdināšanas uzņēmuma ražošanas procesos. 
·  Izvērtēt darba vides riska faktorus un darba aizsardzības specifiku ēdināšanas uzņēmuma ražošanas un tirdzniecības telpās.

5. Attīstīt un pilnveidot izglītojamo sadarbības un radošas pieejas prasmes.

Praktiskais pielietojums:

Iegūst priekšstatu par ĒU inventāra, iekārtu veidiem, pielietojumu ražošanas procesā. 
Prot atšķirt iekārtu daudzveidīgo pielietojumu. 
Metodiskais materiāls satur teorētisko izklāstu, gan praktiskus uzdevumus iegūto zināšanu nostiprināšanai, kā arī vērtēšanas kritērijus, kas pievienoti 3 pielikumos.
NODARBĪBAS METODISKAIS APRAKSTS

Nodarbības tēma modulī: “Ēdināšanas uzņēmumu iekārtu veidi”. 

Tēma: “Ēdināšanas uzņēmumu iekārtu veidi, dārzeņu apstrādes iekārtas”.  

Stundu skaits (pēc mācību plāna): Teorija 4 stundas; praktiskās mācības 4 stundas. 

Mērķis: Nostiprināt zināšanas par ĒU elektromehānisko iekārtām, un aprīkojuma veidiem, to 
darbības pamatprincipiem, raksturot drošības pasākumus un attīstīt prasmes praktiski 
sagatavot iekārtas darbam. 

Uzdevumi: 
1. Sniegt priekšstatu par iekārtu veidiem un materiāliem; 

2. Sniegt priekšstatu par pielietojumu, sastāvdaļām, higiēnu, darba drošību; 

3. Praktiskai darbs mācību laboratorijā => iekārtu sagatavošana darbam.

 Nozīmīgākie jēdzieni (profesionālā terminoloģija):

 • ĒU – ēdināšanas uzņēmums; 

• Iekārtu ekspluatācija – tehniskā vadītāja apstiprināts dokuments, kas reglamentē iekārtai 
pieļaujamos darba režīmus, nosaka kārtību, kādā veicama iekārtu ekspluatācija un režīma 
maiņa, nosaka konkrētas prasības darba drošībai, sprādziendrošībai un ugunsdrošībai, kā arī 
neatliekamos pasākumus, novēršot iekārtā traucējumus un bojājumus. 
1.tabula
Nodarbības plānojums:
	N. p. k.
	Plānotā darbība
	Metodiskie paņēmieni un organizatoriskās formas
	Piezīmes

	1.
2.
	Iepazīstināt izglītojamos ar elektromehānisko iekārtu veidiem. Dārzenu apstrādes iekārtām, uzbūvi, pielietojumu, darbības pamatprincipiem
Praktiskais darbs

Sagatavot mehāniskas iekārtas darba procesam.
	Prezentācija, diskusija, pārrunā ar izglītojamiem tēmu.
Pāru darbs
	4 mācību stundas.  Izglītojamie veido pierakstus par ĒU inventāru un iekārtām. Diskutē. Video noskatīšanās, pārrunāšana. (1. Pielikums).
Atbildes uz paškontroles jautājumiem. 
https://www.youtube.com/watch?v=s9XA_NaaKBU
Pirmais uzdevums. Tests (20.minūtes pirms stundas beigām). (2.pielikums). Formatīvā vērtēšana.
4 mācību stundas –Otrais uzdevums: Praktiski uz laiku salikt mehāniskās iekārtas, pastāstīt darba drošību (3. Pielikums). Summatīvā vērtēšana.
Trešais uzdevums: Aizpildīt darba lapā secinājumus.



Sasniedzamais rezultāts: 

Zina: ĒU iekārtu iedalījumu, veidus un to darbības pamatprincipus;
Izprot: iekārtu sanitāri tehniskos noteikumus, darba drošību un pielietojumu; 

Spēj: izvēlēties pareizo ĒU iekārtu un sagatavot darbam. 
Izmantotās literatūras un avotu saraksts: 

1. Cīpa V. Šulce A. Ēdināšanas uzņēmuma aprīkojums. – Jumava, 2011. 

2. Ruciņš M. Profesionālās lielvirtuvju iekārtas. – Jelgava: LLU, 2000. 

3. Ruciņš M. Sabiedriskās ēdināšanas uzņēmumu iekārtas. No idejas līdz tās realizēšanai. Mācību līdzeklis. – Jelgava: LLU, 2001. 

4. Ēdināšanas uzņēmuma vadītāja rokasgrāmata. / Red. I. Millere. – Jelgava: LLU, 2017 [skatīts 2019. gada 1. februārī].
Pieejams: http://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf
www.granduss.lv
PIELIKUMI

                                                                                                                                                          1.  Pielikums
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 2. Pielikums    
Vārds, Uzvārds __________________________
Ēdināšanas uzņēmuma darbības pamatprincipi
Tēma: Ēdināšanas uzņēmumu iekārtu veidi

1. uzdevums. Tests (viena pareiza atbilde). Par katru pareizu atbildi 1 punkts. (14punkti)

	1.
	Kas notiek ar dārzeņu sagriešanas mašīnu, ja pilnīgi atver ievadtekni?
	1. Iedegas signāllampiņa

	
	
	2. Atskan skaņas signāls

	
	
	3. Automātiski atslēdzas elektrodzinējs

	
	
	4. Mašīna sāk vibrēt

	2.
	Kuras ir  mehāniskās iekārtas dārzeņu apstrādei? 
	1. Dārzeņu mazgātāji, dārzeņu griezēji, fritīrs

	
	
	2. Dārzeņu mazgātāji, dārzeņu griezēji, irdinātāji

	
	
	3. Dārzeņu mazgātāji, dārzeņu griezēji, dārzeņu mizotāji

	
	
	4. Grils, dārzeņu griezēji, dārzeņu šķērētāji

	3.
	Kur tiek smalcināti produkti kuterī?
	1. Kublā

	
	
	2. Rotējošā bļodā

	
	
	3. Apstrādes telpā

	
	
	4. Kamerā

	4.
	Kā sauc mehānisko iekārtu sastāvdaļu, kur apstrādā produktus?
	1. Elektrodzinējs

	
	
	2. Apstrādes kamera

	
	
	3. Pārvads

	
	
	4. Maināmais mehānisms

	5.
	Kādam nolūkam paredzēti  iekārtu aizsardzības un bloķēšanas mehānismi?
	1. Darbinieku drošībai

	
	
	2. Iekārtas apstādināšanai

	
	
	3. Iekārtas palaišanai

	
	
	4. Iekārtu saudzēšanai

	6.
	Kāda veida iekārtas izmanto ēdināšanas uzņēmumos?
	1. Mehāniskās, siltuma, aukstuma

	
	
	2. Siltuma, mehāniskās, dārzeņu tīrītājus

	
	
	3. Plītis, aukstuma, trauku mazgājamo mašīnu

	
	
	4. Mehāniskās, aukstuma, plītis, pannas

	7
	Kādā secībā veic nosauktās darbības, strādājot ar elektriskajām mehāniskajām iekārtām?
1. Pievieno iekārtu elektriskajam tīklam
2. Ieslēdz starta pogu
3. Ievieto apstrādājamo produktu
4. Atvieno no elektriskā tīkla
5. Iekārtu izslēdz ar "stop" pogu
6. Iztīra iekārtu
7. Pārbauda darbību tukšgaitā
	1. 1; 2; 3; 4; 5; 7; 6

	
	
	2. 1; 2; 7; 3; 5; 4; 6

	
	
	3. 2; 1; 4; 3; 5; 6; 7

	
	
	4. 7; 6; 5; 4; 3; 2; 1

	8.
	Kādam nolūkam paredzēts kuteris?
	1. Produktu sasmalcināšanai

	
	
	2. Gaļas šķēļu irdināšanai

	
	
	3. Malto masu vienmērīgai samaisīšanai

	
	
	4. Mīklu gatavošanai.

	9.
	Kā pārbauda mehāniskās iekārtas gatavību darbam?
	1. Darbinot tukšgaitā

	
	
	2. Apstrādājot nelielu produktu daudzumu

	
	
	3. Pakustinot  ar roku darba mehānismu

	
	
	4. Pārbaudot vizuāli

	10.
	Kā jārīkojas, ja iekārtai noņemtas aizsargierīces?
	1. Drīkst darbināt ievērojot īpašu piesardzību 

	
	
	2. Drīkst darbināt tikai pieredzējis darbinieks

	
	
	3. Nedrīkst darbināt

	
	
	4. Drīkst darbināt tikai ar uzņēmuma vadītāja atļauju

	11.
	Kāds darba elements ir sakņu mizošanas iekārtā?
	1. Birstes

	
	
	2. Naži

	
	
	3. Metāla rīves

	
	
	4. Abrazīvā virsma

	12.
	Kas notiks, ja atvērs dārzeņu griezēja ievadtvertni, tam darbojoties?
	1. Iedegsies signāllampiņa

	
	
	2. Automātiski atslēgsies elektrodzinējs

	
	
	3. Atskanēs skaņas signāls

	
	
	4. Mašīna sāks vibrēt

	13.
	Dārzeņu tīrītājā iestrēgušus dārzeņus izņem:
	1. Darbinieks, iekārtai darbojoties, ar rokām

	
	
	2.Pieredzējis darbinieks, iekārtai darbojoties.                                      

	
	
	3. Darbinieks, iekārtai darbojotos, ar knaiblēm

	
	
	4. Pēc iekārtu apstādināšanas

	14.
	Dārzeņu griezēji paredzēti dārzeņu:
	1.Blansēšanai                                                                                        

	
	
	2. Sagriešanai dažādās veidos un izmēros

	
	
	3. Tvaikošanai                                                                                       

	
	
	4. Veidošanai dažādās figūrās un izmēros

	
	
	

	
	
	

	Vērtēšanas tabula
Procenti

1-14

15-29

30-44

45-59

60-67

68-75

76-83

84-91

92-96

97-100

Punkti

1-2
3-4
5-6
7-8
9
10
11
12
13
14
Balles

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10



	
	
	


3. Pielikums
Vārds, Uzvārds __________________________

Ēdināšanas uzņēmuma darbības pamatprincipi

Darba lapa

Tēma: Ēdināšanas uzņēmumu iekārtu veidi
2. uzdevums. Praktiskais darbs

Mehānisko iekārtu sagatavošana darba procesam.

Uzdevums: Izjaukt, salikt un sagatavot mehānisko iekārtu darbam

Vērtēšanas tabula: Kopā 25 punkti (iegūtie punkti……. X 100:25 =…….. %...... balles)
	Procenti
	1-14
	15-29
	30-44
	45-59
	60-67
	68-75
	76-83
	84-91
	92-96
	97-100

	Punkti
	1-3
	4-8
	9-12
	13-16
	17-18
	19
	20
	21-22
	23-24
	25

	Balles
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10


Vērtēšanas kritēriji:
	Kritēriji
	Punkti
	Izglītojamā vārds uzvārds

	
	
	
	
	
	
	

	Iekārtu izjaukšana:
	10
	
	
	
	
	

	Izjaukšanas principu ievērošana
	1
	
	
	
	
	

	Darba organizācija
	4
	
	
	
	
	

	Darba drošības noteikumu ievērošana
	3
	
	
	
	
	

	Darbs pieņemts
	2
	
	
	
	
	

	Iekārtas salikšana un sagatavošana darbam
	15
	
	
	
	
	

	Salikšanas principu ievērošana
	3
	
	
	
	
	

	Darba secība, organizācija
	5
	
	
	
	
	

	Darba drošības noteikumu ievērošana
	3
	
	
	
	
	

	Darbs pieņemts
	2
	
	
	
	
	

	Iekļaušanās laikā (5 min.)
	2
	
	
	
	
	

	Kopā punkti
	25
	
	
	
	
	

	Kopā %
	100
	
	
	
	
	

	Balles
	10
	
	
	
	
	


3.uzdevums. Secinājumi.
Kā vērtē savu darbu, kas izdevās un kas neizdevās, kāpēc? 
PALDIES PAR DARBU!

KANDAVAS LAUKSAIMNIECĪBAS TEHNIKUMS

IP ĒDINĀŠANAS PAKALPOJUMI

Modulis: ĒDINĀŠANAS UZŅĒMUMA DARBĪBAS PAMATPRINCIPI 

Temats: Ēdināšanas uzņēmumu tehnoloģiskās iekārtas un materiāli

 

Dzintra Znatnaja



2024. Gads





Mērķis. Sekmēt izglītojamo spējas identificēt ēdināšanas uzņēmumu darbības procesus un darbu specifiku, lietot drošas darba metodes profesionālajā darbībā. 

Uzdevumi. Attīstīt izglītojamo prasmes:

 1. Lietot tehnoloģiskās iekārtas, aprīkojumu, materiālus un citus resursus ēdināšanas uzņēmuma ražošanas procesos. 

2. Izvērtēt darba vides riska faktorus un darba aizsardzības specifiku ēdināšanas uzņēmuma ražošanas un tirdzniecības telpās.





Elektromehāniskās iekārtas

Uz produktiem iedarbojas mehāniski,

 izmainot produktu ārējo izskatu, formu, neizmainot ķīmisko sastāvu, garšu.

 Piemēram:

 mizoti dārzeņi, sagriezta maize, samalta gaļa, rīvēti burkāni, sagriezti dārzeņi















Elektromehāniskās iekārtas - veidi

1. Dārzeņu mazgātāji,

2. Dārzeņu tīrītāji, 

3. Dārzeņu žāvētāji,

4. Dārzeņu griezēji,

5. Kartupeļu tīrītāji,

6. Kuteri,

7. Blenderi,

8. Universālas mehāniskās iekārtas, gaļas malējs u.c.







Elektromehāniskās iekārtas - veidi

  9. Universālie mikseri,

10. Maizes griešanas iekārta,

11. Gastronomisko produktu griešanas iekārta,

12. Gaļas malējs,

13. Gaļas irdinātājs,

14. Zivju zvīņu tīrītājs,

15. Mīklas mīcītāji,

16. Mīklas veltnētāji, ruļļi







Elektromehāniskās iekārtas - veidi

17. Mīklas dalītāji,

18.Marinēšanas iekārtas,

19. Konservu kārbu atvērēji,

20. Trauku mazgāšanas iekārtas,

21. Sauso produktu dzirnaviņas,

22. Desu pildītāji.







DĀRZEŅU APSTRĀDES IEKĀRTAS

VEIDI

















DĀRZEŅU TĪRĪTĀJS

Paredzēts sakņaugu tīrīšanai (kartupeļu, burkānu, kāļu , rutki u. c.)

Tīrīšanas ilgums 3 – 5 minūtes

Ietilpība 5, 10,20 vai 25 kg.

UZBŪVE:

Ir cilindriska formas korpuss. Balstās uz kājiņām.

Vidusdaļā korpuss horizontāli dalās uz pusēm.

Augšēja daļā atrodas apstrādes kamera un disks.







DĀRZEŅU TĪRĪTĀJA DARBĪBA

Kameras sieniņas un disks pārklāts ar abrazīvu materiālu( graudaina virsma).

Darba procesā disks griežas un mētā dārzeņus, rodas berze. Miziņas norīvējas, un ūdens strūklas tās noskalo. 

Apstrādes kameras augšējā daļā iestrādāti smidzinātāji, kas savienoti ar ūdens pievadu.







DĀRZEŅU TĪRĪTĀJI

MODEĻI











DĀRZEŅU TĪRĪTĀJA LIETOŠANAS NOTEIKUMI

Dārzeņus mašīna ievada pa augšējo atveres lūku (ievada tekni), apstrādātus izvada pa apakšējo atveri (izvada tekni).

Darba procesā ievada teknes vāks ir aizvērts.

Izvada tekne atrodas korpusa sānos, tai durtiņas ar rokturi.

Disku darbina EDZ, kas atrodas korpusa lejas daļā.

Blakus atrodas tvertne, kas savāc ūdeni un miziņas.

Tvertnei ir savienojums ar kanalizāciju.









DĀRZEŅU TĪRĪTĀJA DARBĪBA

Pirms darba sākšanas:

Pārbaudīt mašīnas sanitāro un tehnisko stāvokli;

aizver izvada teknes durtiņas;

ieslēdz virsslēdzi;

Ieslēdz tīrītāju, pārbaudot iekārtu tukšgaitā,

Izslēdz;

Atgriež ūdens pievadu;

Ieslēdz tīrītāju un ieber tīrāmos dārzeņus;







DĀRZEŅU TĪRĪTĀJA LIETOŠANAS NOTEIKUMI

Aizver ievada tekni;

Neizslēdzot atver izvada teknes durtiņas un izvada dārzeņus (darbinieks stāv sāņus);

Aizver izvada teknes durtiņas un sāk procesu no jauna.







DĀRZEŅU TĪRĪTĀJA LIETOŠANAS NOTEIKUMI

DARBU BEIDZOT:

Aizgriež ūdens pievadu;

Izslēdz un atvieno no elektriska tīkla

Veic sanitāro apkopi.









DĀRZEŅU TĪRĪTĀJS

DARBA DROŠĪBAS NOTEIKUMI:

Pirms darba pārbauda elektrisko pievadu, slēdžus, durtiņas.

Dārzeņus mašīnā ievada un izvada, tai strādājot.

Dārzeņu mašīnai darbojoties, aizliegts likt rokas darba kamerā.

Iestrēgušus dārzeņus drīkst izņemt pēc mašīnas apstādināšanas.







DĀRZEŅU GRIEZĒJI

Paredzēti sakņu sasmalcināšanai dažādos veidos un izmēros.

Tos darbina individuālais dzinējs vai universālā piedziņa.

















DĀRZEŅU GRIEZĒJI

VEIDI







DĀRZEŅU GRIEZĒJU UZBŪVE

Dārzeņu griezējs sastāv no:

Korpusa, kas balstās uz pamatnes. Korpusā zem apvalka atrodas EDZ.

KORPUSĀ ATRODAS APSTRĀDES KAMERA. Tajā uz darba vārpstas nostiprina darba instrumentu,

Ievada teknei ir dažādu formu atvērumi. Tie piemēroti dažādiem dārzeņiem

Sagrieztie dārzeņi pa ievada tekni nokļūst klāt pieliktajā tarā.

Sānos ir ieslēgšanas un izslēgšanas pogas.







DĀRZEŅU GRIEZĒJI

DARBA INSTRUMENTI:

Rīves disks – rupjāki, smalkāki salmiņi 2- 8 mm;





Disks ar sirpjveida nažiem – ripiņas, šķēlītes 1 – 14 mm;





Disks ar ķemmveida nažiem – stienīši.



















DĀRZEŅU GRIEZĒJI

Kubiņi – 8x8; 10x10; 20x20mm;





Gofrētais disks – gofrētas ripiņas 2 – 5mm.













DĀRZEŅU GRIEZĒJI

LIETOŠANAS NOTEIKUMI

Uz dārzeņu griezēja korpusu nostiprina piedziņas kakliņā;

Nostiprina darba instrumentu;

Nostiprina ievadtekni;

Ieslēdz virsslēdzi;

Ieslēdz mašīnu un pārbauda tukšgaitā;

Dārzeņus ievada vienmērīgi, lietojot lāpstiņu (stampiņu).











DĀRZEŅU GRIEZĒJI

DARBU BEIDZOT:

Izslēdz iekārtu;

Atvieno no elektriska tīkla;

Izjauc mašīnu un mazgā.









Noskaties

https://www.youtube.com/watch?v=s9XA_NaaKBU













KUTERIS

PAREDZĒTS PRODUKTU SASMALCINĀŠANAI.

Vārds ‘’kuteris’’ cēlis no angļu vārda ‘’to cut – griezt, nogriezt.

Kutera darbības princips – naža grieziens.











KUTERIS

Šo operāciju izpildei ir paredzēti dažādi speciāli naži( piem: majonēzei un citām mērcēm).

VAKUUMA KUTERI – uzbūve līdzīga tradicionālam kuterim, atšķirība ir tā, ka šī iekārta apgādāta ar vakuuma aprīkojumu.

Produkta sakapāšana vakuumā veicina grieztā produkta nemainīgu ārējo izskatu, garšas un aromātu saglabāšanu.









KUTERA UZBŪVE

Kuteris balstās uz pamatnes. 

Uz tas atrodas EDZ un rotējoša bļoda. 

EDZ korpusa iestrādātas ieslēgšanas un izslēgšanas pogas.

Bļodas vienu pusi sedz vāks, kas neļauj izkrist masai.

Virs bļodas nostiprināti naži.

Darba procesā griežas bļoda, vienlaikus EDZ darbina arī nažus.

Naži sasmalcina produktus.

Naži minūtē veic 3000 apgriezienus.









KUTERIS

LIETOŠANAS NOTEIKUMI:

Pārbauda kuteri;

Kutera bļodā ievieto produktus ( tikai stāvošā kuterī);

Nostiprina nažus un vāku;

Ieslēdz EDZ.





KUTERIS -DARBA AIZSARDZĪBA


Kutera vākam jānosedz naži;

Kuterim ir fikšējošs releja slēdzis. Tas garantē, ka, atverot vāku darba procesā, naži izslēdzas.

Ja nav kārtībā bloķēšanas iekārta, kas automātiski izslēdz elektromotoru, kad paceļ vāku, tad strādāt ar iekārtu nav atļauts.

Attālums starp nažiem un bļodu jāizvēlas pareizi. Ja attālums par lielu, tad produktus nesasmalcina kvalitatīvi.

Naži jānostiprina stingri.





CAURBERŠANAS MEHĀNISMS

Lieto berzto masu iegūšanai no:

Vārītiem vai sautētiem dārzeņiem un putraimiem;

Biezpiena u. c. 

To darbina individuāla vai universālā piedziņa.











CAURBERŠANAS MEHĀNISMS - UZBŪVE

Sastāv:

No korpusa, kurā atrodas apstrādes kamera.

Šeit uz darba vārpstas nostiprina caurberšanas sietu un spārniņus. Spārniņi zem sieta atdala masu no sieta.

Korpusa augšējā dala atrodas ievada tekne, lejas daļā izvada tekne.

Iekārtu darbina EDZ.

Mašīnai ir ieslēgšanas un izslēgšanas pogas.







CAURBERŠANAS MEHĀNISMS

Sagatavošana darbībai:

Nostiprina nomešanas spārniņus, sietu;

Nostiprina caurberšanas spārniņus, ievadtekni;

Ieslēdz un pārbauda tukšgaitā;

Produktus ievada, mašīnai strādājot;

Darba procesā lieto stampiņu.

Darbu beidzot:

Izslēdz iekārtu, atvieno no strāvas;

Veic apkopi.





JAUTĀJUMI PAŠKONTROLEI

1. Nosaukt mehānisko iekārtu veidus.

2. Kam paredzēti dārzeņu tīrītāji?

3. Kam paredzēti dārzeņu griezēji?

4. Ko pārbauda elektromehāniskajām iekārtām pirms darba sākšanas?

5. Nosaukt mehānisko iekārtu apkopes secību beidzot darbu.

6. Kādu darbu veikšanai paredzēti kuteri?

7. Kas aizliegts darīt, ja darbojas dārzeņu tīrītājs?

8. Kad nav atļauts strādāt ar elektromehāniskajām iekārtām?









PALDIES PAR UZMANĪBU!
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KANDAVAS LAUKSANIECTBAS TEHNIKUS
1P EONAGANAS PAKALPOLUI
Moduli: EOMNASANAS UZAENIA
DARBIAS PAATPRNGE
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