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Kopsavilkums

Metodiskais materials ir paredzets profesionalas izglitibas macibu priekSmeta
“Precu un pakalpojumu iepirk§ana” satura apguvei.

Nodarbibas téma “Partikas precu izvietoSana un uzglabasana tirdzniecibas uznémuma”
tiek apgiita 2 macibu stundu ietvaros (kopa 80 miniites).

Modula “Precu un pakalpojumu iepirkSana” mérkis ir Sekmét izglitojama sp&jas
darbam mazumtirdzniecibas un vairumtirdzniecibas uznémuma un veidot izpratni par
tirdzniecibas uznémumu darba specifiku.

Uzdevums - attistit izglitojama prasmes- pienemt, $kirot un izvietot preci tirdzniecibas
uznpemuma.

Zina: precu pienemsanas noteikumus, $kiroSanas panémienus, piegadataju specifiskas
prasibas pre€u izvietoSanai un glabasanai tirdzniecibas uznémuma atbilstosi piegades
liguma nosacijumiem, droSus darba paneémienus.

Izprot: prec¢u uzglabasanas specifisko prasibu neievérosanas sekas.

Sasniedzamais rezultats: sp€j pienemt un ievérot pre€u glabasanas un sadaliSanas
nosacijumus.

Planotie izglitojamo sasniedzamie rezultati caurviju prasmés - kritiska
domasana un problému risinaSana, patstavigi izvélas, pielago un rada savas domasanas

stratégijas kompleksas situacijas, sadarbiba, digitala pratiba.



Nodarbibas metodiskais apraksts

Nodarbibas tema: Kritiskie kontroles punkti (KKP) mazumtirdznieciba

Stundu skaits (péc macibu plana): 80 min.

Meérkis: veidot izpratni par kritiskajiem kontroles punktiem partikas precu izvietoSana

un uzglabasana mazumtirdzniecibas uznémuma.

Uzdevumi:

e nostiprinat zinasanas par HACCP ( paskontroles) sistémas un KKP noteikSanas

mérkiem ( iepriek$gjas stundas darbs),

¢ pilnveidot prasmes analiz€t un izdarit atbilstoSus secinajumus par KKP

e praktiskas situdcijas izvert€Sana - izteikt, pamatot un aizstavét savu viedokli.

Nozimigakie jédzieni: starptautiski atzita preventiva pieeja, partikas droSums,

bistamibas analize, robezvértibas, uzraudziba, korig€josas darbibas,
verifikacija.
Nodarbibas planojums:
N. p. Planota darbiba Metodiskie pan€mieni un Piezimes
K. organizatoriskas formas
1. Audzekni atbild uz Paru darbs. Pedagogs rosina
jautajumiem darba lapa par | 1. Pielikums. atkartoti iepazities ar
KKP un HACCP 7 Diskusija par sniegtajam | macibu  metodisko
pamatprincipiem un atbildeém materialu

izpilda paskontroles testu

Praktiska darba lapas
aizpildisana

Darba lapa “KKP
mazumtirdznieciba” ar
teorétisko dalu,
pasparbaudes testu un
situacijas izvertéSana.
2. un 3. pielikumi

Individualais darbs.

Skolotaja vadiba veic
praktisku maciSanos

Diskusija. Aktualize
radusos praktisko
situaciju : “Krize pie
piena dzesétaja” 4.
Pielikums.

Darbs 2- 4 cilvéki grupa

Pedagogs vers
uzmanibu uz
problémas situacijas
argumentaciju un
rosina uzdot
jautajumus.

Sasniedzamais rezultats:

1. Spgj: Novertet KKP un veikt preventivas darbibas, lai novérstu partikas precu

bistamibu paterétajiem.




2. Zina: Partikas precu pasttijumu pienemsanas, sadaliSanas un precu glabasanas
izvietojuma HACCP principus tirdzniecibas uznémuma.
3. Izprot: Partikas precu paskontroles ( HACCP) sistémas nozimi un savu atbildibu

tas nodroSinasana.

Ieteicamie avoti teorijai un informacijai:

1. Edinasanas uznémuma vaditdja rokasgramata

https://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas uzn vad rokasgramata.pdf

2. Noradijumi par partikas nekaitiguma parvaldibas sist€mam mazajiem
partikas mazumtirgotajiem (SFR-FSMS)
https://www.zm.gov.lv/Iv/media/1473/download?attachment

3. Paskontroles sistema

https://www.pvd.gov.lv/lv/paskontroles-sistema



https://llufb.llu.lv/LLUgramatas/PTF/Edinasanas_uzn_vad_rokasgramata.pdf
https://www.zm.gov.lv/lv/media/1473/download?attachment
https://www.pvd.gov.lv/lv/paskontroles-sistema

1. Pielikums.
HACCP (paskontroles sisteémas) pamati mazumtirdznieciba.

1. Kas ir kritiskais kontroles punkts (KKP)?

e Atbilde: Tas ir posms partikas aprité (piem&ram, uzglabasana vai termiska
apstrade), kura obligati javeic kontrole, lai noverstu, likvidétu vai lidz
pielaujamam Iimenim samazinatu partikas droSibas apdraudejumu.

2. Ar ko KKP atSkiras no parasta kontroles punkta?
o Atbilde: KKP ir "p&dgjais bastions" — ja Saja punkta netiek ieverotas normas,
pastav tieSs risks patérétaja veselibai, jo velakos posmos So klidu vairs
nevargs izlabot.

3. Kads ir biezakais KKP piemérs mazumtirdzniecibas veikala?

o Atbilde: Atri bojajoSos produktu (piena, galas, zivju) uzglabasanas
temperatiiras kontrole aukstuma vitrinas un noliktavas.

4. Kas ir "kritiska robeza'?

o Atbilde: Ta ir skaitliska vértiba (piem&ram, temperatiira +6°C vai laiks), kas
noskir pienemamu produktu no nedroSa. Ja temperatiira parsniedz $o robezu,
jarikojas nekavégjoties.

5. Ka rikoties, ja KKP tiek konstatéta novirze (piemeéram, nestrada ledusskapis)?

o Atbilde: Javeic korig€josas darbibas: produkti japarvieto uz stradajosu
iekartu, japarbauda to kvalitate un gadijums jadokument€ pasparbaudes
zurnala.

6. Kapeéc mazumtirdzniecibas darbiniekam ir svarigi dokumentet KKP
mérjjumus?

e Atbilde: Lai pieraditu, ka partika ir dro$a, un lai parbauzu laika (pieméram,
PVD vizités) varétu apliecinat sisteémas darbibu.



2. Pielikums.

PaSparbaudes tests
Kritiskie kontroles punkti (KKP) tirdznieciba
1. Kads ir galvenais HACCP sistemas un KKP noteikSanas merkis?

e A) Palielinat precu pardoSanas apjomus.

e B) Identific&t un kontrol&t iesp&jamos apdraud&jumus, lai nodroSinatu partikas
droSibu.

e () Palidzet kartoSana un tirisana noliktava.

2. Kas ir Kritiskais kontroles punkts (KKP)?

e A) Vieta veikala, kura ir visvairak pircgju.

e B) Posms, kura kontrole ir biitiska, lai noverstu vai samazinatu partikas
droSibas risku 11dz pielaujamam Iimenim.

e () Jebkurs punkts, kura darbinieks parbauda preces deriguma terminu.

3. Kurs$ no Siem piemériem mazumtirdznieciba visbiezak tiek uzskatits par
KKP?

e A) Gridu mazgasana tirdzniecibas zalg.
e B) Precu izvietoSana plauktos péc krasam.
e () Temperatiras reZima ieveéroSana un kontrole aukstuma vitrinas.

4. Kas ir "Kritiska robeza"?

e A) Maksimalais pirc€ju skaits veikala.

o B) Skaitliska vértiba (pieméram, temperattira), kas noskir droSu produktu no
nedroSa.

e C) Veikala darba laika beigas.

5. Ka jarikojas darbiniekam, ja KKP mérijums parsniedz kritisko robezu
(pieméram, piens vitrina ir +10°C)?

e A)Javeic koriggjosas darbibas (jazino vaditajam, japarvieto produkti, jafikse
zurnala).

o B)Japagaida viena stunda un japarmeéra vélreiz.

e () Nekas nav jadara, ja produkts vel izskatas svaigs.

6. Kapec KKP ir jabiit izméramiem (pieméram, grados vai sekundés)?
e A) Lai butu vieglak aizpildit atskaites.

e B) Lai novérstu parprotamus veért§jumus un nodroSinatu precizu kontroli.
o C) Tapéc, ka to prasa tikai Partikas un veterinarais dienests (PVD).



https://www.pvd.gov.lv/lv/paskontroles-sistema

7. Kura dokumenta darbinieks fikse regularos temperatiiras merijumus?
e A) Darba laika uzskaites lapa.

e B) Paskontroles (HACCP) zurnala.
e () Precu pavadzimju mapg. [2, 11]

Pareizas atbildes paskontrolei:

1-B, 2-B, 3-C, 4-B, 5-A, 6-B, 7-B.



3. Pielikums

DARBA LAPA: Kritiskie kontroles punkti (KKP) mazumtirdznieciba

Vards, Uzvards: Datums:

I Teorétiska dala (Aizpildi tuksas vietas!)

1. KKP definicija: Kritiskais kontroles punkts ir posms partikas aprit€, kura
obligati javeic kontrole, lai novérstu vai Iidz pielaujamam limenim samazinatu

partikas .
2. Kiritiska robeza: Ta ir raditaja vertiba (piem&ram, temperatiira), kas noskir
produktu no produkta.
3. Piemeérs: Mazumtirdznieciba galvenais KKP visbiezak ir produktu
temperatura.

Il Pasparbaudes tests (Apvelc pareizo atbildi!)

1. Kur darbinieks fiksé ikdienas mérijjumu rezultatus?
a) Piezimju blocina

b) Paskontroles (HACCP) zurnala

c¢) Uz precu iepakojuma

2. Ko darit, ja ledusskapi temperatiira ir +10°C (norma lidz +6°C)?
a) Nekavgjoties veikt korigg€josas darbibas un zinot vaditajam

b) Pagaidit Iidz mainas beigam

c) Atvert ledusskapja durvis, lai ienaktu gaiss

3. Kapéc KKP ir svarigaks par parastu kontroles punktu?

a) Tapéc, ka tas aiznem vairak laika

b) Tapec, ka tas ir ped&jais posms, kura var noverst risku pircgja veselibai
c¢) Tapec, ka taja strada tikai vaditaji

11 Praktiska situacija: "Elektropadeves partraukums"

SITUACIJA: Veikala uz 3 stundam pazid elektriba. Piena produktu vitrina
temperatiira ir pakapusies [idz +11°C. Kritiska robeza §im punktam ir +6°C.

TAVI UZDEVUMI:

1. Vai Sos produktus drikst pardot pircejiem? (Ja / N¢)
2. Uzraksti divas (2) darbibas, kas Tev jadara ka atbildigajam darbiniekam:
1.

2.
3. Kada dokumenta Tu ierakstisi zinas par $o incidentu?




ATBILZU LAPA
Teéma: Kritiskie kontroles punkti (KKP) mazumtirdznieciba
I. Teoretiska dala

1. ...samazinatu partikas drosibas apdraudéjumu (vai risku).
2. ...noskir drosu produktu no nedrosa.
3. ...galvenais KKP ir produktu uzglabasanas temperatira.

I1. Pasparbaudes tests

1. b) Paskontroles (HACCP) zurnala.
2. a) Nekavgjoties veikt koriggjosas darbibas un zinot vaditajam.
3. Db) Tas ir pedgjais posms, kura var noverst risku pircgja veselibai.

III. Praktiska situacija

1. Vai drikst pardot? Ng.

2. Divas darbibas (variacijas):
o Zinot tieSajam vaditajam par avariju un temperatiiras parsniegSanu.
o Iznemt produktus no tirdzniecibas zales (markét ka nedrosus).
o Nodot produktus utilizacijai vai gaidit vadibas rikojumu par talako

ricibu (piemé&ram, laboratorisku parbaudi, ja ta paredz&ta).
3. Dokuments: Paskontroles zurnala (HACCP sistémas dokumentacija) pie
sadalas "Koriggjosas darbibas" vai "Novirzes".

VerteSanas ieteikums:

e 7-8 punkti: Teicami, izprot KKP bitibu.

e 5-6 punkti: Labi, bet nepiecieSams atkartot ricibu arkartas situacijas.

e Zem 5 punktiem: Japarruna téma vélreiz, ipasu uzmanibu pieveérSot pircgja
droSibai.



4.. Pielikums.

Praktiska situacija
"Krize pie piena dzesétaja"

Situacijas apraksts:

Ir plkst. 14:00. Tu strada mazumtirdzniecibas veikala par pardev&ju-konsultantu.
Pek3ni visa kvartala pazud elektriba. Pec 15 miniitém elektribas padeve joprojam nav
atjaunota. Tu zini, ka piena produktu vitrina ir Kritiskais kontroles punkts (KKP),
kura temperatiira nedrikst parsniegt +6°C.

Studenta uzdevums — izveértét ricibu:

1. Kada ir Tava pirma darbiba attieciba uz dzeséSanas iekartam?

o Atbilde: Turgt vitrinas/ledusskapjus aizvertus, lai péc iespgjas ilgak
saglabatu aukstumu. Ja vitrinas ir atvertas (bez durvim), tas janosedz ar
nakts aizkariem vai plévi.

2. Kas ir jafikseé paskontroles Zurnala $aja bridi?

o Atbilde: Jafiks€ precizs laiks, kad elektriba pazuda, un esosa
temperatira vitrina bridi, kad sakas avarija.

3. Elektriba atgriezas péc 3 stundam. Termometrs rada +11°C. Vai drikst
turpinat tirgot Sos produktus?

o Atbilde: Ne. Ir parsniegta kritiska robeza (+6°C). Produkti ir potenciali

nedrosi.
4. Kadas ir obligatas korigéjosas darbibas §aja situacija?
o Atbilde:

= Jazino atbildigajam darbiniekam/vaditajam.

» Produkti jaiznem no tirdzniecibas (Jamarke ka "izbraketi" vai
japarvieto uz izolétu zonu).

= Javeic ieraksts HACCP zurnala par pienemto lémumu
(piem&ram, preces norakstiSana vai nodoSana utilizacijai).

Sagatavoja Liesma Kuzmina



