


ANTIPASTI

GRANFIA DI POLPO SU STRACCIATELLA DI BURRATA * € 20,00
Grilled octopus tentacle on stracciatella cheese

ANTIPASTO “LA TORRE™ * € 22,00

Mixed seafood starter

BUFALA DELLA PAOLINA € 14,00

Fried bufala cheese on tomato and basil sauce

ZUPPETTA DI COZZE € 16,00
Mussels in aromatic broth with toasted bread
TAGLIERE DEL NORCINO € 25,00

Selection of Tuscan charcuterie and cheeses

PRIMI

SPAGHETTI COTHU CON VONGOLE E CREMA DIAGLIO € 20,00

Spaghetti with clams and garlic cream

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA * € 18,00

Carnaroli risotto with cuttlefish sauce and its ink

TAGLIOLINO NERO AL RAGU DI POLPO BATTUTO AL COLTELLO * € 19,00

Black tagliolini with hand-chopped octopus sauce

GNOCCHETTI VIOLA AGLI SCAMPI, FIORI DI ZUCCA, POMODORINI * € 22,00
Purple gnocchi with scampi, zucchini flowers and tomatoes
FUSILLONE AL RAGU DI CORTILE € 20,00

Fusilli with farm-style ragout

SPAGHETTIAL PESTO DI RUCOLA € 14,00
Spaghetti with arugula pesto

FUSILLONE AL RAGU BOLOGNESE € 14,00

Fusilli with bolognese ragout
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* Alcumi prodoiti, in base alla stagionalita e alla disponibilita del mercato, potrebbero essere surgelati all’origine o abbattuti in loco per preservarne al meglio la qualitd e sicurezza alimentare.
Some products may be frozen at origin or blast chilled on site to preserve quality and ensure food safety.



SECONDI

FRITTURA DI MARE CON VERDURE * € 22,00
Fried calamari, shrimps and seasonal vegetables
TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO AL FORNO € 26,00
Oven-baked fresh fish with vegetables
CALAMARIALLA GRIGLIA* € 20,00

Grilled calamari served with roasted seasonal veggies
GAMBERONIALLA GRIGLIA* € 18,00

Grilled prawns served with roasted seasonal veggies
BISTECCA DI TONNO ALLA GRIGLIA® € 22,00
Grilled tuna steak served with roasted seasonal veggies
GRAN GRIGLIATA DI MARE * € 28,00

Grilled calamari, prawns, tuna and scampi
BISTECCA ALLA FIORENTINA € 6,50/ HG
Grilled T-Bone steak (€ 6,50 per 100g)

TAGLIATA DI MANZO € 22,00

Grilled beef steak served with roasted seasonal veggies

DOLCI

TirRAMISU € 7,00

CREMA AL MASCARPONE € 6,00
MILLEFOGLIE CON CREMA CHANTILLY € 8,00
CAPRESE AL CIOCCOLATO € 8,00

TORTA DI MELE € 7,00
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CANTUCCI CON ALEATICO € 9,00
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* Aleuni prodotti, in base alla stagionaliti e alla disponibiliti del mercato, potrebbero essere surgelan all"origine o abbattuti in loco per preservame al meglio [s qualith ¢ sicurezzn alimentare,
Some products may be frozen at ongin or blast chilled on site to preserve quahty and ensure food safety.



PIZZE

MARINARA € 6,00

Pomodoro, aglio, prezzemolo - Tomato, garlic, parsley

MARGHERITA € 7,00

Pomodoro, mozzarella - Tomato, mozzarella

Diavora €8,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante — Tomato, mozzarella, spicy salami
Giapa € 10,00

Pomodoro, 4 formaggi, salame piceante - Tomato, selected cheeses, spicy salami
NaroL1 €8,00

Pomodoro, mozzarella, acciughe — Tomato, mozzarella, anchovies
Capricclosa € 10,00

Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosc. cotto, olive — Tomate, mozzarella, artichokes, mushrooms, olives, cooked ham
WUORSTEL € 8,00

Pomodoro, mozzarella, wiirstel - Tomato, mozzarella, wiirstel

TonNO E croLLA € 10,00

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla - Tomato, mozzarells, tuna, onion

Prosciurro corro € 10,00

Pomodoro, mozzarella, prosciulto colto — Tomalo, mozzarella, cooked ham

PROSCIUTTO CRUDO € 11,00

Pomodoro, mozzarells, prosciutio crudo ~ Tomato, mozzarella, prosciuto
CAPANNE € 13,00

Pomodoro, mozzarelln, monadella di cinghiale, bufala, pesio — Tomato, mozzarella, wild-boar monadella, pesto

NorciNna € 13,00

Pomodoro, mozzarelly, provola affumicata, porchetta, erema datterino — Tomaio, mozzarella, provola, porchetia, cherry tomaio

Cornu €12,00

Mozzarella, fion di zucca, acciughe — Mozzarella, zucchim flowers, anchovies

VEGETARIANA € 10,00
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Pomodoro, mozzarella, zucchini, melanzane — Tomato, mozzarella, zucchini, eggplant

SALSICCIA E GORGONZOLA € 11,00

Pomodoro, mozzarelln, salsiceia, gorgonzola — Tomato, mozzarella, salsiccn, gorgonzola cheese
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SU RICHIESTA GLUTEN FREE SUPPLEMENTO € 3,00

* Aleuni prodotti, in base alla stagionaliti e alla disponibiliti del mercato, potrebbero essere surgelat all"origine o abbattuti in loco per preserviarne al meplio [a qualiti ¢ sicurezzn alimentane,
Some products may be frozen at ongn of blast chilled on site to preserve quality and ensure food safety.



