


Menu fisso pranzo / cena
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Menu terra				    € 14,90
Antipasto
-Insalata cinese
-Involtino primavera
Primo a scelta
-Spaghetti di soia con maiale piccante
-Riso cdella casa
-Udon con pollo e verdure
Secondo a scelta
-Maiale con patate alla piastra
-Pollo fritto con sesamo in salsa Teryaki
-Angus con patate e carote (+ 5,00 €)
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Menu Mare				    € 19,90
Antipasto
-Insalata di mare e nuvolette di drago
Primo a scelta
-Riso saltato con salmone
-Spaghetti di riso o soia con frutti di mare alla piastra
Secondo a scelta
-Gamberoni alla griglia sale e pepe (4 pz.)
-Gamberi con patate alla piastra
-Calamari e gamberi fritti
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Incluso coperto, dolce a scelta o digestivo



ANTIPASTI

1. INVOLTINO PRIMAVERA				    € 1,50
(Ripieno di verza e carote, fritto)
2. INVOLTINO PRIMAVERA AL VAPORE		  € 1,50
(Ripieno di verza e carote)
3. INVOLTINI VIETNAMITI (2PZ) 			   € 3,00
(Ripieno di carne)
4. NUVOLE DI DRAGO					     € 2,00
5. CROSTINO DI GAMBERI (5 PZ)* 			   € 4,00
(Toast fritti con gamberi)
6. CHELE DI GRANCHIO FRITTO (4PZ)* 		  € 4,00
7. ANTIPASTO MISTO FRITTO				    € 6,00
(Involtino primavera, involtino vietnamita, 
nuvola di drago, crostino, chela di granchio,
1 samosa, 1 wanton)
8. PANE CINESE AL VAPORE OPPURE FRITTO* 2pz	 € 2,50
9. POLPA DI GRANCHIO E SALSA			   € 4,00
10. GAMBERI CON ANANAS E SALSA			  € 7,00
11. ALGHE CINESI SALTATE				    € 4,00
12. EDAMAME*							       € 4,00
(Fagiolini cotti al vapore)
13. ALGHE WAKAME*					     € 4,00

* prodotti surgelati

Cucina Cinese



INSALATE E PIATTI FREDDI
14. INSALATA CINESE CON SALSA			   € 3,00
(Ins. Verde, radicchio, carote julienne, mais e pomodoro)
15. INSALATA CINESE CON GAMBERI o SURIMI 	€ 4,50
16. INSALATA DI MARE					     € 9,00
(Cozze, gamberi, vongole, calamari e  polipo)
17. POLIPO CON RUCOLA*					    € 10,00
18. POLIPO CON PATATE E OLIVE NERE*		  € 12,00
19. INSALATA FANTASIA					     € 8,00
Insalata mista, surimi, gamberi, tonno

ZUPPE
20. ZUPPA PECHINESE (agro piccante) 			  € 4,00
(Tofu, bambù, funghi shitake, uova)
21. ZUPPA POLLO E MAIS (uova) 			   € 4,00
22. ZUPPA CON GRANCHIO E ASPARAGI (Uova) € 4,00
23. ZUPPA CON GAMBERETTI (Miso) 			   € 5,00
24. ZUPPA DELLA CASA					     € 5,00
(Gamberi, pollo, surimi, funghi, bambù e piselli))

RAVIOLI FATTI A MANO (4 PZ) 
Scegli la cottura	 VAPORE					     € 4,00
			   BRASATI					     € 4,50

25. RAVIOLI DI CARNE (Ripieno di carne di maiale)
26. RAVIOLI DI VERDURE
27. RAVIOLI MISTI (2 di carne, 1 saomai, 1 verdure)
28 RAVIOLI SAOMAI (gamberi e pesce)



RISO SALTATO NEL WOK
30. RISO BIANCO COTTO AL VAPORE			  € 2,00
31. RISO CANTONESE					     € 4,00
(Piselli, prosciutto e uovo)
32. RISO POLLO E CURRY					     € 4,00
33. RISO THAILANDESE					     € 5,50
(Gamberi, surimi e ananas)
34. RISO CON VITELLO					     € 10,00
(Uovo, vitello, peperoni, fagiolini e mandorle)
35. RISO SALMONE						      € 10,00
(Riso bianco con salmone in salsa teryaky)
36. RISO DELLA CASA					     € 6,00
(Pollo, vitello, gameri e funghi shitake)

GNOCCHI DI RISO
37. GNOCCHI DI RISO CON VERDURE		  € 4,00
(Carote, zucchine e bambù)
38. GNOCCHI DI RISO CON POLLO E VERDURE		 € 5,00
39. GNOCCHI DI RISO CON FRUTTI DI MARE AL POMODORO 	 € 7,00
(Cozze, vongole, gamberi, calamari)

SPAGHETTI DI RISO
40. SPAGHETTI CON POLLO E CURRY			  € 5,00
(Pollo, zucchine, carote, germogli di soia)
41. SPAGHETTI DI RISO CON VERDURE E GAMBERI	 € 5,00
(Uovo, gamberi, zucchine, carote e germogli di soia)
42. SPAGHETTI DI RISO CON VITELLO E VERDURE	 € 5,00
(Uova, verdure miste, vitello)
43 SPAGHETTI DI RISO CON FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA	 € 7,00
(Uova, calamari, cozze, vongole, gamberi e surimi)



SPAGHETTI DI SOIA
44. SPAGHETTI DI SOIA CON MAIALE PICCANTE	 € 5,00
(Cipolla, peperoni, maiale)
45. SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE MISTE		  € 4,00
46. SPAGHETTI DI SOIA						     € 7,00
     con FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA
     (calamari, cozze, vongole, gamberi e surimi)

NOODLES – PASTA RICCIA
47. NOODLES CON VERDURE E GAMBERI			  € 5,50
(Uovo, gamberi, verdure miste)
48. NOODLES CON VERDURE e				    € 7,50
     FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA
     (Uovo, cozze, vongole, gamberi, calamari, surimi)

UDON – PASTA GROSSA
49. UDON CON VERDURE MISTE E VITELLO		  € 6,00
(Uovo, verdure, vitello)
50. UDON CON VERDURE E GAMBERI			   € 6,00
(Uovo, verdure, gamberi)
51. UDON CON FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA	 € 7,50
(Uovo, cozze, vongole, gamberi, calamari, surimi)



POLLO*
52. POLLO ALLE MANDORLE					    € 5,00
(Carote e mandorle)
53. POLLO AL CURRY						      € 5,00
(Cipolla e alghe)
54. POLLO AL LIMONE						      € 5,00
55. BOCCONCINI DI POLLO FRITTO				   € 5,50
56. POLLO FRITTO IN SALSA AGRODOLCE		  € 6,00
(Ananas, peperoni)
57. POLLO FRITTO CON SESAMO				    € 6,00
58. POLLO CON PATATE ALLA PIASTRA			   € 6,00

MAIALE
59. MAIALE BAMBÙ E FUNGHI				    € 5,00
60. MAIALE IN SALSA THAI					     € 5,50
(Sedano, bambù, leggermente piccante)
61. MAIALE CON CIPOLLA E ZENZERO			   € 5,00
62. BOCCONCINI DI MAIALE IN SALSA AGRODOLCE	€ 6,00
(Ananas e peperoni)
63. MAIALE CON SOIA NERA ALLA PIASTRA		  € 6,00
(Funghi, patate, zucchine e semi di soia)

VITELLO
64. VITELLO BAMBÙ, FUNGHI E GERMOGLI DI SOIA	 € 6,00
65. VITELLO PICCANTE						     € 6,00
(Cipolla e peperoni)
66. VITELLO ALLA THAILANDESE				    € 6,00
(Sedano, bambù)
67. VITELLO CON PATATE ALLA PIASTRA			  € 7,00
68. ANGUS CON PATATE, CAROTE				    € 15,00
     e FAGIOLINI, SALTATO SU WOK



GAMBERETTI*
69. GAMBERETTI IN SALSA PICCANTE			   € 6,50
(Cipolla e peperoni)
70. GAMBERETTI CON ASPARAGI				    € 6,50
71. GAMBERETTI AL LIMONE					     € 6,50
72. GAMBERETTI SALE E PEPE					     € 7,00
73. GAMBERETTI IN SALSA THAI				    € 7,00
(Sedano e bambù)
74. GAMBERETTI IN SALSA AGRODOLCE			   € 7,50
(Ananas e peperoni)
75. GAMBERETTI CON SOIA NERA ALLA PIASTRA	 € 7,50
(Zucchine, patate, funghi e semi di soia)
76. GAMBERETTI CON PATATE ALLA PIASTRA		  € 7,50
77. SPIEDINI DI GAMBERETTI (4 PZ)				    € 7,50

GAMBERONI*
78. GAMBERONI ALLA GRIGLIA (6 PZ) 			   € 12,00
79. GAMBERONI FRITTI (6 PZ) 					     € 12,00
80. GAMBERONI IN SALSA THAI SU PIASTRA (4 PZ) 		  € 10,00
81. GAMBERONI CON VERDURE SU PIASTRA (4PZ) 	 € 10,00
82. GAMBERONI SALE E PEPE (6 PZ) 				    € 12,00

CALAMARI*
83. CALAMARI FRITTI						      € 6,00
84. CALAMARI CON VERDURE ALLA PIASTRA		  € 7,00
85. FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA				    € 11,00
(Cozze, vongole, gamberi, gamberoni, calamari e verdure miste)



ANATRA *
86. ANATRA BAMBÙ E FUNGHI ALLA PIASTRA	 € 7,00
87. ANATRA ALL’ANANAS OPPURE LIMONE	 € 7,00
88. ANATRA FRITTA						      € 6,50

RANA *
89. COSCE DI RANA IN SALSA PICCANTE 		  € 7,50
(Cipolla e peperoni)
90. COSCE DI RANA FRITTE				    € 7,00
91. COSCE DI RANA SALE E PEPE			   € 7,50

TOFU
92. TOFU BAMBÙ E FUNGHI				    € 4,00
93. MAPO TOFU PICCANTE				    € 4,00
(Carne di maiale, cipolle, peperoni)
94. TOFU CON GAMBERI					     € 6,00
(Piselli, gamberi)

OMELETTE
95. OMELETTE CON VERDURE				    € 3,50
96. OMELETTE CON GAMBERI E VERDURE		  € 5,00

VERDURE
97. GERMOGLI DI SOIA						      € 4,00
98. BAMBU FUNGHI SALTATI					     € 4,00
99. ASPARAGI SALTATI						      € 4,00
100. VERDURE MISTE IN PASTELLA				   € 4,50
(Peperoni, zucchine, carote)
101. PATATE ALLA PIASTRA					     € 4,50
102. MELANZANE ALLA PIASTRA				    € 4,50
(Presenza di carne in salsa piccante)



Cucina Italiana

ANTIPASTI
103. COZZE ALLA MARINARA				    € 9,00
104. COZZE ALLA DIAVOLA				    € 9,00
105. COCKTAIL DI GAMBERI				    € 7,00
106. TOMINO AL VERDE (prezzemolo) 			  € 1,50
107. TOMINO ROSSO						      € 1,50
108. CAPRESE							       € 5,00
(Bufala, pomodoro fresco)
109. BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA		  € 12,00

PRIMI
110. RISOTTO AI FUNGHI PORCINI*			   € 7,00
111. RISOTTO AL RAGÙ					     € 4,50
------------------------------------------------------------------------------
112. SPAGHETTI ALLA CARBONARA			   € 6,00
113. SPAGHETTI ALLE VONGOLE *			   € 10,00
114. SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE*			  € 10,00
------------------------------------------------------------------------------
115. PENNE ALL’ARRABBIATA				    € 5,00
116. PENNE AL SALMONE					     € 6,50
(Panna, salmone)
117 PENNE CON SALSICCIA FRESCA E CREMA DI NOCI	 € 7,00
(Salsiccia, noci e funghi)
------------------------------------------------------------------------------
118 AGNOLOTTI GORGONZOLA E SPECK		  € 9,00
120 AGNOLOTTI AL RAGÙ DI CINGHIALE		  € 10,00



SECONDI DI CARNE
121. MILANESE DI VITELLO				    € 8,50
122. MILANESE DI POLLO					     € 6,00
123. SCALOPPINA DI POLLO CON FUNGHI PORCINI	 € 7,00
124. MISTO DI CARNE ALLA GRIGLIA CON CONTORNO	€ 16,00
(Salsiccia, petto di pollo, braciola di maiale, fettina di vitello)
125. BLACK ANGUS ALLA GRIGLIA			   € 18,50
        (200/300 GR) CON CONTORNO A SCELTA

SECONDI DI PESCE
126. BRANZINO OPPURE ORATA 			   € 10,00
      ALLA GRIGLIA (400/600 GR.)
127. FRITTURA DI PESCE					     € 10,00
(Gamberi, anelli di calamaro, gamberone, alici)
128. SALMONE ALLA GRIGLIA				    € 9,00
129. MISTO DI PESCE ALLA GRIGLIA			   € 20,00
(1/2 branzino, salmone, spiedini di gamberi, gamberoni, calamari)

CONTORNI
130. PATATINE FRITTE *					     € 3,00
131. VERDURE GRIGLIATE					     € 4,00
(Zucchine, peperoni, melanzane)
132. VERDURE COTTE AL VAPORE			   € 4,00
§(Zucchine, peperoni, melanzane)
133. SPINACI AL BURRO *					     € 4,00
134. INSALATA MISTA					     € 4,00
(Insalata verde, rossa, carote, pomodoro)
135. INSALATONA						      € 7,50
(Rucola, insalata mista, olive e mozzarella)



DESSERT
MOCHI GELATO (i gusti possono variare) 		  € 5,50
PROFITEROLES SCURO					     € 4,50
PROFITEROLES BIANCO 					     € 4,50
TIRAMISU’ GELATO						      € 5,00
LIMONE RIPIENO						      € 5,00
COCCO RIPIENO						      € 5,00
MERINGATA AL CIOCCOLATO				    € 5,00
SORBETTO AL LIMONE					     € 4,00
PANNA COTTA AL CARAMELLO			   € 5,00
SEMIFREDDO AL TORRONCINO			   € 4,50

DESSERT CALDI
SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO				    € 6,00
	 CON PALLINA DI GELATO	
DOLCE DI SOIA							      € 4,00
(Due panini cotti al vapore con ripieno di crema ai fagioli)
NUTELLA FRITTA						      € 4,00
GELATO FRITTO						      € 5,00
(Gusto crema)

FRUTTA
ANANAS FRESCO						      € 4,00
FRUTTA CINESE SCIROPPATA				    € 4,00
FRUTTA DI STAGIONE					     € 4,00
Fragole, anguria, melone, ecc…



BEVANDE
ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 0,5 LT		  € 1,50
AVQUA NATURALE O FRIZZANTE 0,75 LT. 		 € 2,50
THE CALDO (THE VERDE O GELSOMINO) 		 € 3,50
SANGRIA 0,5 LT. 						      € 5,00
COCA COLA 33 CL.						      € 3,00
COCA COLA ZERO 33 CL.					     € 3,00
FANTA/SPRITE 33 CL. 					     € 3,00
THE LIMONE / PESCA 33 CL. 				    € 3,00
ACQUA TONICA 33 CL.					     € 3,00

SPINA
COCA PICCOLA						      € 3,00
COCA MEDIA							       € 4,50
BIRRA PICCOLA BIONDA					     € 3,50
BIRRA MEDIA BIONDA					     € 5,00
VINO ALLA SPINA BIANCO O ROSSO
.	 .	 .	 .	 1 LT.					     € 10,00
.	 .	 .	 .	 1/2 LT.				    € 5,00
.	 .	 .	 .	 1/4 LT.				    € 3,00

APERITIVI
GIN TONIC (Amalfi rosa, tonica) 				    € 7,00
APEROL SPRITZ						      € 5,00
DIGESTIVI-AMARI						      € 3,00
GRAPPA CINESE						      € 3,00
(GRAPPA ROSA, RISO, BAMBU, PRUGNE, GINSENG)
SAKÈ DI RISO							       € 3,50

CAFFE’ 								        € 1,30 
CAFFE’ CORRETTO 						      € 1,80



BIRRE IN  BOTTIGLIA
CORONA 33 CL.							      € 3,50
ICHNUSA NON FILTRATA 33 CL. 			   € 3,50
TENNENT’S STRONG 33 CL. 				    € 4,00
MORETTI ROSSA 33 CL. 					     € 4,00
MORETTI BIONDA 66 CL. 					     € 3,50
BIRRA TSINGDAO (China) 66 CL. 			   € 4,50
ASAHI (Japan) 50 CL. 						     € 4,50
SINGHA BIONDA (Thailandia) 33 CL. 			   € 4,00
SAPPORO (Japan) 50 CL.					     € 5,50

VINI BIANCHI
GRECO TUFO							       € 18,00
ARNEIS								        € 15,00
RIBOLLA GIALLA						      € 15,00
TRAMINER							       € 15,00
CHARDONNAY	(frizzante)					     € 15,00

VINI ROSSI
BARBERA D’ALBA						      € 18,00
NEBBIOLO “MONTELUNA” 				    € 20,00
NERO D’AVOLA						      € 12,00
BONARDA PIEMONTE					     € 12,00
BRACHETTO “LA VIOLA” 					    € 18,00

VINI SPUMANTI
MOSCATO								       € 10,00
PROSECCO VAL DOBBIADENE				    € 18,00



Menu Pizza
PIZZE ROSSE		            		    MATTONE	 TEGAMINO

1. MARINARA					     € 4,50		 € 4,00
(Pomodoro, aglio, acciughe)
2. MARGHERITA				    € 4,50		 € 4,00
(Pomodoro, mozzarella)
3. NAPOLETANA				    € 6,00		 € 5,50
(Pomodoro, mozzarella, acciughe)
4. WURSTEL E PATATINE			   € 8,00		 € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, 
wurstel, patatine)
5. BISMARK					     € 7,00		 € 6,50
(Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto cotto, uovo)
6. DIAVOLA					     € 6,00		 € 5,50
(Pomodoro, mozzarella, 
salamino piccante)
7. CAPRICCIOSA				    € 7,50		 € 7,00
(Pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, 
peperoni, olive, carciofi)
8. QUATTRO STAGIONI			   € 7,50		 € 7,00
(Pomodoro, mozzarella, cotto,
funghi, olive, carciofi)
9. PROSCIUTTO E FUNGHI		  € 6,50		 € 6,00
(Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto, funghi)
10. VIGLIACCA					    € 6,50		 € 6,00
(Pomodoro, mozzarella,
salame piccante, peperoni)
11. GORGO E CIPOLLA			   € 6,50		 € 6,00
(Pomodoro, mozzarella, gorgo, cipolle)
12. TONNO E CIPOLLA			   € 7,00		 € 6,50
(Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)
13. VERDURE MISTE				   € 7,50		 € 7,00
(Pomodoro, mozzarella, zucchine, 
melanzane, peperoni, olive e rucola)
14. FRUTTI DI MARE				   € 10,00	 € 9,00
(Pomodoro, cozze, vongole, calamari, 
gamberi, gamberoni, polpo)
15. CALZONE					     € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto, funghi)



PIZZE ROSSE		              			   MATTONE	 TEG.
16. QUATTRO FORMAGGI			   € 7,50		 € 7,00
(Pomodoro, mozzarella, gorgo, fontina, 
parmigiano, scamorza)
17. FRIULANA						      € 7,50		 € 7,00
(Pomodoro, mozzarella,pancetta, 
rucola, parmigiano)
18. GORGO E SALAME PICCANTE		  € 6,50		 € 6,00
(Pomodoro, mozzarella, gorgo, 
salamino piccante)
19. SICILIANA						      € 7,50		 € 7,00
Pomodoro, mozzarella, olive, 
acciughe, capperi)
20. MEDITERRANEA					    € 8,00		 € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, olive, tonno, capperi)
21. MONTANARA					     € 8,00		 € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, 
gorgo, cipolla)
22. CONTADINA					     € 8,00		 € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, 
olive, peperoni)
23. TIROLESE						      € 7,00		 € 6,50
(Pomodoro, mozzarella, panna, speck)
24. SALSICCIA E PATATE				    € 8,50		 € 8,00
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, 
patate alla piastra, olio tartufato)
25. CRUDO E RUCOLA				    € 7,00		 € 6,50
(Pomodoro, mozzarella, crudo, 
rucola e stracchino)

PIZZE BIANCHE
26. GAMBERETTI E RUCOLA			   € 8,00		 € 7,50
(Mozzarella, gamberetti, rucola, pom. fresco) 
27. PRIMAVERA					     € 8,00		 € 7,50
(Mozzarella, pom. Fresco, bufala, rucola, grana)
28. BOSCAIOLA					     € 8,50		 € 8,00
(Mozzarella, funghi, fontina, speck, rucola)
29. STRACCHINO E RUCOLA			   € 6,50		 € 6,00
(Mozzarella, stracchino, rucola)
30. SALSICCIA E FRIARIELLI			   € 7,50		 € 7,00
(Mozzarella, salsiccia, friarielli)
31. VALDOSTANA					     € 6,50		 € 6,00
(Mozzarella, fontina, prosc. cotto)



PIZZE NOVITA’		              	 MATTONE	 TEG.
32. PIZZA 4 SALUMI				    € 8,00		 € 7,50
(Pomodoro, mozzarella, cotto, 
wurstel, salame, salsiccia)
33. AFFUMICATA				    € 8,00		 € 7,50
(Mozzarella, stracchino, 
scamorza aff., speck)
34. BRESAOLA					     € 9,00		 € 8,50
(Pomodoro, mozzarella, bresaola, 
rucola, scaglie di parmigiano)
35. CARBONARA				    € 8,50		 € 8,00
(Mozzarella, panna, pancetta, 
uova, parmigiano)
36. PANUOZZO DELICATO				    € 8,00
(Stracchino, rucola, bufala, crudo, 
olio evo, pomodorini)
37. PANUOZZO SPECIALE					    € 7,00
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, friarielli)

FOCACCE
38. FOCACCIA SEMPLICE					     € 2,50
(Olio, sale e origano)
39. FOCACCIA CRUDO E BUFALA			   € 7,50
(Crudo, rucola, pomodorini)
40. FOCACCIA PRIMAVERA				    € 5,00
(Pomodorini, rucola, scaglie di parmigiano)
41. FOCACCIA CON BRESAOLA			   € 7,00
(Bresaola, rucola, scaglie di parmigiano)
42. FOCACCIA CON LARDO				    € 5,00
(lardo di Arnad)

FARINATA
43. FARINATA							       € 2,90
44. FARINATA FARCITA					     € 4,50
(Gorgonzola, cipolla, salame)

GIRO PIZZA						      € 12,50
(Minimo 4 persone incluso 1 bevanda e coperto)	



INFORMATIVA AL CLIENTE

Gentile Cliente, in ottemperanza al Regolamento UE 1169/2011 sull’etichettatura dei prodotti alimen-
tari,La informiamo che i nostri prodotti potrebbero contenere sostanze che provocano allergie o intol-
leranze (vedi elenco sotto riportato). Per tale motivo e poiché ci teniamo alla salute del consumatore, 
Le mettiamo a disposizione un membro dello staff in qualità di “addetto agli allergeni”, ossia una 
persona a conoscenza delle nostre preparazioni e con la formazione e le competenze necessarie per 
fornirle le necessarie informazione sugli alimenti che contengono sostanze che provocano allergie o 
intolleranze. 

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali conteneti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti 
derivati) tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio; maltodestrine a base di grano; 
sciroppi di glucosio a base di orzo; cereali utillizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola. 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
3. Uova e prodotti a base di uova. 
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati 
di vitamine o carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli misti naturali (E306), 
tocoferolo Dalfa naturale, tocoferolo acetato Dalfa naturale, tocoferolo succinato Dalfa naturale a 
base di soia; oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; estere di stanolo vege-
tale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: siero di latte utilizzato per la fabricazione di 
distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola: lattiolo. 
8. Frutta a guscio (mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans 
regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. 
Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del 
Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodoti, trane per la frutta a guscio utilizzata per la fabbri-
cazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di otigine agricola. 
9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
10. Senape e prodoti a base di senape. 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10mg/litro in termini di SO 2 
totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente 
ale istruzioni dei fabricanti. 
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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