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Take me back to the light  
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Chanel’s stellar journey

Beauty  
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Special. The luxury places 
for your summertime

HARRISON FORD
The return of the legendary
Indiana Jones     
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LUXURY AS QUALITY TRAVEL/
by Mara Cella

Oggi la quarta generazione della famiglia guida la struttura nelle
figure di Pietro e Francesco Monti che affiancano il GM Sergio
Maresca. A bordo piscina in un’oasi verde fra siepi di bouganville,
palme e roseti si mescolano atmosfere mediterranee ad un tocco eso-
tico e di contemporanea internazionalità. L’Aquapool bar oltre a
drink e light lunch propone una meravigliosa pizza sorrentina, capo-
lavoro di Benito e del suo forno a bordo piscina, da lui costruito e
che da 50 anni sforna pizze croccanti e leggere. Oltre alle pizze della
tradizione come la marinara, da provare è la più contemporanea
Mimosa, un’ode all’incontro fra mozzarella di bufala e la scorza dei
limoni di Sorrento.

MEDITERRANEAN
WITH A TOUCH OF THE AMERICAS     
We are in Sorrento, in a vintage dwelling of the Lauro family
that has become a splendid five-star hotel, contemporary
and international. 

Today guiding the fourth generation of the family are Pietro and
Francesco Monti with the General Manager Sergio Maresca. Sur-
rounding the pool set amidst lush vegetation and bougainvillea,
palm and rose plants guests can feel a Mediterranean breeze and an
exotic touch of contemporary worldliness. In addition to drinks and
light lunches, the Aquapool bar offers tasty Sorrento pizza, a master-
piece created by Benito and the oven he built poolside, serving light
crisp pizzas for half a century. Guests can also try other traditional
pizzas, such as the marinara, or the more contemporary Mimosa, a
tribute to the encounter between mozzarella di bufala and the Sor-
rento lemon rinds. 

SIAMO A SORRENTO IN UN’ANTICA DIMORA
DELLA FAMIGLIA LAURO DIVENUTA 
UNO SPLENDIDO HOTEL CINQUE STELLE 
DAL FASCINO CONTEMPORANEO 
ED INTERNAZIONALE. 

SAPORE
MEDITERRANEO CON 
UN TOCCO DI AMERICA
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Another highlight of the structure is the Vista Sky Bar,
for an unforgettable sunset drink, amidst dj set and spe-
cialty drinks such as the Costiera Spritz, the Exotic or
the Ulysses Temptation. This is the most fusion corner
of the structure, in which guests can taste delicious cre-
ations “from the world”: from crudités to oysters or
caviar paired with noble bubbles and special wines from
the area, always a worthy surprise.   

Altro fiore all’occhiello della struttura è il Vista Sky Bar per
un aperitivo al tramonto senza uguali a Sorrento fra dj set e
signature cocktail d’autore come il Costiera Spritz, l’Exotic
o l’Ulysses Temptation. Questo è l’angolo più fusion della
struttura, nel quale gli ospiti interni ed esterni possono
degustare anche deliziose proposte “dal mondo”: dai crudi,
alle ostriche o il caviale in abbinamento a bollicine blasona-
te e speciali vini campani da cui lasciarsi sorprendere.
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L’Oltremare Lounge Bar è la novità dell’estate 2023 con
il suo nuovo ed accattivante look fra nuances del mare ed
oro, curato dallo studio THDP di Londra e in particola-
re all’architetto Manuela Mannino, autrice di tutto l’inte-
rior design della struttura.
All’Oltremare che accoglie gli ospiti interni ed esterni negli
spazi adiacenti alla lobby dell’hotel tutte le sere bisogna
affidarsi ai sapienti cocktails firmati dal barman Arturo
Iaccarino. Mentre al Vesuvio Ristorante Gourmet con
vista sul Golfo di Napoli ( e sull’inconfondibile profilo de
“a muntagna” come viene chiamato il Vesuvio dai napole-
tani) dalla colazione alla cena ci si può coccolare attraver-
so un percorso dei migliori piatti della tradizione con i
migliori ingredienti partenopei reinterpretati in chiave
gourmet dallo chef Giuseppe Saccone. Fra le degustazioni
proposte: “Di tutto un po’”che si ispira ai grandi pranzi di
famiglia con tutti gli assaggi serviti
insieme in tavola oppure da provare è
“La tradizione”, un omaggio alla fonda-
trice dell’Hotel - Nonna Etta - e ai piat-
ti che amava cucinare negli anni ’50 per
i suoi ospiti e che dunque diviene uno
speciale percorso di rivisitazione dei
sapori del cuore fra la parmigiana “Il
Tricolore”, la spigola “Pazza ma non
troppo” fino ad “Un francese a Napoli”
ovvero sua maestà il babà con crema
chantilly alla vaniglia e frutti rossi. 
L’hotel Mediterraneo ha il fascino di
una dimora liberty e sorge in uno dei
punti più spettacolari della costa di
Sorrento, a Sant’Agnello, per questo
regala ai suoi ospiti un panorama moz-
zafiato sulle isole dell’arcipelago cam-
pano. 

The Oltremare Lounge Bar was just
inaugurated this year, its new and cap-
tivating look blending tones between
the sea and gold, curated by London-
based THDP studio and in particular
by architect Manuela Mannino, who
designed all of the structure’s interior.
The Oltremare welcomes both inter-
nal and occasional guests adjacent to
the hotel’s lobby every evening for
delightful cocktails created and pre-
pared by Arturo Iaccarino. At the
Vesuvio Ristorante Gourmet with a
view of the Gulf of Naples (and the
unmistakable profile of “a muntagna”
as Vesuvius is affectionately called by
Neapolitans) from breakfast to dinner
guests are pampered with the best tra-

ditional dishes using the best Neapolitan ingredients,
reinterpreted in gourmet style by chef Giuseppe Saccone.
Tastings suggested: “Di tutto un po’” which was inspired
by the family dinners of old with all the dishes placed on
the table or “La tradizione”, a tribute to the founder of
the Hotel - Nonna Etta - and the dishes she loved to pre-
pare in the 1950s for her guests. Diners will also enjoy a
trip back in time to find such comfort foods as the parmi-
giana “Il Tricolore”, the fish “Pazza ma non troppo” not
forgetting “Un francese a Napoli” that is his majesty the
babà with vanilla Chantilly cream and red berries. The
Hotel Mediterraneo has all the charm of a Liberty-style
dwelling and is located in one of the most spectacular
points of the Sorrento coast, in Sant’Agnello, providing
guests with a breathtaking panorama of the islands in the
archipelago.
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"Here the tourism vocation has long been a tra-
dition but - as stated Pietro Monti, Owner
and Director of Sales and Marketing - we
need to look to the future with an even more
dynamic and innovative approach. Sorrento
continues to captivate tourists from all over the
world. The Mediterraneo, whose history goes
back more than a century, from the family res-
idence (built in 1912) of my great-grandmoth-
er Antonietta Lauro, was transformed into a
hotel more than 60 years ago, in the aftermath
of the second world war. Since then we have
never ceased making renovations, and for sum-
mer 2023 we have completed a number of

restylings. The fifth hotel star that we were granted in
2020 encourages us to do even more to make the location
and destination even more attractive”. 
This is the philosophy that today makes the Hotel
Mediterraneo a true gem, where tradition meets a
touch of seductive modernity, with the high-quality
standards and ambience that top-level international
hotels require. 
In the rooms and suites Mediterranean colors such as
the blue of the sea and the sky of Sorrento mix with
the brass of lampshades and furnishings, the wood
floorings were inspired by the ancient Sorrento tradi-
tions of designs. 
Added to this is the team approach, based on friend-
ly, professional hospitality yet warm and smiling. A
more dynamic vision of luxury hospitality that
becomes even more contemporary and embracing,
with that extra touch that wins over guests from all
over the world.  
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"Qui la vocazione turistica viene da lontano e
vanta una grande tradizione ma - come ribadi-
sce Pietro Monti, Owner e Director of Sales
and Marketing - occorre guardare al futuro con
un approccio sempre dinamico ed innovativo.
Sorrento continua ad esercitare il suo fascino sui
turisti provenienti da tutto il mondo e l’hotel
Mediterraneo che ha una lunga storia che risale
ad oltre 100 anni fa, da residenza di famiglia
della mia bisnonna Antonietta Lauro, costruita
nel 1912, è stato trasformato in hotel più di 60
anni fa proprio nel dopoguerra. Da allora non
abbiamo mai smesso di rinnovarci, anche per
l’estate 2023 abbiamo ultimato numerosi resty-
ling. La quinta stella arrivata nel 2020 ci spin-
ge a fare sempre meglio per rendere la location e
la destinazione sempre più attrattiva”. 
Ed è con questa filosofia che oggi l’Hotel
Mediterraneo è un vero gioiello in cui si
incontra la tradizione ma con un tocco di
seducente contemporaneità, con gli alti standard qualitativi e di desi-
gn che l’hotellerie internazionale di alta fascia richiede. 
Nelle camere e suite i colori mediterranei come l’azzurro del mare e
del cielo di Sorrento si mescolano all’ottone delle lampade e degli
accessori d'arredo, i pavimenti in legno si ispirano all’antica tradizio-
ne sorrentina della tarsia lignea. 
A tutto ciò si aggiunge un approccio di tutto il team basato su un’ac-
coglienza friendly, sempre professionale ma calorosa e sorridente. Una
visione più dinamica dell’ospitalità di lusso che diviene così più con-
temporanea ed avvolgente, con quella marcia in più semplicemente
vincente che conquista gli ospiti di tutto il mondo.   

Pietro Monti, Owner e Director of Sales and Marketing.
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