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MENY JAMN VECKA

LUNCHMENY VARJE VECKA

MANDAG

1. Chicken Kali Mirch

Kycklingfilé i sds baserad pa cashewndtter, toppad med
svartpeppar.

2. Beef Mirchwala

Oxkott med rod chili ingefara, vitlok, limeblad, eldiga pickels
och kokosmijolk.

3. Seasonal Vegetable Med Linser (Veg)

Potatis och olika gronsaker med methi blad och kockens
blandade kryddor.

TISDAG
1. Murg Madrasi

Kycklingfilé tillagad med tomater, grén chili och madras
currysas.

2. Lamm Shahi Korma

Kramig lammgryta med russin och cashewnotter.

3. Paneer Kadahi Med Linser (Veg)

Farsk hemlagad ost tillagad med [0k, paprika,
champinjoner och Serveras med raita.

tomat,

ONSDAG
1. Palak Chicken

Kycklingfilé i masalasés,
koriander.

2. Beef Kadahi

Oxkott tillagat med kryddstark graddsas, notter, russin och
kokosmijolk.

paprika, réd chili och farsk

3. Allo Bhanta Med Linser (Veg)

Potatis och aubergine tillagad med tomat, ingeféra, currysas
och Serveras med raita.

@MASALA CURRYS-

INDISK RESTAURANG

¢

Serveras 11.00 - 15:00 Tisdag till fredag
Till lunchen ingér sallad, ris, plain naanbrod, lask, kaffe och te.
Stadende meny ifrén grillen 130 kr
Dagens Lunch 120 kr
Avhamtning 115 kr

TORSDAG
1. Murg Mirch Wala

Kycklingfilé tillagad med paprika,
champinjoner, gron chili och pickles.

koriander,

ingefara,

2. Lamm Roghan Josh

Lammkott tillagad med tomater, ndtter och saffran.

3. Allo Gobi med Linser (Veg)

Blomkal & potatisgryta med tomatsés, ingefara, vitlok, grén
chili & kryddor och Serveras med raita.

FREDAG
1. Murg Tikka Masala

Marinerad & grillad kycklingfilé tillagad i kokos & graddsas.

2. Beef Vindaloo

Varmt Oxkott tillagad med rédvin, curryblad, piripiri masala
och vindaloosas.

3. Navaraton Korma med Linser (Veg)

Blandning av olika gronsaker med nétter, russin, garam
masala & graddsas.

STAENDE MENY
4. Chicken Tandoori

Yoghurtmarinerat kycklingben med lime, kryddor och grillas
iugn.

5. Garlic Chicken Tikka

Kycklingfilé marinerad i vitlok, gron chili, lime och kryddor.

TILLBEHOR

1. Extra Plain Naan 15 kr
2. Extra Garlic Naan 20 kr
3. Mango Lassi 25 kr
4. Mango Chutney 10 kr\ /

5. Raita 15 kr
6. Papadum (2st) 10 kr
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