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Sono Nicola Mecca e dal 2004 vivo e racconto il mondo dell’enogastronomia italiana, guidato da una passione autentica e da un percorso
costruito giorno dopo giorno sul campo.
Nel 2006 il mio sguardo si € spinto oltre i confini, portandomi a scoprire il fascino degli Champagne RM (Récoltant Manipulant): piccoli vigneron,
custodi di territori e tradizioni, capaci di esprimere nelle loro bottiglie un’identita unica e sincera.

Proprio da questa esperienza € nata una consapevolezza ancora piu profonda: I'ltalia custodisce un patrimonio straordinario, spesso nascosto.
Ho scelto cosi di dedicarmi anche alla selezione di piccoli produttori italiani, con un’attenzione particolare ai vitigni autoctoni meno conosciuti,
autentiche espressioni di territori che meritano di essere scoperti e valorizzati.

La mia ricerca segue da sempre una filosofia precisa: andare oltre cid che € gia noto, per scoprire eccellenze vere, capaci di emozionare e
sorprendere, mantenendo un equilibrio concreto tra qualita e valore.

Nel 2008 questa visione prende forma con La Cuvée: una selezione di Champagne di vigneron che raccontano storie, annate e territori unici.
Oggi sono importatore diretto di millesimi rari, riserve straordinarie e cuvée di pregio, scelti non solo per la loro qualita, ma per I'emozione che
sanno trasmettere.






L'élégance du terroir

Vigneron scoperto a gennaio 2024. Quattro mesi di corteggiamento
per riuscire a diventare I'importatore in esclusiva per |'ltalia. Diciamo
subito: a me piace molto. Mi piace perché crea cuvee a partire da vini

che hanno gia una certa eta determinando note ossidative che
I'ossigenazione, le sviluppa in eleganza.

Presentazione Vigneron
La tenuta B. Girardin & un'azienda a conduzione familiare. Nata agli inizi degli anni 70 dal fondatore Bernard Girardin
vede oggi la seconda e terza generazione lavorare insieme a quattro mani.

Oggi infatti Sandrine, figlia di Bernard, insieme a suo figlio Augustin portano avanti la produzione dello champagne
come Vigneron Indipendente ottenendo il riconoscimento HVE (Alto Valore Ambientale) con trattamenti in biologico e
futuro biodinamico. Le uve provengono esclusivamente dalle loro viti RM, che coltivano, pressano e vinificano nella
cuverie situata a Mancy. Al momento & solo acciaio. Il figlio sta anche sperimentando la botte. Le parcelle si trovano
su due terre della Champagne ben distinte: Coteaux Sud d'Epernay Mancy e la piccola area a sud est della Cote des
Blancs di Vitryat (72 km di distanza dalla cantina) Entrambe portano caratteristiche molto diverse, offrendo molte
possibilita di assemblaggio Le etichette, create da Sandrine, mettono in risalto la passione per la musica.



Uvaggio: 60% Chardonnay, 30% Pinot Meunier, 10% Pinot Noir - Dosaggio: 6 gl - Brut - Grado Alcolico: 12% - Formato: 0.75 It
Regione: Francia - Denominazione: Champagne - Corpo: Morbido - Aromi: Sapido, Fruttato, Fresco
Abbinamenti: Antipasti, Aperitivi, Molluschi e Crostacei

Uvaggio: 100% Chardonnay - Dosaggio: 2 gl — Extra Brut (2006); 5 gl — Brut (2020)- Grado Alcolico: 12% - Formato: 0.75 It
Regione: Francia - Denominazione: Champagne - Corpo: Equilibrato - Aromi: Fruttato esotico, Speziato, Aromatico
Abbinamenti: Carni Rosse, Pesce, pasta con burri sapidi

Uvaggio: 50% Meunier, 50% Pinot Noir - Dosaggio: Pas dose (2012); 4 gl — Extra Brut (2020) - Grado Alcolico: 12%
Regione: Francia - Formato: 0.75 It - Denominazione: Champagne - Corpo: Equilibrato - Aromi: Speziato, Fresco, Armonico, Sapido
Abbinamenti: Piatti succulenti, piccione, pernice, Carni Rosse in genere sia in tagliata che in arrosto




Uvaggio: 100% Meunier - Dosaggio: Pas dose - Grado Alcolico: 12% - Formato: 0.75 It
Regione: Francia - Denominazione: Champagne - Corpo: Equilibrato

Aromi: Frutti rossi, vegetale, Agrumi
Abbinamenti: Carni Rosse in crudite, Verdure cotte, Molluschi e Crostacei

Coloratura

Uvaggio: 100% Pinot Noir - Dosaggio: 1 gl — Extra-Brut
Regione: Francia - Formato: 0.75 It - Denominazione: Champagne -



Il buon vino si produce nel vigneto

DAVICO STEFANO e un'azienda vinicola e agricola a conduzione
familiare, fondata dagli antenati Davico nel XIX secolo; la proprieta e
interamente di proprieta della famiglia da allora.

Presentazione
Stefano ha iniziato a lavorare in azienda agricola quando aveva dieci anni, ha completato oltre sessanta vendemmie e
ancora oggi lavora ogni giorno con passione, supportato dalla famiglia, coltivando i suoi vigneti e peschi con enorme
apprezzamento e conoscenza della tradizione, sempre nel pieno rispetto del territorio e delle varieta di vite e frutta
tipiche del luogo. Grazie alla lunga amicizia e al reciproco rispetto che Stefano e suo figlio Pierluigi intrattengono con
Walter Massa, noto come il padre del Timorasso e principale artefice della rinascita delle colline del Derthona, la
famiglia Davico ha recentemente implementato tecniche di vinificazione all'avanguardia, tra cui il tappo a vite per le
bottiglie di vino Derthona.
TERROIR
La tenuta DAVICO STEFANO si trova in Piemonte, tra i comuni di Montemarzino e Monleale, vicino alla Lombardia e
non lontano da Liguria ed Emilia, a circa 400 metri sul livello del mare, sul quarantacinquesimo parallelo.
Il qguarantacinquesimo parallelo € una linea immaginaria che segna l'equidistanza tra il Polo Nord e I'Equatore, la
latitudine ideale per i grandi vini.
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Uvaggio: 100% Timorasso - Regione: Piemonte (ltalia) — Grado Alcolico: 13,5% - Annate disponibili: 2022, 2023, 2024 - Formato: 0.75 It
Aromi: Minerale, strutturato, fresco, succoso
sy~ Abbinamenti: Risotto al tartufo, piatti di pesce, carni bianche, formaggi erborinati

DERTHONA

DAVICOSTEFANO

—— WINES —

DAVICOSTEFANO
— WINES ——

Uvaggio: 50% Barbera, 25% Croatina, 25% Uva Rara - Regione: Piemonte (ltalia) - Grado Alcolico: 12% - Annata: 2024 - Formato: 0.75 It -

Aromi: Acidita vivace e fresca, floreale
Abbinamenti: Aperitivo, frutti di mare, insalate fresche, primi piatti leggeri




TENUTA RS

INCARROZZA

Il buon vino si produce nel vigneto

| Dal 2007 Tenuta Incarrozza ha deciso di riportare alla luce I'antico
¥ vigneto dove i monaci benedettini nell’Ottocento coltivavano con cura
e amore le loro uve. Ogni bottiglia racconta la storia della nostra
tenuta, unendo il passato monastico alla passione della famiglia
Pellegrino per l'arte vinicola, offrendo esperienze indimenticabili ai
nostri ospiti.

o0 TENUTARIE S
INCARROZZA

Presentazione
L'azienda vinicola Tenuta Incarrozza si trova nelle colline in provincia di Catania, ai piedi dell'Etna. La cantina si trova
nei pressi di una storica e stupenda masseria del XIX secolo totalmente ristrutturata e gli ettari coltivati comprendono
uliveti, piccoli frutteti e vigneti. Le viti coltivate a spalliera godono di un ottima esposizione a sud, ma soprattutto
godono di un terreno fertile e ricco di sostanze organiche. Millenni di clima mediterraneo, tipico della Sicilia, hanno
plasmato questa terra vicino I'Etna, e consentono oggi una produzione di poche varieta ma particolarmente esclusive.
In particolare qui vengono coltivati: Syrah, Grillo e Petit Manseng. Tuttavia, |'azienda di famiglia dietro alla Tenuta
Incarrozza sperimenta anche la coltivazione di altre varieta come Nerello Mascalese, Perricone e Nero d'Avola. Il
risultato sono vini di grande pregio prodotti in piccole quantita. | vini della tenuta sono noti per la loro alta qualita e il
loro bouquet unico. | vini rossi sono di corpo e hanno un sapore intenso e persistente, mentre quelli bianchi sono
freschi e fruttati. Inoltre, I'azienda produce in piccole quantita vini rosati, Passito e Grappa. Menzione d'onore per
"Uve D'Agosto Bianco", un vino longevo che mostra tutta la bravura sia in vigna che in cantina, dal colore giallo
paglierino con intensi profumi di pesca gialla e frutta tropicale che in bocca si presentano freschi, morbidi, complessi e
di qualita fine.
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Uvaggio: Grillo 50% e Petit Manseng 50% - Regione: Sicilia (Italia) — Grado Alcolico: 14,5% Formato: 0.75 It
Vinificazione: vinificato in acciaio a contatto con le fecce fini per 2 mesi con continui batonnages

Maturazione: in acciaio per 18 mesi e I'ultimo mese in bottiglia
Aromi: in bocca, il vino offre una freschezza spiccata, con un equilibrio tra acidita e morbidezza. La struttura e solida, con un finale persistente

che richiama le sensazioni olfattive
Abbinamenti: Ideale come aperitivo servito a 6°/8°C, accompagna egregiamente piatti di pesce, crostacei e grigliate di mare, esaltando i

sapori con la sua freschezza

Uvaggio: 100% Syrah - Regione: Sicilia (Italia) - Grado Alcolico: 14,5% - Formato: 0.75 It .
Vinificazione: vinificato in acciaio H!EE
i Mcola

Aromi: Frutti di bosco, ribes, mirtilli
Abbinamenti: Carni rosse importanti, selvaggina, formaggi stagionati




Uvaggio: 100% Perricone - Regione: Sicilia (Italia) — Grado Alcolico: 14% - Formato: 0.75 It
Vinificazione: vinificato in acciaio con macerazione di 7-10 giorni a temperatura controllata
Maturazione: 50% in acciaio e 50% in barrique di rovere francese. Per 12 mesi matura a contatto con le fecce fini e per gli ultimi 3 mesi in

bottiglia. Non va incontro a chiarificazione o filtrazione
Aromi: bouquet complesso e avvolgente: emergono note di frutta scura come more, mirtilli e prugne, arricchite da sentori speziati e accenti

balsamici che ne impreziosiscono il profilo aromatico
Abbinamenti: piatti di carne rossa, selvaggina e formaggi stagionati, il Fra’ Anselmo si presta anche a essere servito leggermente fresco (12-

14°C) per accompagnare piatti di pesce saporiti, offrendo una nuova e interessante esperienza gustativa

Uvaggio: 100% Petit Manseng - Regione: Sicilia (Italia) - Grado Alcolico: 14,5% - Formato: 0.75 It —
Vinificazione: vinificato in acciaio a contatto con le bucce per i primi 30 giorni. Poi in barriques a contatto con le fecce fini per 4 mesi con

continui batonnages.

Maturazione: 3 mesi in acciaio e 1 in bottiglia
Aromi: Bougquet ampio e complesso: frutta candita, albicocca disidratata, miele di zagara, con eleganti note speziate di zafferano e vaniglia.

Abbinamenti: Ideale con dolci tipici siciliani come cassate e cannoli, si abbina perfettamente anche a formaggi erborinati e stagionati, creando
un contrasto armonioso tra dolcezza e sapidita. Servire a 8°/10°C per esaltarne al meglio le caratteristiche.
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