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TIRA-GOSTOS

Ceviche Tropical de Banana-da-Terra   
Banana-da-terra com cebola roxa, tomate, pimentão, 
coentro e tempero cítrico de limão.
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Steak Tartare Trufado
Filé-mignon picado na ponta da faca, maionese trufada, alcaparras,
mostarda dijon e parmesão, acompanhado de torradas crocantes.

Queijo Coalho Dourado com Melaço de Cana
Queijo coalho grelhado, finalizado com o sabor 
adocicado do melaço de cana.

30Asinhas Crocantes 
Asas de frango crocantes envolvidas em molho apimentado
com notas defumadas e leve toque adocicado.

Trio de Pastéis Artesanais
Uma seleção de sabores: camarão com alho-poró e cream cheese,
carne de sol com banana-da-terra e ratatouille de vegetais.

SANDUÍCHES 

Uma seleção de pequenas porções para explorar sabores, descobrir
 combinações e apreciar a orla carioca com o melhor da gastronomia.

Salmão Defumado
Pão tradicional com salmão defumado, cream cheese ao
limão-siciliano, rúcula, tomate, cebola roxa e alcaparras.
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Rosbife Dijon 
Baguete com rosbife de alcatra, queijo prato, rúcula fresca, 
tomate, cebola roxa e maionese de mostarda dijon.

Caprese
Ciabatta com muçarela de búfala, tomate fresco, manjericão, 
molho pesto e redução de aceto balsâmico.

Trio de Mini Hambúrgueres Gourmet
Três mini hambúrgueres preparados com pão macio e blend 
bovino, em uma combinação especial para compartilhar.

PIZZAS

Calabresa Especial 
Molho de tomate, muçarela e calabresa.

Margherita
Molho de tomate, muçarela e manjericão.

COQUETELARIA

Trio de Batidas Brasileiras
Degustação em três copinhos: a clássica batida 
de coco, uma cremosa batida de paçoca e a 
refrescante batida de maracujá.

Batidas Individuais

SOBREMESAS

Pudim Tradicional da Casa
Pudim de textura cremosa, finalizado 
com calda de caramelo.

Brigadeiro Gourmet de Colher
Brigadeiro cremoso, uma doce tentação
para finalizar sua experiência.

PAGAMENTOS APENAS POR MEIOS ELETRÔNICOS.

TODOS OS ITENS DESTE CARDÁPIO SERÃO ACRESCIDOS
DE 10% DE TAXA DE SERVIÇO.

ATENÇÃO CELÍACOS E ALÉRGICOS:
NOSSAS PREPARAÇÕES PODEM CONTER TRAÇOS DE
GLÚTEN, LEITE, OVOS, SOJA, OLEAGINOSAS, PEIXES 
E FRUTOS DO MAR. LEI N° 6159/2017.

“SE BEBER, NÃO DIRIJA”. É PROIBIDA A VENDA,
OFERTA, ENTREGA E PERMISSÃO DE CONSUMO 
DE BEBIDA ALCOÓLICA, AINDA QUE GRATUITAMENTE,
AOS MENORES DE 18 (DEZOITO) ANOS. LEI 6153 DE 05 DE
JANEIRO DE 2012 E ARTIGO 243 DA LEI FEDERAL
8069 DE 13 DE JULHO DE 1990.

FISCALIZAÇÃO SANITÁRIA DO RIO DE JANEIRO - TEL.: 1746
COMISSÃO DE DEFESA DO CONSUMIDOR TEL: 0800 285 2121
PROCON - TEL: 151 - AV. RIO BRANCO, 25 - CENTRO - RJ.


